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la Grande-Puchesse Charlotte
et Monseigneur le Prince Félix






ingt-cinqguieme nniversaire
NE LA

FEDERATION DES COMIGES VITICOLES
DU GRAND - DUCHE DE LUXEMBOURG

S0US LE PROTECTORAT DE MONSIEUR JOSEPH BECH
MINISTRE DE LA VITICULTURE

Introduction

~ {7
(:La Fédératicn des Comices Viticoles, fondée en 1912 féte le 11 septembre
1938 son 25me anniversaire.

Celte féte commémorative a incilé le Comité de la Fédération & publier la
présente brochure en mémoire d’abord de I'ceuvre accomplie pendant I'époque de
25 ans, ensuite pour créer un document appelé a faire la bonne propagande pour
nos excellents vins de Moselle.

Dans la période parcourue de 25 ans, la Viticulture de la Moselle Luxem-
bourgeoise a lutlé contre maintes grandes difficultés, engendrant parfois la crise.
Les intéréts des viticulteurs se sont solidarisés dans leur Fédération, et par
I"Union, de grandes difficultés ont été surmontées.

Il nous est un agréable devoir de remercier ici tous ceux qui nous ont aidés
dans notre tache.

Continuons nos efforts communs, et nous pouvons espérer que la Viticulture
Luxembourgeoise verra venir de meilleurs temps.



Zum Geleit

Das 25jdhrige Beslehen des Winzerverbandes bedeulet in der Geschichte
des Luxemburger Weinbaues einen Markslein, an dem nicht achtungslos
vorbeizugehen ist.

Eine wirtschaftliche Einrichtung, die ein Vierteljahrhundert ungeschwécht
tiberdauert, hat die Proben ihrer Lebensfihigkeit unbedingt erbracht.

Der Winzerverband stellt den Ring samtl. Winzervereine der Mosel dar, die in
den achtziger Jahren des vorigen Jahrhunderls ins Leben gerufen wurden, so dal
sich zu dem silbernen Jubildum des Verbandes ein goldenes der Vereine gesellt.

Die Erfahrung verflossener Zeiten hat genigend bewiesen, aali der
Winzer sich nur schwer und widerwillig in Kollektivitdten einfiigen a6t Von
den Urahnen her ist er gewohn!t, das (berkommene Erbteil oder den durch
zdhe Arbeit vermehrten Besitz nach eigenem Sinn und bestem Gutdinken
zu betreuen. Nur die Not schwerer Zeiten kann bei ihm zwangsmélBig den
Zusammenschiull der Einzelnen bewirken.

Das geschah vor beildufig finfzig Jahren, beim Befall der Weinberge
durch die Peronospora, wo es sich schiielilich herausstellte, dall die Be-
schaffung der unentbehrlichen Bekédmpfungsmitle! in einwandfreier Qualitat
am besten auf genossenschaftlichem Wege geschieht.

So war die Grundlage zu den Winzervereinen in den Moselddrfern gegeben,
die sich im Laufe der Zeit zu ungleicher Bliite entwickelten und ihren Wirkungs-
kreis weil dber das urspringliche Ziel ausdehnten.

Es schien nahe zu liegen, dalB die isolierl stehenden Lokalvereine sich
einmal zusammenfinden wirden, um durch eine Zeniralorganisation in ziel-
bewuliter Art ihre gemeinsamen Interessen zu verteidigen.

Die Anregung dazu kam vom Staals- und Weinbauminister Eyschen, der
die Grindung des Verbandes dem damaligen verdienstvollen Distriktskom-
missar und Prédsidenten der Gro8herzoglichen Weinbaukommission, Fritz Mersch,
Ubertrug. Was der Verewigte fir den Winzerverband, besonders in den Kriegs-
jahren geleistet hat, wo die Einfuhr von Kupfervitriol und Schwefel aus dem
Ausland sich aullerordentlich schwierig gestallete, wird an der Mosel unver-
gessen bleiben.

Nicht geringer sind die Verdienste seines Nachfolgers, des leider ebenfalls
heimgegangenen Bernard Clasen, der sowoh! in seinem eigenen Grofwinzer-
betrieb als auch an der Spitze des Winzerverbandes eine eifrige Propaganda
fiir die Hebung der Qualitdat unserer Moselweine entfaltete.
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Seinem inlerimistischen
Nachfolger, Biirgermeisier
Michel Altwies, war es leider
nur kurze Zeit gegonnt, seine
Kréfte in den Diens! des
Verbandes zu stellen.

Seit 1931 liegt die Lei-
fung der Verbandsgeschéfte
in den Handen des Wein-
gutsbesitzers und Abgecrd-
neten J. P. Wiltzius, dessen
energische Tétigkeil ich an
dieser Stelle gerne aner-
kenne.

Das Jubildumsfest des
Winzer-Verbandes berihrt
mich besonders nahe da-
durch, dal3 ich nun auch bald
das 25¢ Jahr vollenden wer-
de, seit ich persénlich in der
Abgeordnetenkammer und in
der Regierung die Interessen -
der Winzer zu verlreten
habe.

Es ist oft genug gesagt worden, dal die.Nachkriegsjahre, deren Nachwehen
allzu lang fihlbar blieben, die schwersten waren, die seit Generationen auf
unserer Mose/ lasteten.

Die Winzerschaft hat oft in dankbarer Weise anerkannt, dal3 die Regierung
mit der hochgesinnten Unterstiitzung der Volksvertretung, wéhrend der ganzen
Zeit nichls unversucht gelassen hat, um eine endgiiltige Besserung der Not-
lage zu sichern.

Far den langfdhrigen Weinbauminister ist es eine tiefempfundene Genug-
tuung, bei diesem festlichen Anlall das BewuBtsein zu haben, dal8 sich das
Los des hartgeplaglen Winzers in erfreulicher Weise gehoben hat.

Ein sehnlicher Wunsch zum Schiull: Ein festes Band soll von nun ab alle
Weinbauern umschlingen, auf dall die Zukunft unsers heimischen Rebbaues
eine stets gedeihlichere und glicklichere sein mége.

rd
Z#.-‘u: 'J I."j'»i
( P/ &t
EHRENSTAATSMINISTER UND  WEINBAUMIMNISTER
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MOSELLE, MOSELLE!

GEE commercant de la capitale qui constate
que, grace au hasard et & son insidieux em-

pressement auprés du client, il a fait malgré
tout une bonne journée, ou encore lingénieur
du bassin minier, sortant de 'usine, téte chaude
et gorge desséchee, il dira 4 sa femme en ren-
trant au logis: ,Tiens, si nous allions diner a
la Moselle? Que préféres-tu, Remich, Ehnen,
Wormeldange?” C'est la facon peut-étre la plus
banale, heureusement la plus [réquente, el en
tout cas la moins douloureuse de se rappeler
les beautés du pays et d'en profiter.

Si vous parcourez a pied les petites localités
charmantes blotties dans les Ardennes belges,
si vous passez des vacances a l'ancienne maniére
sur la plage qui va de Coxvde an Zoute, il
vous arrivera, soit dans un bon petit hotel de
Stavelot, soit au Casino de Blankenberghe, de
demander la carte des vins et de constater avec
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une satisfaction tenace et tardive que les bons
crus de la Moselle font tout de méme lentement
la conquéte du consommateur de I'Union écono-
migque, Et l'orgueil national naif et simple du
brave Luxembourgeois gque vous étes se doublera
de considérations utilitaires soutenues par des
données statistiques a interprétation variable.

Seriez-vous surpris si un pauvre malade aux
poumons ravages, attendant la santé sur une
terrasse ensoleiliée du plateau de Montava, vous
disait: ,Cet air si pur, cette vue splendide, tous
ces soins raffinés ne valent pas pour moi la vie
douce el trarquille dans mon village mosellan.
Il me semble que je guérirai plus vite quand je
serai rentré au pavs.”

Mais je m'égare peut-étre. On m'a demandé
de vanter les splendeurs touristigques de la Moselle
luxembourgeoise et de célébrer la qualité acquise
par ses vins depuis le nouveau régime. Pourquoi
alors parler de choses tristes? Peut-éire pour
rappeler que la vie ne les exclut pas et que la
Moselle peut s'adapter a toutes les nuances,
sintercaler dans toutes les situations de la vie
réelle. J'imagine que les écrivains trés divers
auxquels on a proposé de faire I'éloge de la
Moselle en s'inspirant des beautés de leur propre
village vont soumettre aux lecteurs des pages
d'une tonalité fort différente et composer ainsi
un tableau incomplétement ordonné, mais dont
se dégagera néanmoins une impression générale
trés forte et surtout trés juste. Le film des eaux
luxembourgeoises que nous projetons pour l'ex-
position de Liége ne manquera pas de reproduire
tous les attraits touristiques de notre plus grand
et beau cours d'eau. Et tous ces traits fugitifs,
tous ces cléments ¢épars, toutes ces nolions
fragmentaires se cristalliseront peut-étre un jour
dans I'ceuvre séculaire d'un grand poéte mosellan
qui, successeur et digne émule du Galloromain
Ausone, présentera au monde émerveillé la beauté
éternelle de la Moselle telle qu'il aura pu la
voir & notre vingtieme siécle.

L/V Lf‘lr"l.wq;uc
MINISTRE A. I. DU TOURISME



GREVENMACHER

CE.\ ville de Bemich a ¢1¢ dotée de la Station

vilicole de 'Eiat, don est vigourcusenienl
activée, depuis plus de dougze ans, la régéndéra-

tion du vignoble nalional,

Grevenmacher, pour sa parl, se [elicile
davoir elé dés la premicre heore, e sicge de la
Federalion des comices vilicoles, qui va [8ler les

23 années de son existence,
Au cours de ce quart de sicele, la Fédération
sesl e |i|us e plus solidement anerée dans

nolre ville,

Il v a dabord Iy monumentale vigne modele,

située an premier plan, au cocur méme de notre

han, et dont les produits merveilleux portent
an loin B renommee des vins de Grevenmacher.,

Liorgane de la Fédération des comices viti-
coles, la Luxemburger Weinzeitung™, seule
revoe viticole du pavs, n'a cessé d’élre édilée

wr une oflicine de celle ville,
|

b Besuvoup plus pres de nous, voila quel-
gues annces seulement, ln Fédération a fait
Paequisition sur la voute de Tréves d'un bel
immenble, de sorte gue e sicge social de la
Sociele sera a boul jamais assure a nolre mélro-

pale du vin.

Fn ma qualite de Bourgmestre de Greven-
macher, i1 m'est agreable de rappeler 4 celte
oceasion  quune des plus importantes mani-
festations de propagande pour le vin de la
Moselle @ élé mise en ocuvre, en 1925, ensemble
par la Fédération des comices viticoles ¢ nolre

municipalite.

1l s™agit de la Foire anx Vins, dont Porigine
est due o Uinitiative de feu notre compatriole,
le Président d'alors de la Fedération, M. Bernard
Clasen. Je salue affectucusement la mémoire
de ce grand vitieultenr. Le Président Clasen
n'est plus de ce monde, mais son devone colli-
borateur, M. Jean Emering, qui a bien merite
le titre de Directenr de i Foire aux Vins, con-
tinue & nous préter, lous les ans, le plus pre-

1_'i1’l|.\' COneonrs.

Aprés avoir ainsi, Lrés sommairement, cs-
quissé les rapporls clroils et feconds enlre la
Fedérntion des comices vitieoles el 1o Ville de
Grevenmacher, il ne restern plos an Bourg-
mestre de la Cité mosellane qu'a former des
vornx sineeres el cordiaux pour que celle nnion
treés franche puisse continuer i porler ses fruils,
pour le plus grand bien de la Vigne ¢t du Vin

de notre chére Moselle,

""ic torv (Prosf

BOURGMESTRE



ol
o

e,
i u'ht---k
& o e

Denkmal des fritheren Staatsministers Paul EYSCHEN.

Plisin Sabenului

Chronik des Winzerverbandes

A) Das Entstehen des Winzerverbandes.

Mo28, Mai 19110 fand auf Einladung des
Distriktskommissars Dr. Mersch, dem  derzei-
tigen Préisidenten der Weinbankommission zu
Bemich, ecine Winzerversammlung  statt, die
als Beratungsgegenstand den Zusammenschlull
samtlicher hestehenden Lokalwinzervercine des
Landes zu einem Verbande hatte.

Dicser Einladung hatten von den damals
bestehenden 39 Vereinen 30 Folge geleistet. In
dieser Grindungssilzung  wurden die Bestre-
bungen des zu schaffenden Verbandes kure
auseinandergelegt. Derselbe verfolgl cinen drei-
fachen Hauplzweek: 1. Die Verteidigung der
Standesinteressen . h. Wahrung und Iebung
der Interessen des Weinbaus und des Wein-
absatzes. 2. Einen fachwirtschafllichen Zweck,
niimlich die  zeilgemiilbe Weiterbildung  und
praktische Belehrung seiner Mitglieder. 3, Einen
genossenschalllichen Zweck. Dieser bestehl im
gemeinsamen Bezug der Verbrauchsstoffe und
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Gegenstinde, die 2o einem rationellen Betrieh
des Weinbaus und  der Kellerwirtsehall not-
wendig sind.

Begeisterte Anhinger fanden die Grinder
nicht sofort bei den Lokalwinzervereinen, und
diejenigen, die sich nicht direkt ablehnend ver-
hielten, nahmen die Grindung des Verbandes,
von dessen Wirken sie sich keine richlige Vor-
slellung  machlen, milt  Gleichgiiltigkeil  auf.
Diese Tlaltung fand ihren Ausdruck bei der Ab-
stimmung, bei welcher sich 16 Vercine zustim-
mend, 13 abwartend und eciner ablehnend zu
der Grindung eines Verbandes dullerten. In
dieser ersten Sitzung des Verbandes wurde ein
provisorischer Vorstand gewiihlt, bestehend aus
[olgenden Herren:

Bettinger 0. P, Prisident des Winzervereins
CGrevenmacher,

Ddithr Johann, Vizeprisident des Winzervereins
Machtom.

Kichhorn Joh., Prisident des Winzervereins
Wormeldingen.



DIE PRASIDENTEN - DES - LUXEMBURGER  WINZERVERBANDES
1912—1957

Dr. Fr. MERSCH Grevenmacher 1912—1916 Dr. Bernard CLASEN
(Nach cinem Gemalde von Bedkiush Grevenmacher-Luxemburg 1918—1930

Michel ALTWIES Remich 1930—1931 J. P. WILTZIUS Schwebsingen ab 1931



Iir. Fritz MERSEGH

er Prasident des YWineer-

verhamles nach einem  Le
milde von Beckius

Faber Jos., Prisident des Winzervervins

Hemich.
Flammang Theodor, Prisident des Winzervereins
Mondor!,
Kielfer Nikolaus, Prasident
Wellenstein.
Grillen, Mitglicd des Winzervereins von Hosporl
Dheser provisorische  Vorstand  wurde  er-
sucht, die Statuten des nenzugriimdenden Ver-
bandes auszuarbeiten, ieselben wuorden  im
November selhigen Jahres Herrn Slaalsminister
Paul Evschen zur Begulachtung  itbermittelt,
weleher dem Verband seine besten Wiinsche mil
aul den Weg gab und versprach, dald die Staats-
organe den Verband in jeglicher Weise unler-
stiilzen wiirden.

des Winzgervercins

e erste Generalversammlung  fand  stall
ae LL JJanvar 1912, Die Staluten wuorden den
anwesenden Vertrelern der Lokalwinzervercine
vorgelesen. Der Vorsilzende, Dr. Mersch, legte
noch einmal Aweck und Ziele des Verbandes
auseinander und betonte, dall ein gemeinsames
Wirken mehr denn je notig sei. Von  den

Jul, EICHHORN
Waormeldinden

Jo 1 BETTINGEDR,
autshesitzer, Lrevenmarher

Juh. FABER, Bemich

YWein- Fhrensthulinspektor
Joh. DIUTHIS

Weingutshesitzer,® Maditum

anwesenden 31 Vercinen erklivten 260 solorl
thren Beitritt zum  Verband, Imo Seplember

desselben Jahres waren 30 Vercine angeschlos-
senr, In dieser ersten Generalversammlung wurde
der Vorstand des Winzerverbandes gewihll,
Derselbe setzte sich zusammen wie lolgl: _
1. e, Mersch, Prsident der Weinhaukomnns-
sion  und  Weinhauanlsichlskommissar,
Grevenmacher, Prisidenl.
Betlinger J. P., Weingulshesitzer, Gireven-
macher, Viseprisidenl. .
3. Dithr Joh., Ehrenschulinspektor und Wein-
oy lshesitzer, Machlom, _
. Wengler Michel, Weingutshesitzer und Wein-
kontrolleur, Grevenmacher,

5. Eichhorn Joh., Weingutsbesitzer, Wormel-
dingen.

6. Faber Jos., Weingutsbesitzer und Ahgeord-
neler, Hemich.

7. Risch  Peter, Weingutshesitzer,
dimus.

8. Walerich Peler, Weingultshesitzer, Schengen,

0, Wiltzius Johann, Weingulshesitzer, Schweb-
singen,

<

Stadthre-

Th, FLAMMANG, Mondorf
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I"eter BISCH-BIEFFER
Stadthredimus

Als Mitglieder des Aufsichtsrales werden
oewithlt die Herren:

1. Diihr-Hurg, Weingutshesitzer,

2, Engels 1. P, Sekretiir des
vereins, Winlringen,

3. Flammang Th., Prisident des Lokalwinzer-
vervins, Bad-Mondorf.

I Jahre 1918 wurde die Zahl der Vorstands-
mitglieder aufl 10 gebracht.

Von den Grindungsmitgliedern ist nur mehr
Herr Wengler auf seinem Posten. Seine Vor-
standskollegen hallen darauf, ihm, dessen Wir-
ken so sehr mit dem Winzerverband verbunden
ist, bei der Jubildumsicier, die ja auch [ir ihn
einJubilium bedeutel, ihre besten Glitekwiinsehe
zu ithermilleln. Wie kaum ein anderes Vor-
standsmitglied betitigte sich Herr Wengler
an der Leitung des Verbandes, fortwiithrend als
Mitglied des Direktions-Komitees, lingere Zeil
als  Geschiiltsfithrer,  besonders  withrend  der
Kricgs- und der ersten Nachkricgsjahre, wao
seine Arbeit um die DBeschaffung von Bekimp-
fungsmitteln allein geniigl hitte, ihm den Dank
der Winzerschall zu sichern. Als [riherer Wein-

Ahn.
Lokalwinzer-

]

Michel “WENGLER
Girevenmacher
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Jo 1 RIEFFER, YWellenstein J P

34 ';‘\1"-;
g

doh. DNUHB-BURG, Alin

ANAMS
Boch-hleinmacher, zeitvwei-
liges Yorstanilsmitglivd

kontrolleur kannle er sich in allen Fragen der
Weingesetzgebung aus, was thm bei den Ofleren
Dehatten diber dieses Thema sehr zn stallen
kam. Die Organisation der Muostermessen in
Brissel und die Beteiligung an den Wellansslel-
lungen in Anbwerpen,  Lillich und  Britssel
waren sein Spezialgehiel, und es st nichl zuviel
behauptel, wenn wir sngen, dall seine Persin-
lichkeil zu dem Gelingen dieser Manifestationen
sehir viel beitrug, Wohl wissend, dall diese Zeilen
seiner Bescheidenheil nichl zusagen, wirde die
Winzerschall es jedoch nichl verslehen, wenn
soviel uneigenniilzioe Arbeit unerwihnl bliche,
Der Vorstand nalun die Jubilinmsfeier zum
Anlall, Herrn Wengler zuom  Ehren-Direktor
des Verbandes zu ernennen, Es sei aber aneh der
verstorbenen fritheren Prasidenten, der Herren
Dr. Merseh, Dr. Bernard Clasen und des dst.
Priasidenten Altwies in Dankbarkeit gedacht,
die unermiidlich beflissen waren die Inleressen
ihrer Aullraggeher 2o waliren, Um ihe Aden-
ken zu chren, wivd ihren Photooraphien eine
Ehrenstelle im  Sitzungssaale des Winzerver-
bandes angewicsen, Herre Dro Merseh Tungierle

Peter WALERIGH, Schenden



WILTZIUS

Joh
Schwebsingen

als Verbandspriisident von 1912 his 1918, Herr
. Clasen von 1918 his 1930, Herr Allwies
von 1930 his 1931, Ab 1931 stehtl der Verband

unler der Leilung  des  jelzigen  Prisidenten
Herrn J. PP Willzius.,

Fhenfalls ecin dankbares  Gedenken  dem
verstorbenen  fritheren Prasidenten  des  Aul-

sichtsrates Herrmn Wilh, Fellen, der sein Aml
mil  pimmermider Begeisterung  versah und
dessen Berichte aul den Generalversammlungen
Glanzstiicke waren.

Den noch lebenden (ritheren Vorstands- wned
Aufsichtsralsmitolicdern wird  das  Jubiliiom
Anlaf sein, mit berechtigtem Stolz aul das Werk
2 schauen, das sie mil besten Kriiften aufbauen
hallen.

Fs sei in diesem Zusammenhang noch des
verstorbenen  Mithegrinders und  langjihrigen
Vorstandsmilgliedes Herrn Johann Diihr, Ehren-
schulinspektor und Weingulshesitzer in Mach-
tum, gedacht. Unter den schwierigsten Verhilt-
nissen stand er aul seinem Poslen: bei der
Grindung des Verbandes, in der Leitung des

ENGELS . I'., Wintringen

Dr. BERN, CLASEN,
Verbandspriasilent 1918-
19510, Weingutshesilzer
Grevenmacher

Verbandsorganes und bei der Umorientierung
der Bebschulen, Erostellle seine Kenntnisse
und  Erfahrungen, seine Arbeil unermidlich
in den DHenst des Winzerverbandes,
Weiler ist dann noch das Wirken des Herrn
Fmering in der Verwaltung des Verbandes zu
erwithnen. Wihrend seiner langjihrigen Amts-
periode (1919 his 19353) zuersl als Sckretir, dann
ab 1927 als Geschaltshithrer-Direklor kam Herr
Emering seinen Oblicgenheiten mil anerken-
nenswerter  Piinktlichkeit  und  Sachkenntnis
nach,
Der jetzige Vorstand des Winzerverbandes
setzt sich zusammen aus folgenden Herren:
1. Wiltzius .. P., Schwebsingen, Prisident.
- Mevers Ferdy, Wasserbillig, Vizepriisident.
. Greiveldinger Nic,, Bech-Kleinmacher,
Vorstandsmitglicd.

L. Huberty Franz, Grevenmacher, Vorstands-
milghed.

a. Kielfer Joh.,
milglied,

6. Krier Jos., Wellenstein, Vorstandsmilglied.

2
a3

Niederdonven, Vorstands-

MICHEL ALTWIES, Nemich

JoI WILTZIUS, Sehwebsingen,
Yerbandsprasident, Deputierter

Wilh. FELTEMN
Grevenmacher

13



7. Moes Nie.,

10, Wiirth

Zusmmen
Herren :

—_

-

-

Joh, EMERING, Sekretir
des VWinzerverbandes
19191927, Geschalisfithrer-
Direktor 1927-1955

Bemich,
standsmilglied.
8. Walerich Felix, Schengen,
Vorstandsmilglicd,
9. Wengler Michel,
macher, Vorstandsmilglied.
Picrre,
Varstandsmitglied.
Der Aulsichlsrat setzl
aus

Diihr Alovs, Wormeldingen.
Moes Franz, Remich.
. Schiltz Nic., Bosport.

Mit der Geschiiftslithrung isl
seil dem Jahre 1936 1lerr
J. Eich betraut.

Vor-

Gireven-
IZhnen,

sich
foleenden

DOHR_Alois, Wormeldingen

B) Die Tatigkeit des Winzerverbandes seit seiner
Griindung als Interessenvertretung der Winzer.

5 kann nichl Zweck nachstehender Aus-
fithrungen sein, die Tatigkeit des Winzerver-
bandes seit seiper Grindung in allen Details
hervorzubieben, sondern es gilt nur der wich-
tigsten Ereignisse dieser Zeil, die zugleich die
Geschichte des luxemburger Weinbaus wihrend
der letzlen 25 Jahre sind, zu gedenken,

Schon das Grindungsjahe 1912 brachte aufl
dic Initiative des Winzerverbandes das Geselz
ither das Nachlesen in den Weinbergen (Glannen)
eustande. Es ist klar, dal  dieses, aul Weil-
sicht geschaffene Gesetz, sich erst jelzt am

FOANT VINES, Remich
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NIG, SCHILTZ, Winzer uml
Mitglied des Aufsichisrales,
Rosport 19306

segensreichsten auswirkt, da sich infolge des
Qualitiitsweinbaues die frither geriigten  Mill-
stiinde in bedenlend griBerem Malstabe breit
machen wirden.

as Milijahr 1913 gab Veranlassung zu einer
Hilfsaktion der Regicrung zu Gunsten  der
Winzer im Betrage von 230000 Franken., An
dieser Initiative hat der Winzerverband tat-
kriiltig milgearbeitel. Auch veranlaBte der Ver-
band die Abschaffung der Deblausstener.

Die Kriegsjahre stelllen den Vorstand des
Verbandes vor bis dahin ungeahnte Probleme.
Die Beschaffung der Bekiampfungsmittel, die
ja eine Lebensfrage fiir den Winzer bedeuten,

deren  rechtzeitige Belieferung  in  dieser

doh. EIGH, Geschifisfiihrer
des Willzvr:-l;rl_lqnulilus seil
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Jetziger Vorstand des Luxemburder Winreeyverhanmles,

schwicrigen Zeit mehr als cinmal in Frage ge-
stellt war, soll hier nur kurz erwithnl sein.

Die Eingriffe in den {reien Handel bei vielen
Artikeln des tiaglichen Bedarfs, eine unbe-
dingte Nolwendigkeit dieser Zeil brachten
den damaligen Vorsland des Wirteverbandes
im Jahre 1916 20 der Forderung cines Ausfuhr-
verbotes und der Hichstpreise Tir lusemburger
Weine., Begrindet ward diese Forderung danut,
dall die Preise fir den inlindischen Konsumen-
len zu hoch seien,

In einer eingehenden Denkschrift nahm der
Vorstand  gegen  dieses Ansinnen Stellung,

Die immer weiter ausareilenden wirlschall-
lichen Mallnahmen brachten im Frithjahr 1918
die Beschlagnohmung der Weine,

Mit aller Energie trat der Vorstand gegen
diesen Beschlul aul, den er als unberechtigl
ablehnte und in seiner Ausfithrung als unmaog-
lich darstellte. In Bemich worde eine Protest-
versammlung abgehalten, die sich in einer Reso-
lution scharl gegen diesen Beschlull aussprach
und an Hand wnwiderleglicher Argumente die
Schiadigung luxemburger Weinbaues zu
Giunsten  einiger  lonleressenten  bewies.

Nach Auflosung des Zollvereins mit Dentsch-
land und Abschlull der Friedensvertrige stellte
sich fiir die Zukunft des Weinbaues das schwie-

tles

{

rigee Problem des wirlsehaltlichen Anschlusses.
In einer eingehenden Denkschrift begritndete
der Winzerverband den Standpunkt des lux.
Weinbaues, und in zahlreichen Versammlungen
und Zusammenkinften mit den Behirden moli-
vierte er die Forderung der Wingerschall, die
sich sowohl aul den Absatz noach Belgien und die
belg, Weingesetzgebung als aul die Wieder-
herstellung der  Handelsbeziehungen it
Deutschland bezogen. Aber auch i anderer
Hinsichl wurde gesuchl, sich den neven Ver-
hitltnissen anzupassen. Von dem Standpunkt

ausgehend, dall ecine  Sorlenumslellung  sich
auldringe, unternahm  der Vorstand in den
Jahren 1919 und 1920 verschiedene studien-

reisen nach Deotschland und dem lsali,
Speziell der elsissische Weinbau war [ir
uns interessant durch  seine  gleichgelagerlen
Verhiiltnisse. Gleich uns Mitglied des fritheren
Zollvereins hatte das Elsall ebenlalls doreh seine
Riickkehr zu Frankreich sein bisheriges Absatz-
gebiel verloren. Hier wie dort war dureh das
rasche Vordringen der Heblaus cine Bekon-
struktion der Weinberge unumginglich nol-
wendig, Programmatisch ward festgelegt, dall
nur die Umstellung aul Qualitat cine davernde
Bentabilitit des Weinbaues sichern kimnte, L
Jahre 1919 wurde aul Dringen des Winzerverban-
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des eine Reduklion des isherigen Ausheutesalzes
fiir das Abbrennen der Traubentreher erveicht,
Eine wichlige Frage stellte sich im Jahre
1921 hinsichllich der Weinapsfuhrkontingenle
nach Dentsehland, die im Versailler Vertrag
vorgesehen waren. Als Grondlage der Bereeh-
nung war nimlich die Ernte der Jahre 1910
his 1911 angenommen worden, Dies hiitle ein
Konlingent  von 30000 Fuder ergeben. Der
Vorstand des Winzerverbandes bucht es als
cinen grolen Frelolg, dalf es seinen Bemithungen
gelang, eine andere Grundlage zo linden, um
das Kontingent auf 5000 Fuder zu bringen.

ST e g0

Wil

Ihe speziellen Schwierigkeiten des letzten
Kontingentjahres wurden nur durch das cner-
gische Vorgehen des Winzerverbandes und seine
unermiidlichen  Unlerhandlungen mit  auslin-
dischen und luxemburger Behirden behoben.
Besonders war es die , kurze Periode”, Seplem-
her 1921 his Januar 1925, dic ein Gegenstand
der Sorge, sowohl hinsichtlich des Quantums
als der Hegelung der Modalititen war,

IYe Winzer beklagten sich seit Jahren iiber
die Festselzung der Beitriige der Weinberge
sur landwirtschaltlichen Unflallversicherung. In
ciner Generalversammlung des Winzerverbandes

Versuchs- wmd Musterweinberg des Winzerverhandes in Grevenmadier

Vigne mm

ward das Thema cingehend  erviretert, und die
Forderungen der Winzerschall wurden in einer
Hesolution zusammengefalit. Bei Aenderung des
Gesetzes iber die landwirtschaftliche Unfall-
versicherung wurde denselben statligegeben.
Die Nachkriegsjahre brachlen eine grund-
legende Verinderung der lux. Verhiiltnisse im
allgemeinen und des lux. Weinbaues im beson-
deren. Ein Aufgabenkreis von his dahin unge-
kannler Ausdehnung stellte sich fiir den Var-
stand des Winzerverbandes @ In erster  Linie
tie Beziehungen zu unserm neuen Wirtschalls-
partner, in zweiter Linie die Umorienticrung
des Weinbaues iiberhaupt. Den Fordernngen
der nenzeitlichen Kulturmethoden muBte Bech-
nung getragen werden unid gleichzeitig die Um-
slellung aufl Qualitit erfolgen. Ein Problem,
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das villig Nenland war. Nur die Anlage von
Versuchs- und Musterweinbergen konnte in dieser
Hinsicht bahnbrechend und wegweisend wirken,

[Ya sich bis dahin an unserer Mosel keine
staatlichen  Versuchsweinberge befanden, er-
warb der Winzerverband in den Jahren 1922
und 1923 aus eigenen Milteln Weinberge, fir
deren Bekonstruklion und Umbau der damalige
Creneral-Direktor liir Weinbau, Herr de Waha,
dem Winzerverband Subsidien bewilligte, ein
Gestus den Herr Weinbauminister Bech gele-
gentlich der Rekonstruktionssyndikale weiter
ausbaute,

Ohne Ueberhebung kann behauptet werden,
dall die Musterweinberge des Winzerverbandes
in Wormeldingen und Grevenmacher richtung-
gebend fir die Zukunft unsers Weinbaues waren.



An dieser Stelle ist es deshalb angebracht,
Herrn de Waha den Dank der luxemburger
Winzerschalt auszusprechen, desgleichen dem
damaligen Regierungsral, Herrn Mandy.

U'm das Jahr 1920 begann die Beblaos sich
in ungeahntem MaBe in unserm Weinbaugebiel
auszudehnen,  Der Winzerverband  erkannle,
dall die bis dahin befolgten Methoden nicht
mehr den Forderungen des modernen Weinbaus
geniigen wiirden. Die Behandlung wirtsehaft-
licher, den Weinbau betreffender IFragen isl
Sache der Winzer und ihrer Berufsvertretungen.

IZs fehlten jedoch die Sachkenntnisse und
Erfahrungen, die zu einem modernen Weinbau
unbedingt erfordert sind. Ohne Uebertreibung
kann gesagl werden, dal der luxemburger Win-
zer mib einem  beispiellosen Fleif ein starkes
Bedirfnis zur weiteren Aushildung empfindet.
Trotzdem  wurde zu jener Zeit, d. h. noch
vor einer sehr kurzen Beihe von Jahren, der
Weinbau nach stark veralteten Methoden be-
trichen.

Aul Grund einer Studienreise ins Elsall wurde
das Programm fir die Zukunft festgelegt. Die
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Verwaltungsgehiude des Wingerverbandes mil Lager und Kellerei in Grevenmacher
Batiments de la Fédération Yiticole & Grevenmacher

Staatsrebschulen sollten eine bedeulende Ver-
griBerung erfahren, es solllen nur mehr ans-
schlieBlich geplropfte Heben geziichtet werden.
Diese Hebschulen sind einem durchgoebildeten
Lehrer zu unterstellen.

In der Generalversammlung vom Jahre 1921
wurde diese Forderung von dem  damaligen
Vorstandsmitghied u. jelzigen Priisidenten Hrn.
Wiltzius gestellt, und von den anwesenden Win-
zern einstimmig angenommen. Der ebenfalls
anwesende Weinbauminister, Herr de Waha,
betraute kurz daraul den Winzerverband mil
der Leitung der Staatsrebschulen und dessen
Vorstandsmitglied, Herr Dithr, iibernahm  die
Direktion derselben. Kuriosiliitshalber sei hier
erwithnt, dall cine seiner ersten Talen, deren
Wert erst heute vollstiindig erkannt werden

kann, darin bestand, simtliches vorhandenes
Pilanzmaterial auszureillen und zu verbrennen,
da es ungeplropft  fiir Nevanlagen unbedingt
abzulehnen war.

Der Winzerverband arbeitele einen Gesetz-
entwurl aus belrelfend die Grindung einer
Weinbaustation, und seinen Bemiihungen ist
5 zu verdanken, wenn dieses Projekt sehliefi-
lich im Jahre 1925 verwirklicht wurde. Durch
dieses Gesetz wurde die Stelle eines Weinbau-
direktors geschallen, der die Aufgabe hat, unsern
Winzern in den Fragen der Rekonstruktion,
der Sortenwahl, der Kulturmethoden, der Keller-
wirtschaft, dberhaupl in allen technischen
Fragen beratend zur Seile zu stehen, Der Vor-
stand stellt mit Genugluung fest, dall auf seine
Intervention hin der jelztige Direktor der Wein-
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Studienreise des YWinzerverbandes 1955
Besuch der Weinbaudomine Schlumberger in Guebwiller (Elsalli)

baustation, Herr Kieffer, mit dieser Stelle be-
traut wurde. Herr Direktor Kieffer hat sich
um unsern Weinbau sehr verdient gemacht,
und wir halten darauf, von dieser Stelle aus ihm
den Dank der lux. Winzerschalt fiir seine
geleisteten Dienste auszusprechen.

In diese Zeit fallen auch die ersten Bemii-
hungen des Winzerverbandes um Aufhebung
des bis dahin bestehenden Verbotes der HHeran-
zucht von Rebpflanzlingen durch den Winzer.
Eine Studienkommission konnte im Elsall und
in der Champagne feststellen, dall die dortigen
Winzer ihre Rebpflinzlinge in oft sehr primi-
tiven Vortreibriuwmen selbst herstellen. Der
Winzer wird hierdurch angespornt, der Selek-
tion die griilte Aufmerksamkeit zu schenken.
Nach griindlichem Studium wurde diese Frage
chenfalls gelist, und seither macht die Rekon-
struktion in einem bisher ungeahnten Malstabe
Fortschritte.

Fiir die Weiterenlwicklung des Qualitiils-
baues war es unbedingl erfordert, sowohl die
Winzer als auch die Konsumenten mit den
neugezogenen  (Jualitiitsweinen  bekannt  zu
machen,

Von dieser Erwiigung ausgehend, und um
den Absatz zu fordern, organisierte der Winzer-
verband auf Vorschlag seines damaligen Prisi-
denten, Herrn Dr. Clasen, im Jahre 1925 in
Grevenmacher den ersten Weinmarkt, eine
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Einrichtung, die in der Folge von den Ortschal-
ten Grevenmacher, Wormeldingen und Remich
iibernommen und zur jihrlichen Musterschau
unserer Weine wurde. Zum ersten Weinmarkt
Iud der Verband den gesamten belgischen Wein-
handel und die belgische Presse ein. Eine groBe
Anzahl der bedeutendsten Vertreter dieser
Korperschaften waren erschienen. Dieser so
wichtige Tag fiir.unsere Mosel wurde mit cinem
Festessen mit iiber 200 Gedecken zu Ehren der
belgischen Giiste abgeschlossen.

Seit der Abschaffung der Grundstener im
Jahre 1919 und deren Ersetzung durch die
Einkommenstener reklamierten unsere Winzer
stiindig gegen das dieser Steuer zugrunde lie-
gende Prinzip der Annualitiat, das in anderen
Betrieben, wo dieselben Einnahmen und Aus-
gaben sich mehr oder weniger jihrlich wieder-
finden, seine Berechtigung hat. Der Weinbau
jedoch, der naturnotwendig mit Spitzen- und
Fehlernten rechnen muB, war durch diese Aus-
legung sehr geschiidigt, indem die Defizile der
regelmiflig wiederkehrenden Fehlernlen nicht
von den Ertriigen der guten Jahre abgezogen
werden konnten.,

Bei der Abiinderung des Einkommensteuer-
gesetzes wurde auf die Intervenlion des Ver-
handspriisidenten hin den berechtiglen For-
derungen der Winzer Rechnung getragen, und
fiir den Weinbau in Bezug auf das Prinzip des




jihrlichen Einkommens eine Ausnahme vor-

ﬁpm'hl‘ll. -
Seit dem wirlschaltlichen Anschlull an Bel-

gien waren der Schutz unserer Weine und ihrer

Bezeichnungen daselbst  ein Sorgenkind  des

Verbandes, Aul langes Driingen, niecht nur der

lux. Winzerschaft und aul Grund anderwei-
tiger [Konzessionen  lield sich Belgien  endlich
dazu her, ein Weingesetz 2o schallen, das unsern
Forderungen Geniige leisten  wiirde.  Leider
weigerte sich unser Wirlschaltspartner bis jelzl,
trotz aller Beklamaltion, dieses Geselz praktlisch
anszuliihren.

Diese Handlungsweise brachte den Vorstand
aul den Gedanken, durch die Schatfung einer
cnationalen Weinmarke”  den Bestimmungen
unsers  Weingeselzes in Helgien Gellung  zu
verschaffen. Wenn dureh die nachherige Aus-
fithrung dieser Zweek noch nicht erreiehl wurde,
so bestelit doch die begrindete
Holfnung, dall die in lelzter Zeit
eingeleiteten  Besprechungen  zu
einer befriedigenden Lisung fithren
werden. Um  inzwischen eimger-
maben Schutz fiir unsere Weine
in Beloien zu schaffen, wuorde aul
Veranlassung der Verbandsleilung
der Grolherzogliche Beschlull vom
S0, Mdrz verdffentlicht, der die Her-
kunftsbezeichnungen [liir  luxem-
burgische  Weine  schiitzt,  und
dessen Sanktionen uns eine Hand-
habe geben, gegen die millhrinch-
lichen  Bepennungen  in Belgien
vorzugehen.

Die Frage der Transportkosten
fiir den Weinversand und der leeren
Emballagen  beschiftigte andau-
ernd den Vorstand., Fir das Tnland
war es die Schalfung eines Ein-
heitstarifes, fiir Belgien die Herab-
setzung der Hisenbahntarife. Im
Jahre 1927 wurde denn auch ecine
Tarifreduktion aul dem Weinver-
sand pach Belgien und auch Fir
grifiere Sendungen aul dem luxem-
burger Balinnely gewiihrl.

Fine Tauplaufgabe erblickte
der Verband seit dem Wirtschalls-
anschlull an Belgien in der Wein-
propaganda in dicsem Lande, Seil
1921 organisicrl  der Winzerver-
band alljihrelich, mil finanzieller
Hilfe der Begierung, die Beteili-
cung der Jux. Moscl an den Muster-
messen in Brissel. Diese sind zur
Tradition  geworden  und  dem
[reundlichen Entgegenkommen der
Leitung der Mustermesse und der
belgischen Behirden ist es zu ver-
danken, dall seit einer Reihe von

Jahren ein Tag der Messe Luxemburg und seinen
Weinen gewidmel ist,

s heillt hier einer Ehrenpflicht zu geniigen
und der verdienstvollen Titigkeit des luxem-
burgischen Geschifllsiriicers in Britssel, Herrn
Gralen von Ansemburg, und des luxemburgischen
Generalkonsuls, Herrn Cito, 6ffentliche Aner-
kennung zu zollen und ihnen den Dank des
luxemburger  Weinbaus  avszusprechen.  Der
Winzerverband organisierte die Ausstellungen
unserer Moselweine, verbunden mit Weinaus-
sthank, aof den Weltausstellungen von Ant-
werpen und  Luttich im Jahre 1930, Allseits
wurde ancrkannl, dall dies jedesmal ein Erfolg
war und dazu beitrug, unsere Weine in Belgien
bekanot zu machen,

Diesaleichen organisierte der Winzerverband
den Weinausschank aul der Weltausstellung
zu Britssel im Jahree 1955, der propagandistisch

Studienreise des Winzerverbandes ins Elsall 1955
Besurh des Weindules Salemann in Raysershers
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wohl als die beste Leistung des lux. Weinbaus
in Belgien zu bezeichnen ist. Wurden doch wiih-
rend dieser Zeil iber 100 Fuder Wein im
Ausslellungslokal ansgeschenkt, Auf diesen Aus-
stellungen wurden dem Winzerverband hichste
Auszeichnungen verliehen,

Die Propaganda fiirr den Weinkonsum im
Inland wurde dabei nicht vernachlissigh, Auf
den verschiedenen Lokalausstellungen in den
einzelnen Landesteilen u. a. in Luxemburg,
Esch a. d. Alzette, Ettelbriick wurde keine
Gelegenheit versiiumt, unsern Wein dem Kon-
sumenten niher zu bringen.

Seitdem die Rekonstruktion der Weinberge
durch das rasche Vordringen der Reblaus und
durch die Tatsache, dall geniigend Pflanzmate-
rial zur Verfligung stand, einen noch vor weni-
gen Jahren ungeahnten Rhythmus erhielt, wurde
die Lage fiir diejenigen Winzer, die griere
Bruchteile ihres Areals rekonstruieren mulBten,
sehr schwierig. Einerseits erhihte Bebauungs-
kosten, andererseits niedrigere Ernten. Der
Winzerverband hat als erster die Schallung
von Rekonstruktionspriimien verlangt, und es
ist das Verdienst des Ierrn Weinbauministers
Bech, diese Frage in einem fiir die Winzerschaft
ginstigen Sinne gelist zu haben.

Zur besseren Bewirlschaftung  der Wein-
berge war es unumgiinglich, neue Weinbergwege
zu schaffen. In anerkennenswerter Weise hat hier
dic Ackerbauverwallung, mit Hilfe slarker
staatlicher Subventionen, Grofles geschaifen
und sich um den Weinbau verdient gemacht.
Auch leitete sie die vielfach gebildeten Hekon-
struktionssyndikale, die cigentlich als die Grad-

messer  der  fortschrittlichen  Gesinnung  der
Winzer zu  bezeichnen sind. Dem  allzulrith
dahingeschiedenen  fritheren  Direktor, Ierrn

Glauden, dem jelzigen Leiter der Verwaltung,
Herrn Chef-Ingenieur Simon und den Herren
Kondukteuren sei an dieser Stelle der Dank
des lux, Weinbanes ausgesprochen, Der Vor-
stand des Winzerverbandes  verzeichnel  mil
Genugloung diese Entwicklung, e die er sich
in Wort und Schrift, seitdem die Frage der
Hekonstruktion sich stellte, eingesetzt hat.

Ebenso tral der Verband [ir die Schaffung
der Kellereigenossenschalten ein, um  speziell
den kleineren Winzern zu gestallen, ihre Frnlten
vollwertig auszuniitzen. Auf der Generalver-
sammlung des Jahres 1930 bildete diese Frage
das Hauplreferal.

Ein weiteres Glied zur Aufwirtsbewegung
unseres Weinbaues war die bereits im Jahre
1912 gegriindete ,,Luxembuorger Weinzeilung™
als Organ des Winzerverbandes, Die erste Num-
mer dieses Fachblattes erschien an 1. Seplem-
ber 1912, Zu allen Fragen des modernen
Weinbaus, zu allen wirtschaftlichen Faktoren
wurde darin Stellung genommen, und so wurde es
den Winzern ermiglicht, alle aktucllen Probleme
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zu verfolgen. Herr Staatsminister Evschen defi-
nierte damals die Zweckbestimmung der, Luxem-
burger Weinzeitung” wie folgl: ,.Sie soll ein
Handbueh Tiir Weinban und Kellerwirtsehalt
werden, jeder Jahrgang soll cin abgeschlossenes
Ganzes bilden und als Handbueh fiir den Wein-
bauunterricht herangezogen werden™.

Fs seien aber auch noch die vom Winzer-
verband mit Hille staatlicher Zuschiisse orga-
nisierten Studienreisen cerwihnl. Unverkennbar
haben sie die Entwicklung unsers heimischen
Weinbans beeinflufit, indem sie es den fort-
schrittlichen  Winzern  ermdaglichten, sich im
Ausland mit den newesten Errongenschalten
im Weinbau bekannl zu machen.

Noch in aller Erinnerung sind die Studien-
reisen des Winzerverbandes in den Jahren 1920,
1933 und 1936 in das Elsall, Die Namen Burger,
Walter, Sick, Eberlin, Rieder, Hering — um nur
diese unter unsern vielen Freunden im Elsald
zu nennen — werden in dankbarer Ervinnerung
bleiben. Aber auch der gastfreundlichen Win-
zerschall der einzelnen elsissischen Ortschaften
und ihren liebenswiirdigen Vertretern sei hier
nochmals herzlichst gedankt. Ferner gedenken
wir der stetig gepllogenen gulen Bezichungen
zu den Leitern  der  néchstliegenden ausléin-
dischen  Versuchsstalionen  und  Fachsehulen
unter andern der Herren Willig, Keuznach, Dr,
Herberg und Dr. Kiclhdfer aus Trier, die in
stetem Gedankenausstansch mit uns standen,
und die unserer Winzerschalt durch ihre inte-
ressanten  Vortrage gelegentlich der General-
versammlungen bestens bekannl sind.

AbschlieBend sei noch eine wichtige Frage
berithrt, die seit dem Wirtschallsansehlull an
Belgien den Winzerverband noch immer stark
beschiiftigt hat und zwar der Zollschulz unserer
Weine innerhalb der Zollunion.

Die Wirtschaftsstruktur Belgiens bringt es
mit sich, dal dieses Land, als Industriestaat,
auf den Export angewiesen ist. So ist zu ver-
stehen, dall eine Anpassung an die belgischen
Vorkriegszolle sich noch nicht vollstindig durch-
selzen konnte, Nach der Devaluation im Jahre
1926 fihrte Belgien eine Konsumlaxe von 159,
firr siiomtliche Weine ein, der auch die lux. Weine
unterworfen waren. In energischer Weise nahm
der Vorstand gegen diese, mit dem Wirlschafts-
vertrag in Widerspruch stehende MaBnahme,
Stellung. Den luxemburgischerseits vorgelirach-
len Argumenten konnte DBelgien die Berechti-
gung nicht absprechen, und so wurde denn anch
einige Zeit nachher die Konsumtaxe wieder
abgeschallt.

Der im Jahre 1928 feslgelegte Verzollungs-
modus 135 Fr. pro hl oder 62 Franken plus
15%, ad valorem erfuhr im Jahre 1935 durch
die Abwertung des belgischen Frankens indi-

rekt eine Reduktion. Schon vorher war der
Winzerverband gegen die Verzollung ,,ad



valorem’™ scharl aufgelreten, da aul dem
Markle der  Zollunion Weine auslindischer

und iiberseeischer Provenienz erschienen, die
durch die niedrigen  Herkunftspreise  der
Weine selbst und  durch  Dumpingmalinah-
men zu ecinem  allzun  niedrigen Satze, nach
Wertzoll berechnel, ecingefithrl werden konn-
tep. In aller Erinnerung sind noch die unezih-
ligen diesbezitglichen Demarchen und Eingaben
des Winzerverbandes, zuletzt noch auf  der
Generalversammlung  in Wormeldingen  im
Jahre 1937,

Unter diesen Umstiinden kamen im letzlen
Winter neue Verhandlungen mil Belgien  #u-
stande, die zum Desoltale dhrten, dali ab 31,
Januar 1938 die Verzollung ,.ad valorem™ abge-
sehallt wurde. Gleichzeitig wurde ciner allen
Forderung des Winzerverbandes aul SchalTung
einer Weinpriimic stattgegeben, In anerkennens-
werler Weise war eine Vertrelung des Winzer-
verbandes zu diesen YVerhandlungen delegiert
und konnte so jhre Forderungen, die vorerst
reiflich aberlegt und besprochen waren, selbsl
verteidigen. Der Vorstand verkennt nicht die
schwierige Lage Belgiens, zollb dem bewicse-
nen Entgegenkommen Anerkennung, und hofft,
dali mit der Zeit alle sechwebenden Fragen cine
zulricdenstellende Lisung erlabren,

Hier sei die Gelegenheil benditel, der Hegie-
rung und ganz besonders Herrn Fhrenstaals-
minisler und Weinbauminister Bech  unsern
Dank und unsere Anerkennung auszusprechen,
In der Geschichte der Bekonstruklion  des
lusxemburger Weinbans und der Kellercigenos-

Mosellandschalt

senschaften wird der Name Joseph Bech stels
in engster Verbundenheit genannt werden.

Wiihrend der kurzen Zeit, wo Herr Minister
Margue als Ackerbanminister der Ackerbau-
verwallung vorsteht, worde den Witnsehen der
Winzersehalt scilens dieser Verwaltung immer
in entgegenkommender Weise begegnel. Dies
hereehtigl uns #o0 den besten Hollnungen fiir
die Aulkunft.

Herr Regicrungseat  Piile, als Nachfolger
von Herrn Mandy, hal sich bereits alle Sym-
pathien der Winzerschafll crworben und  der
Winzerverband, der seine Thtigheil aus néichster
Nihe beobachlen kann, darf diese Gelegenheit
nicht voriibergehen  lassen, ohne seine Ver-
dienste in anerkennender Weise hervorzuheben.,

s wird allgemein  zugegeben,  dall  der
Winzerverband withrend seiner 25jihrigen Ti-
Ligkeit #u allen Fragen des lux. Weinbaus in

cingehender  Weise  Stellung nalim und  gar
vieles  erreichte.  Ausfihirlicher als  gegenwiir-

lige kurze Abhandlung legen die Deliberations-
register Zeugnis von einem inlensiven Schallen
ab. Sie bezeugen aber auch, dal es moglich isl,
trobe Meinungsverschicdenheilen, die sich nalur-
gemidl bei Behandlung wirtsehaftlicher Fragen
ergeben, sich aul ciner Linie zu cinigen, wenn
alle Meinungen von dem grolien Ideal getragen
sind, zum Wohle des Ganzen in Einigkeit zu
arbeiten,

Dieser Gedanke war es denn auch, den der
Kiinstler des Titelblatles, ein Sohn des Mosel-
landes, so schim geschaut

HEinigkeit macht stark.”
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Pavillon du Graml-Ducheé de Luxembourd a UExposition Universelle de Broxelles 1955

La Moselle luxembourgeoise,
sa viticulture et ses vins

La Fédération des Comices Viticoles

du Grand-Duché

L.-\H}II tous les trésors de beauté que pre-

sente le charmant et pittoresque pavs du Luxems-
bourg, il faut faire une place honneur 4 la
WIH{{' de la Maoselle, vallée q‘l]l forme un pavsage
imposant, varié d'aspect; quiconque la ireonrl
pour la premiére fois v ressent comme une
révélation et un émerveillement. Au fond le
cours tranquille et argentin du beau {leuve,
arrosant sur un parcours de 40 kilométres les
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pieds des rianls coleaux tournes vers le soleil
et plantés de vignes en bon étatl de culture; de
distance en distance des villages proprels ct
des bourgs charmants et hospilaliers, tous
abritant une population vigneronne laboricuse.
Voila le tableau du riant coin de terre du Grand-
Duché qui produit ce pin blane appétissant
el sain, universellement connu comme vin de
Maoselle on Moeselle tout court.

L histoire de la viticulture mosellane remonte
bien loin dans le cours des siécles, ]hjd au 4¢
siécle, le poéle lalin Ausonius vivant 4 la cour



impériale mmain:-‘il Tréves, a chanté en des
vers élegants les sites ensoleillés de la Moselle,
ses coleaux couronnés de pampres *.'01'1;5113-[' la
suavité de ses vins. Des documents exislant
encore nous rapportenl quan moyen-ige el les
siceles suivants, les seigneurs prelevalent des
dimes et prestations de vin sur les exploitants
de vignobles. Dans la su_ltf.-, la ?’lili‘llllll:l"{‘ A la
Moselle a surlout été développee el soutenue
par des moines experts en mati¢re de culture
et sachant apprécier un produit de qualite.
Des abbayves importantes el des couvents
possédaient et exploitaient des vignobles situés
dans les meilleures cotes de la Moselle; 1] existe
encore de vieilles caves voutées aux fortes
murailles et des celliers pressoirs avant appar-
tenu i 'une ou l'autre abbave. Le morcelle-
ment des propri¢tés viticoles date du temps_de
la révolution francaise el a partir
de cette époque la classe des petils
el movens viticulteurs commen-
cait 4 se former.

Pour les générations qui se sonl
succédé dans  la culture de la
vigne, il ¥ a eu des alternatives
de prospeérité et de deelin.  Clesl
ainsi que dans le courant du siecle
passe, la enlture viticole dans les
dilférentes regions du pays a dis-
paru complétement des contrées
moins propices et s'esl localisée
sur les abords et les eoles latérales
de la Moselle et sur le bas du cours
de ln Sire, affluent de la Moselle.

U'n eertain temps aprés adhe-
sion du Grand-Duché au Zollvervin
allemand, notre viticulture a pris
un essor remarquable ;. de 870 hee-
tares de superficie que mesurail
notre vignoble vers 1863, il est
maonké 4 pros de 1550 heetares en
s Ce développement  extra-
ordinaire dans le courant  d'une
periode relalivemenl resbreinte esl
ln suite des achats loujours plus
tlendus que le commeree en gros
e vins de I'Allemagne se mettait
a faire a la Moselle luxembour-
geoise. Nos vins constituaient pour
lui un produit execllent de cou-
page avec les vins du Palalinal,
de la basse Moselle allemande el
il"aulres régions viticoles; ils étaient
cgalement appréciés pour la cham-
pagnisation. Le vin récolté pro-
venait  presque exclusivement du
vepage , Elbling”, gros produe-
leur, Des récoltes annuelles moy-
ennes de 120 mille heelolitres, peul-
elre e dixieme étail consomme
au pays, les_neuf-dixiémes élaient

Vieux calvaire a la rive gauche de la Moselle

achetés avee empressement par 1'Allemagne.

A la fin de la grande guerre, le sort créait
a4 la witiculture luxembourgeoise un ensemble
de redoutables et d'inévitables difficultés; déta-
chée de la clientéle allemande, par suite de la
résilintion du Zollverein, elle se trouvait placée
devant le devoir onérenx de trouver de nou-
veaux débouches. Toute une série de problémes
difficiles & résoudre se présentait au Gouver-
nement et aux dirigeanls de la viticulture. 1l
est & remarquer que le traité de Versailles pre-
voyait, comme mesure transitoire, pour les cing
années  d'aprés-guerre une quantité annuoelle
de HOLO00 heclolitres de vins luxembourgeois
pouvant étre importés en Allemagne en fran-
chise de droit. Mais cette période fut vite passée.

l.a Fédération des Comices Viticoles du
Grand-Duché, groupant les viticulteurs de toute

Thute Sibenales
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Gep de vigne de la
Moselle luxembourgeoise

Mécheurs au  bord
de la Moselle
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la Moselle et de la Sire, et qui justement
celle année 1938 [éte le 25e anniversaire
de sa fondalion, a pu rendre par ces
lemps, déminents services. Dés 'annde
de sa création, en 1912, elle a éner-
giquemenl pris en mains et solidarise les
intéréts des viticullears, Déja avant la
guerre, le programme de la Fédération
prevovait oulre 'amélioration des modes
de culture dans les vignes, également
Pamélioration de la qualité de nos pro-
duits, Le bon climat, la nature du sol
et les belles eoles de la Moselle présen-
taient tous les élémenls [avorables 4
ces fins. Etant donné la nouvelle orien-
tation économique imposée 4 la viticul-
ture apres la guerre, les dirigeants avisés
de la Fédération Vilieole n'hésitaient
pas a altaquer le probléme de [ront.
Le salul de la Moselle leur semblait
uniquement reésider dans la reconstrue-
tion du wvignoble luxembourgeois vers
la qualité. Des vovages d’éludes [urent
entrepris dans les pavs vilicoles voisins,
surtout en Alsace, dont les viliculleurs
s¢ trouvaient également placés devant
une nouvelle orientation ceonomigue,
des autorités furenl consullées. La Fé-
dération se mil de suite & 'oeuvre en
ercant dés 1922, avee 'aide généreux
du  Gouvernement  grand-ducal, les
vignes-modéles et d'essai de Greven-
macher et de Wormeldange




Des cepages de qualite v furent planles: le
Riesling, le Traminer, le Pinol, le Rulinder
(Pinot gris), I" Auxerrois, !1.: Svlvaner, le Ries-
ling X Sylvaner  (Muller-Thurgau), pour ne
citer que les principaux. Ces vignes modiles
gtaient destindes i précher d'exemple, & mon-
trer aux vignerons les directives pour la
reconstitution du vignoble, les faire profiter
des résultals les plus avantageux des essais,
d'abord par rapport § laoqualité da produil
ainsi guaux modes de cullure perfectionnés,
Ces résultats produisaienl un effel convain-
quant deés les premicres récolles v Iaites. Les
viticulteurs avises se mellaient Funooapres
I'autre & la reconstruction de leurs vignes,

Entretemps, le Gouvernemenl, inspire par
la Fédération des comices viticoles, o o abord
eree la Stalion Viticole & Remich qui o rendn
i la suile de grands services aux viticeolleors
dans la lLiche assez difficile et délicate e
la reconstruction. Dans le monvemenl de
la marche déclenchee vers une amdélioralion
conseéquente de I qualité de nos vins, il esl
noter que le Gouvernement o cnsuite alloog
des primes d'arrachage pour [aire disparai-
tre les vignes de situation moins favorable
el d'amener ces terrains & d'anlres cultures:
enfin Pallocation de primes de reconstruelion
dans Ies bonnes coles el Ia Tourniture de
cépages sélectionnés & des prix de [aveur
forment deux [acteurs utiles dans I paoli-
tique viticole du Gouvernement,  L'ensem-
ble du  programme de cetle politique sage

Iete Sibenaler Partie d'un cep de vigne
en Meurs (Maoselle lumEg.:l

Vendandes a la Moselle
luxembourgenise

Moment de repuos,
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Partie supérieure d'un pampre

avee  Dbouton [ Moselle  Tuxhg.)

el prévovante a eu pour résultat que le quart
an moins de la superficie de 1750 hectares, quart
consistant en des vignes de moindre qualité,
a disparn et que du vignoble restanl en bonne
siluation, une grande partie est déja recon-
struite 4 ce jour par des cépages de qualité.

Entretemps, parallélement i ces belles réali-
sations, la Féderation Viticole a eru de son
devoir, d'entreprendre une campagne assidue
de propagande pour les vins de Moselle, 1l
s'agissail surtout de les faire connailtre chez
notre nouvel allié économique: la Belgique.

Le trait¢ d'union économique belgo-luxems-
bourgeoise fut conclu le 25 juillet 1921, et 4
partir de cette date, la viticulture luxembour-
geoise devenait la vitieultore de 1'Union Feo-
nernic e,

Deés 1921 Ta Fédération Viticole a organisé
chaque année une exposilion de nos vins a Ia
Foire Commerciale de Bruxelles. Ces manifes-
tations réguliéres qui, griace 4 Pappui dévoué
et actif de Monsieur le Comte Gaston d’Ansem-
bowrg, Chargeé d'Affaires du Grand-Duche @
Bruxelles, et de Monsieur le Consul Général
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Cito, onl gagné en considération d'année
en année en sorte que la participation de
la Moselle devenue de Lradition, a rencon-
tré chez les dirigeants de la Foire Com-
merciale el de la Ville de Bruxelles une
svmpathic telle que chaque année, une
journée luxembourgeoise est [élée dés le
début de la Foire, journee on tous les
personnages officiels viennent rendre visite
régulierement 4 notre pavillon des vins,
Le jour de l'ouverture de la Foire Com-
merciale de 1936, le pavillon de la Moselle
a cu le grand honneur de la visite parti-
culicrement svmpathique de 5. M. le Roi
éopold 111

En 1925 la premiére Foire aux Vins
e la Moselle, organisée par la Fédération
Viticole, cut licu & la dale do 20 sep-
tembre; de nombrevses personnalités offi-
cielles et les plus éminents représentants
du commeree belge de vins et de la presse,
avanl donné suile & nos invitations, y as-
sistaient, Depuis, des Foires aux Vins se
tiennent  régulicrement  chagque  année 2
Grevenmacher, Wormeldange el Hemich,
Ces manifestations  présenlent  plosieurs
avantages: oveasions de venle, propagande,
enseignements el stimulations.

L'oceasion pour une propagande de
grande envergure se présenlait aux Fx-
positions Internationales de 1930 & Anvers
b Lidge, el de 1935 & Brucelles. Tout
comme aux Foires Commerciales de Bro-
xelles Ia Fédération Viticole, avee Uappui
et Taide [financiére do  Gouvernement
grand-dueal, a organisé et géré en ces
grandes manifestations économigues la pro-

pagande  judicieuse pour les produils de  la
Moselle, T.e suceés obtenu a4 chaeune de ces
entreprises fut vraiment remarquable et en-
courageanl; si nous citons p. ex. le chilfre
de la consommation faile au Pavillon des vins de
Mosclle a 'exposition de Bruxelles, soil prés de
1000 hectolitres débités au verre de 0,2 litre, la
preuve est faile que les vrais bons vins de la
Moselle, bien servis, rencontrent la sympathie
entiére de la clientéle helge.-

Dians les manilestalions de propagande pré-
vitées, la Fédéralion Viticole comprenait égale-
ment, outre les vins, les autres produits du
raisin de Moselle: ces raisins s'adaplent par
leurs qualités spécifiques, a4 la préparation d'un
Jus de Raisin frais qui posséde d'¢minents
avantages hygiéniques, enfinles vins cha m-
pagnisés de la Moselle, les crus choisis
produisant un vin mousseux frais et délicat,
de qualité remarquahle.

Pour terminer la longue liste des manifes-
tations de propagande, nous citons encore
I'Exposition Touristique et Viticole organisée
i Oslende, durant I'été 1936, Egalement 2



Monsicur Il nous est un devoir el unc satisfaction

Le GOWMTE de viler ici les grands mériles qui reviennent
GASTON au Ministre de la Viticulture du Grand-Duche,
[ ANSEMBOLIIVG Monsicnr Joseph Bech qui, depuis une longue
CHARGE serie d'anncees, dirige avee une vraie sollicilude
IFAFFALRES DU les destinees de la Moselle. Tant dans le domaine
GRAND-DUGHE de la reconstruction du vignoble vers la qualite
UDE LUXEMBOURG  que dans celui de Poeuvre de propagande, ses
A BRUNELLES initiatives prévoyanles et son haul concours

cette oceasion les Tioteliers ol Restau-
rateurs du Littoral n'ont brouve que des
tloges pour la qualite exquise des vins
de Maosclle.

Nous tenons i noler encore la eréation
en 1937 d'un bar de dégustation & Broxelles
pour les vins d'origine de la Moselle, etabli
dans la Taverne toruber, 4 la gare du
Nord. PPar un contrat pass¢ avec les
propri¢taires de cet établissement on ¥
débite exclusivement comme vins de Moselle
ceux fournis par la Fédération Viticole
du Grand-Duche.

EHNEN-w.-Moselle (dapres on tablean de Ernest YWieth)

onl rendu des services éminents @ Ia viticulture
luxembourgeoise. Son nom restera cgalement
allaehd avee dislinetion & o evéation des Gaves
Coopératives de vignerons, appelées & rendre
de grands services aux pelits el movens viti-
culleurs,

Le plus dur de la erise vilicole qui durant
ides années aprés guerre a pesé lourdement sur
les epanles des vignerons lnxembourgeois semble
Clre passé: nos viticolteurs, par lears qualilés
de ténacite el d'oplimisme, devronl la vainere
complétement.

Monsicur GITU, CONSUL GENERAL Les progres réalisés par un travail opinidlee
DU GRAND-DUCHE DE LUNEMBUURG vers le perfectionnement dans la qualite des
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Le vin de la Maoselle
luxembs. & FExposition
il"Anvers en 1950

Fxposition internationale
d'Anvers en 14951)
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1956 : Exposition du
vin de la Maselle

luxembourgeoise A

Bruxelles.

1957 : Fxpasition du
vin de la Moselle
luxembourgenise a
Bruxelles,
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vins ont eun pour resultat qu'au Grand-Duché
la consommation de nos wving de Moselle a
triplé dans le cours des derniéres années. Espé-
rons qu'il en devienne de méme chez nos allies
cconomiques, les Belges. Nous sommes fiers

Yin de la Maoselle loxembour-
deoise a lexposition louristigue
1956

et viticole d'Ostende en
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1958 : Exposition du vin de
la Moselle luxembourgeoise

i Broxelles

de leur présenter des crus de la Moselle qui
peuvenl rivaliser aisément avec les grands
crus en vins blanes d'autres pavs viticoles qui
ont le renom de la gualiteé.

La propagande de longue haleine organisee




ehit officiel il
yvins fournis par
la  Federation
Viticale a
Rruxelles,
Plare Hodicr

e T D E R R TITN

en Belgique par la Fédération Vilieole a cle
suivie de suceés déji; le hon renom des vins de
Mosclle qui, il v o un certain lemps, a ¢lé fort
malmend en Belgique, faule de legislation elfi-
cace sur les vins, semble suffermir. Nos démon-
stralions onl [ail connailre oo grand public
des consommatenrs belges, les vreaies bonnes
qualités des vins diorigine de la Moselle, ga-
lemenl o réglementalion beloe sur le regime
des vins a ¢te complelée les dernicres annees,
en sorle que, siles Pouvoirs Publics voudronl
Pappliguer ulilement, nos vins v gagneronl en
protection.

Le dicton du poéte romain: Vinum Mosella-
num, omni lempore sanwm ne date pas d'hier,
Aujourd’hui en plus haul degre encore  que
dans  |es In Moselle
des vins de haule qualite, frais, pétillants el
hyvgiénigues, Ce vin a toujours ¢lé recommandé
par les medecing pour différents avantages de
sunte, en oulre il ne faligue ni le cocur ni
Pestomae,  Si voulez
les vrades qualités hyvgiéniques du bon vin de
-'"Il”h"lil-. venillez live dans cetle bhrochuare Parlicle
8l intéressant rédige par un médecing avanl
ele viticulteur en méme lemps.

sitees (HEL S prescnle

VOl VLS

inslraire sur

DL s =L ENC I UEHE

CHOISISSE/Z

Dapres une statistigue du De. FIESSINGER Ta duree
myenne e Ta vie humaie est de

atl ans Al ans ha ans
ponr s e i ponr s hveurs
ivrognes  bvewrs doean mmleres do v
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Der Winzer
NIKOLAUS HEIN

b Bibenaler

X hatte still, mit nimmermiiden Hinden,
Den Kreis der Arbeit treu vollbracht,
Den Grund gelockerl auf den Felsenwiinden,

Die Mavern hoch und wetterstark gemacht.

In schmucken TReihen blinkten hell die Pfiahle,
Das Tragholz bog sich gertenfesl und sehlank,
Dal sich das Laub gen Pilz und Mollen stiihle,

Bot er ihm sorglich reichen Kupfertrank.

Er sah im frithen Mai die Schisse weinen,
Und zitterle, wenn Spiillrost kam und Eis.
Sein Herz sehlug tavsendfach in den Geseheinen.

Und er ward jinger, und sein Blol rann heild,

Versonnen schritt er durch den Duft der Hinge
Und wachte juniabends Jang und bang.
Bald schwoll sein Mut wie brausende Gesiinge,

Bald lag er schlaflos tritbe Niichte lang.
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Was ithm auch Pile und Nachtreil mochten
rauben,

Mit heitren IHinden pllegte er, was blich.

Er hiilete verliebt den Wuchs der Trauben

Und sparte Spritzen nicht, noch Hackenhieb.

Er sah um sich die Beeren rund sich fiillen
Bei Déimmerkithle und in schwiilem Tag.

Thm Eam ein Traum von seligem Erfiillen,
Dann ging wie trunken seines Herzens Schlag,

Doch als im Herbst dic Kelter sparlich troffen,
Da Klopflen seine 17asser hohl und leer,
Hoffen!
Und Herz und Augen wurden doch ihm schwer.

Zerronnen wieder einmal all sein

So flob sein Leben hin in Angst und Miihen,

Und Beil schon streute ihm die Zeit ins aar,

Vielleicht wird mostreich ihm ecin Herbst noch
blithen

Wuohl nichstes Jahr. ... wohl nichstes Jahr....?



Maoselial

Clice Woaon des Villes

Anbauwiirdige Unterlagen und Edel-
sorten im Luxemburger Weinbaugebiet

N. KIEFFER, Direktor der Weinbauslation in Remich

ETT 1907, dem Jalre des Aullindens der
Beblaus in den Gemarkungen Wellenstein unid
Oberwormeldingen, wurden zahlreiche Anbaun-
versuche mit geplroplten Beben durchgelithrt.

Leider kamen fast durchweg  amerikanische
Unterlagsreben  zur Verwendung, die  heute

mehre und mehr dem Vergessen anheimfallen;
diese Versuclhe waren der Bekoustruktion also
weng dienlich.

21 stellte Jean Dithr ein neues Bebensor-
tment anf, Er legle Werl aul ganz reblaus-
resislente, reifeheschleunigende Sorlen, In die-
sem Sortiment befanden sich: Riparia Gloire
de Montpellier, Riparia, Geisenheim, Riparia
< Rupestris  101-14, 3309, Solonis = Riparia
1614, Hiparia = Berlandieri 4204, 161-19, SB.
]-:lrpu-m-x_\' 11 wurde wegen ihres unsichern Ver-
haltens gegenitber der Deblaus ausgeschaltel.
Inzwischen setzte die Dekonstruktion ein, weil

das Extinktivverfahren aufoegeben wurde und
keine spezicllen Erlahrungen  ber den Wert
der verschicdenen Sorten vorlagen.  Dennoch
war die Zahl grober  Dreetiimer, die in den
ersten Jahren der Belonstruktion unterliefen,
nicht allzu grall,

Jeder Winger kann sich ohne grole Schwie-
rickeiten zum voraus tber den ungefiihren Werl
viner Unlerlagsrebe unlerrichlen, wenn er dic
Ligenschalten, Yorziige und Miangel der Eltern
kennl, aus denen diese Sorten durch Kiinst-
liche Zucht enlstanden sind, Direi Arten ameri-
kanischer Beben haben bei der Enlslehung der
meisten  Unlerlagsreben  eine Holle  gespielt,
es sind:

Vitis Riparia,
Vitis Rupestris,
Vitiz DBerlandiert,

Nachstehend geben wir einen kurzen Ueber-
blick iiber die wesentlichen Figenschallen dieser
Arlen und hollen damit dem Winzer die selb-
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stiindige Beurteilung der aus diesen Arten enl-
standenen Hybriden zu erleichtern.

Vitis Hiparia (Uferrebe) ist in ihrer Teimal
fast nur in den I'vlurhiun, gritndigen und nihr-
stolfreichen Alluvialbiden der Flulitiler anzu-
treffen. Hier ist sie ippig und reift auch bei
milig warmem Klima sehr gut aus, Wureel-
bildung  und  oberirdisches Wachstum  hallen
sich vom ersten Jahr ab die Wage. Das Wurzel-
werk selbst ist ein dichtes Nelz flach hinstrei-
chender Faserwurzeln von sehr geringem Durch-
dringungsvermagen. Im Humusboden ist dieser
Nachteil nicht allzu schwerwiegend, denn hier
lindet die Pllanze an Ort und Stelle alle zum
Wachsen nolwendigen Stolle. Das Holz st
immer weich und etwas markreich und bewur-
zelt sich wie alle Heben mil weichem Holz sehr
cgul.  Der Standort charakterisiert  also  die
Hiparia zur Geniige: Frihe Reife, gule Bewuar-
zelungsfiihigkeil cinerseils, grolle Kalkempfind-
lichkeit, langsame und nur flache Wurzelaus-
breitung anderseits. Letzteres will sagen, dal)
cine Riparia in einem stark lehmigen oder in
cinem mageren, lrockenen Boden, wo sie an Orl
und Stelle nicht aus dem Vollen schiplen kann,
nichl vorankommt. Die Bodenanspriiche sind
sehr hoch. Hebt man cine aof Riparia  ge-
plroplte Koropierrebe nach Jahren aus dem
Boden, so findet man cin mit Haarwarzeln gul
durchselztes Wurzelwerk, das sich aber nur
schwach vom Wurzelstamm weg ausgebreilel
hal. Ein kompakter Boden isl cin uniiberwind-
liches Hindernis fiir diese Wurzeln,  Einige

Typen dieser Art wie die Gloire und die Geisen-

heim wurden auch bei uns versuchl. Nur im
griindigen, frischen und gut zu bearbeitenden,
sandigen Lehm hielten sie durch, blieben abep
die ersten sechs Jahre auffallend  schwach,
Anderwiirts gingen sie ausnahmslos ein und dies
meist schon nach dem drilten Jahr.

Vitis Rupestris (Felsenrebe), st die wiirme-
lichende Rebe der heilen Gebiele Amerikas,
Sie reift ziemlich spat. lhr Wurzelwerk geht
tiel, um der Rebe die Feuchtigkeil des Unter-
grundes zuzufiihren, denn sie ist, obwohl in
praller Sonne wachsend, gegen Trockenheit
ungemein empfindlich. Thr Wuchs ist iippig, in
die Hiahe schiellend, und es kommt vor, dal
mitten in der Vegetation die untersten Blilter
abgeworfen werden. Diesen  IFehler hat  die
Rupestris auch bei ihren Veredlungen. Sie er-
nihrt ihre Trauben nur ungleich. Thr unge-
stitmes Holzwachslum  begiinstiot das Dureh-
rieseln der Blite wnd fordert den Zwicwachs
der Trauben, Als Folge hiervon befriedigt die
Qualitiit in mehr nirdlichen Gebieten nicht,
In der Bodenanpassung ist die RBupestris der
Riparia natirlich weit voraus. Ihr kriftiges
Wurzelwerk durchdringt auch kompakte Stein-
hiwden. Rupestris du Lol, der cinzige Vertreter
der reinen Bupestris, der wegen seiner Wiich-
sigkeit  Lingere Zeit  hindureh im  sidlichen
Frankreich werbreitel war, wird heule wegen
oben erwiithnter Fehler mehr und mehr ausge-
sehaltel.

Vitis Berlandieri ist in den wirmeren Gegen-
den Amerikas anzulreffen. Das Triebwachstum
isl anfangs milig, wird jedoch mit den Jahren

Cliche Umisn des Villes

WYWormel
Gesamtansichi
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iippiger; in voller Entwicklung haben die er-
landieri-1ichen etwa dieselbe Wiehsigheil wic
die Biparia. Aullallend st die starke Wurzel-
bildung, Havaz stellle Test, dall div withrend
der ersten Jdalire Hl'l!ilili‘ll' Worzelmasse vier-
mal so crold war wie die Trich- vnd Laubmasse.
ein Wonder, dald cine mil cinem so michligen
Wurzelipparal ausgestallele Bebe tm veredel-
ten Zostand ihre Tranbhen gul erpihet! Sie ver-
trigl hohe Mengen Kalk und die Trockenlwil
schadel ihe selten. Diese an uwd e sich sehr
werlvolle Bebe st aber bei der Belkonstrokiion
kaum verwendel worden, weil das sehir harte
Holy nur schwer Wuorzeln ansetzt. Austrich
und Wuorzelbildung  crfoleen hei der Berlan-
dieri pie eleichzeiliz, vielmehe erseheinen die
Wurzeln vierachn Tage, ofLauch erst deel Woehen
nach dem IKnospenaustrich, D Tolbareseryen
werden so verbrooehl bevor Xahvung doreh die
Wureeln zueetuhet wicd, wd die Bebe ver-
Lrocknel,

Div beschrichenen dreei Aelen amerikaniseher
Beben  haben alse neben NVorzigen  derard
sehwerwivgende  Nachleile, dall sie ber der
Bekonstraktion nur geringe Verwendung linden
Ronpten. Niehts lag mither als dicse Arten unler-

cinander 2o kreuzen, und dureh Seleklion unter

den Nachkommen (1yvhriden) dicjengen ans-
zuwiihlen, div wohl die Vorzige der Kltern anl-
Wiesen, in denen aber die Febler stark gemin-
dert oder Jasl gany verschwuanden waren. So
vnlsbanden:

1. Dhe Biparia - Buopestris-TIvbreiden, deren
wichtigste die Nummern 101-11, 3300, 5306

tragen. liervon st die ersle eine verbesserle
Riparia, die zwei andern sind verbesserle Rupes-
tris.

101-11 isl hewte wohl dberall aufgegeben,
denn sie ist nicht viel anpassungsfithiger als
die reine Riparia. Sie chlorosiert stark. Hingegen
hehauptet sich die 3309 in vielen Lindern. Die
Pupestris=Art ist im Blatt und an den Warzeln
deatlich zu erkennen.  In trockenen  Biden
komml sie nichl voran, dasselbe gill Bire sehwere,
kompakte Biden; hingegen bewiihrl sic sich
in den frischen griimdigen Steinbiden wie auech
in den sandigen Lehmbaden. Sie ware demnach
aul das Muschelkalkoebict zu beschriinken, Three
Trauben reifen zur selben Zeit wie die der
wirgeleehten  Sticke;  sie isl fruchthar und
gleichmaliic. Obwohl ihre Gulleren Merkmale
stark an Bupestris erinnern, fihrl sic doch viel
Ripariablut. Sie ist die bewiihrle Unterlagseebe
der gesunden, nicht zu passen und leicht 2w
hearbeitenden  Nicderungen. e Aowachspro-
zente in der Bebschole gehiren mil 2o den
besten, Die 3306 hat nicht dic NVorzige der
3300 und st darom wicder verschwuanden.

2, Die Riparia = Berlandieri-1lvbriden be-
stehen in groller Zabl. Zu den bhekannbesten
franzisischen Zachlungen gehoren: 31 E. M.
33 EM, 157-11, 1204, 161-149; zu den oslerrei-
chisch-ungarischen  die Nummern  Teleki 813,
U und Teleki-Kober SBB. Beide Kalegorien
sind dadoreh gekennzeichnel, dald dic Tranadi-
sischen Ziachtungen mehr an div Berlandien
herankommen, die ungarischen hingegen mehr
an die Riparia. Demnach haben erstere grobere
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Yodenanpassung, lelztere frihere Reife  und
leichlere Beworzelung in der Bebschole, Die
Teleki'schen Sorlen sind  demnach  cher  die

Untevlagsrehen der niredlichen, kihleren Wein-
baugebiete, die franzbsischen Zichtungen die
Unterlagsreben der wiirmeren Xonen. In Frank-
reich stehl heute die 161-19 obenan. Sic sl
dic meist gepllinzte Bebe.  In Deutsehland,
Oesterreich und Ungarn bevorzigt  man dic
5B ound newerdings die B3,

Die  Hiparia = Berlandieri sind  wiichsige
Beben, ihre Entwicklung ist in den ersten Jahren
nicht so langsam wie die der reinen Berlandieri,
chenso sl dic Bewurzelungsfihighkeit  hesser,
Dennoch hestehen in dieser |linsichl gwischen
den cmzelnen Sorten grolie Unlersehiede. Nach
unsern Erfalhrungen  witren sic wie folgl  zu
klassicren: obenan steht 3BB, dann folgen 50,
S und zuletzt 161-19. Im [reien Weinberg, wo
die. Bewertung nicht mehr von den Anwachs-

Wellenstein : Weinberd-Gedenkzeichen
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prozenten abhiingt, sind 8B und 161-19 unge-
Lihr gleichwertiy, os Tolgen dann SC und SBRE,
Letzlere ist erst vor weniocen Jabren bei ung
cingelithrl worden und kam hicher mit dem
Huf vciner Universaliebe, Dies stimmt  gang
sicher picht, Die 3B seheint uns eher den Wert
ciner slark verbesserten Riparia zu haben; als
solehe Tarehlet sie die mageren, Lrockenen, wie
auch die schweren, viellaeh nassen Biden, Siey
ist wohl anpassungsfihizer ols dic 3300, diirlted
mit Vorteil diese ersctzen vnd therall in den|
sogenannten gulen Weinbergshaden Plalz fins
den. Von der SC darl man dasselbe sagen. Siel
ist eine der beslen Teleki'schen Selektionen. Sie
steht awischen der SB35 und der 813, 1o der BReb-
sehule hat sie Fast so guten Aowachs wic die
Al und besseren als die 81, Sie ist aber wiich-
siger als die DB, reifl zur gleichen Zeil wie
diese und st anpassungsGihiger, Im Weinberg
isl sie unseres Erachtens der 5B13 noch leicht
itherlegen.

SHound vor allem 16119 haben
ausgesprochenen Berlandiericha-
rakter. Sie sind also in der eb-
schule picht hesonders  dankbar,
Der Erfolg ist sehr vom Maiweller
abliingig, Aoders im Weinbery ;
hicr dirflen sic bislong unerreicht
seinn 1o trockenen Terrassenwein-
bergen, m mageren Sehnwer- und
Giipshiden,  in sehweren,  poassen
Tonbiden simd sie die Deben, die
waohl pie enl Einselen. Selbstredemd
cedeilien sicin fetlen Bivden rascher,
aboer the Woerl hesteht ehen darin,
auch  unler schwierigen Verhiall-
nissen nielill wn versagen, Schon
wurgelecht, haben S ound 161-149
vicl dunkleres Laub als 3815, Ge-
plroplt erhall anch das Foropier-
laub diese Eigenart, wos bei der
BB nichl vorkommt, Ein Zeichen,
dald 813 und 16119 il Fdelreis
vorgiglich mil Nahrung versehen.

4. Rupestris ~ Berlandicri-Hy-
briden; die wichlizsten worden von
Pichter in Montpellicr gezichlet.
Bekannt sind dic Nummern 33K,
SO, TTOR. Dhiese Beben sind sehr
witechsig, aber alle spitreifend wnd
bileiben wohl aul cinige Gebicte
Sidllrankreichs beschrinld,

Andere Sorten sind durch Kreo-
zung der Riparia, der Bupeslris
ader der Berlandieri mil curopii-
ischien Sorlen enlstanden. Nennen
WIT:

i) die Riparia x vinifera-INren-
sungen, von denen sich nur Lague-
nexy L respektive TIEB hehauptet
haben. Letztere wird in Oeslerreich



Besuch der Elsisser in Schengen

upter dem Namen Aripa ziemlich verwendel
und hatl im Blatl Bipariamerkmale, Sie ist von
der L44 versehieden. Tnodieser beall das Bipa-
riablul wenig zum Vorschein, Sie ist als Franeo
x  Amerikaner  der Beblavswiderstandsilio-
keit wegen nur in frischen, grimndigen aden
anzupllanzen.

by Diie Bupeslris Vinlera - Inrenznngen
haben die Merkmale der reinen Buopestris, sind
also wiichsig, spitreifend, ongleichin der Froehl-
barkeil und in der Deile; zudem scheint ihire
Beblavsresisteny vongeniigemd. Sie fallen frih
ab und werden nach und nach gnnz versehwin-
den; die bekannleslen sind 1200, 93-5, 33\,
Ganzin 1.

) e Berlandieri Vinifera - IKrenzungen
hatlen cine Zeitlang, hevor der Bl der Riparia
= Berlandieri begriindel war, viel Anklang, Sie

sind anfangs schr sehwachwiehsig, beginnen
erst vom sechsten Jahe ab reich und regel-

milhig 2z tragen, haben lange Lebensdaoer,
:'.iu_ll selir anpassungsfabig umd ecigenartiser-
welse als Franeo Amerikaner sehr relilaus-
resistent. 333 E. M, und 1183
}"-'ul'-:h'u viel in der Charente und
m der Champagne gepllanzt,
Erwalinung verdient schlicll-
“l_‘h noch die 161G, die eine
Riparia \rizonica tparia-
“.‘ hride is1. Sie hal Riparia-Arl,
s Iralireifend und fruchitbar,
Doch gedeilt sie nur in kalk-
armen, frischen, wgrinuligen 13-
den elwa wie die 3300, In trok-
Kenen und in schweren Baden
gehl sie cin oder Bleilt sehwach,
L'nser heutiges  Sortimenl
.lJIIl.!i|;|H| [olgende Unlerlagsreben:
""J”'-'- . 11, 1616, 51318, at,
*\[i‘l'l-_: .Eh!—l'.l. _h.k A i_-'l_'|'|h|:|!1|'
Sas owaren 60 FHa Weinberge
|"-'Ji_-:lli.‘~'lllljt'l'|. yavan das meiste
aul B30, cin geringerer Teil auf

Besuch der Elsisser in Wormelilingen

L. FLIGTE . 8B Riehtig dorehgefihel sind diese
Nevanlazen witehsiz und befricdigen allgemein,
Woorden Fehler beoangen, so bestanden sic meisl
elavrin, ool 3300 god 1616 in kompakte oder auch
Lrockene wd magere Biaden gepllanzt worden,
Obwahl jeder Winzer heule in der Sortenwahl
ennlnisse  gesammell  hatl, bleiben Ueberra-
sehungen doch niehl gang ans, In nassen Jaliren
clhilorosiert 3500 voritberaehend anch in Biden,
dic man als ideale Weinbereshidden anzusehen
vewolinl st 161G st in trockenen Sommmern
tmmer sehwaeh, sic wirft dann ihre Laub schr
frith ab und dies zom Schaden der Qualitiil,
Such L HE st vone beschrinkliem Anbaowert.
In dieser Abbandlung  wurde  schon daranf
hingewiesen, dald div Sorten SBB und 56 alle
Vorgige der chen genannten 3300, 1616 und
L. L haben, dald ihee AnpassungsGihigkell an
den Boden doel viel ausgedehnler isl. Ans
Gritnden griissever Zuverliissigheit nnd
sichereren Frieolgs ist es ratsam. die
filteren Sorten 3309, 1616, L. 41 durch
BB und 3C zn ersetzen. Man wird

Besueh des elsissischien Wingeeverbandes in Gresenmadier
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ihnen die sogenannten guten Wein-
bergshéden, die nicht zu nafl, noch
auch zu kompakt, noch auch zu
leicht sind, zuaweisen,

Fiir die trockenen Kalkmergel-
und Gipsbbden, fiir die schweren
Ton- nund Lehmbiden, fiir die stei-
nigen Terrassenbiiden reserviere
man hingegen SB und 161-49.
Selbstverstiindlich gedeihen diese
heiden Sorten aunch in den Lagen,
die wir der IBBE zanweisen. doch
ist wohlbemerkt das Umgekehrte
nicht der Fall.

Ks ist sehr schwer Versuche anzu-
stellen, aus denen einwandfrei auf den
grifieren oder geringeren Wert einer Un-
terlagsrebe geschlossen werden darf. AuBer
der Unterlage gibl es noch andere Um-
stinde, die auf den Ertrag und die Qualitiit
abliirhben. Eine sachliche Beurleilung der
Unterlage setzt voraus, dal} innerhalb der
Versuchsparzelle der Selektionsgrad der
Reben genau derselbe ist, was nicht leicht
bewerkstellbar ist. Auch wissen wir, daB
die Bodenart und namentlich die Frucht-
barkeit des Bodens oft auf geringen
Entfernungen wechseln. Geringe  Unter-
schiede im Ertrag der Sticke soll man
nicht einfachhin aufl das Konto der Unter-
lagsrebe schreiben, sondern eher als inner-
halb der Fehlergrenze liegend betrachten.
Nachstehend einige objektive Resultate
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als Mittelwert ciner lingeren Versuchsdauer.
Riesling steht zu Wormeldingen im xtn'n]urfv[h
trockenen }-!lIEl.‘]I(‘Jli';!”{]jfl_uh‘tl aul HIIL llhla_l.i.
420A. Die Parzellen aul 8B und 161-19 sinid
in etwa gleichwertig; 1l:i:‘i I.uuhl isl immer _4_I11||.—
kelgriin gefirbt, 4204 liegt mil den Ertrigen
durchweg um 130 bis 200 Gramm je Stock hin-
ter den ersteren, sie isl auch in der Qualitit
unregelmibBig.

In einer andern Parzelle stehen
Riesling aul 8B, 3300 und 1616
nebeneinander. 1das  ganze Juhr
hindurch findet man dic Stellung
der 813 an der Firbung des Laubes,
1934, 1935, 1937 warfen 1616 und
in geringerem MaBe auch 3309 dic
untersten Blitter im  Seplember
ab. Nur 8B blich normal grim,
hei hiheren Frtrigen und hesserer
OQualitit,

Unter giinstigen Bodenverhill-
nissen (frisch und grilndig) hinden
wir im Verbandsweinberg Riesling
aufl L. 44 auf 1616 and aul IRiparia.
Hier ist 1616 sehr gul wnd stehl
mil L. 41 an der Spitee. Riparia
folgt in grofferem Abslande,

Lehrreiche Versuche haben wir
zu Grevenmacher beim Rulinder,
88, 101-14, 1616, Riparia stehen
neheneinander.  Auch in dicsem
gritndigen aeigh 8B seine
Ueberlegenheil, Die Unlersehiede
im LErlrag sind devart, doll man
sie ruhig [Or die Bewerlung der
Unterlagen  benulzen  kann. 81
steht an der Spitee mil einem mitl
leren Stockertrag von 1620 Gramm,
es Tolgen dann 101-11 miat 1320,
1616 mil 1210 und Riparia  mil
815 Gramm.

Daselbst steht Pinat aul 1. 1,
T-11, 1616 und Riparia, Die Er-
Lriige  der verschicdenen  Unter-
lagen nehmen in derselben Reihen-
folge ab. 1. 11 iberragt die andern
betriichitlich und  beweist  damil,
dall ihr [rische Biden am besten
ausagen,  Leider [ehlt 813 als Ver-
gleichsunterlage.

CAueh die Sorte hal eine  be-
stimuite Rackwirkung auf die Unterlage. Eine
sehwach ehlorosicrende Sorte wie Auxerrois stirk
auch die Unterlage. 101-11 und Riparia ver-
lieren dann ihre Fehler. In dem nimlichen
frischen, sandigen Lehm linden wir Auxerrois
anl 101-14, Riparia und 1. 1. Die beiden
ersteren haben im Mittel 400 Gramm Stocker-
h‘.'u;_; mehr als letzlere,

i 20 Bemich stehen seil sechs Jahreen Bu-
lnder, Pinot, Auxerrois und Ricsling x Syl

dolen

ELBLING

: Einzeltranhe

vaner anl drei Unterlagen, auf 5BE, 1. 41 und
Ja04. Der Obergrund ist ein 40 cm. tiefer, miltel-
schwerer Lehm, der Untergrund ist ein magerer
IKalkmergel,  Trockenheit  macht sich  kaum
hemerkbar. In den ersten Jahren vergilbten
L. L1 und 330 sehr schwaeh und ohine sehéidi-
gende Folgen, 5B Dlieh normal griin, Im Wachs-
tum wie auch im Frirag sind nur geringe Unter-

I'knie Sihenal ¢

sthiede. Bis jetzl befriedigen alle drei Unler-
lngen. Auch dort, wo Lo und 3308 am Platz
sind, hat man doch Interesse S5B15 nnd 50 wegen
derTzuverlissigeren Chloroseresistenz zu withlen.

EDELSOR TEN

Der Weehsel in der chemischen und physi-
kalischen  Zusammenscelzung  der Baden,  die
Unterschicde im Werl der Lagen machen in
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AUXERRODIS aus der Versuchsanlage zu Grevenmacher

unserm  Weinbangehict den  Anbau
Edelsorlen zur Notwendigkeit, Man  glauble
cinige Zeit hinduoreh, dall dureh die Verwen-
dung amerikanischer Unlerlagsreben die An-
[orderungen unserer Edelsorten an den Stand-
ort itherbricckl wirden. Dies Leifft leider nicht
Zi. Auch im gepfropflen Zusland verlangl jede
Edelsorte den ithr zusagenden Boden. Die mil
der Dekonstruktlion heschiiftigte Winzerschaft
mufll sich cinen Plan des Weinbergshesitzes
nach Lage und Bodenarl zurechtlegen,  damil
jede Sorte mit der passenden Unterlage an den
giinsligslen  Slandort kommt. Beim  Rigolen
mige man namentlich die phvsikalischen Eigen-
arten des Ober- und Untergrundes studieren.
MAdhiision, Feuchtigheitsgehalt, 1Farbe, Schich-
tenumlang lassen Schlisse zu iiber dic vorteil-
haftere Verwendung dieser oder jener Sorle.

Unser healiges Sortiment umfallt Tolgende
europiischen Rebsorten:

Hicsling, Auxerrois,
Hiesling = Svlvaner, Pinot blane,
Elbling, Buliinder,

Sylvaner Traminer,
daneben einige weniger verbreitete Sorten wie
Ottonelmuskat, madeleine rovale.

Die bis zum Sommer 1938 rekonstruicerten
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mehrerer

Weinberge von insgesamt 560 Feklar sind pro-
zentual mit folgenden Sorten hestockt:

Riesling = Svlvaner stehl an  der Spilze
mit 172,9 1a oder 30,97 der Newanlagen; es
folgen Elbling mil 146,2 Ha oder 26,12, Ries-
ling milt 111,858 Ha oder 209, Svlvaner mit 15,5
Ha oder 8,12, Auxcrrois und Pinol mit 47,5
oder 8,5%, Ruliinder mit 19,53 Ha oder 3,159,
Traminer mit 13 1la oder 2,7%, verschiedene
Sorten mit rund 2 Ha oder 0.3%. Ob diese
prozentuale Entwicklung his zum Schlufl der
Rekonstruktion  anhilt, lGE sich  natiirlich
nicht vorawssagen. Einige Sorten wie Hics-
ling, Traminer, Svivaner bleiben ihrer klima-
tischen Anspriiche wegen auf bestimmte Lagen
beschriinkt. IThre Ausbreilung  wird  prozen-
tual kaum noch zunchmen. Dhie Buorgunder-
sorten hingegen, dic mengenmiillig und quali-
tativ sehr befriedigen, verdienen wohl weiter
gepllegl zu werden; ihre jetzige Anbaulliche,
die rund 129 des rekonstruicrlen Areals aus-
machl, verdient unseres Frachlens auf 209
gebracht zu werden.

Der Riesling, der jetzl bei uns vermehrl
wird, ist der griine Moselriesling, Gule Lage
und ginstice Bodenverhiiltnisse vorausgeselzt,
zithlt diese Sorte noch immer zu den dankbar-



RULANDER aus der Yersuchsanlage zun Grevenmacher

sten. Die Sclektion befalt sich mit dem Aus-
merzen dervjenigen Sticke, die sehlechl durch-
blithen oder im  Herbst vorzcitiz eine gelbe
Laublarbung annehmen. Am Elbling gemessen
entartet der Riesling [rith und leicht. In ungiin-
stigen Diden beainnt dieser Abhan schon vom
L Jahe an, Er wird also nicht sehr alt. Die ihm
am meislen  zusagenden Bedingungen finden
wir in den steinigen Boden des Muschelkalk-
gebicles, Man sagt, der Riesling liche trockene
_1-1!:.51'rl. Dias stimml nichl, keine Bebe lieht dice
Irockenheit, nur gibt es Sorten, dic sie hesser
vertragen, und zu dicsen zihlt in etwa der Rices-
ling. Wie dem auch sein mag, die sleinigen,
leicht erwiirmbaren, sugleich aber grimdigen
1l[|+l durchlissigen Schotterbiden, danehien auch
die nicht zn trockenen Kalkmergelbiiden (Schu-
wer) sagen ilim am meisten zu. Hier erreicht er
seine hichste Lebensdaner. Der reife Riesling-
wein ist wolil das vollkommenste, was wir an
unsern Rebhiingen ziehen, Keine Sorte zicht
I demselben Malie die Eigenarten des Bodens
an und dibertriigt sie so getren anf den Wein,
Da die Weine heute [rih getrunken werden,
und der Riesling dann etwas hart anmutet,
mull man bei dieser Sorle aul beste Reife be-
dacht scin, Spite Lese, gule Schidlingsbekiimp-

fung und beste Kulturarbeit dringen sich aul.
In geringeren Jahren gewinnt der Rieslingwein,
wenn er mil cinem Viertel bis einem Fiinftel
desling x Svlvaner, Pinot, Sylvaner, oder mit
cinem Zehntel Traminer verschnitten wird.
Der Riesling Sylvaner,  auch  Muller-
Thurgan wurde 1923 durch die Weinhaustation
direkt aus der Schweiz cingefithrt. Die Ausbrei-
tung, welche diese Sorte in kurzer Zeil gewon-
nen hal, boweist, dall der Stock gule Eigen-
sehalten besitzl, Als solehe gellen die Wider-
standsTahighkeil gegen Frihjahrshrost und gegen
sehlechtes Blitewetter, die grofe Wichsighkell
und Fruchibarkeit, die frihe Reife. Trotzdem
wurde viel ither diese Sorte gestritten. Sueht
man aber cinen Frsatz Tie den in vielen Jahren
zu unselbstindigen Elbling, so ist er im Riesling
= Svlvaner gefunden. Die Frage, ob er daneben
auch ab und zun grofle Qualititsweine liefert,
isl von geringer Wichtigkeit., Dler Hicsling =
Svlvaner gedeiht am hesten in frischen, griin-
digen Baden mit lehmhaltiger Oberschicht. In
mageren, trockenen Biden bleibt er locker und
kleinbeerig. Er ist fiir miltlere und geringe La-
ven wie geschaffen, Der Schnitt st kurz zu
halten, Durch gute Wurmbekiimpfung muli der
Fiule vorgebengt werden. Die Maische wird
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mit 100 Gramm Pyrosulfit pro 1000 Liter
geschwefelt, der Wein [rith aufl die Flasche ge-
bracht. Er ist angenehm und siiffig. Sind die
Trauben iiberreif, so wird der Wein leicht matt
und élig. Ueberhaupt, er verdient fast immer mit
etwas Llbling oder Riesling (ein Vierlel) ver-
schnitten zu werden. Er ist. wohl der Schoppen-
wein der Zukunft.

Der Elbling belriedigt wohl in guten Jahren,
wird aber in geringen Jahren den heutigen An-

spriichen der Weinkonsumenten durchaus nicht
mehr gerecht. Wenn der Weinkonsum gestiegen
ist, so zum gulen Teil wegen der durchgelihr-
ten Sorlenfinderung. Kin saurer, dimner Elb-
lingwein findet hewte keinen  Absalz  mehr.
Dennoch mufl erwithnt werden, dall es keine
sarle gibt, die so wenig Anforderungen an den
Boden stelll und aweh keine Sorte, die den
Eibling in leichten, trockenen und mageren
Biden auch” nur annihernd ersetzen kionnte,

PINOT BLANG aus der Versuchsanlage zu lemich
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Aus diesem Grunde und 1“1=i|l er eine gute Ver-
schnittsorte fir Muller-1 hurgau ist, soll er in
peschriinktem Male weiter gebaul werden. L
ehart in mittlere Lagen. i _

Der Sylpaner ist in Kalkboden cine heach-
tenswerte Sorte, Will man dem Stock jedoch
die Triebkraft erhalten, so darl man ihn ange-
sichts der spiten Holzreile nur in bessere Lagen
pflanzen und hier macht ibhm der

Riesling das Feld strittig.  Die
leichmiBige Fruchtharkeit, die L

role Bliitefestigkeit und die ‘n.".'iq_lﬂ'—
standsfihigkeit gegen Krankheiten
und Schidlinge sind grolle Vor-
teile. Im Kalkboden lieferl er cinen
wiirzigen, vollen Wein, der ”.{.'.h
sehr gut als Verschniltwein [lur
Riesling eignet. Im Ton-, Lehm-
oder Mergelboden Lrigt ¢r auch
sehr gut, nur behilt der Wein oll
einen unreifen, grasigen Geschmack,
Auch sinken die Moslgewichle
rasch, wenn die Fririge stark an-
steigen. Dic klimatischen Verhill-
nisse unsers Weinbaugebictes sind
nicht gut genug, um den [einen
Svlvaner, wie wir ihn aus dem
Rheingan, aus Rheinhessen oder
der Rheinplalz her kennen, hers
vorzubringen. [nsere Winzer haben
ihn zu oft auf geringere Lagen
verbannt, wo er rasch zuriickgeht.

Der Aurerrois vertrigl, wic alle
Burgundersorten, keinen trockenen
Standort, Lehmiger Oberarund il
Steinmergelsohle sagt ihm beson-
ders zu, Unter solehen Verhiltnis-
sen werden die Trauhen grold und
voll, In leichten Baden reiserl er,
die Beeren bleiben zadem Klein,
Im CUhbrigen st er von gleich-
miiliger Frochlbarkeit, fest gegen
Winterkiille und von guler Resis-
tenz gegen Pilze und  Inselkten.
]I}i'i‘ Wein nimmt in Boden mil
schuwer - Unlergrund cinen ange-
nehmen Bodenton an. Dic |Quali-
tit kann dann hervorragend wers
den. Sonst gewinnl der Auxcerrois
durch einen Verschnitt mit Pinot
oder Ruliinder. Auch die Mischung
Auxerrois-Museal und Auxerrois-Traminer (3:1)
hat sich hewihrl.

CDer Pinot bane ist dhnlich wie der Auxer-
roIs auf die frischen nahrhallen Biden zu be-
schrinken, Er ist etwas unregelmiifligs neben
'li’lfl'l'fl mil Bekordernten stehen Jahre mit
geringen Erteigen. Bei dieser Sorle kommt es
ganz aul den Standort und auf die Unterlage
an. Da sie leicht chlorosiert, soll sie nur aul
]hl““'l-‘l % Berlandieri gepfropft werden, Die

Trauben sind griifer als die des Auxerrois, neigen
aber leichler zum Faulen. Der Pinol st iiber-
haupt anspruchsvoller als der Auxerrois, em-
plindlicher gegen  Krankheiten und  Sehid-
linge sowie gegen Winterfrosl. Der Wein ist
meist ohne besonderes Bulkett, aber voll und
leicht siifilich, im Steinboden nimmt er cinen
Bodenton an und wird hervorragend. Rulinder

Flinan Silienaler

und Auxerrois sind die besten Verschnittsorten
fiir Pinot.

Der Ruldnder ist cine Sorte, die weniger
Anspriiche an das Klima als an den Boden
stellt. Sie reift néimlich jedes Jahr sehr gut aus.
Der Wein aus guten Lagen kann fast jedes
Jahr naturrein getrunken werden. Leider gibt
es wenige Biden, in denen der Rulinder voll
zur Geltung kommt. Wo dies aber der Fall ist,
kann man mit den Ertrigen dieser Sorte zu-
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fricden sein. Seine grilile Verbreitung hal er
in der Gemarkung Wellenstein,  wo  die ton-
und Jehmhbaltigen Schuwerbivden ihm ganze be-
sonders zusagen, Alle Fachleole Klagen aiber
den raschen genelischen Abbau des Baliinders,
schon nach 10 Lahren sollen Hochzoehlen zuriek-
gehens Wir haben auch bei uns gentgend e
weise, dall der Ruoliinder kein hohes Aller er-
retchl, anderseits st aber oflenkondig,  dall
giimstige  Bodenverhiiltnisse, wic man sic zu
Wellenstein antrifft, dic Entartung stark zuriek-
halten. Im Steinboden wie Giberhaupl in allen
trockenen, sandigen, mageren Baden bringl
der Hukinder nur Enttanschung, Bei zu hohem
Alkoholgehalt  wird der Bulinderwein  leichl
brandig und verliert dann an Sortenwerl. [or
ist lingere Zeit halthar und erlangt oft erst nach
dem  zweiten und  dritten Jahr scine  ganze
Figenarl. Die Maische ist rasch zu keltern und
mit Pyrosulfit zu behandeln.

Dev Traminer, der bei uns angebaul wird
med aus  dem Elsall stamml, ist ein Ge-
misch  von  rolem,  reichtragendem Traminer
und  hellfarbigem, aber weniger Truchtbarem
Gewiirzgtraminer, Der Stock ist selhr wiichsig,
chlorosicrt die ersten Jahre leicht, Dureh den
frithen  Austrich wird er gegen  Friihfroste
emplindlich.  Er st widerstandsfihig  gegen
Krankheiten und Wurm. Der Fruchlansatz sl
sehr ungleich. Der “Traminer ist schwer dureh-
zuzitchlen; er Il immer wieder der Entartung
anheim und erreichl kein hohes Aller. Nur in
gritndigen aber durchlissigen Biden ist er aul
dic Dauver mit Erfolg zu zichen. Das Beeren-

innere st morchig, diec Beerenhaut diek; man
mull sehir spill herbslen, wenn man mit dep
Mostausbeute in ebwa zufricden sein soll. Des
vorgiiglichen Weines wegen verdient ader Tra-
miner cine miiBige Verbreitung,

Die Muskaleller-Serlen spiclen bei uns nup
eine gang untergeordnete Bolle. Sie sind schr
sthwachwiichsig und verlangen veben [rucht-
baren Boden Tast jiabrelich geolere Stallmists
gaben. e Bliteemplindlichkeit  machl  sie
aullerdem o ganz unvegelmiélizen Trigern.

Hingegen ist die Modeleine rogede cine heach-
Lenswerte Sorte T gevinge  Lagen, Bei schr
gulen  Frtvigen wmd  inleressanten  Mosige-
wichlen lielerl div Sorle cinen neatealen Wein,
ter mil Elbling verschnilten, cinen sulen Kons
sumwein gibt, Die Bodenanspritehe sind gering,
Prie Maddeleine rovale gehirt aul die spilesten
Lagen, wo sic gegen Vogellrald gesehitzl ist,
denn die Reife ist wm 10 bis 11 Tage frither
als beim Elbling,

Was den Winzer non am meisten inleressiert,
sined die Frtrige, Mostgewichte und Sduren der
cben genannten Sorlen. Hhier mull man he-
denken, dall wenige, korelvislige Versuche kein
richtiges Bild von den Leistungen der Sorten
entwerlen. Da spiell der Zolall eine 2o grolle
Holle. Um dennoeh eine Klassierung zu o or-
moglichen, geben wir in den nachlolgenden

Tabellen,  die sechs-, respektive neunjihrigen
Mittelwerte  der 2o Grevenmacher, Wormel-
dingen wwd  Bemich  durchgefithrten Beslim-

wmungen wicder:

Versuche zu Grevenmacher | Versuche zu Wormeldingen Versuche zu Remich
SORTEN Gramm | Fuder Mn_st- Siuren Gramm | Fuder Ho_:.l:- ;h_r;: Er::nm Fuder H:p_&r.- Skuran
Stock Ha gewiche Stock Ha gewicht Stock Ha gewicht
Riesling O80gr] 7.3 F0.6" 1257, 41407 gr] 10.0 | 620" [12.5
Muller-Thurgau 1659 ,,| 12,5 | G7.0" | 6.8 1951 gr 100 | 665" | 7.7 "
Elbling 1511 .| 11.8 G4.0" |11.97),, 1714 .| 155 | 620" |125",,
Sylvaner mwod L] 116G 630" 110,27 111061 10.7 | G2.av | 957",
Auxerrois 1632 ] 12. T4.0" ) 8201671 122 | 70 ) s 1880 ] 1o | 7350
Pinot blanc 1647 .| 124 LAY NGt s ) LT ] 720 1T,
Rulinder 1252 ,.|] 91 700" 11,39, 1130 ,, 52| 75aY 10,
Traminer rLAE R B . .00 FAC 00, ek | TR0 | BAS
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Gasse (Ehnen)

EXNTHT sichder Wanderervon der Stadl
Luxemburg herkommend moselwirts, so gerdil
er, kaum dall er die Fohendarfer hinler sich
hat, in cine Umgebung hinein, die von beson-
derem Schlage ist. Nicht nur, dal die Dirfer
sich eng ancinander driiccken  und mit ihren
“'IE'I{L'!IHIH'H Cavssen umd winkeligen  Hauser-
zellen  stiadlische  Geschlossenheit  aulweisen:
die Bewohner sind flinker mit der Zunge als die
|_iul11'1'lll ans den schweren Boden hihenwiirts,
sle sind  gesteigerle Luxemburger mit  ahrer
Gradheit, die vor der Derbheit nicht Halt macht,
Il_lJl ilrer Spottlust, die allen Mitgliedern enger
Gemeinschalten angehoren wird, mit ihrer Aus-
daver bei der Arbeit, mit ihrem Leichisinn,
wenn's sich um kleine Dinge dreht, und ihrem
Ernst vor den groBlen Dingen des Lebens.

Das vermochle nichlt Wein  allein.

Im Muoscltal blich cin Stick Millelmeergeisl
aurick, von der Zeil her, als deutlich erkennbar,
sidliche Mensehen mit ihrer leichleren Lebens-
dullassung von Massilia her den Bhonestrom

der

Volkskundliches

von der Mosel
von Prof. Jos. HESS

Phota Sibenaler

heraul und weiter bis zur Mosel die Weinkuoltur
brachlen, dozu die sidliche Bauvart mit den
Hohlzicgelddchern, von denen noch heole zu
sehen sind, und die  italienisch  anmutenden
Terrassenbaulen aus dicken Steinwinden., Hier
setzten sich die swusgedienlen Legionssoldaten
an, die Trier zu tever fanden und 2o unbequeny;
hier bauten gallo-rimische Rechnungsbeamtben
und Magistrate ihre Leuern Villen mit Mosaiken,
die heute dem begtitertsten Weingulshesitzer zu
tener witren, und Zentralheizungen von kligster
Technik,

Dann war's der FluB, der Schiffe trog:
als Halfen oder Schiffer kamen die Moselaner
an den Bhein und an die Donau and brachlen
das  aulgeschlossene Wesen  derer mil  heim,
die ein Stick Land und Leule gesehen hatten,
Nach der Koblenzer Zollordnung von 1200
befuhren damals schon Moselschille aus dem
Bistum Trier den Mittelrhein, vm Sald und
Wein  zu befordern.  Frither schon war der
Prinzenerzicher Ausonius  die Mosel hinunter
an scinen Wirkungsort Trier gefahren; Venan-
Lins Fortunatus Tuhr um 3800 von Metz nach
Andernach  und  besang  die Mosclhiinge;  ja,
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Sanct Urban, licher 1lerre,
Man rithmU dich weit und ferne
Und ehrel deinen Tag.

Die Beben machstu grithne
e Bavren machstu kithne
U'nd filllest ihre Falb.

Idie Lahmen thustu springen,
Die Stummen thusto singen,
Der Tugend haslu viel.

Aoeh Weinlein nun gang ein,

Wias nulzen uns tausend Nobelen
fengl. Goldmiinge)

Wann wir begraben sein.

Die Plarrei Grevenmacher wandle sich vor-
bengend am Tage des ibelberiiehtigten Medar-
dus (processionaliler”™  sagen  die Urkunden)
nach Trier. Der hl. Laurentins galt als Wein-
heiliger in Grevenmacher und Diekirch. Noch
heute spendet man ihm in Kaln am 10, August
cin Traubenopfer.

Sonniger Winkel 'Wellenstein) Phatn Sibenaler

selbstl Karl der GroBe reiste 806 von seiner
Plalz in Diedenhofen mosel- und rheinab nach
Nymwegen, Die Mosel war die hedeutendste,
#u Zeiten die alleinige Verkehrsader des andoes,
Ilier war auch der Aoslal, dureh den die
L ngarn- und Drasilienlahrer eine neue 1leimal
suchten, Was Wunder, dald heispiclsweise Stadl-
bredimuos, Greiveldingen, Donven und Ehnen
cine  erkleckliche  Anzabl von Auswandercern
nach dem ungarischen Banal  aufweisen,
Wemnbaw sl cine Sache harter Arbeit, und
dabei mull der Allmdichtige helfen, sonst st
alle Mithe umsonst., Und bescheidene Christen
wenden sich mit Vorliche nieht an Goll direkt,
sondern an seine eiligen, Der heilige Urhan
stand in Grevenmacher, Ehoen, Wormeldingen,
Bemich und bis pach Contern in gulem Anselien.
In fast all dicsen Orlen gab es ecine Urbans-
bruderschalty in Grevenmacher und  Fhnen
hiclt man an seinem Tase (25, Mai) eine Pro-
session mil Segnung der Fluren, s soll chedem
an der Mosel cin Trinklicd gesungen worden sein,
dessen in ecinem 1650 in Kiéln gedruckten
Sehwankbiichlein Erwithnung geschicht.

Hauskunst (Treppenstitze, Elinen) Plista Sil
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Es gilt zur Zeit vor der Wein-
lese ein Flurzwang, der an die
gemeinschaltliche Bewirtschaftung
in dem Gemeindeland und in der
Direifelderwivtschalt mit dem Bann-
ewang bestand. Niemand darl dann
seinen Weinberg belreten, Diesc
Hegelung bernht aof einem alten
Flurzwang, der hedingl war durch
cine infolge Erbteilung hervorge-
brachle Zerstiickelung der Wein-
hergparzellen.

Ilerebst sl oan der Mosel ein
Llangvaolles Worl, Sonstlwo bedew-
Let es Blitterfall, Viehhut, Kar-
Lolfelbuddeln. An der Mosel ist
es von [rihlichem Singen hangaof
hangab begleilel, von vollen Hol-
ten, die keillige Triger, ehemals
aus dem L Gaa’ jenseils der Mosel,
in dhe Ditten entleeren,  von
sehiinen Winzerinnen und duften-
der Matsche, in der sehon manchoes
Versprechen enthallen ist. Und am
Abend leachlen die IKellerhiiuser.

e Moselaner  waren  nicht
mmmer s voller Sorge Tir ihre
Weinberge gewesen. Verschiedenl-
lely muliten Verbote erlassen wer-
ilen, die sich gegen die Bepflanzung
der Weinberge mit Obstbhiinmen
awischen den Hebslicken richle-
len, TTeule ist solehes fast unaus-
denkbar. Man sorgl fir den Wein-
brerg wie fir cinen lichen Menschen,
Es isl oder war Brauch, dall die
Winzerin, die  eine Traube am

Harte Arvheit
(Grevenmachuer

Fhate Sihenales

Muosu] Sarkophag
aug  gler  [imerzeil
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Stock hingen lief3, 1"L"i]11|"ﬂ]!l wurde., Das

l.eselest irtlunl nichl mehr wie zo [ritherer

Leil einen Wagen mit Reblaub und Ernte-

hahn, noch Tanz und Verkleidung der

Burschen  und  Miéidehen,  sondern pur
noch cinen miichligen Sehinkenimbill mit
Gesang und Getrank., Wenigstens pllegen
dic Weingulshesilzer die Lese [vierlich #u
begehen, z. BB, das Weingut Clasen  hei
Mertert 1932, Frither war der Weinbau
in weil groBerem Umfang als heate der
Broterwerb  der Moselaner,  Im Dorfe
Wellenstein waren  auller  dem Plareer
und cinem Sehreiner gegen 1800 alle Ein-
woliner Winzger, Dol Tad ein Jahirmarkt
stall, aul dem Platz von dem Haus Peler
Schmit his zum Dorfende bei dem grofien
Krenz, aul S Annatag, Die Tranzosische
Verwaltung hatte damals die Kirmessen
aul den Sonnlag verlegl, der dem Gedenk-
tag des Patrons oder der Patronin zundiehsl
war, spiiler aul den folgenden Sonntag.
Nun hiellen es die einen auf alle Arl, 4[1..
andern nach Irangisischer Vorscheilt, Die
Gendarmen wuorden 1813 beordert, um
Ordnung zu schaffen; aber die Bekrulen
waren schon  frithmorgens am Werl g
wesen, die Verkaulsstiande der 1Eindler zu
zerstoren, vnd  als einer gelallt werden
sollte, wurde den Gendarmen die Flinte
zerhrochen und  der Gelangene  befreit,
Beim SteauBenwirl Molilor wurde zu ver-
botener Zeit und ohne die Anwesenheil des
Birgermeisters Klenker abzuwarten, Iaus-
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Yolkskunst (Sieinplastik,
Birmeringen)

Yolksheilige
Links : 51, Lamherius
Rechts - gy, Nikolaus

Phsto Siliesaler

suchung nach c¢inem [ichtigen Hekruten
gehalten, woraof ein allgemeiner Unwille
cinselzte. Molitors IFrau lag im Wochen-
bette, und weil seine erste Frau von
slavonischen Soldaten im Belte erschlagen
worden sei, habe er den Gendarmen den
Zutritt zu seinen Wohnzimmern verwelhrt,
so crklicle er dem vom Préfet in Luxem-
burg zur Untlersuchung beorderten Kom-
missiic . Wellenslein,  Friedensrichter in
Bemich. Dieser wverurteilt in seinem
Bericht  das  Vorgehen der  Gendarmen
Bacholzer und Prevol aus Bemich, deren
Versetzung  geforderl wind,

Im grofien ganzen ist die Moselbeviil-
kerung rechl seBhaft. In Biirmeringen
linde ich von fernher nur Bodvin Thérese,
aus Angonléme gebarlig:s die dort aul-
gezihlten 205 Franzosen sind avs  dem
nahen Lothringen und missen beim Ein-
zug der Verbiindeten 1814 eigens iiberwacht
werden, Dieselben Namen wie heule Lrifll
man in der [ranzisischen Bevolulionszeil
i den Aklen der Gemeinden: In Biirme-
ringen Frosl, LEpgeldinger, Thomé (aus
Luxemburg geb., ist Miller in Emeringen),
ferner Weiss und Teick, In Wasserbillig
gibt es die Maonnes und Clemens  und
Bawmann, alte Schiffer- und Fischerfami-
lien: die Melzdorf, Ferring, Carl usw.; in
Wellenstein die Stinnen und Krier.
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SUHENGEN @ Ansidt des Dorfes umd Grahdenkstein in der hirche

Bericht unserer Ortssektionen
Rapport de nos Sections locales

SCHENGEN

ANG hingestreckt an das Ufer der Mosel
und eng angeschmicgl an die rebbedecklen
Hinge des Markusberges, im Siden dberragh
vom massigen Stromberg, der wie ecine trotzige
Schildwache hingestellt zu sein scheint zwischen
Lothringen und Luxemburg und stolz sein
waldbekriinztes Haupt erhebt iiber die waldigen
Hiigel des jenseitigen deulschen Grenzlandes,
hildet Schengen das Eingangslor zum Luxem-
burger Moseltal, das unterhalb Schengen zu
cinem breiten Gau sich weitet, dem ol
Femich”., Zweilelsohne ist die Mosellandschaft
von Schengen bis Bemich, van den angren-
zenden  iohen, namentlich vom  Stromberg
aus gesehen, eines der herrlichsten Landschalfts-
hilder des Juxemburger Moscllales und unserer
an landschaftlichen Reizen so reich gesegnelen
Luxemburger Heimal {iberhaupt.

Sehengen hat nicht blofl dureh seine Boden-

a0

beschaffenheil und seine landschaftliche lage,
sondern auech durch seine Mundart, durch e
Bauart sciner noch wviellach erhallenen allen
Hiuser mit den roten flachen Ziegeldiichern
und die  UnregelmiéaBigkeit  seiner  schmalen
GiBchen groflie Ahnlichkeit mit dem benach-
barten Lothringen und unterscheidet sich da-
durch nicht unwesentlich von den iibrigen
Urlen des Bemicher Moselgaues.

Abgesehen von der kleinen Industrie, die
seil einigen Jahren die Gipslager des Strom-
berges ausbeutel, betreiben die Bewohner von
Schengen ausschlieBlich Weinbau., Die ausge-
zeichnete Lage seiner Berghinge, die alle der
Sonne zugekehrt sind und nur Haupllagen ab-
geben, sowie die erlragreichen Boden seines
Hebgeliindes machen den Weinbau in Schengen
selir rentabel und brachten der Ortsehafl sehon
vor dem Kriege grollen Wohlstand.

Wenn auch Schengen wegen seiner geschiitz-
ten Lage vielleichl weniger als andere Winzer-
ortschallen der Luxemburger Mosel unler man-
chen Rebschiiden zu leiden hatle und der Strom-



berg so manches heranziehende Gewitler mit
schadlichem [lagelschlag abwehrte, so blichen
auch ihm dic W vrl:.-wlt:lfllr iles f:lm'kl.-ﬁ_ |||1_1|
die gchicksalsschlage, nul denen  der cinhei-
mische Weinhau _!nt'lw:ll:l'n'lltl |:n'|.'|||u-|| rlll_u_LL
nicht ersparl. Die¢ Folgen der sehlimmen Krisis,
in die unser Weinbau ||;_u-ll dem Weltkreg
hineingerict, wurden fir J.*_-.:'1n~t_1_n_u-r| noch ver-
schlimmert durch die grolien ]'I'l.l.‘\'|.‘i|'|lillh.'llri}l‘.}u
Jahres 1920, von denen sich ein grober Teil
der Rebslicke nicht mehr I-_'rlmlh-.

Angespornt dureh die Erfolge der vom Luxems-
burger Winzerverbamd unter der lechnischen
Leitung der Ackerbanverwallung angelegten
Versuchsweinberge 1n Pemich, Wormeldingen
und Grevenmacher, sowic des chenfalls unter
der Leitung und nach den Plinen derselben
Verwaltunz neuangelegten Primerberges  bui
Stadtbredimus, ermuligl dureh die vom Staat
in Aussichl gestellten Subsidien, [elzlen Fndes
aber der Nol der Zeil schorchend,  schlossen
sich im Jahre 1933 simtliche Winzer von
Schengen, 80 an der Zahl, freiwillig  zur
Durchfithrung der Bekonstruktion cines Reb-
geliindes in ciner Grofle von 20 Ha. zusammen.
Die Richtlinien bei dieser Rekonstruktion, die
auch restlos nach den von der MSekerbauver-
waltung aulgestellten Plinen durchgefithrt wur-
den, waren: 1. Nur mehr Qualitidsbau. Aus die-
sem Grunde wurden ausschlicllich angepllanzl
Riesling, Hiesling = Sylvaner, Pinot, Auxerrois,
Rulinder und Gewiirgtraminer und  zwar an
den Stellen des Herges, die sich dazu eigneten.
2. Die Zusaemmenlegung der zerstiickelten Par-
zellen, wodurch die Zahl derselben um ein

Emsige Gemeinselall

Phasto Sibenaler

Pieittel verminder! wurde. So konnten auch die
Weae ohne Ricksicht auf die alte Eimnteilung
rationell angeleot  werden. 3. Ausseldicfilich
Drahtardagen  in einem Abstand vone 1,200 bis
1300 Meter, wodurch cine Bearbeilung mit dem
Pllug, cine bessere Rebpllege und eine Senkung
der  Produktionskosten uwm o 353%, ermiglichl
wirden.

Dicsem Bekonstruktionswerk, das die Be-
wunderung aller in- und auslindischen Winezer
und Fachleute hervorriel und Toe alle Zeilen
Zeugnis ablegen wird lir den Fortsehrittichen
und etnmiitigen Sinn der Winzer von Schengen,
wurde die Krone aulpeselzl durch cine feier-

liche Eimweilung, bei welcher das gesamle
Bekonstruktionseebict unter den Schulz  des

hl. Markus gestellt und ihm der cinheitliche
Name S, Markusberg” gescben wurde.

Um die Fehtheit der Qualitilsweine des
Markusberges zu garanlicren was durch cine
Kellercigenossenschaft  erveieht worden  wire,
deren Grindung wohl in die Wege geleitel war,
aber an uniberwindlichen Sehwicrigkeilen sehei-
terte — liel das Diekonstroktionssyndikal eine
cigene Weinmarke mit dem Aufdrock | Schenge-
ner Markusberg™  drucken und  machle  die
Benutzung derselben von dem Gulachten der
slaatlichen  Weinbaukontrolleure  abhingig.

er fortschriltliche Geist und der vorbild-
liche Fleild der Wingerschalt von Schengen lclien
es jedoeh nicht bei diesem ersten Bekonstruk-
lionsversuch bewenden, Auch das noch nicht
rekonstruierte Debgelinde an den Abhingen
des Stromberges worde in Angrifl genommen
und ebenfalls aul genossenschaftlichem Wege




und nach denselben Richtlinien wie das Gebiel
des Markusherges rekonstruiert. Dic Arbeiten
an diesem neuen  Bekonstruktionsgebict, das
cine Gesambfliche von 35 Tla, umfallt, sind
bereils soweil Tortgeschritten, dall im Jahre
1910 das ganze Weinbangebiel von Schengen
vollstiindig rekonstroiert und avssehlicBlich mit
Lidelsorten angebaul sein wird,

Die Winzerschalt von Schengen hat damil
in vorbildlicher und  grolizigizer Weise dazu

SCHENGEN

Mauies Silenaler e

beigelragen, die Losung , Nur mehr Qualitit
im Weinhau™ zu verwirklichen und dem Wuansch
aum Durchbruch  verhollen, dem der Wein-
bauminister, Herr Jos. Bech, bei der denkwiir-
digen  Einwceihungsfeier des Markusherges in
Sehengen Ausdruck verlichen hat, dall ndim-
lich in Zukunft in jedem lerbst die Glocken
i den Moseldérfern von Schengen bis nach
Wasserbillig zuhaul  mit  frendigem Klang
Liinten sollen:

Vinum IIHIIII[H. bonum vinum!

Le chiteau de Schengen (d'apres le dessin du poete Trancais Victor Hugn)

CHENGEX est la porte de la Moselle luxem-
bourgeoise. Ses maisons grises longent le cours
de la Moselle ou se serrent contre les pentes,
couvertes de vignobles, du Markusberg, Le
village est domine par la masse imposante du
Stromberg, qui a air d'une senlinelle placée
entre la Lorraine et le Luxemboorg, Tmmédia-
tement en aval de Schengen, la vallée mosel-
lane s’¢largil, formant ainsi la ,,Cour de Remich™.
La wvallée mosellane de Schengen & Remich,
vue des hauteurs environnanles, surtout du
haut du Stromberg, constitue certainement un
des pavsages les plus grandioses qu'on puisse
renconlrer an bean pavs de Luxembourg,

Par la composition de son sol, par sa situa-
Linn, par son dialecle, par Farchilecture de ses
vieilles maisons aux loils presgque plats, cou-
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verts de tuiles rouges, et par lirrégularite de
ses vieilles ruelles élroiles, Schengen accuse
une parenté trés marquée avee la Lorraine
volsine,  se distinguant ainsi assez netlement
des aulres localites de la Cour de Remich.
Abstraction faite de Uexploitation des car-
ricres gypscuses du Stromberg, praliquée depuis
quelgques années, les habitanls de  Schengen
vivenl exclusivement de L vitieullure, La silua-
tion excellenle des versanls de montagne qui
entourent Schengen, tous exposés aun  soleil,
ainsi que les rendements abondants des vig-
nobles, garantissent la rentabilite de la vili-
enlture de Schengen et ont apporte, déja avant
la guerre, la prospérité & ses habitanls.
Schengen  doil 4 sa situation  privilégice
dlavoir eu moins a soullrie que d'aulres loca-



lites des dommages viticoles multiples.
Le Stromberg 4 cmpéche de HH!'!'||I!]1.'II_.\.
orages de vider |l'||!"3_““~'|:'-fl"-" '-]_1‘“:(-5""‘
de gréle au-dessus de Schengen. {.'.“IHTH-F
dant, le sort na pas tonjours  ¢le
clément pour |,_,_..‘- ||;||1.|II_'|1'|IH tle o ]H'“I
village. Aux suiles desastrenses e Ta
perte du debonehe :|1IU||I|.'|r|Li duans les
années duprés-guerre, hrlu-l_tgun a v
s'ajouter lvs dommages causes par les
gelées tardives de 1929 qm ont ancanh
un grand nombre de ceps.

Fneourages par les resullals des ex-

sriences Tniles dans les vignes d'essai
de Remich, Wormeldange ol Greven-
macher par la Fédération des comices
viticoles sous  la direelion fechoigue
du Service Agricole g Luxembourg,
ainsi que par les résullals de ke recan-
struction du Primerberg o Stadibre-
dimus, reconsternction effeclove dapres
les plans du Serviee agricele, stimulés
par les subsides de Ulital, ¢l obéissand
aux nécessilés de Pépague tous les
vignerons de Schengen, an nombre de
85, se sonl reunis pour proceder a0 o
reconstruction Jd'un lervitoire de vig-
nobles d'une clemdoe de 200 b,
principes qui ool preside aocelle recon-
struction ¢laient les suivants:

L. Réwriesdulion vers la queldilé, Pour
cetlbe raison, seules les variétes suivanles
ont éte cullivies: Niesling, Hiesling
Sylvaner, Pinot, Auxcrrois, Rulinder
et Gewirzluuniner,

2, Remembrement  pareellaire. e
nombre des pereelles o pu ¢tre diminne
d'un tiers, co qui o beaucoup facilité la réali-
sation d'un résean e chemins d'exploilation
rationnel,

3. Palissage sur fils de fer. La distanee com-
prise entre deax lignes a cle fisee o0 120 au
mimnium, e¢ gui toeilile considéerablement e
traftement des vignes el o permis de péduire
les Mrais o production de 350,

Cette veavre e reconstruction, lemaoignage
de Ia solidarite des vignerons de Seliengen, o
renconlee Padmiration unanine de Loos  les
Vignerons el specialistes  luxembourgenis vl
“l““t.}u'l'\- Lors d'upe imaugurstion solennelle
les vignobles reconstruits ont elé plaecs sous
la protection de Sainl Mare. e lerritoire recon-
struit o recu la dénomination calenbagne Sainl

Mare™,
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apres une togue dune svicille maison de vignernn

lite provenant des vignobles du Marckusherg,
onoavaill envisage b construction dune eave
coopérative. Mais co projel osl venn se hearler
a des diffienltes insurmontables. Pour supplécr
dans Ia mesure du o possible aux garantics
offerles par e tradtement collectil des vins,
e svindieat de reconsternetion a crée ame marque
speciale qui ne peut Sree ubilisee que sur Pavis
du conlrolenr des ving de ltat,

Mais les réalisations harvdies des vignerons
de Schengen ne sarrélent pas ke La reconstrie-
Lion ddes antres vignobles se poursuil activement,
de sorte quien 1900 toute la surface viticole
e Sehengen, dune ctendue de 35 ha, sera re-
vionslrite.

Vinst, les vignerons de Schengen anronl
enlicremen! aecompli lear parl an progranne
de la réorientation vers la gqualiteé.

o3



BREMERSCHEN:
Giesamtansichi

REMERSCHEN

O von der Dreiliinderecke her die Reb-
hiigel méhlich zurickweichen, um einem weiten
lassen,  in dem

[ruchibaren Tal Raum zu

sommers role Erdbeeren aus saltem Griin in
grobien Feldern leuchten, liegt eines der grofi-
ten Moseldorfer: Remerschen. Langhingestreckt
schmiegl es sich an den Full der sanften Hinge,
Wind Wetter,

umschlungen von einem Kranze fruchtbarer

wie Schutz suchend wvor und

Obsthiume,

Steigst du aunfwirts, gemiichlich der sanfl
ansteigenden, in weitem Bogen sich schlingeln-
iden Mondorfer Strale folgend his zum hiéchsten
Aussichtspunkt, iiberall erblickst du
bepflanzt mit Reben.

Hiinge,

Da duckt sich unscheinbar fast und

schimt Doulem-Roudebierg, der erste Berg der

vEer=

Gemarkung, der, von der Reblaus wverscucht,
ausgerodet und wieder neu angepflanzt wurde.
der

Dounlem-Roudehierg  ist beste Berg des

Dorfes, besonders wegen seiner roten Gipsboden.

54

Cliche” Woion des villes

Weine den  Edelgewichsen

unserer Luxemburger Mosel und sind im In- und

Seine zihlen zu

Ausland sehr begehrt. Der grifite Teil des

Berges ist mit Riesling bepflanzt.

Ziehst du den geraden Weg vor und steigst
auf bequemen Treppenstufen den Kreuzberg
Stationsbild

eum  hochragenden Holzkrenze, so stehst du

hinaut von  Stationshild zu bis
inmitten des grisBten Rekonstruktionssyndika-
tes der Luxemburger Mosel. Schon ca 15 Ha
Hebland sind seit 1936 ausgerodet und wieder
mit Edelsorten angepflanzt. 54 Ha, fast die
Hiilfte unseres Rebareals, sollen es werden im
Laufe der Jahre. Mit ihren praktischen neuen
Wegen, Pfaden, Treppen und Bodenzusammen-
legungen wird diese Neuanpflanzung ein Muster-
stilck der Neuzeil, das, fertiggestellt, die schwere
Arbeiten des Winzers erleichtern und die Qua-
litit

der Weine noch bedeutend heben wird,

Dieses Hekonstruktionssyndikat beweist die
Hichtigkeil des alten Sprichwortes und dessen
immensen Werl fiir das cinzelne Dorl sowie
fiir die gesamte Winzerschaflt

Einigkeit macht stark !
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REMERSCHEN

EMERSCHEN, un des villiges les
1lus im|m|l:|ul.~' fle o Muoselle  lnxem-
yourgenise, esb o siloe dans Inovalloe large
et fertile en aval du poinl «de jonclion
des fronticres de I Allemagne, de ko Franee
et du Luxembonra, Fntonrées de vergers
fertiles ol ||'|||.||n-|'l_-|11!:-~. ciltures e
fraises, les muisons du village sabritent
an |Ii+.'f[ des penles donees i les pro-
tégenl contre les inlemperies.

Le lourisle, i suil la roule de Mon-
dorf qui- monle  doweement, en lacels,
Jusqu’an point de vae le s Glevd, poures
'.'!lli|t‘|!}t|l|1'l' ile toules parls  des pentes
plantées de vianes.

Malgré sun apparenee madeste, e Do
|*'|ll‘i:“Hlil'llivl';.:. esl, ordce avant loul o
son sol gvpseux rovse. un des meilleonrs
vignobhles g village el le premier qui,
atteint e phyllosér, oit G defriche el
reconstruil. Ses vins, fros apprecies, tanl
an [.Ilm'lllil"!ll'f_} qus Fetranger, complenl
parmi les plus nohles erus e ln Moselle
JtIM*ll|1|1-1|r';_;|'ni-w. i plus gcreande parlic
de cetle eote est plantiée de eshing,

_|-" Lonriste quoi, preferant e chemin
'h'“"_’ U ocanmmmiode, saiven, de stalion en
station Jes es aliershdo Ghrviehierg™, jus-

quian pied de la croix en hois qui se dresse
a milien des vigonobles, se trouvers au milicn des
Lerrains du svidieal de reconstruction le plus im-
portant de T Moselle luxembourgeoise, Depuis
PG, 15 ha de vignobles ont éte défrichoes el
veplantes de anetllenres varieles, On envisage
de reconstroire de I mdme maniére an cours
des annees 4 venir 51 ha, cest=a-dire pres de a
moibic de la surfaee viticole lotale da village.
Cetle oeuvre qui comporlers des remembre-
menls  parcellaires  mportanls  ainst que o
counstroction e nombrenx chemins,  senlicors
el eseabiers commundes sern de nalore O [aciliter
la lowpde Erelie du vigneron ol g sméliorer encore
L gprealile des vins,

Minsioee Svodical de Heeanstroetion pouarr
clre considere conune une illustration du vieas
proverbe gqui dil :

GLiunion ot la foree™,
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WINTRANGE

INTRANGIE, pelil village engnivknede
de foréts ct de vignohles, est silue sur la penle
méridionale du  Felsherg, dans 1o vallée Tnrge
ot fertile de la Moselle argentee.

Vune grandeur majestuense, lis |.1I.'|‘-|!1.!'_L",
dont la confliguration rappelle celle d'un edne
voleanique, s¢ dresse en prolecteoar de Ta petite
localité. 15n 1808 une statue de Sainl Pranad,
visible de loin, a ¢10 érigeée sur sia p sk Sl
depuis, deux chapelles ont ete ajoulies,

Déja du temps des Boniuns, Jes pentes il
Felsberg ¢laient cullivees de ceps. ko ollel,
Ietymologie du nom prouve que l vilicullure
a ¢té pratigquee depiis Porigine de | loealile,
car Wintrange (en allemsnd Winlvingen), sig-
nifie ,.boire du vin™.

Le chaleau seenlaire semble avair ele e
noyau d'un important domaine  viticole ln
grand vignoble, qui - est ajourd hui la pro-

WINTHANGE ¢ Yue prise di Felsherg ot sdmi

pricte dun nobaiee e Femich portes en elffel,
[ pootn dle oovienable duo chdteau”™

Laos vrus e Windeinge s dislinguenl par
levr gotl gui rappelle eelui do raising lear arome
ef lewr achlite moderee, s sonl apprecies bhien
andeld des fronticres grand=-dueales.

Malheorvensement, e phylloxern est venn
ditruire deux Liers des vienobles de Winlrnee,
Mais les vignerons nlont pas perdn conrage,
Sons reldehe s ant teavaille & L reconstraebion
i lenrs vignobles o Tes proemicrs fiots quiont ¢le
recolles (Diesling, Gewaralrinminer,  doxerrois,
Pinet, Bualiinder, Diesling .‘*'._\I\:ler' el ol res)
prowvenl goe les erus de Winleange, sarlont
ety du Felshere ont su o omainlenir lear vieille
P T,

Vi ode ba Maselles les edles e Winlengee
semblent se reliver une maniere a la fois
noble ot modeste. e méme, les vignerons e
Winlranoe  débestent oo publicile  Tapagense,
Aavis ils sond 3 la bzeebeur de lear Biehe, suretond
LA E I |'|||'| ARG e |'i:||'\|_'|||;||i|||| |||,"H'. IS,
Lo Comive vitieole de Wintrange a ote e premier
i :u':||:|l.'1||'-|x'.\- i lines mesler nes [roiir le tranvail
o vin en eave, Les o membres de celle assoei-
Linn s'vn servenl aved L'III]II'L'th‘IlIl'III il |"-'In|'-
vicnnenl ainsio o fociliter lear besogoe Lol en
atclioranl byogoalile de lenrs vins,

Trois durmantes vignerannes a Uouveage Vel Stesalo
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Stiangeriiilien :
dunge Eichenstiimme werden zu Rebplihlen aofgeschlitz

SCHWEBSINGEN

O, wie herrlich anzuschauen
von den Bergen dies Gefild :
oriine Iigel, goldene Auen,
weinbekriingt, weleh sehimes Bild |

KB dem Moselpfad folgend, aus dem
Wald der Felshergkuppe hervortritt, steht froh

iberraseht  vor der iippigen Weile dieses cinzig-
artigen  Moseltalkessels,  dem paradiesischen

~Hof Remich™,

An den westlichen Weinwinden entlang
gleitet der Blick zom siidlichen Moseleinbruch,
der beherrscht wird durch die wuchtigen IFels-
massen des Stromberges und der Perler Hihen,
Der Blick gleitet geniellerisch  dber das viel-
fach abgestulte Wilderoriin des dstlichen Han-
ges und wird aulgelangen am nirdlichen Mosel-
ausbruch  dureh  niedersteigende Waldriicken.
Er sieht die Mosel, iibersetzl durch die maleri-
schen Bogen der Remicher Bricke, um dann
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it Sibenaler

mit einem Blick iiber den Diicherhang
der Weinmetropole Remich und die
sich verschiebenden Weinhtigel im Nord-
weslen zum Felsberg wuriickzukehren,

Aber gerade dort, wo derselbe gegen
Norden sich in einem fruchtbaren Tale
verliiuft, wverfiingt sich der Blick an
swel nebeneinander anfragenden Kireh-
Litrmen. An diesen dubersten Saum des
Berges eng angeschmiegt, licgt, gebildet
durch eine einzige Doppelreihe von
Hiusern, das Winzerdor! Schwehsingen,
diec. Winzer nennen es Schweédz héngen,
Im vorigen Jahrtausend hiell es Psuc-
singen  (893), dann Suepesingen  und
sveupsingen (13, Jahrhundert), Spye-
singen  (1316),  Swepsenges  (1350),
Swepsingen (1361).

Aus der gallo-rimischen Zeil liegen
interessanle Grabfunde in Schwehsingen
vor, die von Professor A, Namiir und
J. Engling in Bd. 15 und 17 der Publi
cations de la section hisl. beschrichen
wurden ein Aeichen, dall die Gegend
von  Schwebsingen  schon sehr friih
hevilkert war,

Von dem Kirchlurm {alter Turm
aus dem Mittelalter) kann man schlielen,
dali Schwebsingen schon sehr frith eine
Kapelle besall und relativ gut bevil-
kert war, da man das Bediirfnis empfand,
im  Notfall eine  Verteidigungsstitle
21 haben,

Psuesingen wird erstmalig als Wein-
gulshesitztum  erwihnt in einem In-
venlarverzeichnis der Abtei Priim aus
dem Jahre 893, Priom besall aber nichl
e gange Gemarkung von Schwebsingen, denn
aus einer Urkunde aus dem Jalre 1050 ergeht,
daB Gral Giselbert von Luxemburg der Abtei
st. Maximin von Trier Giter aoul dem Bann
von Schwebsingen schenkte. Diese Tatsache
erklirt auch, weshalb ein Teil der Ortschafl
wiihrend der spiteren Jahrhunderte zur Plarrei
Bemich  gehirte, der andere Teil aber zur
Plarrei Besch (PreuBen), welche wieder dem
Kloster St. Maximin zu eigen war,

Der Weinbau hildete wohl seil Bestelien der
Ortschalt  die [Hauplbeschaftisung und  den
Reichtum seiner Einwohner. Funde von Reb-
schenkeln, welche in vier Meler Tiefe beim Aus-
schachten eines Brunnens [ir dic Gemeinde-
wasserleitung gefunden wurden, zeugen jeden-
falls [iir ein hohes Aller des hiesigen Weinhaues,
Leider war withrend langer Zeit ein groller Teil
der Schwebsinger Weinberge in fremdem Besitz,
Bekannte Familien des Landes hatten hier ein
Weingut (Seiler und Augustin aus Dieckireh.
IV Anethan (Belgien), ete). Thre Kelterhiuser
und Keller sind zum Teil heule noch erhalten.
Als wir von Amerika mit den modernen



Weinhaues wie Peronospora, Oidiom
Etlzg?:nesiisenkt wurden, konnlen ll!'t"ﬁL' ]]_vrrvlh
iiter sich nicht mehr halten und gingen in den
%Bsitz der Ortsbewohner iiber, so daB heule
sozusagen die g:—:-m_mt:-n__'\‘I.rmin-r;_',u i ein-
heimischem Besilze _sului. Nicht zurlt_*tﬂ hal ”"".]1
der furchtharste Feind des Weinbaues,  die
Reblaus, dazu beigetragen, simtliche Iremden
Eigentiimer von ‘v."u.-lnln-r;_l,rn FAL wr-l!lwiw_u.
Die alteingesessenen Winzer der Orlschall,
deren Wohl wie das ihrer Familien seit Clahr-
hunderten mit dem Weinbau verkniplt st
blicken voll Vertrauen in die Zukunft des Wein-
baues und, getragen von dem Gedanken: Tl
dir selbst, so hilft dir Gotl, erbauten die Winzer
mit Hille des Staales cin Vortreibhaus fir

Pfropfreben und legten die  ersten  Privat-
rebschulen an, ein Beispiel, das  heute an
der ganzen Mosel pachgeahmt wird.  Dic

Winzer stellten ihre Pllanzen selbst in genn-
gender Zahl und einwandlreier Qualital her,
und diesem Umstand ist es 2o verdanken, dall
die Hekonstruktion des Weinbersoebietes der
Ortschalt heute soweil gedichen st. Die uner-
mitdlichen und fortschritthchen Winzer stell-
ten sich fast ausnahmslos aul Qualitilshan cin,

Photn Silienaler

FUSELI:H.
Kegelfiirmig 2udespitate
cinhergparzellion

machten immer weitere Versuche im Interesse
einer Qualitiitsverbesserung, und heute gelan-
gen von den gegen die aufgehende Sonne ge-
richleten, sonngebadeten Higeln dieser Ort-
schafl Cualitatsweine wie H}'h‘;uwr_ Riesling =
Svilvaner, Auxerrois, Muskal, Gewiirztraminer
nsw. aul den Markl, welehe den besten Weinen
der Untermosel, Sanr und Ruwer mindestens
chenbiirlig sind, Desonders Belgien entwickelt
sich immer mehr 2 Abnehmer dieser Qua-
lititsweine,

Ihre Tfruchtige Figenart  verdanken  die
Schwebsinger Weine, aulier den erslklissigen
Lagen, vor allem dem leichl erwiirmbaren Ciipis-
boden, welcher den Weinen in manchen Jahren
cinen  charakleristischen, angenchmen  DBoden-
geschmack verleihl.

Drum Wanderer, steige hernieder vom Mosel-
plad und labe deinen trockenen Gaomen an
einem  prickelnden Svivaner oder cinem wiir-
zigen Traminer. e Gastlreandsehall wird auch
hier wie an der ganzen Mosel besonders gepllegt,
und kein Hausherr wivd dich zichen lassen, ohne
vorher mil dem baochigen Krug in den Keller
geslivgen #u sein. Sei uns willkommen!
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Les emblemes o signeron el o laboonrewr sur ane
vieille vroiv de o maison Wiltzins- W iltzius Mo Silevaler

SCHWEBSANGE

N osortant de B foed o gquod convre le sommel
du Felsherg, le tourisle, agréablement surpris,
pourrs cmbrasser oo coup doeil loute la
large wallée [ertile de la L Cour de Remich™
fui presente un aspecl presgue poaradisigue,

La wvallee esl domindée  par Pimposanle
masse rocheuse do Stromberg el des hauleurs
de Perl. Lo regand cavesse avee complaisanes la
verdure aux nanees multiples  dua versanl
ariental pour saredler aux foréls en penle qui,
au nord, Tmitent Mhovizon, apereoil B Moselle,
traversée par le pont de Bemich d'un bond
pittoresque, el relourne ensuite, par-dessus les
toils  de Hemich, métropole viticole, el les
collines converles de vignobles o nord-onest,
vers son poinl de depart, le Felsherg,

Mads B, oob le versant seplentrional do Fels-
berg se perd dans une vallee Tertile, Poeil s'ar-
réle aux deux clochers qui se dressent fiére-
ment Vun & oedté de Fautre, Voiel Sehwebsingen,
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village viticole que les vignerons appellent
,,.“lt'llu".'ujz]wu_n_lhl.'u” el dont la double rangee de
miisons se o serre elroitement conlre e pied de
Ly monlagene, 1 v oo mille celle Tocalité
sappelail I’.\'L||-~;'t||1|r¢l-n (8O au 1Ame sidele elle
satppelail Suepsingen el Sveupsingen: en 1316
shvesingen, 1330 Swepsenges ol en BRI Shwe-
sinaen,

Pes temps  gallo-romains ils existent d'in-
leressantes  Trouvailles ailes o Scehwebsingen
el décriles parles Prof. A Namuorel 0 Engling
Lemes 1o el 17 des Publientions de 1 seclion
fquic prounve gque les environs de
Sehwebsingen sont peaples depais beés longlenps,

L beffeoi datant do Moven-Age qui existe
cocore aujord hui ef goisert maintenant comme
clocher prouve egalement que e village clat
deja dans cos Lemps B oassez peaplé puisoqo on
avall  parfols  besoin d'un orefoge, Dans un
releve dlinventaire de Mabhave e Proam, dale
e 893, Psuesingen est cile pour Ia premiere
fois comme domaine viticole, Mais Pabbave e
Prum ne posscdail pas tout le leeriloire e
Sehwebsange, poisgqu’il résulte dun acte de
Fanndce 1050 que e combe Giselbert de Loxem-
hourg Faisail don a Fabbave Saint Maximin
de Tréves de certains biens silucs sur le ban de
sehwebsange. Ce fait explique ¢galemenl pour-
quod, an cours des siceles suivanls, une moilic
du village Faisail partie de la paroisse de Bemich,
Landis que Fantre Taisait partie de I paroisse
de Besel (Prosse) qui, elle, appartenait & ah-
bave Sainl Maximin de Tréves.

Depiis Norigine de by localilé, ovitienlture
constitue certainement Vocenpalion principale
el la richesse de ses habilanls, Lors de Vinstal-
lation d'une conduile eau, on o lrouve, o
quatre. melres de profondeur, de vieux ceps,
ce qui econslilue une preuve de Porigine loin-
Paine de la vilicullore a6 Sehwebsange, Malhen-
rensement, une grande partie du vignoble de
Sehwebsange se lrouvail pendanl  longlemps
en passession d'etrongers. Des familles laxem-
hourgeoises connues (les Auvgusting et les Seiler
de hekireh, les " Anethan de Belgiqoe) posse-
daient des domaines vilicoles & Sehwebsange el
lewrs caves el abris de pressoirs onl ¢lé con-
SUTVES 1) ||:H'|IL' i11\1||1';1 s iu“r'.\;.

Mais les fleanx viticoles origine  amdéri-
caine, comme le mildion el Poidinm de 1o vigoe,
oul roine ces domaines gui, moreelés,  sonl
devenus la propricte des villageois, de sorle
que, aujourd o, T presgue totalité do vignohle
st brouve dans Ia possession de Lo population
i village, Le phylloxéra, lui anssi, o puissam-
menl conteibue & déconrager les propriclaires
clrangers.

Par conlre, les vignerons indigénes, dont le
sorl est lid depuis des siéeles o celui de o vilieul-
ture, ne perdirenl pas cournge. Inspirés du pro-
verhe ,, Adde-toi el Dicu taidera”™, ils installérent,
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avee l'nide de l'i".lul.lum- serre pour .IL.""|.|3|’:I]:IIH
de vigne el :u!u'_'||.'|,-_wr'--ul les |||'|.'1|||L-|:|1-.~.. ]|I:-|n|-
niéres privees viticoles, exemple qui. plus Larral,
a 6té suivi le long de toute L loselle luxem-
bourgeoise. L.is A I:_:II.I.'I'IHII.\1'||||I'~':I|.¢'|.I1 CUN-INE IS
des planis de qualite en quanliles sullisanles
et voila  pourquod i recansliuetion des vig-
nobles a pu étre poussée aussi loin. Los vigne-
rons infatigables ¢l amis du progres reorien-
térent presgque loos e s _l.-\;|rlnl_1:|.t|n||:~ viers i
|1rmim'ljun de vin de qualite, I::I-\:!_II1 s vssins
conlinus dans Fipléret e la 1|_1|.-LI|I1-, il :_.-.-u_l-
tent aujourd hui, dans Iv.-|||'_.-_-|-_1_||nl.lu-~ I.t.-u-_:_n.-.
de soleil, des vins e l,'_ll;:lllr |."uJuI11~-|'. [ Lins-
ling = Sylvaner, Vuxerrois, Muscat, Goewirale-
miner ¢le) qui penvenl rivaliser avee les mwil-
leurs erus de la Moselle ioferieare, de b Sarree

bl
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L joie des sewlanges

BECH-KLEINMACHER

OB, wa oberhall des Stadlehens Bemich
der Moscllauf cine sanfie Picoung macht, legl
Paradiesisel sehim das Winzerdorf Beeh=Klein-
miacher. Seine ebhiinge sind fiherthronl von
der bekannten Anhiihe, genannt Seheuerberg™.

Mil

seien zirka 120 Heklare Bebland st es
das zweilgriBle Weindorl der lnxemburgischen
Mosel. Die nicht allzy steilen, mil Beben he-
PHanzien Boerge wmlagern die sidwestichen

Faleinh Ilungen i bilden sitdwest- Bis sil-

o
-
P .
"-.

el de la ower. o Belgigue surtout, les ama-
11l;|\- il s VIS ||.|.' I|I|.'I|i11 =i iI|E|| ih' |:|i|]:\ (]
plus nombreus.

Lass wins abe Sehwelsange domvent leor o=

juel savourens, quiomppelle cehin oo raising
avonl loul O b silualion ensoleillée es vie-

nobles el & Lo Leere ov pseuse gui lear donne e
plus sovvent un gonl de Lerroie sgréable ol Dien
ciaracltersbugne

Fouriste! Do biaut do Senlier de e Maselle
qui suil les haotenrs, deseopds dans e vallee
Pl dlegister e syvivaner prgquant on oo e
e au bowguel  eiche! Lhospitalile, i,
eal Lesadibionmelle el on ne e Lirssers [¥:k5 |r;g||i|'
P srdes goiibe de notee hon vin dans 1a
venlrue, Sois le lnenyvenn!

== Ii|||

e

dsthiche Weinbergslagen, e Bodenarlen sind
manghaltiz i ithrer Foarbe sowie in der Zu-
sammenselzune. In o den Licter gelegenen oder
chomen Goelimde sind teils sandioe,  Leils kalk-
lzeltiee, mil elwas Too owd Delun verbuondene,
i haheren Lagen vornelolich Ton und Merael-
Divden vorhanden.

Genossenschaltlicher Geist und  Ddeen, von
unseren Winzern bei Zeilen erfalit, sind heote
Leilsatz bei der Diekonstruklion  des  Beb-
inddes, Begqueme Zofulirwege dorehgueren die
Weinberue, Netle Plhodanlacen fihren zn steilen
FEinaen coopor older teilen die Pareellen inenl-
sprechende Lingen. Die Nenankgen, mil Svstem
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BECHRLEINMAGCHER und das Moseltal : Aussicht <Ho'ubiers:

angepllanzt, bebauen sich leicht. Die allgemein
nichl zu steilen Weinberge unserer Gemarkung
gewiihren eine mechanische Bodenbearbeitung,
verbunden mil  groller Arbeitsersparnis  und
gestalten die Bewirtschaltung vorteilhafll und
bequem,

Unser Rebland, von jeher durchweg mit
Elbling bepllanzt, lieferte Massenertrige und
war somit zum ansgesprochenen Quantitilswein-
baugebict gestempelt. Doch heute heifit die
Parole: Qualitit. Die Mannigfaltigkeit der Boden-
arten, die windstillen Lagen gestatten weil-
gehendst den Anbau von Edelsorten. Mit Recht
wird der Umbaun in dieser Hinsichl vorgenommen.
In den schweren Biden unserer Gemarkung
gedeihen hauptsichlich:  Auxerrois, Syvlvaner,
Riesling = Sylvaner, Elbling: in den gecignetsten
Lagen:  Riesling, Traminer, Pinol, Rulinder
usw. Zwei edle Traubensorten genielien einen
Vorgug, denn sie befriedigen den Winzer in
gquantitativer aber auch in dementsprechend

BECH-KLEINMACHER

X beau village de Beeh-Kleinmacher est
situ¢ sur une douee sinuosité de ln Moselle en
amont de Bemich. Ses vignobles en pente sont
dominés par la masse imposante du Scheuwer-
berg bien connu. Ses 120 ha de vignobles en
font le deuxiéme village viticole du Luxem-
bourg. Les pentes, qui ne sont pas trop raides
el qui enlourent les vallées latérales du sud-
ouest sont plantées de vignes. L'aspect du sol
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qualitativer  Hinsicht
Huliinder und Riesling -
sylvaner,

In der vereiniglen
IKellerei-Genossenschaft
Bech-Kleinmacher-Wel-
lenstein, massig  aber
doch  geliillig  erbaut,
lagert in den immensen
Kellerrdanmen ein groler
Teil  des  Wachstums
unserer Gemarkung, Die
Weine bauen  sich 2o
den besten und teuner-
sten IWreszenzen unserer
Mosel ans. Eine sach-
gemiille Pllege gibl den
vdlen Getriinken  Rein-
tinigkeit und volle Ge-
schmacklichkeil, Be-
kannt und beliebt sind
besonders die Weine un-
server Hegion dureh ihre
{rithe Fabireile u, Markt-

Phnta Sihenaler

fertigheit,  Der Rics-
ling gefalll durch sein feines, harmonisches
Bukett, Traminer und Muskat durch ihren

charakleristischen, edlen Geschmack, Auxerrois
und Pinot durch ibhren reinen Ton. Der Bulin-
der prisentiert sich als  milder, gefalliger
Wein. Der Riesling = Sylvaner, jung, ein bukett-
reicher Wein, ist ein erstklassiges Verschnittpro-
okt wmd aveh in den sehlechten Jahrven von
ausgesprochener Giile,

Wo noch vor kurzem der Rebenbauer schwer
beladen den Berg hinauf stampfte, den Diinger,
die Erde aul dem milden Riicken tragend, wo
seine Arme in steligem Rhyvthmus die eiserne
Hacke mithsam fihrte, fahrt er jetzt seine
Lasten an Ort wnd  Stelle und lockert mil
der Pllugschar den sehiweren Boden, Dort, wo
stetig nur eine Bebsorte jahraus, jahrein bebaut
wurde, wetleifern die edelsten Gewiichse, ithrem
Plleger mit besten Getranken  seine Mihen
und Sorgen vergeltend.

Ernest Pilz.

esl varie par la coloration tant que par la com-
position. Dans le terrain inféricur ou plat, les
terres  sablonneuses el caleaires,  légérement
mélangées dargile el de limon, prédominent,
tandis que, dans les altitudes supérieures, on
trouve avant toul des terres argileuses el mar-
Neuses.

La reconstruction du vignoble, inspirée
d'idées coopératives, a simphfi¢ la tiche du
vigneron, en ouvrant la voie au progrés tech-
nique. Comme les pentes ne sont pas raides,
les vignobles peuvent élre cultivis 4 aide de
procédés mécanigues.



Autrefois, nos vignobles fournissaient de
I'Elbling par quanlilés massives. Mais aujour-
d'hui, seule la qualite comple. La compaosilion
géologique variee du sol, In situabtion & Pabr
des intempéries permellent dans  Ja [_l_lll_ﬁ Lrge
mesure possible de eulliver des 1-:1|!'n-lrs plus
nobles. Les vignerons e |h'u'hTl\ll.'m[n:u'in'r'
ont éte  bien inspires cn reorvientant ewrs
efforts dans ce sens. Dans les sols Jonrds, on
trouvera avanl loul e I'Xuserrois, o Syl-
vaner, du Biesling - Svlvaner, de PEIbling, Laadis
que dans les vigpnobles privilégics par lear silun-
tion, on collive du Hieshing, du Trominer, do
Pinot, du Bulinder ele. La preference des vig-
nerons via vers dens varictes qui donnent salis-
faction tant par leualite quee par ke quaniile de
la récolle: le Binlinder el e Pesling - Svivaner,

Les caves coupiralives de Beeh-Kleinneher-
Wellenstein, d'une copsteuclion g b Tois mns-
sive el élcganle, abrilenl nie Bonme parl de la
récolte. Ces vins rangenl de plus en plus parmi
les plus nobles crus de B Moselle loxembonr-
geoise. Un Leatlement appropee garandil leur
purelé et leur bouguel. Lues vins de notre pégion
sont préls pour la consomnlion apris avair
séjourné cn cave un laps de lemps relalivement
court. Le Riesling plail par son bouguel corse
et harmonieux, le Traminer et le Museat par
leur arome noble el 1:|I':u'|L'J'i_\-lj1|l:|l.'1 I Anxer-
rois et o Pinol par Ja leur gonl.
Le Ruliinder se presente en vin doux el palis-
sant, le Diesling - Svivaner, (il jenne, seodis-
tingue par son bouguet viche, estoun vin de cou-

[Tonesse e

Flisli Shbennier

Besogne de vidneron = beevel e Tongeyite
|r.'|.;_.1' e Lot jire-
nucre gualité: méme
NEUvaises
attiees, il est T une
ipualibe Lres renr-
(s hle,

dins les

Lav enltore o an-
L, penibile, exclu-
sivement  Imnle [rer
i honime, a i
Slre remupbacce G une
[acon trees avanla-
sese par aes [roee-
tlis e es,
griee & o recop-
strvetion. L eallare
iFime senle variéte o
IHIL |I|.H'l' anne mul-
Fituede o sortes (i
seodisbinouenl Loales
patlenr gqualile Celle
renrientalion o pro-
il les rosullals les
plus hivurveus,

thmit Was vin Hakehen werden will,..



BECH-KLEINMACHER - WELLENSTELN: Monumentale hellereianlage

WELLENSTEIN

N oeinem Talavslauf, rings umbellet von
Weinbergen, liegl das Weindor! Wellenstein,
Dem Besucher, auch wenn er nichl Fachkun-
diger ist, driingt es sich sofort aul, dall ange-
sichls der geringen, rein landwirtschaltheh zur
Verfiioung stehenden Fliche, der Weinbau das
Hauptelement  der Beschiilligung seiner Ein-
wohner sein mull, Und in der Tal halte hier
intensive Kullur der BRebe seil Menschenge-
denken schon immer ihre Helmstitle,

Zu Anfang der achlziger Jahee, als der Buof
zum Ausammenschlull der Berufsgenossen, noch
ersl vervinzelt, von weilblickenden  Mannern
erging, gritndelen cinsichlige Winger hier den
ersten Winzerverein der Mosel und einen der
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erslen Lokalvercine des Grollher.
zoglums tberhaupl

Die  Berichte der Versamm-
lungen tiberraschen durch die Art
und Zahl der aulgeworfenen Pro-
bleme vmd zeugen von dem Fort-
schrittssinn  der Winzer der da-
maligen Zeil,

e Anlage einer ausgedehnlen
genossenschafthchen Hebschule,
welche fir die Mitglieder Heh-
pllinzlinge  zichtete,  allerdings
wurzelecht, da die Plropfung aul

dmerikanische  Unterlagen  noch
unkekannl  war, sl eine  der
markanlesten  Leistungen  dieser

Epoche,

Auch nene FBebsorlen, haupt-
siichlich solehe, die ersl in jilngster
Zeil allcemein  Kingang  fanden,
wurden damalsschon versuchsweise
angebaul, Gewill waren die wirt-
schaftlichen  Verhiltnisse  panz
anders. Eine grillere Verbrei-
tung derselben konnte nichl statlt-
finden, da der Zollverein Wein-
baugebiete hatte, die einen glin-
zenden Rul Besallen, und dbrigens
auch der Lier vorherrsehende Elb-
ling dorl ein Adesalzgebict
fand,

e jingere Generation Winzer
wie auch die Besucher der Mosel,
dic bewundernd vor den monu-
mealalen Hallen der Kellereigenos-
senseanll stehen, welele das Dorl
mit der Schwesterortschaft Bech-
Kleinmacher grundele, vor der
SUalhédreale des vins', wie sie cin
geistreicher Vertreter der  fran-
risischen  Sprache  bezeichnete,
ahnen nichl, dall A0 Jahre vorher in Wellen-
stein,  allerdings  in Minialur,  schon  eine
Kellereigenossenschafl existiert hatte,

Wenn auch diese Genossenschall sich bald
auflliste die Verhiltnisse lagen wesentlich
anders als heule so ditrfte sie doch beweisen,
dall unsere Winzerschall von jeher den neuzeit-
lichen Bestrebungen sehr zuginglich  war,

lm Jahre 1907 wurde hier die Reblans ent-
deckl, und es stellte sich das Problem der Re-
konstruklion.

Dicse begann erst in der Nachkriegszeit,
erfuhr jedoch infolge der Umstellung auf Qua-
litiitsbau und rationellere Bewirtschaltung cin
solehes  Tempao, dall sie in wenigen  Jahren
beendel sein wird.

Griinstige Lagen- und Bodenverhillnisse, die
sich fiir die milden Weinsorten in besonderer
Weise eignen, da sie ihnen Korper und Blume
verleihen, sind vorherrschend. Aber auch die
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Edelsorten iiberraschen in angenchim-
ster Form durch i|||'1"_1:'t'|ll..\'|l"ll.'!| I'.If_:u_-l:ir-u'll.:liIlq_-u.
Die um die neunzider Jahre |I|utt=1'1lrr:_| Fin-
flug der ginstigen Konjunktur in den Nebon-
anlagen angeleglen Weinberge sind zum :||I1-|'T
siten Teile wicder x't'l'ru'lm||!|1_Ivrt. S _|J.-|1.r
die jetzl noch _Ju_'r-li-ll_r-i_ulr Weinherostliiche
pur erstklassige Weine liefert.

In fritheren Zeiten warcn es neben der Stadl
Luxemburg spezicll das Minetshassin und die
Bauerndirfer divser Giegend, \l.l*ll.'in-_ulir haupl-
sichlichen Abnelmer nnserer Weine  wirenn.
Noch erzithlt uns die alle Genernlion, wie 2n
jener Zoit die Wirle und Weinhandler dieser
Hegion mil ihren .~'._1'I1~.w|1_-|| "L"-;l:_-‘vn den "'1"'1'.'”
Weg, die Jseer” hinanl ithree Weinladungen in
froher Stimmung  uach Thiose  braehilen,

Dic modernen Verkehesmittel haben
patriarchalische Form des Weingeschiifles ein-
toniger gestallel, upd  fir viele Laxcemburger
ist es jelzl zur Selbstverstindlichkeil gewor-

feinsten

iivse

den, zur Zeit der Weinlese der Mosel cinen
Besuch abzustalton,
Magen alle jene, die von der oHotseh™,

diesem ecinzig schinen Anssichlspunkt, cinen
Blick in unser Tal woerfen, darin denken, daid
hier unten cin Weindor! alles dran selzal, um
seine Beben zur hicchslen Folfaltung zu bringen,
aul dall sein Wein, diese odle Gollesgabe, das
Herz des Gentellenden erfrvene! :ﬁlh;_:u,- eI ||r|’l-—
nende Ancrkeonung der Preis der Arbeil des
Winzers sein !

WELLENSTEIN

I village viticole de Wellenslein est situd
dans unc vallée latérale, encadrée de vignohles.
la:*-:"'-f‘\i'n'-lll'. meme profane aux choses de fa
viticullure, BMTTeNEn i [H'I'II:iu-l' collp i ol
que In viliculture, o la faible ¢tendue de [a
ﬁ_lll'l-'lr-.' proprement  dite,  constiloe
Foccupation praverple des habitanls  de e
1‘-':I]l.‘!;_:u*. oo oeffel, velte cullure inlensive g ¢le
pruil:qu- et Wellenslein depuis des Lo -
MOrEs,

Le comice vilicole de
AUX environs e 1881, esl Qe plus aneien e
toute | Maoselle |II\l.'1|||:l1l:ll';t'rliht' el conpl
parmi les premicres associnlions auricoles locales
du pavs cn oéneral, .

Les ;

.:_'_:'il 1|||,-

Wellenstein, Tomde

comples-rendus  des  assemblies  sur-
Prennent tanl par la nature que par le nombre
d Soproblemes sonleves el Lemoignent e |'¢s-
il |I]x_' [rogres o animait les \'i_'_"iu'i'llll.\; il ulors,
. Letiblissement d'une importante pepinicre
Viticole comple parmi les aclions cooperalives

.t".'-__ . . _ .

Voeien valoeilere], waison B, Lictiee, YWellenstein
aviuis pae le mosee Tolkloeigue die UELat

les s remarguables de cetle epogue. Le gref-
fage devall se faire sur des sujels porle-greffes
du pays, les sujels  porte-grefles américains
n'clanl pas connus o cetle Cpogue,

I associnlion  faisail ¢onlemoent Pessal e
nouvelles variclés dont la culture ne s'est géne-
ralisée que dans les derniers lemps. A celle
cporque, les circonslancees éeonomigques étaient
dilferentes e eelles daujourd’hui, Le territoire
o Zollvercin coplail des vignobles de tout
prenier rang, Dautee parel, UEIbling, produit
par gpuantites massives an Loxembourg, Lrou-
vall un débouché facile en Alemagne. Voili
poargquoi ln culture des nouvelles variétés ne
seshopas repandue g celle dépogque.

Les vignerons de la jenne séncéralion, ainsi
gue les touristes qui visitent aujourd’hui la
vallee wosellane, mbiirent b conslruction moni-
mentale des eives conpéralives que les vignerans
de Wellenstein onl erigees en collaboralion avec
ceux du village voisin de Bech-Ileinmacher,
Lo certvain franeais spiriluel @ méme désignd
celle comstruclion e ealhédrale des wvins',
Mais les admiraleurs des caves coopératives
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WELLENSTEIN : Ste Catherine (vieille stalue
en hois dans une maison de vigneran

Flwio Sibesaler

d'aujourd’hui ne savent pas qu'une cave coopé-
rative, de moindre envergure il est vrai, a
existé 4 Wellenstein, il y a quarante ans. Si
cette coopérative s'est dissoute prématurément,
par suite de circonstances essentiellement diffé-
rentes de celles d'aujourd'hui, il n'en est pas
moins vrai que la fondation d'une cave coopé-
rative, il ¥ a quarante ans, constitue une preuve
de I'esprit de progrés qui a toujours animé les
vignerons luxembourgeois.

En 1907 le phylloxéra a été découvert dans
les vignobles de la Moselle luxembourgeoise.
Ainsi fut soulevé le probléme de la reconstruc-
tion. Toutefois, celle-ci n'a été commencée
qu'apres la guerre. Par suite de la réorientation
vers 'amélioration de la qualité et la rationali-
salion, lareconstruction s'est poursuivie A unryth-
me tel qu'elle sera terminée dans quelques années.

Les vignobles de Wellenstein se distinguent
par leur situation et leur composition géolo-
gique favorables qui les prédestinent & la cul-
ture de vins plutét doux. Ces vins ont du corps
et du bouquet et méme les crus les plus nobles
se distinguent par ces qualités typiques.

Les wvignobles moins favorablement situés,
établis aux environs de 1890 sous l'influence
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de circonstances particuli¢rement encourage-
antes, ont disparu, de sorte que les vignobles
actuels ne donnent que des vins de premiére classe.

Autrefois, la ville de Luxembourg et les
villages du bassin industriel du Sud étaient les
principaux débouchés des vins de Wellenstein.
Ceux de la vieille génération se rappellent encore
comment les commercants de vins et les auber-
gistes de cette région transportaient joyeuse-
ment 4 I'aide de lourdes voitures par le chemin
trés raide de la ,Keer” les futs de vin qu'ils
avaient acquis.

Les moyens de communication modernes
ont mis fin & cette forme patriarcale du com-
merce du vin. Par contre le nombre des Luxem-
hourgeois qui, chaque année, au temps des ven-
danges, visitent la Moselle devient de plus en
plus grand.

(Que tous ceux qui, du haut de la ,,Rutsch”
contemplent le panorama splendide, considérent
que dans le village étendu 4 leurs pieds les vig-
nerons déploient un maximum d'efforts pour
que leur vin puisse réjouir le coeur de celui qui
le boira! L'approbation du consommateur
constitue pour eux le plus précieux des encou-
ragements,



ELVANGE :

Mressoiv en bois de la maison Gloden-Ulinger

EMERANGE,
La

anciens viduohles

chute alu Gheist Chemin de Lo croix Tomdeanl




B e

8

‘““\””HF-"! [LLAGE: Chapiteau d'une eropiv de chemin eeigee en mémoire d'u

n arridenl
e viguohle Plostn Sibenaler



ELLANGE-GARE: o b g

Fagade sculplée du cote norid-est,
d'un de nos plus beaux calvaires

TRINTANGE:

Vieux pressoir en pierre
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BOUSERTAL

OGLINGE eciner hisheren Lehranstall aus
der benachbarten belgischen Proving lieBen sich
jingst fiir kurze Dauer hier gastlich nieder.

Bei funkelnden Bouser Weinen wurden  sie
von Ortskundigen aunl die Merkwiirdigkeiten
des trauten Bouserlales hingewiesen. Besonderes
Interesse erregten bei diesen jungen Intellek-
tucllen die ErkLirungen, dall die Ortsehaften
Bous, Erpeldingen, Rolling und Assel, die eine
Gemeinde bilden, in Punkto Genossenschalls-
sinn so fortschrittlich seien. Ackerbau- und
Winzervereine, in den neunziger Jahren gegriin-
det und dem allgemeinen Winzerverbande seit
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MOLLING-ASSEL: Vieille inseription,

seiner Grimdung angehdrend, blithen immer
weiter. Eine groBangelegte Neuanpflanzung des
Johannisberges mit Qualitiitsreben am sonnigen
Abhang des kalksteinigen, fritheren Wangerts-
berges gefiel auberordentlich. Zur Besichti-
gung des rimischen Mosaikbodens, des soge-
nannten JIellers”™ und des ,,Ronnebémehens™
im Bouser Walde, geschichtliche Plitze aus der
franzisischen  Revolutionszeit, verblich nicht
gentgend Zeil. Die Gewinnung des Alabaster-
gipses aus dem Scheuerberg konnte nur von
weilem erblickt werden, Vollaul zufrieden und
gestirkt marschierten die mutigen Ausfligler
ither die nene Stralle Bous-Stadthredimus dem
reizenden Moseltale zu, dem Endziel ithrer Wan-
derung,



VALLEE DE BOUS

Ly a quelque temps, des ¢léves dune école
supérieure 'une province belge voisine ont
fait un bref séjour 4 Bous et ont été aceueillis
d'une facon Lris hospitaliére par la population.

Attables devant quelques bouteilles de vin
de Bous pétillant, ils se sont fait énumérer
par des villageois les curiosités multiples de la
Vallée de Bous. Ces jeunes intellectuels ont pris
un intérét tout particulier & organisation
coopérative tris poussée dans les villages de
Bous, Erpeldange, Hollange et Assel, qui com-
Posent la commune de Bous. Les associations
agricoles ¢t viticoles locales, fondées vers 1890

BOus -
Extrait d'un plan cadas-
tral renscignanl sur un
ecmplacement de vignobles
en 16U7

et affilices a la FFédération Viticole depuis sa
constitulion, continuent & prospérer. Cest avee
un plaisiv tout particulier que les excursion-
nistes ont visité la reconstruclion grandiose
du Johannisherg au versant ensoleille de Pancien
Wengertsberg caleaive, Faute de temps, les
vieilles mosaiques romaines, ainsi que les lieux-
dits ., Keller” et ,,Bonnebémehen™ de la fordt
de Bous, qui évoquent des souvenirs du temps
de la Révolution Francaise, ne purent ¢lre
visilés, De méme, nos visiteurs belges n'ont
apercu que de loin V'exploitation des ecarriéres
d'albitre du Schenerberg, Conlents et {ortifies,
les jeunes éléves poursuivirent courageusement
leur excursion par la nouvelle route Dous-
Stadtbredimus vers la wvallte moscllane, bul
definitif de leur voyvage,
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FRPELDANGE (Bous),

Lroix en hois avee panoramg
vappelant  Canviens vignolleg
Plistin Sibenalpy

WALDBREDIMUS:
Croix vn pierre au pied d'un colvan
ut Fene cullivait anteelois la”vidne




BURMERANGE .

Hetail dune seulpture populaive
appartenant  a one chapelle  de
vigneron

il

H 8- gr? G0N

CANAGH -

Yillage situe gyy
abords de Ly v allee
mosellane (Vi prise
anx  alentonrs ]y
seathener]inf-
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iles Nilles

REMICH

0 Weinban des Moselasaues hat eine reich
ausgeliillle Geschichle, Schon zur Zeil der Kel-
Lo verselimdible man den edlen Wein nichl,
Derselbe warde in Amphoren, weitbauchigen
Tonueliibien, in unser Land cingefihrt, teils
durel Wiihne, teils durch Karren. In gallo-
rinpischen Beoribnissen wurden solehe zu Hef-
fingen und Sleinforl enbileckt; viele Scherben
Bivgl der Moselsand, ein Zeichen, datd der Wein-
venuld verhreilet war.

e Bomer jedoel waren es, die an iler
Mosel, besonders im Hol Bemicl, die Bebe in
aribierem Malle anbanten, Dalir sprechen viele
Zeugen:  Winzermesser  {(Kremmehen)
sich xu Trier, Stadtbredimus, Bemich, i
rimischer Welterstein wurde  im Sellwenger
au Benueh, wo ein rémisches Landhans staml,
ausgesraben, Derithmt ist der mit Beben vep-
zierte__Grabstein von Remerschien, der sicher
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Fnnilen

cinen GrofBwinzer im Tade beherberste, Zahl)
lose Ton- und Glaspokale Tanden sich 2o Trier
und Umgebung, Finige davon tragen als Vers
slerung Trinkspriiche, wie Bibile, usw., Da die
Galloromer e Goewohmbeil hatten, sich g
ihren Gittern beisetzen #zo lassen, so hranchl es
uns nicht zu wondern, wenn man immer wieder
Nekropalen  in o alten Weingebiinden  Tindet,
socin der L, O0ek™ 21 Kemich.

Ui ddas Jahe 300 nach Christus nahm die
iomerherrsehatt ¢in Ende, Froanken ond (er-
nutnen  zerlrinnmerten Bamerreich. g
Feodgle alie Frankenzeil. Der Weinbau  zerfiel,
ward jedoch nicht giinglich ausgerollel. Auch
die frankischen Fdlen verschmzihlen den Wein
nicht, Finzelne Wineerfomilicn, dic noch heute auf
der Viter Scholle arbeilen, stamumen aus uralter
Aoil. YVermuttich sindd oie ., Gales™ umd,, Wellrin-
ger” gallo-rimisch-friinkischen Ursprongs.

Mehrere [einkische (Gefille in belkannlen
Mosclsammluneen  deuten auf den Weinver-
bravch und die Weinkultor im 7. bis 9, Jahr-
homdert. Wiedernum sind es Beoribnisstiitten in
Weinberaen, Teh nenne nur zwel, vine 2o Bemich
i GMérehen™, eine zu Stadlbredimus im L, Fs”,
vor der Genossenschaltskellered.

s

BEMIGH : Fischerplatz



Im Mittelalter blich die Kultur der Rebe 1!m_~
Winzerzunft vorbehalten.. Diese |||.'I'L‘i:1t_'_ 'I'Iq'"l:\
kastliche Getriink vorzugsweise den Klostern
und Edelleuten. Besonders hatten :iu-‘."_';IJtE-n_-n‘
von Echternach, Priim und lrier ‘»\m,u_guim
im Hof Bemich. Noch heute heillen . Primer-

» gwei hervorragende Lagen von DBemich
und Stadtbredimus. Auch die Besitzer der
Moselschlisser  halten f_lll.”-f,:l.'?.}'l!'tl.ll:'lt'I W=
perge. Die Herren von Fels, die um 1600 ilas
Sclﬁuﬂ von Remich als Sommerresidenz be-
wohnten, waren Weinkenner. Dies hezengen
Trinkgefille mit dem Wappen rlf'r_llrrrvn VO
Elter und der Jahreszahl 1608, die in den Burg-
mauern gefunden wurden. Inleressanl sl cin
aus dieser Zeit stammender Bronzeleahn, der
in der Niihe der SchloBmauer ausgegraben wurde.
Dabei lag cin Skelett, vielleichl dasjenige des
SchloBkiifers, der scines Heren Edeltrank zu
sehr gewiirdigt hatte und wohl im Ineller verun-
gliickt war. o o

Wir kommen jelzt in die neoere Zeil, wo
hydraunlische Kelter, Filter und moderne Pum-

en die lHolzkelter und  Trelmuolden ersetzl
Eaben. Genossensclultskellereien haben die oft-
mals ungeeigneten Privatkeller ersetzl, Ucherall
ist Fortschritt zu erkennen, vnd der Wein, der
frither als Privilegiom  der Vornehmen  und
Reichen gall, ist dem ganzen Volke zuginglich
gemacht, Und wenn der Himerdichler |, \vuso-
nius” wiederkiime, miilite ¢r ridhmemd aner-
kennen, dall der Moselwein, das sonnige Kind
des Mosclgaues, cin Volkswein im wahrslen
Sinne des Worles geworden isl.

Schons,

REMICH

: A viliculture de I valloe mosellane a0 Lra-
verse une histoire Lres mouvementée, Les Celtes
déja appréciaient le vin qiils importaien! chez
nous dans des amphores venlrues o moven
soit de péniches, soil de charrelles, On s trouve

€ ces amphores dans des sépullures gallo-
romaines decouvertes 4 Sleinlorl ef @ ellingen.
Le sable de la Moselle révele de nombreux les-
S0ns, ce qui pronve que de Lont temps les popu-
latl{:tns mosellanes anuaient & boire du vin.

) (_.E'r!l?!lli:llli les Bomiains ctaienl les premiers
la pratiquer, |e long de la Moselle, Taocolture de
& vigne sur une Jarge échelle, Do nombrens
te“'lﬂlg,’lizl;.:-.*& sonl I pour le prouver: des ser-
pettes onl ele frouvees o Treves, Stadtbredimus
EE llh‘-l‘t]ll'h-‘ Ht"r'- inui_Elv.«; pratigquies au HL-!I'-.}'rnr
gert, Remieh,  liey iFemplacement  dune

BEMIGH: Alter Festungsturm

maison de campagne romaine, ont mis 4 jour
un pressoir romain, La ecléhre pierre Lombale
de Bemerschen, décorde de grappes de raisins,
abritail certainement le corps d'un gros pro-
prictaire de vignobles, DYinnombrables coupes
en overre el en terre glaise ont ele deconverles
a Treves el aux environs., Quelgques-unes denlre
clles portent des inseriplions qui invilent &
boire, comume L Bibile™ ele, Comme les Gallo-
Fomains avaienl Vhabilwde de se faire enterrer
dans lears propricles, 1o deconverte fregquente
de néeropoles o milien de vieux vignobles
(o dans UL Olelk™ i Bemich) n'est pas Laile
pour nous clonner,

Vers Pan a00 aprés 10 Chr., Ta dominalion
des Bomains pril fin. Les Franes et les Germains
détruisivent PlXmpire des Homains, enlrainanl
e méme lemps e déeadenee de la vilicolbure
qui, Loulelois, ne tomba pas  complélement
dans Poubli. Les nobles Tranes ne délestérend
pas e vin el ils menagerent les domaines vili-

7



BEMILH : Eobeee en style Renaissance d'nne  vieille
mpaison e vigneron

coles. Cest aux Franco-Gallo-Llomains |-
bablemenl que remonle Porvigine de cerlaines
vieilles fomilles de vignerons mosellanes, comme
les Godes™ el les [ Wellringer™,

Plusicurs vases Troneonivns (e nous Leou-
vous dans des collections mosellanes bicn con-
nues Wemoignent de Pévolulion de o vilieoltore
du 7 oan 9" sicele. Je me bornerai 4 citer deux
des sepultures de eelle epogue, diécouvertes
a milicu des vignobles: celle dn L AMiirchen™
a0 Bemieh et eelle de GBS, 8 Stadthredimus,
devanl les enves |'uu[:{~r.'LIi~.'1~.~'..

Auomoven-dge, Taocullure de o vigne élail
reservee a0 la corporalion des vignerons, Celle-
el Towrmissarl la noble hoissan de préférence
aux nobles el aux monastéres. Les abbaves
' Fehilermeh, de Prom et ode Tréves olaiend
preoprictaires de domaines vilicoles iportanls
silucs dans I ocour de Bemich, Sujourd hoi
cncore, deax erus ees renommcs de Bemich
el e Stadibredimuos portent e nom historiguoe
de LPrimerberg”. Les  chilelning mosellans
cux ausst etatent proprictaires dexcellents vig-
nishles, par exemple les seigneurs de Larochetle,
qur, vers TG, profilérent du ehidtean de Bemich
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comme residence estivale. Des conpes portant les
armoires des seignenrs ' Eller el le millésime
de 1608, Lrouvees dans les murailles du chilean,
en constituent la preuave. Auprés d'un robinet
en bronze, trouve aux environs de enceinte
du ehilenn et dalunt de celle Cpogue, on g
Lrouve oo squelelle, qui-est probablement
celui du tonnelier do chateau, mort & la suite
d'un aceident quiil a eu dans la coave Hpres
des Tihalions trap abondantes.

Nous en arrivons aux  temps modernes,
Des pressoirs hydrauliques b des [illres ainsi
que des pompes modernes  onl remplace les
pressoirs en bois el les baquels de jadis servant
i loulage des raisins, Les eaves privées, par-
[ois Irés primitives, ont fait place aux caves
cooperalives modernes. Le progres est visible
parrtont, eb le ving aulrefois privilége des nobles
el des priches, est devenn le bien commun dy
peaple entier. L si Ausone, le céléhre podte
romtin, revenail, il ne manquerait pas de recon-
mattre que le vin mosellan, enfant de Ia vallée
moscellane ensoleillée, esl devenu un vin [rrpu=
laire dans o meilleure aceeplion du terme,

Sehons,

BEMUIGH = Vieille toue en style roman
Lo il eglise

aujoured
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GUSTINGEN : Panorama
nach einer alten photo-
graphischen  Aufnahme,

GOSTINGEN

ANCHER wird sich wundern, wenn er
liest, dall man in Gostingen neben Ackerbau auch
Weinbau betreibt, und das nichl nur nebenbei
zur Mulle und zum Vergniigen, sondern als
eehte und rechle Winzer. Wenn der Ursprung
unserer Weinberge auch nicht bis in die Zeit der
Riimer zuriickreicht, die ja als erste den zahmen
Weinstock an den sonnigen Hingen der Mosel
pflanzten und hegten, so kann man die Wiege
unseres Rebbaues doch um elwa 120 Jahre
zuriicksetzen. Das ist noch nicht so lange her,
aber eben die Art und Weise, wie er sich in diesen
1200 Jahren und besonders zu Anfang enlwickelle,
spricht wohl fir die Tauglichkeil der Gegend
zum Weinbau, als auch fiir die Rihrigkeit
und den Fleil der Bewohner, die in wverhilt-
nisméllig kurzer Zeit den Weinbau zur Bliite
brachten.

Beim Zitieren der weinbautreibenden Ort-
schaflen Gostingen  als Stiefkind  behandeln
und iibergehen, das gibt ¢s nicht mehr. Auch
Gostingen liegt sozusagen noch im Zenlrum
des luxemburger Weinbaues, nur eine Spanne
von den Hochburgen des lux. Weinbaues, wie
Wormeldingen, Ehnen und Ahn entfernt.

Wenn es mit diesen die Berithmtheit noch
nicht in vollem Malle teilt, so liegt das weniger
an der Gite der Weine als vielmehr daran, daB3
der Gostinger Winzer seinen Wein schon im
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Herbste verkauft und den Hindlern und Kelle-
reien die Sorge und Arbeil diberlillt, aus ihnen
durch mannigfache Arbeiten die so geschiitzten
Oualititsweine zu machen. Aber in letzter Zeit
wurde dem auch schon in etwa abgeholfen, und
aus erster and bekommt man heute schon
echte Gostinger Qualititsweine, die den Brii-
dern wvon der Mosel nichl oder doch sehr
wenig nachstehen.

Gewichse wie ,, Herrenberg” und ., Riedcehen,
von fachkundiger Hand iiberwacht, werden
bald in den besten Kreisen dem Gostinger
Weinbau alle Ehre machen,

Die meisten Weine wverkault der Winzer,
wie schon gesagt, im llerbste gleich, oder
doch bald nach der Ernte. Und wieder ist es
bezeichnend, dall Gostingen immer als eine
der ersten Ortschalten seinen Wein abselzen
kann; das beste Zeichen fir die Giite und
Tauglichkeit sciner Kreszenzen.

Fir die Giite der Weine spricht auch das
hesonders in letzter Zeit immer stiirker werdende
Bestreben, qualitativ gute Weine zu produzie-
ren. Die Qualitéit tritl immer mehr in den Vor-
dergrund aul Kosten der Quantitat. ,,Ein guter
Wein empfiehlt sich selbst™, das ist das Losungs-
wort der Gostinger Winzer und ihre beste
Empfehlung.

Jiesen Slandpunkt vertritt man dadurch,
dal man die alten, abgedienten Bebslocke
resolut aus dem Boden reillt und in mithevoller
Winterarbeit neue Sorten pflanzt, die wirk-
lich mit andern Weinen konkurrieren kiénnen.



Das sucht man zu erreichen durch sorgsames
Behandeln der Beben und der Trauben an den
Hauptentwicklungsperioden des Jahres, Auch
der Gostinger Winzer sucht sich aul den Wett-
bewerb einzustellen und mit dem Fortschritt
gleichen Schritt zu halten. Der Erfolg davon
ist. dall seine Weine ihm nur Ehre cinbringen.
Warnm sollten sie es auch nicht? Reift doch die
Traube unter derselben Sonne und unter dem-
selben blaven Himmel, arbeitet doch der Winzer
mil der grifiten Sorgfalt und it nichts unver-
suchl.

Dal} die Gostinger Weine trinkbar sind, wird
jeder finden, der sie einmal gekostel und Geist
und Witz daran erwiirmt hat. Nur ist es schade,
dall nichl jedes Jahr ein sogenanntes Weinjahr
ist, wo der Winzer wirklich die Frucht seiner

GOSTINGEN
"TAUCUNS s"¢tonneront

dapprendre que la viticulture
est pratiquée i Gostingen simul-
tanément avece agriculture et
quelle constitue une des occu-
pations principales des habitants
de ce village. L'origine de nolre
viticullure ne remonte pas &
I'tpoque romaine, comme dans
d'autres villages de notre pavs.
Son histoire n’a que 120 ans &
FPH pres. 120 ans sont une
poque relativement  courle,
mais la rapidité avee laquelle
la viticulture s'est développee
est une preuve certuine de
Pexcellente situation du village
au point de vue viticole et aussi
de I'activité et du zéle de ses
habitants, qui ont réussi en peu
dannées i développer la culture
de la vigne.
_ En énumérant les localités
viticoles, on ne peut plus pas-
ser Goslingen sous silence. Gos-
tingen est, en effet, situé an
tentre de la région viticole lu-
Xembourgeoise, a quelques kilo-
meétres seulement de Wormel-
ua,"ﬂf‘. Ehnen et Ahn, l'enx de
Ermlilm:lim1 des amaleurs de
ons vins., Si Gostingen ne par-
ge pas la renommeée des locali-
£ que nous venons de men-
Uonner, cela ne tient pas & la
qualité du vin, mais au fait que

Arbeit sieht. Tmmer mehr Fehljahre oder doch
sogenannte magere Jahre bringen den geplag-
ten Winzer um seinen wohlverdienten ILohn.
Da wiinscht jeder Gostinger sich die quantitatiy
gesegneten Y0er Jahre zuriick, withrend denen die
Ortschaft gerade durch den Ertrag des Weines
einen grollen Aufschwung verzeichnete, Auch in
der Folge gab es noch gute Weinjahre, aber auch
von Milijahren blieb man nicht verschont. Der
Winzer nimmt sie ergeben mit in Kauf und hofft
auf cine bessere Zukunft.

Und die licgt in der Hand dessen, der den
Wein wachsen und gedeihen Lt und in der
Hand der Weinkonsumenten, an die der 3uf
ergeht: ,Irinkt die immer mehr geschiitzten
Moselweine und vergefit auch nicht, dal die
Goslinger Weine dazu gehiren”.

Art populaire : Grueifixion (maison paroissiale de Gostingen) ol Sihesales
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les wvignerons de Gostingen
vendent leur vin déja en au-
tomne, laissant ainsi aux mar-
chands de vin le soin d'en [aire
par un traitement délicat des
produits de grande classe. Mais
depuis quelque temps, initia-
tive privée a remédié 4 cet
élal de chose, de sorte quon
peut obtenir. dés maintenant
un vin de Gostingen authentique
qui peut rivaliser avec les meil-
leurs erus de la Moselle, Des
crus comme le ,,Herrenberg™ el
le ,,Riedehen” ne manqueront
pas de faire honneur i la viti-
culture de Goslingen dans les
milieux des connaisscurs.

Comme nous avons dit,
les  wvignerons de Goslingen
vendent en  général leur vin
en automne, peu de temps
aprés la récolte. 5'ils sonl pars
mi les premiers & lrouver des
clients, c'est la certainement
une preuve de la qualité de
leurs produits,

Les vignerons de Goslingen
se sont daillenrs efforeés de-
puis quelque temps d'améliorer
u-}nsiﬂémhlemcnl la qualité de
leurs wvins, suivant en cela le
mot d'ordre qui domine toule
la politique viticole luxembour-
geoise d'aujourd’hui. Dans ce
but, on a reconstruit des vigno-
les, et on surveille soigncuse-
ment, tout le long de I'année,
le développement des ceps et
des grappes. Le couronnement
de ces efforts peénibles, c'est le
suceeés que les vins trouveront
auprés du consommateur. 15t pourquei ne ren-
contreraient-ils pas 'approbalion du consom-
mateur, puisqu’ils mirissenl an méme soleil,
sous le méme ciel blen que leurs [réres plus
velehres,

Les années déficitaires succédent a celles
qui apportent une récolte abondante. Mais des
années déficitaires frustrent le vigneron du
produit de son travail, et alors il arrive que le
viticulteur souhaile de toul son coeur le retour
des années de 1890 & 1900, époque @ laguelle
une séric de récoltes abondanles successives
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LENNINGEN : Colonne avee St Pierre dans le mur d'un grand
verder (anciennement vignoble)

ont considérablement enrichi les vignerons de
Gostingen. Dans la suite, les années déficitaires
ont élé fréquentes, mais les vignerons ne se sont
pas laisses décourager. Ils envisagent 'avemr
avee confianee,

Mais cet avenir dépend de celui qui fait
briller le soleil et marir les grappes et aussi du
consommaleur  augquel  je  vouwdrais  adresser
Pappel suivant: ,,Buvez loujours les vins de
Ia Moselle tant appréciés et n'oubliez pas que
les vins de Gostingen en font partiel™.



EHNEN o DLasings (nach cinem Gemdlde von Ernest Wirlh)
ENER  hauptstidbische  Advokal, der im

Juhre 1675 [ir die Ehnener Dorfgemeinde
in cinem Prozeld 2o Luxembuorg aufteat und sich
als Honorar das BRecht hatte urkundlich ver-
briefen lassen, das beste Foder des Kommenden
Herbstes in den Ehnener Kellern Far sich aus-
suchen zu dirfen, mag wohl, als er nach dem
erslen Abstich an vinem Januartag auf dem
Bundgang  durch  die mit Wiree  und Dall
angefilllten kuhlen Steinkammern imimer neae
kisthiche Zungeniberraschungen  erleblte und
jeder nene Probeschluck die Sicherbeil semes
doch  durch  langjibrige  Uchung  geschulten
Kennerarteils ins Wanken brachbe, helm sehwan-
kenden Wicderaulsticg aus der mil soviel Ta-
bung und lLebenstrost erfiillten Unterwelt sich
an den schon duselig gewordenen Isopl gegriffen
und iiber die eigene Vermessenheit  gesenfzl
haben, die da gewithnt hatte, aus ciner Versamm-
lung erlauchten Adels noch das alligste Gebliil
aushindig machen 2o Konnen, wo  doch  oor
Gleiches mit Gleichem in cinem undelinierbaren
Nuancenreichtum wetteiferte und anf das Beste
immer noch elwas Besseres Tolgle,

va waren, withrend aus dem Heber der Wein
in das hingehallene Glas perlte, all die wohl-
bekannten Namen der Ehnener Weinlagen
aulgeklungen, wnd der wackere Hechitsgelehrle,
der cin hesinnlicher und kultivierter Mann war
und das Weintrinken als ecine ernste Angele-
genheit auffalite, die mehr bedeutete als Durst-
loschen und Magenablitterung, nahm  jeden
Sehluck wie ein freundliches Vermiéchtnis des
h:"l.ul-_t_::|||;_l_v|w|| Jahres in sich auf, das, wie in
eimer Muschel das Brausen des ganzen Meeres
nachklingt, ganz darin war mit Mirzschim-

mer, Junileuchten, Augustglut und mild-
blaver Septemberluft, ja, noch mehr, aus
dem  schlafenden Fewer  der  einzelnen
Kreszenzen zauberlen die Namen auch
cine magische Schau all der erdhaften
Icriifte dieses begnadelen Talwinkels vaor
die entziickte Seele, stahlige THerbheit hier
und  siilifruchtige  Kirperlichkeil  dort,
schwebende Anmul und sprithende Sprit-
zigheit. Ob es ein blumiger Wousselter
Sy lvaner war, oder ein vollmundiger Stiere-
Berger Fbling, cin rassiger Kellerberg oder

cin edelgetonter Mischieschberger Ries-
ling, es war das lebendige Blot  der

gesegnelen Landschalt, das wie ein Strom
aus den ewigen Brunnen dieser Gnaden-
berge dem Kostenden dourch die Adern
rauschle, sodall er, der mit Andacht und
cinem starken Herzen Leank, immer mehr
der mystischen Hingegebenheit verficl, wo
die Dinge zu schweben beginnen, und der
Mensch nichts mehr sehwer nimmt, weder
im Leben noch im Geist,
Diennoech entglitten ihm, je mehr er trank,
immer mehr der Unterschiede, die er festzuo-
halten  sich  anstrengte, durch  die Maschen
seines Bewulbitseins, und mmer weiler rickle
der Zweek seines Bemiihens von thm ab in eine
unerreichbare Ferne, allwo er neckisch lanzle
wie ein irres verlischendes Plinktehen, sodall
der ratlose Hechtsgelehrte sich schlielilich ins
Unvermeidliche figte und den  Dorlschiffen,
die thm aul seiner Kellerkraxlerei unverdrosse-
nen Beistand geleistet hatten, aul der letzlen
Iellerhalsstule koplschiltelnd  erklirte, nun
sl er gerade soowell wie zuvor amnd er o milsse,
sich von der Qual der Wahl zu befreien, noch
cinmal bedachtsamer Weile cine innere Heka-
pitulation vornelmen. Al ener Wein ist gut”,
sagle er, und kein Falsch daran, aber”™, so
Figle er, wme sich keine BloBe 2u geben, mil
kennerischem  Aungenzwinkern hinzu, einzelne
ueler sind doch darunter, die dureh die Erinne-
rung meines Gaumens mil leuchtendem Kome-
lenschweil zichen, Und in etnigen Tagen wird
cuch mein Bescheid zugehen™.
iwas beschimb ob seiner dilettantischen
Unfihigkeit und doch Trithlichen Herzens ging
er mil setnem Freunde, dem Scholtheilien des
Trierer DomKkapitels, durch die engen winkligen
Gilichen des alten Weindorfes, wo das Pllaster
jetzt so merkwurdig ghitschig war, vorbei an

den Zehntseheuern und Kellern der geistlichen

Stifter, und hatte Gelegenheit, die gesellighkeits-
firdernde Tugend des Weines in dem lebhaften
Treiben der vielen Antoniuspilger festzustellen,
die aus den Baverndirfern ringsum hewte zum
sehutzheiligen des Grunzerviches gewallfalirtet
waren und nach Anhirung der Messe und Ople-
rung der Kinnbacken mit den Einheimischen
manchen Schoppen lipften.
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EHNEN: Croix de vigne «Hohlgasses

As er dann mit dem Freund drunten Sm
warmen Erkersbithehen des Seholtheilbfennauses
sum Abschied noch eine Flasehe edelsten Dom-
hierrenweines  leerle und in das stromdurch-
Mossene winterliche Tal hinaussah, das sich hier
wie die Bindung eines breilen Pokals der Sonne
offenhielt, da war dem Stidler in seiner wein-
seliven Stimmung so wohl sumule wie ciner
nektarsehlivrfenden Biene am Band eines Blu-
menkelehes, deren behaaliches Summen lauler
sollgewallte Freude ist an den guten Dingen
dieser Welt, Die Perlen im Glase sprithlen wie
cin irrlichternder Geisterschwarm, und deaullen
betupfte cin spiiles Januarsinnehen  #irtlich
und zage die steil aufgebuckelten Tlohenaiige,
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Fhatn Siliesaler

dic noch in winterhicher Stare-

heit  lagen, aber doch  schop
mil der Unrohe im Blul,  die
zu nevem Schallen el | Im

Anfang war die Erde”, 'sagte
der  Schultheil, ,Unser Waoh]
und unser Wehe isl unser Bo-
den, ist die Steillieit  unserer
Muschelkalkhiigel. Aber wo derp
Pllug kann gehen, soll Keine
iebe stehen™.

In [roher Laune hatten sie
die versehicdenen Qualiliilen dep
geproblen  Lagen durchgespro-
chen und die Feinheiten  der
Spitzgenweine gegeneinander ab-
gewogen, und als der Schult-
Beild zum ndchsten  Fastentag

dem Freande  statt des ver-
sprochenen  Moscelhechles  nuor
cinen karpfen o die Stadt

schivkle mit der begriindeten
Foaotseholdigung,  die  [lechte
seien heuer so rar wie Advoka-
tenseclen,  ervhielt er von dem

chenso  wn Spall  anfgelegten
Advokalen mil seinem Dank

auch die nihere Weisung iiber
das  ausgewithlte  Fuder, mit
derven lateinischer Fassung er,
obzwar latcinkundig, zunichst
nicht zu Bande kononen konnte,
da sie lautele ;0 E-lectu mihi
Mars, was ewar aul gut deutsch

heiftt L dureh die Wahl mir
Mars”, aber keinen Sinn
eroab, Dennoch [and er bald

die richlige Deulung der darin
alhallenen  anziglichen  Auf-
forderung und lielh unverziglich
jenes Fuder aus der Lage | Brei-
len AL o die Stadt schicken,

cine Kreszenz, die zwar cinen unziembichen
Namen, aber cine umso hervorragendere Qua-
litiit hwesall,

Und seither sind noch viele, viele Wein-

fuhren denselben Weg in die Stadt und ins Land
vgieganoen, und FKhoen blieh fir alle wissenden
Liebhaber eines gulen Tropfens  ein Wall-
fahirtsort, denn es bleibt dabei, doll unser kalk-
haltiger, glutsaugender, in Trockenheil sprider
Grund, unser steilhangiges Higelgewirre hesle
Rebenerde sty deren Erzeongnisse jenes unwiig-
bare, undelinierbare Elwas hesitzen, das keine
Weinfabrik und kein Laboratorinm je nach-
muechen werden.

Nikolaus HEIN



Kirche von Wormelilingen

[oadh pinpm Uipnsklde vom Fraest Wainth

WORMELDINGEN

OBEMELDINGENS Bulun als Weinerl
braveht nieht mehr gemachl au werden, da cine
jahrhundertlange  Tradition denselben konsa-
kricrl hat. PFachleote und Schrifllsteller haben
sein Laob so manches Mal verkiindel, und  bis
fibers Meer hinaus isl dessen Name gedrongen,

S0 sehreibt Batty Weber, einer  unserer
frucht baesten Moselsehriftsteller, in cinem seiner
AbreiBkalender:

SWaormeldingen! Welchem Schoppenstecher
lacht dubei das Herz nicht im Leibe! Und wel-
chen [alunken von Sehenkwirt, der aul seiner
Weinkarte den  schinen  Namen ,,Wormel-
dingen” aul irgend einen  lichtscheuen Drei-
Ménnerwein setzl, packt nicht gehemmes Grauen
el dem Gedanken, dall er dermaleinst in der
E\*'i;;iil'it verdammt sein wird, seinen ,,Wormel-
dinger” selbst zu trinken!™

Einer der besten Kenner und Wein-
[achleute, Herr Muller, der vor dem
Iricge Weinbaulehrer an der Mosel war,
und der 1929 als Direktor der Wein-
bauschule in Trier starb, hat in einer
seiner zahlreichen Konlerenzen, die er
an der Mosel iber Weinbau und Keller-
wirtschall gehalten hat, den Ausspruch
getan: . Wormeldingen isl gotthegnadet,
well es den Riesling aul seinem Gebiel
zichen kann',

Und die ,JKippehen™, die Wormel-
dingens sonnige Weinberge kront, kann
sie picht als Wahrzeichen der ganzen
Mosel gellen ?

Wormeldingens  Name  gehl  als
Weinorl  bis in das  graue  Allerlum
puriiek. T Jahre 1930 hat man aul

der gegeniber der JKippehen™ licgen-
den Berglage JTomm™ eine Serie  ge-
schichtlich  interessanter Grabstitten
enbdeckt, die Herr Professor Medinger,
cin Fachmann in prihistorischen Sa-
chen, als kellische Gréiiber gekennzeich-
nel hal. Fs Ll sich wohl daraus der
Friicksehlull giehen, dall hier schon vor
der Biamerzeil Weinban belrvieben wur-
de. Die BRomer erkannten mit dem
ithnen eigenen Scharfblick die iiberaus
vorteilhafte Exposition Wormeldingens
als Weinberglage, Im Jahre 1915 enl-
deckle Herr Peter Wirth-Bach,  der
damalige Besitzer des elwa ein Kilo-
meter von Wormeldingen entfernt lie-
genden Schlosses Dreeiborn, in unmit-
telbarer Niihe dieses seines Besilztumes
siaul Tombisch™ eine ausgedehnte Vil-
lenkolonie romischen Ursprungs. Sicher
haben die Besilzer dieser Villen anf der
LKippehen™  und  deren néchster Umgebung
Weinbau betricben; dabei haben die rimischen
Iolonisten dureh Kinfihrong besserer und frith-
reifender Sorten dem gesamlen Weinbau cinen
gewnlligen Impuls gegeben,

Dald diese alte Tradition auch im Millel-
after beibehalten wurde, ist dokumentarisch in
den Archiven festgelegt. So sprichl ein Doku-
ment ans dem Jahre 1033 von ,,Wurmering
in pago mosellano villa vineis gquondam uber-
rima” . b, Wormeldingen im Moselgan von
alters her iberreich an fruchibaren Weinhergen,
Diesen guten Namen haben sich Wormeldin-
gens Weinbauern bis heute zu bewahren ge-
wulll, und es wird in wirksamer Weise daritber
gewacht, dall Wormeldingen diesen guten Rul

als Weinorl , par  excellence™ auch in der
Zukunft behalte,
Waorin licgt denn die Ucherlegenheit  des

Wormeldinger Weines begriindet? Es ist dies
cine direkte Folge des Bodens, sciner Terras-
senlagen und der Traubensorte. Wormeldin-
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oS Weinbergaelinde liegt samllich im Ge-
tm te des Muse In]I‘ dks, der dem Weine den ithm

eigentimlichen Charakter gibl Simtliche Haupl-

lagen der Ortschall sindd Berglagen, die enl-
weder naeh Siden aer f'«,mln}-.l L\lelli il sl
Bei der bevorstehenden Hekonstruklion  wird

vewneht,
Vusnalime

in Wormeldingen
dall die gulen L

dngstlich dariber
ieen wieder oline

mit JIRiesling™ angebant werden,
Das Ausammenwirken der drei genannlen
Faktoren bewirkt die Gule der Wormeldinger

Fdeloewiichse, die den Namen unserer Orlschall
weltherithmt gemacht haben.,
Aul dem Gebiete Wormeldingens wurde um

die Jahrhundertwende zuoerst  das  Auftreten

Mg 'uase kR
bl

. h'.lt.ll.lu

Tolholz ans
worden
wiir, 198 bedeutete dies or die Mosel eine schwere
Belastung:  gab andrerseils jedoch  den
Ansporn zu neuem Anlseliwong, indem ili-
durch die Bekoustruktion aol reblansfesle Ame-
rikaner-Unterlagen angebahnl wurde, was eine
hessere Sortenauswahl und so cine Qualitils-
verbesserimg anl  der ganzen  Linie  gewdihr-
leistete. Was anfangs den Boin des heimischen
Weinhaus zu bringen schien, wurde so zu einem
wichtigen Faktor des Fortschrilles,

Wenn wir die einzelnen Lagen durchgehen,
s finden wir lauler Namen von bestem Klang;
die Aufzihlung aller Lagen wiirde allein den
zur Verfigung stehenden  anm  einnehmen.
Wir begntigen uns  daher notgedrungen  mit
der  Aufzihlung  einiger  Hauptlagen: Kopp-
chen,  Scholtesherg,  Gaaschiwengerl,  Ripp-
schlvidt, Fuchsloch, Neuenwingert, Nullbawm,
Elterberg, Peteschwengert, Pietert, Wousselt,
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die durch

der Reblans heobachtel,
ilem nahen Lothringen  eingesehleppl

- mnlah?g“mmnnerg“ -
* » 1’. it : "

Heiligenhiiuschen, Hemelsherg usw. alle Namen,
die sich bei Weinkennern des allerbesten Klan.
ues erlrenen,

Kein Wunder, dall Wormeldingen sich ap
allen Manifestationen  zungunsten  der Absafz
firderung in hervorragender Weise beteiligte,
I Laufe der letzten zwanzig Jahre hat dep
Winzerverein von Wormeldingen iflers Weip.
persteigerungen abgehalten, die sich eines gutep
Zuspruches  seitens  der Wirte und Privaten
erfreaten, Tm Jahre 1931 wurde aufl die Initia-
tive des Lokalwinzervercins cine Kellereigenos-
sensefiafl ins Leben gernlen, die die Zusammen-
fassung der Kleinwinzer zum Zweek hat. Vor
vier Jahren wuarde endlich  aol Anlrag  des

e——y

WIOIRMELIDINGEN
WVinselsteasse nmil Wein-
herganlagen

Herrn Sehidllen Movs Dithr,
glicd  des Wingerverbandes,  ein regelmillig
alizuhallender Weinmarkd ins Leben  gerulen,
Derselbe ist dureh Besehlull des Organisalions-
komitees anfl den Plingstdonnerstag festgelegt,
wo sich die Qualitiitsweine  erfahrungsgemil
ausaebaut haben und am besten dem Ganmen
Ausagen,

MAulsichlsralsmit-

Wormeldingen  war zur Grilndung  eines
solchen Weinmarktes  berechtigt  durch  seine
zenlrale Lage inmitlen  einer rein weinbau-

Lreibenden Devilkerung und durch die Qualitit
der hier im Zentrum gedeihenden Edelgewiichse.
Dieser Weinmarkt, den man mil Hecht als
GSendezavous”  der Weinkenner  heseichnet,
erfrent sich seilens des konsumierenden Publi-
kums eines von Jahr zu  Jahr steigernden
Besuches, da die vielen Weinliebhaber die will-
kommene Gelegenheit benutzen, die Wormel-
dinger Weine in einer Gesamtschan  kennen
und schiilzen zu lernen.



wormeldingens Bedeutung als Weinort und
ﬂgnl',il:lI'ii|~h'l':wiIll.'l'M'llnllcl:g_:q-hnurh-_m'll..-.'|1|;_§1'.\.a
stigen  Bewohner  kann  man  nicht  hesser
darstellen als durch die Worle des Livdes, das
aiper unserer besten Dialektdichter, der ver-
gtorben lLehrer Herr Guillanme Lamesch, i
Jahre 1900 2um Festival des S0jihrigen Stiftungs-
festes (vs Gesangvereins . Cicilia. Wormeldin-
en’” verfalite, und das von cinemandern Heimal-
Emnpunixlun. Herrn Taubstummenlehrer Nic,
Hemmen, in Musik gesetzt worden ist, Hier der
wortlant dieses cehlen Heimalliedes:

Tleil an dem Museldal versprél
Mueneh hierzechl Durl am Bieweklcd,

WORMELDINGEN :
Gesamtansicht wmd Wein
berganlagen

We Blumen an dem Wisegronn,

50 liehe sie v weidem sehonng

Dach van den Dherfer gross a kleng
Dl d'IKron um Kapp énl ganz cleng,
Mat Stolz mir him ons Lidder brengen,
It hierzecht Dol héseht Wuormeldengen,

Biei Heieh an Armosi mir bekannt,
A Irieme we am emechtshand,

WWommt brengt ons Wuormeldenger hier”

Kepp K?P gn 1 Nussbaum
F . ]

Rifft jidderén, ,dén hu mir gier”.
Ons Idppehen hael e gudden Numm,
o Blel o reift de’ sehenste Blumm.
Lde dofteg Hiel am Bierg ze pllegen,

Brengt Wormeldengen Gléck a Ségen.

I ooudden Dronk meeht Stemm o Mutl,
Durlic leil d'Sangen ons am Blutt,

A pierlt de Wein weé Gold am Glas,
IKlengt ewe’ eng IKlack Tenor a Bass,
Feeng Surgen dann, Keng Leaureg Minn,

wia mir als Sanger d'Hand os gino,

Sch:.:.ltebb ery

Fasuloch !
Gus:hiuan.geﬂ

]

Neisehil soll ons Sangesloschl verdierwen,

S0 lang am Bierg nach bleen o Biewen.
e Seoen kénl vun Ueven hier,

hurfir um Sehluss nach de Begier,

Dald Goll ons net verlosse soll

e mach” am Hiersehl ons Fisser vall,
A Dbrét seng Hand 2u Segen aus,
Barmhierzes fwer Garl an ans!

de Ivide vir un allen Déngen,

Soll éweg bleiwen Wuormeldengen.,
B. I
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WHRMELDANGE : Vignes d'essai e la Fedération des Gomices
viticoles du Grand-Duche de Luxembourg,

WORMELDANGE

A renommee de Wormeldange  comme
ventre viticole a ¢lé consacrée par une tradition
seculaire. Des poctes onl ehanté ce paisible el
modeste village, portant la gloire de son nom
an deld des mers,

AL Muller, un spécialiste en maticre vilicole,
directenr de 'éeole viticole de Tréves, a dit
dans une de ses nombreuses  conférences:
wWormeldange est béni des eieax paree que le
Riesling peul étre cultivé sur son lerritoire’.

Kt la Koppehen, qui domine les vignobles
ensoleillés de Wormeldange, n'est-clle pas de-
venue le svmbaole de la Moselle luxembourgeoise
toute enlicre?

L'origine de la pratique de la viticnlture §
Wormeldange remonte jusque dans ' Anliquilé.
En 1931, une serie de sepultures intéressanles
an point de vue archéologique a été découverte
au JTomm”, en face de la | JKoppehen™. M.
Medinger, un connaisseur de  la  prehistoirve
i Luxembourg, a qualific ces sépultures de
tombes celtiques. On peut en tirer la conclusion
que la viticulture a ¢té pratiquée iei méme
avant la domination romaine. Les Bomains
ont pleinement reconnu les avantages qu’oflrail
pour la culture du raisin 'exposition ensoleillée
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des pentes enlourant Wormeldange. Fn
1915, M. Pierre Wirth-Bach, alors pro-
prietaire du chatean de Dreiborn qui
se trouve & 1 km de Wormeldange y
a découvert les vestizges 'une impor-
tante colonie de villas romaines. Les
propri¢taires de ees villas onl certaine-
menl pratique L viticulture aux pentes
de ln Kippehen et dans les environs
immeédiants, En introduisanl des varictés
meillenres el plus hditives, les colons
romains onl sans doule beancoup con-
Lriboe o Pessor de la viliculture,

La wvicille tradition viticole de Wor-
meldange se poursuil sans interruption
a travers le moven dge, comme le prou-
vent les vieux archives. Un document
de 1033 parle de ,, Wurmeringen in pago
mosellano villa vineis gquondam uber-
rima’, cest=t=dire ., Wormeldange, dans
le pavs mosellan, trés riche  depuis
toujours en  vignobles fertiles™, Les
vignerons de Wormeldange onl su con-
server celle renonumee jusqu’a nos jours
et ils veillent jalousement i ce guelle
continue & rester intacte.

La supériorite du vin de Wormel-
dange est due au sol, 4 la configuralion
du terrain, dispose en terrasses, el @ la
variete du raisin cultive. Les vignobles
de Wormeldange sont lous silués dans
le domaine du ealeaire conehylien, qui
confére au vin un caractére tout-a-fait
particulier, De plus, les vignobles les plus
renammes de la localite sonl situés sur
des penles exposees soil vers le sud, soil vers
le sudd-est. Lors de la reconstruction des vigno-
bles qui sera entamdée sous pew, on cherehera a
clendre dans la mesure du possible le domaine
du [iesling, roi des raisins,

Le phvlloxéra, qui nous est venn de Lor-
rine, a ele découvert pour la premicre fois @
Wormeldange vers 1900, Liapparition de ce
parasite a ¢té un [lean pour o Moselle, mais
d'autre part elle a donné également le signal
de In reorientation de la vitieulture vers la
qualité,  La  reconstruction s'est effectuee
sur des sujets-porte-greffes américains, ce qui
a permis d'effectuer une meilleure  sélection
des varietés et d'ameliorer la qualité en géneral.
Ce qui semblait signifier d’abord la ruine de la
vitienlture  luxembourgeoise  esl devenn, en
définitive, un factear de progres,

Les erus de Wormeldange jouissent de la
meilleure renommee; leur simple ennmeration
dipasserait @ elle senle Uespace, Irés restreint,
qui est i notre disposition. Bornons-nous done a
en citer les principaux: o Koppehen™, e
wscholtesberg™, le Gaasehtwengert”, le , Ripp-
sehleid”, le L Fuchsloeh™, le Neuenwingert™,
le Wousselt”, le eiligenhiiuschen™, le |, He-



mt’]ﬁhi‘r?-f"- "“". Ce osonl anlant de noms saeres
gur les COnmaissceurs,

Centre vitieole de toul premier ordre, Wor-
meldange @ loujours parlicipe de la facon la
lus aclive § loules les manifestalions qui onl
eu pour but de faciliter I'écoulement du vin
mosellan. Au cours des dernicres vingl anndes,
rassociation vitieole de Wormeldange o orga-
pise fréquemment des venles aux enchires e
vin, lesgquelles ont Loujours remporle un sueecs
trés vil aupres de la clicntele, FEn 14931, des caves
coopiralives onl cle eréces sur Dinitiative de
Fassocianlion viticole. Enfin, il ¥ a qualre ans,
une foire aux vins a ¢bé instituce dapres e

P"—"j"'1 e M Adovse Duohre, échevin, Celle Toire

a lien tows les ans le jeudi de la Pentecote, Vers
celle epogque, les vins de qualité ont, en gen-
ral, atteint un degree de matorite suffisant pour
pouveir clre apprecies o lear juste valeor ar
les consomnutenrs. La silualion centrale  de
Wormeldange, son caraetere exelusivement vili-
cole el o qualite de ses vins justifient pleine-
ment Vinstitution d'une pareille Toire & Wor-
meldange. Celle foire qu'on désigne a0 jusle
tilre e rendes-vous des connaisseurs™  jouil
dune favenr Loujours  eroissanle poisgo’elle
olfre aux nombreas amalewrs de bon vins un
magnifigque  aperen ensemble sur Loule la
variele do vignoble de Wormeldange.
I3 B

WHRMELDANGE ¢ Les vignerons a Pomveade s les vidoes d'essai sous la
direction de Ve 3, 1 Thekes
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Chronik
des Lokalvereins von Wormeldingen

Der Lokalverein von Wormeldingen ist gleich
dem von Wellenstein eciner der dlteslen der
Mosel. FEode der Ster Jahre wurde derselbe als
Ackerbauvercin gegritndel wnd kinnte in diesem
Jahre  das H0jihrige  Grindungsfest  feiern.
Dancben wurde noch ein cigener Winzerverein
fir die Belange des Weinbaues ins Leben ge-
rulen. Diese Vereine bestanden nebencinander
bis zum Jahre 1910, wo sich beide auf Grond
des L Landwirtschaltlichen  Genossensehalts-
gesetzes von 19007 aul geselzlicher Grundlage
kombinierten unter dem Titel: Lokal-Ackerbau-
und Weinbau-Verein von Wormeldingen™. Tm
Jahre 1916 erwarben sie von der Gemeinde-
verwaltung das aul dem Newenweg™ gelegene
Vereinslokal zum Preise von 16000 Fr., dem sie
im letzlen Jahre einen schmucken Maschinen-
schuppen hinzufiigten. Der Lokalwinzerverein
von Wormeldingen marschierle immer an der
Spilze  der  genossenschaftlichen  Bewegung,
Namen wie die der Herren Peler Woarth und
IP. Mathes um nur die letzlen Prisidenten zu
nennen, haben heute  in Winzerkreisen  den
hesten Klang,

Chronique
du comice viticole de Wormeldange

Comme celle de Wellenstein, associnlion
locale de Wormeldange esl une des plus an-
viennes de la Moselle Juxembourgeoise. Elle a
ele fondée vers 1888 comme |, sociclé agri-
cole”, (Ackerbauvereiny el les habitants  de
Wormeldange pourraient féter celle année le
A anniversaire de sa londation, A colé de
Massocialion agricole, une seconde associalion
avat ¢te constituce, plus partieulicrement pour
a sauvegarde des intéréts de la vitieulture, Ces
deux organisalions onl existé simultanément
jusquien 1910, date a laquelle elles ont été
fusionnees, La nouvelle associalion, constituée
dlapres I loi sur les associalions agricoles de 1900,
a pris la dénominalion de Associalion agricole
el viticole locale de Wormeldange™. En 10916
elle a acquis an prix de 16,000 franes un local
silue au LWNevenweg™ qui avail appartenu jus-
qualors & Padministralion  communale.  Un
hangar, destiné i abriter les machines, v a ¢teé
ajoute annde passée, STinspiranl lovjours de
Fidee du progres, Passociation locale de Waor-
meldange n'a pas cessé de marcher & la Léte
de Norganisation coopérative luxembourgenise.
Des noms comme ', Wurth el I'. Mathes pour
ne mentionner que les deux derniers presidents,
jounissent  d'une  solide  réputation  dans  les
milicuxYde vignerons,

Moselle, Moselle !
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AHN

Nodie Kette unserer anmuligen Moselorl -
schaften figl sich lieblich das Dérfehen Ahn
ein. In ihm wohnen 300 wackere Winzerseelen,
denen hartes Ringen mil der Natur tigliches
Gesetz ist. Dureh unverdrossences Schaffen will
&5 goldenen Rebensalt zur Reife zu bringen.
Yabei lautet die Devise: I lachwertiver Juali-
titswein dureh fortschrittliche Methoden,”™ Die
:-Icn_||~.l|'||k|]n||, welehe vor Jahren bereils in
ANEET genommen warde, wird eifriost dureh-
Beliilhrt und dirfte in absehbarer Zeil 2n Ende
Befihrt sein. Zuhlreiche Flurwege durchkrenzen
das  Aveal; sie sind die Zeagen  cinmiiliger
Wsammenarbeit.  Auch  die  vorherrschenden
rahtanlagen sowie das inYdiesem Jahre crsi-

malig erprobte Direktbespritzungs-
verlaliren bei der Schidlingshe-
kimplung  sind  dazu  geeignet,
wesentliche Erleichlerung bei den
versehiedenen Arbeiten zo gewiih-
ren. Aul diese Weise wiichst unler
Aulbietung samtlicher Ikenninisse
und Krifte an den TEingen des
weil hekannten ., Pillembicrg' edel-
ster Hebensaft heran,

Dhiesen Berg, das Wahrzeichen

des  Daorfes, hal der Ahner im
Laule der Zeit innig in sein Herz
geschlossen. Aol seinem Giplel
stehend, wmlangen  vom  hinrei-
Benden Zaunber des Nalurschan-

spivls, ist mancher poetisch Ver-
anlagle inspiriert worden. So warde
der Palmbers bald zum meist besun-
venen Derg unserer Mosel. Rechl
treffend preist z. B, ein Kehrreim
diec hervorragenden Figenschallen
des Lokalproduoktes:
Diat ass jo cise PFillembierger
so° kel spretzeg, voller Sonn’
1 helt eweg all Suerg an lrger,
12 sehmsiehl 2o jidder Stonn !

AL Diihr.

AHN

village «"Ahn
esl nne des plus belles perles
dans 1o magnifique  collier g
conslitue In suile de nos localilés mosellanes,
I est habile par 300 vignerons, pour leguels e
travail quotidien esl une loi et une mission,
W vin de qualile par des méthodes modernes’,
voili la devise qui domine e bravail, La recon-
struetion, commenedée il v o quelgques annees,
s poursuil activement ot pourra étre lerminee
sous pen. De nombrenx chemins diexploitation
lraversent les vignobles, témoignanl d'une coo-
pération unanime. Le Til de fer a remplace les
vieux cchalas en bots. De méme, les molhodes
modernes e sulfalage directe sont de nature
a Taciliter eonsidéralidlement le dar travail du
Vigneron.

. eharmant

Le Palmberg, qui domine le village d"Ahn,
tlonne naissance & quelgques-uns des plus nobles
crus de la Moselle luxembourgenise. En oméme
Lemps, il est une des montagnes les plus mer-
veilleusement situces de toute la Moselle. Aussi,
e nombreux Eu:-}lrs en onl vanle les charmes
multiples.
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Sehine Pivta cines | Bildoisses” (Hauos
W Peters-VWaeis) aulderichier ...
v tlen Biwdern des aligelehten
Nikolous Lauer, dgewesener Wi iler
qn Mathtum 17747

MACHTUM

L' den bliahendsten Oeten im Weinban-
,‘.E{_'lll--h' ilier |.ll\21'|!ll|:|l]|':_"l.'!|' Muosel darl mit Bechl
die Ortschafl Machtum gezihll werden. Nichl
allein charakterisiert sieh dies in ihren HHsie-
tdelinten Wetnbaugemarkungen 3 auch in Beeng
aul den Krafeerlray wivd die Ortsehall an ciner
der crsten Stellen senannt,  Stalistiken
Berufsinstanzen heweisen dies.

_ Der heimische Weinban verzeichnet haupl-
sachlich in den 80er Jahren des vorigen Jalr-
lllllnulr-rln cinen raschen Awufselwung. Zu jener
Loil suchlen unsere Viter ihr Heil im Massen-
E“:”'J‘-'-'-'- Man wverlegle sich hauptsiachlich auf
die Kultur von Flbling, weleher tbecall Trampl
war. Reiche Ernten sicherten cine  frislensz
und verhalfen zu Woldstand. Ueberproduklion
annte man damals nicht und in PBezug aul den
Absit bravchte man sich keine allzugrofben
Sorgen zu bereiten, da der deutsche Weinhandel

ilir

cinem sprilzigen und sivrereichen Elblingwein
immer den Yorzug gah.

Zu Deginn des 200 Jabirhunderts Lral sodann
grobe Wendung  cin, wmd  der Weinbaun
mlite eine eriondliche meandfung erlahren.
Das verheerende Auftrelen der Keblaus in ver-
sehicdenen Gemarkungen awang unsere Winzer,
grolle Pavecllen auszuroden, welehe dureh Nen-
arlagen vrselzl werden mubiten, Hierbei suehte
nuan dureh widerstandsGihige Amerilanerunter-
fagen dem Blebschidling  in wirksamer Weise
enteeoenzulrelen.

Nachdem Terner durel die Iiindigung  des
Wirtschaftsvertroges  mil  Deotscehland  das
Hauptabsatzgebiet verloren ging, mullte unser
Weinbau  dureh  den Anseflafi  an Belgien
winelich wmgestaltet  werden,  Die Lage im
Weinbau  war mil diesem Augenblicke  eine
gany andere geworden., Die Relonstralition im
Weinbangebicle  driingle sich  aul.
Nicht umsonst zielte die Politik des Wein-
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bauministers Herrn Beelt daraul hin, Quoealifiils-
weinban 2u betreiben. Die Massenproduklion,

welche  bisher Trumpl war,  mulile  ecinge-
diimml werden, Man suehte den Winzer von

dicser Nolwendigheil 2u tiberzengen. Dall diese
Politik dic ecinzig richtige war, bewies sich in
der Folge.

In Weinbaukursen, welche durch die Wein-
baustation abgehalten, und von unsern Jung-
winzern eillig besucht worden, suchle man
tiese  Fiir die Rekonstroktion  zu  gewinnen,
indemy man sie in allen, dicses  IKernproblem
berithrenden Fragen unterrichtele und aufkiirte,

Unter den Auwspizien des YVorstandes der
Lokalwinzervercine wurden sodann {und wer-
tlen noch heule) jedes Jahre Studienfafirtent in
benachbarte und entferntere auskindische Wein-
haugebicte unternommen, um den ‘Teilnehmern
Gelegenheit 2o verschallen, Musteranlagen in
Augenschein nehmen zu kimnen und speziell
ither Pfropfoerstiele vnd Ertragsaoglichbeiten in
Edelsorten Aufklirung zu erhalten.

Dall dies alles nicht ohne Wirkung  aul
unsere Jungwinger bleiben konnle, sei hier
festgehallen, Dieselben hotten hald  begrilfen,
dall die Existenz des Winzers heule nur beim
Qualititsweinbaun liegt, Der Ernteauslall, weleher
tdurch das Umpllanzen enlstand, konnle unsere
Jungwinzer von ihren Projeklen nicht mehr
abhalten. Die Rekonstrodhtion aul den Mach-
Ltumer Weinbaugemarkungen wurde ohne Aul-
schub in die Wege geleitel, Dall diese emsig hei
uns betrichen wird, beweist der Umstand, dali
bis heute weil itber die Halfle unserer Hauptiagen
in Qualitalsiweinhau umgepllanzt ist und z2um
Teil sehon wieder im Frirag stehl, Dall bei der
Bekonstruktion auf unsern Gemrkungen haupli-
sichlich  Drallenbagen zur Gellung Kommen,
ist aul die besondere Beschalfenheil der Lagen
selbst  zuriiekeunlithren. Manche von  unsern
Jungwinzern haben in dicser Hinsicht  wirk-
liche Musterantagen geschalien, welche sehens-

MACHTUM

ACHTUM compte parmi les villages vili-

voles les plus Torissants do Luxembouorg, 1
n'est pas seulement caractérisé par 'étendue
considérable de son vignoble; il est privilégie
coalement en ee qui concerne abondance des
recolles, comme le prouvent les stalistiques
dressées par les organisalions professionnelles,
Vers 1880 la  viliculture luxembourgeoise
connut un essor considérable. A cette epogue,
alle s'¢tait orientée vers les varietes donnant
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wilrdig sind. Frwihnenswert sind speziell die
neuesten und maodernen Spritzamfagen (Rohr-
leitungen), cin schweizerisches Patent, welches
erstmalig in dicsem Sommer durch fortsehrill-
liche Winzer auf hiesigen Gemarkungen den
fithrenden  Persénlichkeiten im Weinbau und
den interessierten Winzern vorgefithrl wurde.
Pamil will gesagtl sein, dal unsere Winzer ihr
MAugenmerk davaul gerichtel haben, durel Ver-
cinfachuny der Arbeitsmethoden ihren Weinbau
reatabler zu gestalten. Dieses Ziel kann nur
crreicht werden, wenn guf und billig produ-
ziert wird,

Eine glickliche ldee. welche aul Vorsehlag
des Vorslandes des hiesicen Lokalvereines im

Jaliee 1930 pealisiort worde, war die Anlage
eines  Svndikatsweges in den  Gemarkungen
HSHhehl=Iiulehen™,  weleher allen Benutzern,

speziell in diesen Zeiten der Rekonstruktion,
sehr zum Vorleil gereichi.

Unter den Haupllagen anl unserm Weinbau-
gebicle sind besonders erwiihnenswerls Schuwer,

Hohrberg,  Gallebour (Goldbrunnen),  feroer
Onkal, Gapbruch  (Gipshoden),  Alewengerten

EW,
In allen dicsen Lagen wiichst cin Troplen

Wein, welcher neben andern, in allen Khren
hestehen kann.
Besonders hervorbichen miachten wir hier

den dultigen Gewarztraminer aus Gallebour, cin
richliges Fdelgewdichs. Als Quoalitilsweine
kinnen  wir anbicten: Riesling, Biesling =<
Svlvaner, Pinol, Auxerrois, Goldriesling, {u-
linder und Muskat,

Weinhindler wissen  diese Weine sehr zu
seliditzen und decken jedes Juhr mit Vorliche
ihren Bedarf bei ons cin. Weinlichhabern mieh-
ten wir anralen, cine Weinprobe von den ehen
aulgefithrien Sorten bei uns 2o erslehen, Sie
ditrften dureh eine Kostprobe von der Fehtheil
und wirklichen Gitte unserer Weine tiberzcugl
wnd treve Kunden werden.

les récolles les plus abondantes par rapport
a lnoguantitée, On eollivail surtoul ULEIbling,
dont les récolles massives onl beaucoup contribué
ala prospérite de la viticulture luxembourgenise,
Lécoulement ne renconlrail aucune dilficulte,
car e marche allemand  aceordait volonticrs
la préférence aux vins pelillants et riches en
acidité, comme 'Elbling.

Vers le commencement du 200 sidele, le
phylloxéra a provogué une réorientalion de la
viticulture luxembourgenise, e nombreax vig-
nobles ont di élre replantés. On a ulilise des
sujels porle-greffes amdéricains, qui présentent
immense avantage de résister au phylloxéra.



La dénonciation, 4 la fin de Ia guerre, du Lrailé
dunion douaniére avee Allemange a amené
Ja perte du débouche allemand. Le nouveau
debouché belge " ne pouvait ére conquis que
e une réorientation fondamentale de la viti-
cilture  luxembourgeoise. Pour celle raison,
la reconstruction de toute la surface viticole
est devenue une necessiteé,

La politique viticole de M. Bech, ministre
de la viticulture, était résolument orientée
vers la production de vins de qualité. Les fails
ont prouvé que cette politique était juste.

Dans des cours spéciaux organisés par la
Station Viticole et qui jouissaient d'une grande
popularité surtout auprés de la jeune généra-
tion, les vignerons onl €té instruits sur Nutilile
et les méthodes de la reconstruction. Sous les
auspices  du comité  de la  Fédéralion des
comices viticoles, des vovages d'étude
dans des régions viticoles de 'étranger
ont eu lien tous les ans. Ainsi, les
vignerons ont pu se rendre comple
de leurs propres yeux des progres
accomplis 4 F'étranger.

Toutes ces impressions n'onl pas
mangué de produire un effet durable
sur nos jeunes vignerons.  Ceux-ci
avaienl bientdl compris la nécessite
absolue ' une réorientation de la viti-
culture luxembourgeoise vers les vins
de qualité. Par suite de la reconstrue-
tion, le wvignoble ne donne aucun
rendement pendant quelques annees.
Mais, méme cel inconvénienl n'a
pas empéche les vignerons de Mach-
tum de proceder sans délai & la
reconstruction de leurs vignobles, Les
tchalas en bois onl été remplaces
par le palissage sur lils de ler. Beau-
coup de nos vignerons se sonl créds
de viéritables vignobles modéles. Men-
tionnons spécialement les installa-
tions trés modernes qui sont  les
premicéres de ce genre au Luxem-
hourg, Ainsi, nos viticulteurs Lendent
toujours & augmenter la rentabilite de
la viticulture par la simplification
du travail.

Parmi les réalisations les plus
heurenses 1l faul compter également

Bon appétit!

le chemin syndical de , Hiehl-Kiulchen™, eréé
en 1930 et qui rend de tres orands services
tous les usagers, surtoul pendant la période
de la reconstruction.

Parmi les meilleurs crus de Machtum énumé-
rons: Schuwer, Bohrberg,  Giollehour  (puils
d'or), Onkdf, Gapbroch (lerre gypseuse), Ale-
wengerten ete. Mais je voudrais allirer tout
particulierement Pattention du lecteur sur le
sGewiirztraminers du Gollebour, noble erfii au
bouguet trés riche. Comme vins de qualité,
Machtum offre en outre, du Riesling, du Ries-
lingxsylvaner, du Pinol, de I'Auxerrois, du
Goldriesling, du Huoliinder el do Muoseal, Les
amaleurs de bons vins feront bien de s’ assurer
par une dégustation de la qualité et de la purete
te nos vins, Apres un premicr essai, ils devien-
dront certainement des chents lidéles.

Fhetn Sibenaler
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GREVENMACHER

GIEVENMACHER @ Roelle aver arcades  enlre
vieilles maisons e vignerons

GREVENMAGHED :
Fontaine  « humilel
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Princesses el Prince de la maison grand-ducale . )
visitant les vignes d'essai de la Fedération des comices viticoles de Grevenmacher
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Kaminplatte eines Winzerhauses: Kreuzigung
Christi und Opfer Abrabams. (Sellenere Dar-
stellung).

MERTERT

ANK der klugen Einsicht unserer
Naturfreunde hat sich das touristische
Merterl einen Platz an der Sonne er-
obert, der ihm wohl gebiihrt. Hier hat
die Natur mit ihren Gaben  wirklich
nicht gekargl.

Das Dorl und die ganze Umgebung
sind in den blauen Sehleier der Roman-

Lik gehiillt. Nennen wir blofi aus der
Fiille des Schiinen unsern wunderbaren
Merterterpark, die ,,Mechelslay* und den
Spaziergang an der Syr entlang von Mer-
tert nach Manlernach, wo man [lasl
glaubtin einem Miirchenland zu wandern,

Das ist das touristische Mertert, doch
hier soll von einem andern Mertert die
Rede gehen, vom Weindorf Merlerl,

In Punkto Weinkoltur kann Mertert stolz
aul seine Vergangenheit zuriickblicken.

Yor der [ranzisischen Bevolution
besall Mertert ein Klostergut, gehirend
Maximin aus Trier. Die Maximiner-
herren waren im Besitz eines groflen
Teils unserer Weinberge und nur kleine
parzellierte Flachen wurden wvon den
Dorfbewohnern zehntpflichtig bebaut. Es ist
hinlianglich bekannt  welch  feine Zunge die
Minche fir Weine haben, und so LBt sich an
dem Rebsatz in den Weinbergen erkennen,
dall man es mit der Qualitit der Weine gar
ernst nahm: Gemischler Satz von Riesling,
Kleinberg, Griinfrensch und rotem Burgunder.

Der Grinfrensch verschwand um die Jahre
18501860 und ward durch Kleinberg ersetzt.
Der rote Burgunder behauptete seine Stellung
bis in die Jahre 18801890, wo er dann auch
dem Kleinberg weichen mubte.

Verschiedene Namen der im Herrenberg
sich befindenden Weinberge, allwo noch Grenz-
steine mit der Inschrift: ,,Max” eingemeifielt
stehen, erinnern heute noch an die Zeit der
Maximiner Herren.

Und pflegte die Max minerabtei auch emsig
den Weinbau in Mertert, so war sie fir das
kulturelle Leben des Ortes nicht minder be-
sorgt. Von Zeit zu Zeit wurden in Mertert
Volksspiele abgehalten, ,,Amécht” genannt.

Jung und alt fand sich in den SchloBwiesen
zusammen, und der kithle Herrenberger Wein
aus dem SchloBkeller sorgte fiir die richtige
Stimmung und Festesfreude.
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Viele Jahre sind seitdem verflossen, doch
unsere Winzer von heute sind dem Geiste treu
geblichen, der unsere Vorfahren bescelle. Auch
sie haben es aofl die Qualitdl abgesehen: Hies-
ling, Riesling = Sylvaner, Traminer, Pinot
blane haben Eingst hier Birgerrecht erworben
und scheinen sogar dazu auserlesen, den Groliteil
unserer Weinkultur fir sich zu beanspruchen.

Dal} dieses kein fehlgeschlagenes Experiment
ist, zeugl zur Geniige das wirklich hervorragende
Produkl unserer Reben.

Wurde nichl im Herrenberg in einer drei-
jihrigen Neuanlage von Riesling == Svlvaner
ein Mostgewicht von 115 Grad Oechsle erzielt

Wahrlich, wenn die Maximinerménehe von
dazumal mit unsern heutigen Winzern so man-
ches Glas aus den letzten Jahren kredenzen
kinnten, firwahr, ich glaub, sie wirden begeis-
tert bekennen, dall wir Merterter Winzer der
Viiler Erbrecht treu verwaltet haben,

Hichstens, dall leise Wehmut sich in ihr
altes Herz schleichen wiirde, nicht weil heute
zu Mertert solch edler Wein gedeiht, sondern
weil sie.... nicht mehr am Leben sind,

Jean Dostert.



Plaque de cheminée representant le jugement
de Paris (maison de vigneron)

MERTERT

BACE & la elairvoyvance de notre

syndicat d'initiative, Mertert a pu
sassurer dans notre tourisme national
In place qui lui revient.

La nalure a généreusement doté ce
village qui est comuine enveloppé d'un
voile de romantisme. Parmi les curio-
silés nombreuses ne mentionnons que
le pare de Mertert, qui est une mer-
veille, la ,,Mécheslé™, la promenade qui,
de Mertert & Manternach, suit le cours
de la Syr. On croil traverser un pays
de conte de fees.

Voila le Mertert touristique, mais
nous voudrions parler d'un autre Mer-
tert, le Mertert viticole.

Au point de wvue viticole, Mertert
peut étre fier de son passé,

Avant la Révolution Francaise, le domaine
de Mertert faisait partie de I'Abbaye Saint
Maximin de Tréves. Les seigneurs de Saint
Maximin étaient propriétaires d'une grande
partic de nos vignobles. Les vignerons du wil-
lage ne possédaient que de trés petites surfaces.
Ils étaient d'ailleurs redevables de la dime. On
sait que les moines étaient connaisseurs en
matiére de vins et on s'expligque ainsi facilement
que les wvariétés cultivées étaient de bonne
qualité: cépage mélangé de Riesling, Elbling,
Griinfrensch et Bourgogne rouge.

Le Grinfrensch a disparu vers 1850 a4 1860
pour étre remplacé par I'Elbling. Le Bour-
gogne rouge a maintenu sa position jusque
vers 1880 4 1890, pour faire place également i
I'Ebling.

_ Lertains noms de vignobles du Herrenberg,
ou l'on peut voir encore des bornes portant
]I!‘t!it:l'ipliﬂn WwMax", rappellent le temps des
seigneurs de Saint Maximin.

L'abbaye Saint Maximin ne s'est pas bornée
4 la viticulture; elle a également pris soin de
la vie culturelle de la localité, De temps en
temps, des jeux populaires, appelés ,,Amecht”,

Fhnto Silenaler

onlt été lenus a Merterl. Jeunes el vieux sc
réunissaienl dans les prairvies du chateau, et le
vin du llerrenberg contribuait beaucoup a
I'atmosphére de joie qui entourait ces [¢les.

De nombreuses années sont passées depuis
cette ¢pogque, mais nos vignerons sonb resteés
fideles aux traditions de leurs ancétres. Tout
comme ceux-ci, les vignerons de nos jours
s'efforcent d'améliorer la qualité de leur vin.
Le Riesling, le Riesling =<Sylvaner, le Traminer
et le Pinot blane ont acquis depuis longlemps
droit de cité et leur cullure semble devoir
s'étendre peu a peu sur la plus grande partie
de nos vignobles,

La qualite du vin produit prouve que
I'expérience a entiérement réussi. Ainsi, dans
un vignoble reconstruit du Herrenberg, on a
pu récolter aprés trois années, un moit de 115
degrés Oechsle,

Vraiment, si les moines de Saint Maximin
revenaient pour boeire avec nous nos vins
d'aujourd’hui, ils reconnailraient certainement,
el non sans enthousiasme, que nous, vignerons
de Mertert, avons fidélement conserve le patri-
moine de nos ancétres,

Jean Dostert.
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Wasserhillig®: Panorama

WASSERBILLIG

A, wo der ungestitime Lauf der Sauer die
Hiigel beiseite schiebt und sie anfingt, gemiich-
licher zu flieflen; da, wo das silberne Band der
Mosel sich anschickt, die sonnigen, rebum-
rankten Hinge des luxemburger Landes zu
verlassen, genau am Zusammenflull von Mosel
und Sauer, liegt Wasserbillig. Ein Blick von
dem nahgelegenen Bocksberg laBt uns dieses
einmalige Panorama wirklich erleben, so dall
selbst der alteingesessene Wasserhbilliger nicht
den Weg ins Tal antritt, ohne sich noch
einmal die Augen von dem bestrickenden Ge-
miilde satt zu trinken.

Schon die Rimer hatten die vorzigliche
Lage dieser Gegend erkannt und gaben ihrer
Siedlung den Namen: Biliacum, die zu den
iltesten unseres Landes zu zédhlen ist. Von
der Baukunst der Riomer zeugen noch heute
dic massiven Fundamente der leider vor 30
Jahren abgetragenen Romerbriicke, die noch
in der Sauer sichtbar sind.

War Wasserbillig viele Jahrhunderte hin-
durch nur ein bescheidenes Fischer- und Win-
zerdorf, so entwickelte es sich um die Jahrhun-
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Cliche Union des Villes

dertwende zu einer regen und wohlhabenden
Ortschaft, die heute an die 2000 Einwohner
zithlt, Auch wird der Touristenverkehr hier
immer lebhafter, was besonders durch die beiden
Fisenbahnen bedingl wird, die Wasserbillig
zu ecinem dulerst bequem erreichbaren Aus-
flugsort machen.

Obschon infolge der wirtschaftlichen Ver-
hiiltnisse in den letzten 20 Jahren die Winzer-
betriebe an Zahl leider abgenommen haben,
so schen die Unentwegten der Zukunft hoffnungs-
voll entgegen. Besonders in Wasserbillig wurden
in letzter Zeit moderne, wirklich musterhafte
Kulturmethoden eingefiithrt, die die Bebauung
der Weinberge wesentlich erleichtern. Wasser-
hillig hat bewiesen und darauf ist es stolz, dal
seine Weine sich wiirdig den guten Kreszen-
zen unserer luxemburger Mosel anreihen kinnen.

Der Winzerverein blickt heute aul eine
S0jiahrige Vergangenheit zuriick und hat sich
seit der Griindung des Winzerverbandes an
diesen angeschlossen.

Auch hat die Winzergenossenschaftsfrage
eine gliickliche Losung gefunden durch den
Anschlufl der meisten Winzer an die Genossen-
schaft Grevenmacher.

Neben den durchweg muslergiillig gelthrten
Weinbergen gebithrt es sich aber auch, in



lobenden Worten unserer vorbildlichen Baum-
und Rosenschulen Erwihnung zu tun, die chen-
falls dazu beitragen, Wasserbillig bis iber die
Grenzen des Landes bekannt zu machen.

Auch als Industrieort geniefL Wasserbillig
internationalen Ruf durch die hestbekannten
keramischen Produkte der hiesigen Platten-
fabrik, die wegen ihrer vorziiglichen Qualitit
in der ganzen Welt bekannt sind.

Wie schon hervorgehoben, bedingt die gliick-
liche geographische Lage des Orles einen regen
Fremdenverkehr, und gute und komfortable
Gastsliitten sorgen fiir das leibliche Wohl der

Ty

Besucher, umso mehr, als die besten Getrinke
unserer Mosel die Giiste erwarten.

Eisenbahn und  Kraftwagen riicken das
wildromantische Oesling mit seinen malerischen
Nebentilern und das Land der roten Erde
unmittelbar an die Mosel und an die Ortschaft
heran, und ein Abstecher nach Wasserbillig
gestaltet sich immer zu einem vergniigten Tages-
ausflug.

Und was Batty Weber von unserer Mosel
sagl, das kiinnen wir mit noch griflerem Rechte
von Wasserbillig sagen:

» Wasserbillig ist nicht Elappe, sondern Ziel”.

Tris belle croix en pierre (arl popolaive de la vallée de la Sire)

Phota Silenaler

99



soin de repns au
hord de la Siare

luxemhourgenise
Mhoio Gust, Schmil

WASSERBILLIG

ASSERBILLIG est situe exaclement au
confluent de la Stre et de la Moselle, la of la Stre
calme son cours impétueux, aprés étre entrie
dans une large vallée, et oit le ruban argenté de
la Moselle s'éloigne des versanls ensoleillés el
couverts de vignes du Luxembourg. Le pano-
rama, dont on jouit du haut du Bocksberg est
vraiment unigque; méme ceux qui ¥ sont accou-
tumés ne se lassent jamais de le contempler,

Déja les Romains avaienl reconnu les avan-
tages de la situation de cette région. Leur colonie
portait le nom de ,Biliacum™ et était une des
premiéres du pays. Les fondements massifs
du pont romain, malheureusement démoli il
v a lrente ans, sont un témoignage de l'archi-
tecture romaine,

Longtemps, Wasserbillig n'était qu'un mo-
deste village de pécheurs et de vignerons.
Clest vers Ia fin du siéele dernier qu'elle est
devenue une localité prospére et animée qui
comple aujourd’hui 2000 habitants, Sa situa-
tion au point de jonction de deux lignes de
chemin de fer importantes fait de Wasserbillig
un centre touristique de plus en plus fréquenté.

Pour des raisons économigues, le nombre
des exploitations viticoles a considérablement
diminué au cours des derniéres vingt anndées.
Mais celles qui ont résisté peuvent envisager
I'avenir avec confiance. Au cours des dernicres
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années, des méthodes nouvelles ont été intro-
duites qui facilitent considérablement la culture
de la vigne. Wasserbillig a prouvé que ses vins
peuvent rivaliser avee les autres crus de la
Moselle luxembourgeoise, el ses vignerons sont,
a juste titre, fiers de ce succes.

Le comice wviticole de Wasserbillig  est
riche d'une histoire de cinguante anndes. 1l
est affilic 4 la Fédération  des  comices
viticoles, En outre la question viticele a trouveé
une heureuse solution par affiliation de la
plupart des wvignerons aux caves cooperatives
de Grevenmacher.

Mentionnons  également, & edlé des vig-
nobles modéles, nos exeellentes pépiniéres et
roseraies qui ont ¢galement beaucoup contribue
i porter la renommeée de Wasserbillig au dela
des frontiéres.

De méme la bonne qualité des carreaux
céramiques produits dans 'usine de Wasser-
billig est connue & travers le monde entier,

De nombreux holels, reslaurants et cafés
confortables accueillent le touriste, qui peut ¥
déguster les meilleurs crus de la Moselle luxem-
bourgeoise.

L'auto et le chemin de fer diminuent les
distances. L'Oesling et le Bassin Minier ne sont
plus qu'a deux pas de la Moselle. Wasserbillig
est un excellent but d'excursion, quel que soit
le point de départ. Ce que Batty Weber a dit
de la Moselle tout entiére, sapplique 4 plus
forte raison encore 4 Wasserbillig:

,» Wasserbillig n'est pas une étape; ¢’est un but”.



M[[’HH””HF 4. Siire

Fhadn Gisst. Schmit

PENTE ,MELIK":

Galvaire marguant emplacement
Wanciens vignoliles  Photo Gust, Scimit

101



MCERSDORF

RUNDUNG: 23. August 1891,

Griindungsmitglieder: 33,

Beitritt in den Verband der Lokalwinzer-
vereine im Jahre 1912,

Obschon die Grimmdung des Winzervereins
Moersdorf erst im Jahre 1891 erfolgte, wurde
doch schon viel frither in unsern sonnigen Berg-
hiingen in ziemlich bedeutendem Umfange Wein-
bau betrieben.

Unsere Produklion war avsschlieflich auf
Quantititserzeugnisse eingestellt, welche  bis
Ende des Weltkrieges, dank der Zollunion mit
Deuntschland, dort willkommenen Absatz als
Verschnittweine fanden. Infolge der Unrenta-
bilitit und der Absatzschwierigkeiten in den
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BORN a. . Sauer

Altes Wegkreuz aus dem Jahre 1680
Fhoto Gust. Schmig

ersten Nachkriegsjahren sahen sich unsere Wein-
banern gezwungen, griflere Flichen abzuholzen.
lie Vorsichtigeren haben jedoch in den letzten
Jahren wieder aul bessere Traubensorten, haupt-
siichlich Riesling = Sylvaner, rekonstruiert. Gut-
achten gediegener Fachlente gehen heute dahin
zu behaupten, dafl unsere jetzigen Produkte
denjenigen der besseren Mosellagen in nichts
nachstehen,

Weinbergslagen: Heselberg,
Stiach, Be'idl; Aacker.

Vereinsvorstand:

Schweinsherg,

Priisident: Johann Hosswinkel-Franlk,
Vize-Priisident: Nikolaus Neu-Simmer
Sekretiir-Einnehmer ;. Charles  de  Waha-
Callo

Beisitzende: Christian Beek-Kersch: Peter
Schiltz-Ravinger



Calvaire au hean milico des vignobles
e Moersdorl

MCERSDORF

ATE de constitulion: 23 acit 1891,

Nombre de membres fondateurs: 33

Année de laffiliation 4 la Fédération des
comices wviticoles 1912,

La pratique de la viticulture sur les ver-
sanls ensoleillés qui entourent Moersdorf est
largement antérieure 4 la constitulion de 'asso-
ciation vilicole qui ne remonte qu’a 1891,

Notre production élait, autrefois, orientée
exclusivement vers la quantité. Jusqu'a la fin
de Ia guerre, nos vins ont toujours trouve,
grice 4 ['Union douaniére avee 1'Allemagne,
des débouchés faciles comme vins de coupage.
A cause du manque de rentabilité et des diffi-
cultés d'écoulement dans les premiéres années

i ———

Phatn Guat, Sthmil

de 'aprés-guerre, nos vignerons onl di se résigner
i se défaire des vignobles d'une élendue assez
considérable. Les plus prudents d’entre eux
ont cependant effectue, au cours des dermiéres
années, la reconstruction avee de meilleures
varietes, surtoul du Riesling = Sylvaner. De 'avis
des spécialistes, nos produits peuvenl rivaliser
anjourd’hui avee les meilleurs crus de la Moselle.

Crus: Héselberg, Schweinsberg, Stach, Beidt,
Aacker.

Composition du comilé de D'association:

M. Jean Rosswinkel-Frank, président,

M. Nicolas Neu-Simmer, vice-président,

M. Charles de Waha-Gallo, secrétaire-
receveur,

MM. Chretien Beck-Kersch et Pierre Schillz-
Ravinger, adjoints.
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Steinsiaule am alten Weg von Rosport nach Editernach Mot Gust. Schit

Der Weinbau an der Sauer

Syra, Sura, Sarra,
Trio Flumina Clara,

Baccho et Cereri eara.

ENN der rimische Dichter vor JJahrhun-
derten diesen schonen Vers zu Ehren des Syr-,
Sauer- und Saartales verfallte, und darin sagt,
dali  diese Gegenden dem Weingotl Baechus
sowie auch der Erntegittin lieb sind, so beweist
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dies, dall vor langer Zeit Weinbau an den Ufern
dieser drei Fliisse betrieben wurde,

Im Wechsel der Zeiten und der Verhilt-
nisse gab es fiir den Weinbau, mehr noch wie
bei andern Kulturarten, ein Auf und Nieder.
Langwierige Kriegszeiten, schwierige Trans-
portverhiiltnisse hatten wohl zur Folge, dal}
mangels Absatzes der Wein schlieBlich vom Er-
zenger selbst getrunken werden mullte, Die
durch diese Umstiinde bedingte Unrentabilitit,
sowie auch hitufige Millernten waren dann die



pitdsto k am Nand der Saverstralic
Flipin L. Schmil

Ursachen, dafl mancher Weinberg dem Verfall
preisgegeben wurde. Dall an manchen Orten
des iibrigen Landes vor Zeiten Weinbau betrie-
ben wurde, wird bewiesen dadurch, dall im
Kataster einer ganzen Anzahl von Gemeinden
die lLagebezeichnung: ,,im Wangert” heule
noch weitergefithrt wird, so z. B. in Differdingen,
Dickireh, Ettelbriick, Foulren, Beidweiler usw,
Das Verschwinden der Weinberge aus diesen
Gegenden kiinnte noch neben dem Mangel an
Absatz auch die Verschirfung der klimalischen
Verhiiltnisse — hiufigere Friith- und  Spil-
friste — zur Ursache gehabt haben; gegen 1910
bestanden noch vereinzelte Weinberge in Vian-
den, Hostert-Rammeldingen, Uebersyren, Boud-
lerbach, auch diese sind seither nach und nach
aufgegeben worden, letzten Kndes wohl wegen
heftigeren Auftretens der Rebkrankheiten.

Alles in allem, der luxemburgische Weinbau

konzentrierte sich schlieBlich aufl das Mosel-
tal, dessen Nebentiler: die Untersyr und die
Untersaner. Die klimatische Lage und die Boden-
verhiiltnisse waren dort giinstiger gestellt; die
sonnigen Tiler mit ihren Flissen, eingerahmt
von steilen Bergen, bolen mil ausgeglichneren,
giinstigeren Temperaturverhaltnissen die noti-
gen Vorbedingungen zum Gedeihen dieser Fdel-
pilanze.

Von Echternach bis Wasserbillig blicben die
Hebberge an der Saver bestehen, Der Weinbau
vegelierte dort weiter, so gul es eben ging, bis
zu der Zeit, wo unser Zollanschlull mit Deutsch-
land eine intensivere Entwicklung des Wein-
absatzes nach diesem Lande mit sich brachte.
Die aus der Elblingrebe erzengten Weine, mit
der fruchtigen, stahligen Siaure, fanden jedes
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Jahr willige Kiiufer, infolgedessen die Wein-
bergsfliche wieder anwuchs. Die Winzer an der
Sauer waren beflissen, ihre Kulturmethoden
denen der Mosel anzupassen. Winzervereine wur-
den in den Ortschaften Rosport, Girst, Born und
Moersdorf gegriindet; in Echternach wvertrat
der Lokalverein zugleich die landwirtschaft-
lichen und weinbaulichen Interessen. Auf ein-
zelnen Lagen wurde durch fortschrittliche Win-
zer bereils vor dem Kriege auf (Jualitat hingear-
beitet. Schreiber dieses hatte cinmal - es war
im Jahre 19049 - bei einer von Professor von der
Heide in seinem Geisenheimer Heim fiir dltere
Schiiler veranstaltelen Kostprobe von besseren
Kreszenzen vom Bhein und der Plalz die
Genugtuung, dall nach dem Auskosten dieser
schweren Weine ein spritziger 1908er aus den

Gir.....schen Kellereien in Echternach den rich-
ligen Wein zum Weiterkneipen abgab.

Wenn das Weingeschifl an der Mosel geht,
geht es auch an der Sauer. Mit dem fortschrei-
tenden Qualititsanban an der Mosel diirften
die Elblingweine der Sauer immer flotten Absatz
haben. In den letzten Jahren wurden die Win-
zerkeller meist gleich nach Herbst ausverkaufl,
Im Umbau der Weinberge wird wvereinzelt
auch schon Riesling = Sylvaner angepflanzt,
welcher neben dem Elbling in den Kalkbiden
der Sauer wohl gut gedeihen wird. Auch mit
andern Hebsorten werden Versuche angestellt.

Der Fleilh der Winzer biirgt dafir, dall der
Weinbau an der Sauer, der Tochter der Mosel,
weiter gedeihen wird.

M. W,

Saule mit Steinmetzzeichen in der Umgebung von Girst (Jahre 1604)
I"hoto Gust, Sehmit

106



Panorama

SAUERTAL .

Phata Sibenaler
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— -

g

¥

i [ i

higke Unkon des Villes

Dingstuhl

107



Mosel
Wein
Lied

1. P. BRAUN

LS Fran Mosella nach der Reise
Neptun, dem Meergott, Rede stand,
Erziihlte sie nach ihrer Weise,

Wie sie die Moselgaue fand.

wHerr™, hub sie an mit dem Erzihlen,
wleh sah so manches aul der Fahrt,
Doch wenn das Schiinste ich soll wihlen -
Dort lebt ein Volk gar guter Arl.

Dem sitzt der Fleifl tiefl in den Knochen
Und froher Sinn und Lauterkeit ;

Dort wird kein ernstes Wort gebrochen,
Und jedermann ist hilfsbereit”,

Auf stand Neptun von scinem Throne:
»Grul, Heil dem ganzen Moselgau !
Geh, bring die Rebe ihm zum Lohne !
Und wie sie's danken, das erschau !”

Darauf erschien nun an den Hiingen
Das sonnensatte Rebengriin,

Und sah man herbstesfroh in Mengen
Die siillen Trauben goldig glithn,

Doch blieh der Leute Sinn der oleiche,
Diie Sitte blieb trolz ihrem Wein,
Und ward der Arme auch der Beiche,
Er wollte doch derselbe sein.
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Phnie Sibenaler

Jdas kiindete der Flulh dem Golle,
Als er vor Neugier gleich gelragt,
Ob nichl die mostgeliillle Hotte
S0 Lauterkeit wie Fleild verjagt,

Da leuchteten des Goltes Augen:
Wlirwahr, das Villkchen hill sich gut!
Der mull; was gilt’s? doch etwas taugen,
Der bieder bleibt trotz Rebenblul.

Geh, bring dem Volk als schinste Gabe
Die Sangeskunst, das frohe Lied,
Damit, wenn es die Zunge labe,

Auch Sinn und Seele wohlgeschicht!™

Darob enlstand ein siilles Klingen
Fluliauf, flubab im Mosellal,
sobald die Plroplen ledig springen
Und Weine funkeln im Pokal,

Das soll uns niemand mehr vergillen,
50 lang die Moselberge stehn,

So lang der Mosel Silberwellen

Wie glickvertriumt zu Tale gehn!



Passez vos Vacances, vos Week-end, au
GRAND=-DUCHE DE

LUNEMBOURG

S| PROCHE . S| PITTORESQUE . SI BON MARCHE

r’/ _ 7
e f/////y.j fAJ' e iy /’/ fAj //’//} PR Er Sy

renommé par son histoire et ses sites, ses antiques
chéteaux féodaux et abbayes, ses excellents vins de
la Moselle, ses savoureux vins mousseux, son établisse-
ment thermal de Mondorf, ses belles péches aux truites,
aux brochels et aux écrevisses, ses hélels munis de tout
confort moderne et abordables & toutes les bourses

Vaste terrain de Golf (18 trous), au milieu d'un cadre
délicieux de bois, @ 7 km de la ville de Luxembourg

RENSEIGNEMENTS PAR - INLICHTINGEN BIJ:
Le Secrétariat de I'Union des Villes et Centres
Touristiques - 18, rue du Saint-Esprit a Luxembourg

Bezoekt het schoone GROOTHERTOGDOM
LUXEMBURG, vitverkoren toeristenland feérieke land-
schappen, prachtige wegen, oude romantische Kastee-
len, joviale bevolking, die U op preftige wijze ontwangt
in moderne Hotels met maximum comfort en matige
prijzen Luxemburg heeflt heerlijke wejnen, en heilbad,
Staatsbad Mondorf, Golf, vischvangst, jacht en tennis
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REMIGH an der Mosel

Die Weinwirtschait im
GroBherzogtum Luxemburg

1. Die Entwicklung des Weinbaus.

olkswirtschaftliche Umwiilzungen nach
Beendigung des Weltkrieges drohten die Exis-
tenz des Weinbaues an der luxemburger Mosel
vollstindig zu untergraben. Die ersten Jahre
standen gang im Zeichen der Unschlilssigheit,
Luxemburg war zwar der Wirlschaltspartner
Belgiens geworden, aber man dachte nicht daran,
dall eine Aenderung der Bewirtschaltungs-
methoden und der bestehenden Handelshriauche
cintreten kinnte oder milbte. Die einen selzten
viel Hoffnung auf die ErsehlicBung des XNeu-
lingsgebietes, die allermeisten aber glaubten
fest an den Fortbestand der Handelsbezichun-
gen zu Deutschland, auch nach Erlischen der
Kontingentsperiode, die uns der Versailler Ver-
trag eingeriumt hatte.
Wihrend einer langen Zeitspanne herrschie
selbst  in kompetenten Fachkreisen wvilliges
Dunkel iiher die Richtung, nach welcher sich
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von J. B. HURY, Weinkontrolleur

der Weinbau orienticren miible. Wie die Stim-
mung damals war, geht aus einem im Dezember
1924 erschienenen Bericht des damaligen Auf-
sichtskommissars Dr. 5. Mersch  hervor. —
WWir stehen vor dem Abschlull der letzten
Kontingentsperiode.  Ein  sehnlicher  Wunsch
der Winzerschaft ginge in Erfilllung, wenn nach
dem 10, Januar 1925 ertrigliche Handelshe-
ziehungen mil Deutschland aufrechterhalten
werden kinnten. Denn in absehbarer Zukunft
ein auch nur annahernd gleichwertiges Absatz-
gebiet filr unsern Moselwein zu  erschliefien,
witrde ein Ding der Unmiglichkeit sein”.

Aber eine Heihe von Ereignissen sollte den
Weg bald vorzeichnen. Die Entwicklung, welche
der luxemburger Weinbau nabm, gliedert sich
eigentlich in drei Phasen.

a) Die Nachkriegsjahre.

Die erste Periode war die Fortdauer der
Vorkriegsverhiiltnisse, die Zeit der Rohstoff-



Prm]uLImII die zum griiiten Teil dureh die
ghrliche zolllreie Ausfuhr von 5000 Fuder nach
eutschland gesichert war. Sie danerte von
1919—1925. Trotz der allgemeinen Unbesorgnis
am die nither heranriickenden ‘k!h.itnalmw-
rigkeiten fallen doch schon Ansitze ciner U'm-
stellung in diese Periode: Die Erdflnung des
ersten  Weinmarktes und die Grindung  der
ersten Kellereigenossenschall.

b) Die Uebergangsperiode.

Die folgenden Jahre his 1932 kinnen als
Uebergangsperiode bezeichnet werden. Der Wein-
handel organisierle sich fir die FEroberung des
belgischen  Marktes. Der inlindische Markt
war fasl noch unerforsehtes Gebiet. In diese
Zeit {allt das vasche Ucbherhandnechmen cder
Reblaus, deren Verheerungen man nur mehr
durch das Auspflanzen von reblausfesten, aul
amerikanische Unterlagen gepfropften Reben
Einhalt gebieten konnte. Damit hatte die Not
die Periode der Rekonstruktion unseres Areals
eingeleitel, Der Winzerverband nahm sich tal-
kraftig der Interessen aller Winzer an und
bereitete die erste Weinpropaganda im Ausland
vor. Zu dieser Zeit begann auch die Pionier-
arbeit der staatlichen Weinbaustation, welche
im Dienste der Neworienlicrung im Weinbau
und in der Kellertechnik stand, Die Regierung,
unter Fithrung des Herrn Weinbauministers
Bech, leitete eine aullerst gliickliche Wirlschalts-
politik ein. Im Budget mehrten sich von Jahr
zu Jahr die Ausgabeposten fiir den einheimischen
Weinbau. e erste Aufgabe des aul mehrerve
Jahre abgesteckten Programmes bestand in dem
Eindimmen der Produklion mit Hilfe wvon
Ausrodungsprimien. Wihrend des Krieges hal-
ten wir cine bebaute Flche von 16105 Heklar,
Das Auftreten der Reblaus halle diesen Be-
stand innerhalb 10 Jahren langsam auf 1515
Hektar verringert. Das Ausselzen von Priimien
aber war llerIL wirksam, dall das Areal im
Jahre 1934 seinen niedrigsten Stand mit 1150
Hektar im Inland erreicht hatte. Die  Hilfe
des Staates erstreckte sich auch besonders auf
die billige Belieferung von geplropfien Beb-
flanzen. Priimien fur erlittene Frostschiden
anen dem Winger zugute, Schidlingshekimp-
fungsmittel wurden gratis gestellt,

Aber alle Unlerstiitzungen waren dringend
notwendig, denn  der luxemburger Weinbau
war in eine IKKrise geraten, aus der es keinen
Ausweg zu geben schien, Durch 4 aufeinander-
folgende Miljahre (1925—1928) wurde der
Winzer entmutigt. Sodann wurde mit Aus-
nahme des Jahrgangs 1929 keine Ernte einge-
hr:u'hl, die qualitativ das Mitlel diberstieg,

Der neue Abnelmer Belgien befriedigte
Zwar im Anfangsjahr 1926, denn 2700 Fuder

kamen zur Ausfulr. Aber bereits in den fol-
genden Jahren stocklen die Lieferungen. 1927
brachte eine Ausfuhr von 900 Fuder, 1928 sogar
nur mehr 578 und 1929 1168 Fuder. In diesen
Jahren bubte der Moselwein viel von seinem
guten Bul ¢in. In der Tagespresse folgte Echo
aufl FEeho ither die gribsten MiBbriuche seitens
belgischer Weinfabrikanten. Aber auch von
unserer Seite aus wurde arg gesiindigl. Damals
wurde hier die Dezeichnung ,,golt belge” ge-
prigt. Zu dieser Abirrung kamen wir anntlth
nicht durch die Forderungen der Hl‘.lj_.lﬂl‘ Seil
dem Abschlull der letzten deulschen Kontin-
gentsperiode blich  der Weinhandel weilerhin
mit deotschen Kommissiondren in Geschiilts-
bezichungen, und anschnliche Posten wurden
als JTransitgut”™ nach dem gewiinschten Ge-
schmack hergestellt. Sodann blithte zu jener
Zeit das AusTuhrgeschilt milt Danzig und dem
Saargebiel. Die Weine mubten durch eine ange-
messene Alkoholstiivke IFeuer haben und durften
anch stark siabl sein; die unawvsbleibliche Koh-
lensiure sorgte fiir die prickelnde Schiirfe. Nur
aul diese Weise waren die Weine [iir obige
Absatzgebiele zugkriiltig. Aber fiir das neu zu
erschlielfende Tielgien hiatte man von diesem
Twvp abriicken miissen, der nur zu bald einigen
belgischen Fabrikanten als Muoster diente. Zum
Ucbherdru suchte man auch Gelrinke dieser
verbildeten Art hier im Lande einzubiirgern.
Der Konsum, der ohnehin schon sehwach war,
kam nicht vom Fleck. Luxemburg mag d: \mals
schiitzungsweise 1000 bis 1500 Tuder Mosel-
wein  jihrlich  verbraucht  haben.  Niemand
kmmlr ahnen, dall das ecigene Land einmal der
heste Abnehmer werden sollte. Der Qualitiils-
weinbau stand erst in den Kinderschuhen, Die
Losung ,,weniger Wein, besserer Wein™ wurde
vom Winger auch zu milltraviseh aufgenom-
men. Deshalb heruhen  die  DTretiomer  dieser
Periode in der Hauptsache auf der zu plitzlich
erfolgten wirtschaftlichen Umwiilzung und der
daraus enlslandenen Unschliissigheit.
Wiihrend  dieser Zeil wich diec Hegicrung
van der einmal eingeschlagenen Weinhaupolitik
nicht ab, In Belgien worde ¢in wahrer Beklame-
feldzug sowohl von privater als von offizieller
sSeite aus unternommen.  Aber der belgische
Absatzmarkt erwies sich weilerhin als unstabil.
Die Preishildung hierlands war in ein totales
Abhangigheitsverhilinis  zu  den  Wellmarkt-
preisen geralen. Und so muliten wir uns des
ifteren  zurickgesetzt  schen.  Eine  Genuog-
tuung brachte das Jahr 1930, in welehem der
gefillige 192%9er, Llrolz cines lir Belgicn relaliv
hohen Durchschnittspreises von 2000 Franken,
guten Anklang [and. Die Auslandspreise waren
in dieser Periode elwa aul der ”Ili.{ hen Preis-
linie, und wir brachten s 2u eciner Ausfubr von
000 Fuder. Aber bereits im folgenden Jahre
sank die Zilfer wieder auf 2500 Fuder.
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Zur selben Zeit rithrte sich hier im TLande
die erste Propaganda [ir den Moselwein, Die
Zahl der Genossenschallen sticg aul 5, die
ersten Bekonsbruktionssyodikale  enlslanden.
Weinwerbewochen worden organisiert. Dic ersten
technischen Erfahrungen in den Versuchswein-
bergen des Winzerverbandes und der Staals-
domiine machten Schule, und die gezogenen
Qualitilsprodukte erzielten aul den Weinver-
steigerungen fabelhafte Preise. Die Weinbau-
station halle wiihrend ciner Beihe von Jahren
die undankbare Aulgabe, der Winzersehaft die
Vorteile des unumgiinglichen Umbaus vor Augen
zu halten. IFihlbare Erfolge lagen dem Winzer
#u fern, und deshalb gab es noch wenige iiber-
zeugle Anhiinger.

Dias Schicksal wollte es nun, dal der Winzer
noch mehrere Male aul cine harte Probe gestelll
wurde, Der 1931er erhishle die verfiigharen
Reserven aul 14—15.000 Fuder, und die Preise
nahmen wihrend des ganzen Jahres 1932 cinen
Ticlstand ein, wie ihn die Mosel seil dem Herbsle
1922 nicht mehr kannte. Die meisten Weine
gingen zu Schleuderpreisen von 800 Franken
pro Fuder an den Handel, und es war cine Selbst-
verstiindlichkeit, dab die Ausfuhr nach Belgien
unter solchen Umslinden  wicder auf 3010
Fuder stieg. Der 1931er erzielle zwar unrentabele
Preise, aber er ist in der Chronik unseres Wein-
baus dadurch gekennzeichnet, dall unter seiner
Herrschalt der Wein im luxemburger Lande
wieder zu Ehren kam. Der Konsum, welcher
von 2000 Fuder im Jahre 1930 bereits auf 3100
Fuder im folgenden Jahre gestiegen  war,
ging im Jahre 1932 nun rockweise auf 1700
Fuder,

Und damil war mit cinem Male eine Periode
eingeleitet, die das Gespenst von kommenden
Absatzkrisen  schon  undeutlicher  erscheinen
lielt.

¢) Die Periode des neuzeitlichen Wein-
baues (1933 bis heute).

Die Bekonstruktion der Weinberge  Dblich
nun nicht mehr das Werk einzelner, Sie um-
falte in kurzer Zeit alle Weinbauortschallen,
Wiihrend die Erncuerung sich 1927 erst auf 6
Heklar erstreckte, wurden 5 Jahre spéter, im
Jahre 1932 allein, 10 Heklar angelegt und nach
weileren o Jahren, im Frithjahr 1937, kamen
schon 114 Hektar zum Umbau., Zur Zeit ist
vom bestehenden Areal von 1200 Heklar mehr
als die Hilfte neu bestockt.

Die Weinbergssvndikale mehrten sich, ein
modernes Wegenetz entstand. Das neue System
brachte Spritzbassins, moderne Sprilzvorrich-
tungen, Drahtanlagen und  crmoglichte  die
Pllugarbeit. Die Verfeinerung der kellertech-
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nischen Arbeiten griff fuberst rasch um sich,
Idas  Weinbaubudget wurde noch erweitepg
der Staat schul Primien fir den Umbau dep
Weinberge.

Die Weinpropaganda wurde mil cinem Malg
intensiv. Drei gut besuchte Weinmiirkle findeg
seither periodisch statt. Traubenmiirkle wordeg
abgehalten. Die letzten Jahre standen ganz im
Zeichen der Weinauklionen und Weinausstel.
lungen im Inlande und in Belgien. Die Sif-
mostaktion gewann rasch an Boden. Lelzten
Endes schaltete sich die Presse willig und unej-
gennilzig in das begonnene Propagandawerk
ein,

Der luxemburger Weinbau war endgiilti
in die Bahn der newen Orienlierung gelenk
worden. Zudem wurden uns gule Weinjahre
bescherl: 1933, 1931, 1935, 1937, Aber der
segensreiche Herbst 1931 rickte noch einmal
die Absatzlrage in den Vordergrund. Eine volle
Ernte bei cinem mittleren Hektarertrag von
136 Hektoliter hatle die Gesamlvorvite auf
15.500—16.000 Fuder anwachsen lassen. Es
war unausbleiblich, dall die Preise auf 1000
und 1500 Franken heruntergingen. Aber katas-
trophal hiillte es endigen missen, wenn die seit
1922 gerodeten 450 Hektar Nebenlagen abge-
ecrntet worden wiiren, Bei den miligen Preisen
waren die Belgier wieder stiivker aul dem Plan
und iibernahmen 3100 Fuder. Aber fiir die
rasche Heduzierung der iiberreichen Reserven
war der inliindische Verbrauch, der inzwischen
um weitere 1000 Fuder zugenommen hatte,
ausschlaggebend. So waren beim Einzug des
Fi5er die Resthestiinde wieder normal. Damit
war der letzte kritische Punkl iiberwunden,

Es sind unzihlige Aktionen eingeleitet wor-
den, um aus Belgien einen regelmiilligen Regu-
lator unseres Marktes zu machen. Aber es ist
bis heute nicht gelungen. Die Entlastung nach
dieser Seite hin schwankte zwischen 300—
4000 Fuder jihrlich. Seitdem der luxemburger
Markt gewonnen und seit mehreren Jahren ein
Verbrauch gesichert ist, der 5000 Fuder iiber-
sleigt, ist die Stirung im Gleichgewichte zwi-
schen Produktion und Absalz weniger zu be-
fiirehten.

Eines wird wohl bei uns wie in andern Liin-
dern auch weilerhin nicht vermieden werden
kinnen: Preisstiirze, wenn durch zwei oder
mehrere aufeinanderfolgende reiche Ernten die
Heserven dibermiilig anschwellen. Wir miissen
aber gestehen, dall priventiv gearbeitet wurde,
um die Wirkung etwas abzuschwiichen, Hierbei
gelten als Hauplfaktoren: Das Eindimmen der
Produktion durch die erreichte Verringerung
ides Hebbestandes und die progressive Aufbesse-
rung der Durchschnittsqualitit unserer Weine,
die uns das wertvolle Absatzgebiet Luxemburg
sichergestellt hat.



. Die Produktion und die
Weillﬁtﬁdﬁ. (Kellerbestinde)

Die in Tritheren Herbsten ver-
rﬂir:hnl'q‘ll. Weinvi ]';|I15' waren ollers,
pesonders  nach  Einkellern  der
reichen Frnten 19209, 14931 und
1931 ubermilig hoch unid rickten
die Aussicht aul Besserung in weite
Ferne. Wir hallen in der Folge
ahernuch mil betedichtlichen Stocks
zu tun, die aber sehneller als er-
wartel gelichtet werden konnten.
Es darf chen nicht auller achl ge-
lassen werden, dall es heule anders
am dic unverkaollen Weinvorrile
bestelll ist als vor Jahren. Frither
gab kemne  Genossenschaften.
Heute haben sie [ast ein Viertel
der Produklion inne ond missen
zur Herbstzeit noch dber ange-
messene Vorriite  wverfigen,  Wir
haben es mit einer liktiven Ent-
lastung des Welnmarktes 2o tun,
Die DRolle dieses Regulalors hal
schon éifters bereits im Vorsommer
gliickliche Auswirkungen gehabl.
Die  Umsilze des Weinhandels
haben cin hoheres Nivean erreichl,
und zugleich hat sich auch die An-
gahl der Weinhiindler vermehrt,
Wiihrend  frither  die  stindigen
Lagerbestinde  des  Weinhandels
etwa 15000 Fuder belrugen, lagern
heule bei den beiden Gruppen zu-
sammen im unginstizslen  Falle
mindestens 3000 Foder 2or Terbst-
zeit, diecs schon allein aus Kaul-
minnischen Grinden, Man wird
einwenden, dall es sich um unver-
kaulte Weine in zweiter 1land
handell. Gewill, aber es  steht
auch fest, dall der Winzer, wenn der Neoe in
geleerte Keller eingiehl, sich nicht so leicht zu
Notverkinfen wverleiten 1aBL Soweil  unsere
Aulzeichnungen reichen, geben wir nachstehend
diec Weinmengen an, welche die Mosel zur Herbst-

U

Herbst Alle Bestiinde

Neue

Altes Weinberg-hireuz ewischen Bech-hleinmacher und Remich

zeil  zu beherbergen hatle, Die Aulstellung
bexiehl sich aul Produzenten- und, Thindler-
keller, und die Umrechnung in komsumlertigen
Wein st bei allen Angaben bereils erfolgt.

Irnte Tolal

1929 1500—2000 va 12,000 13, 500—11.000
1430 ea 7000 4+ ea 1000 ca 11,000

1931 SO0 55000 I U] 11000 15,000
1932 ca GO 1000 15000 10,000 10, 300
1933 AO00-— 1000 ca GOOD Q000 10, 0060
1451 ca 2000 13,5000 14,0000 = 1550016, (00
1935 ca Gali e 7000 ca 13,500

14306 ea A000 M- HA00 12 00012, 500
1937 3500 1000 + G000 D00 — 100, 000
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Wir schiitzen den Absatz im Geschiiflsjahr
1937—1938 aul rund 8000 Fuder. Beim Ein-
kellern des Diesjihrigen diveften also die meisten
Winzerkeller geleerl sein,

I11. Die Weinpreise.

Auf die niaheren Umstiinde, unter denen sich
die Preisgestaltung vollzog, kilnnen wir wegen
Platzmangels nicht eingehen, In der Mehrzahl
landen sie auch bereils Erwihnung,  Hier die
Iurse der in den lelzten Jaliren crzicllen Preise
fiir

Gewithnliche XNaturweine., ab Winzevkeller
(in luxemb. Fro pro 10000 Liter).

[Ermke Mosl- Mini- Maxi- Durch-
Jreis e e -"d'IHII”-‘\]II-'E‘]-\i
19530 2150 10000 2150 1825
1951 1UH AL 17000 A
1432 2001 17010} 2000 TH00)
R 2300 T A0 e U
14531 15000 100D 15000 1250
14935 1200 1240 2000 11008
1950 N I 2E00 S0
1937 2500 SN J200
iy In Fissern
1933 2129 Fuder 2010
14341 2048 ., 2000
14935 073, 2800
19346 Jles MGG
1937 ARy L, 1813

Wir miissen uns damit ablinden, dall die
Nachlrage der belgisehen  Grobaboelhmer anr
bet duberst billigen Preisen lebhafl wird. Unsere
Weine werden immerhin noch z2u cinem guten
Teile zu Verschnitlzwecken herangezogen und
es isl nalirlich, dall dabei der Preis des Boh-
stolls in die Wagschale Eillt, Was den Konsum
des unveriinderten Moselweins anbelangt, haben
sehr viele DBelgier die Bekanntsehall mit echlem
Mosclwein noch nichl gemachl. Aber vielleicht
chensovicle haben Tir lange Zeit die Nase voll.
Denn wiihrend einer gulen Spanne wurden siiml-
liche chrlich gemeinten Bemiithungen unserseits
doreh die industricllen Mixturen mancher Wein-
firmen gekreuzt und preiltenteils unfrochtbar
vemachl,

Fie die Wiedergeburl der deklassierlen Be-
geichnung  (Mosclle,, worde sehr viel Gules
aul der Drisseler Weltansstellung vom Jahre
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Die Qualitiitsweine machten keine gro
Sthwankungen mil. Fine [ihlbare Baisse trg
nur beim 1931er und beim 193der ein.

Oualitiilsweine

lrnte Te nach Sorte Spilzenweing
1430 00— O 7000—10., 000
1431 SO00— 4500 GHO0D—  GRog
1952 A0S0 S00—  850p
1433 1000—35500 aab0—13 . 00n
19034 A0 — 1500 S000— 6750
1435 LR S TY A000—  800p
[ HR{H 1000 7000 F000-—10. 000
15937 A0 FA00 SUO0-—10, 000

IV. Der Weinabsatz.
a) Nach Belgien.

Dras 12jihrige Mittel der seit Aulnahme der
Fandelshezichungen  erreichlen  Ausfuhrziffer
belrigt 2100 Fuder. Die ersten Ausfuhrjahre
fanden vorstehend bereils Frwiihnung, Die 5
vergangenen Jahre brachlen cine Durchsehnitts-
quole von 2600 Fuder. TTier das Aul und Ab
withrend dicser Periode:

TR Cruden R
1500, 00 (113) 3.5%,
200, 000 (118) 7 9%
372,000 (273 T
G221, 000 {163 13.59
G322, 000 (170) 20.59%,

VS erreichl, wo mehr als eine halbe Million
Glas guten Moselweines  konsumierl worden.
Die Weinpreise hielten sich in der Folge withrend
2 Jahren, trotz der Abwertung des belgischen
Frankens, in mibigen Grenzen, und die Aosfuhr-
zillern von 1935 und 1936 waren befriedigend.
Die Preishausse von 1937 verursachle wieder
cin Abgleilen der Exportzifler,

Zur Zeil finden die von Luxemburg nach
jelgien gelieferten Weine folgende Verwertung:

1. IKonsum als unverinderter Moselwein 609
2. Verwendung zum Verschnill mil aus-
lindischen Weinen ... ... ..... 33 %,
3. Weiterverarbeitung zu Schaumwein 2%
A, Herstellung von Aperitifweinen  und
Verwendung in der Nahrungsmilte!-
3 2 R I S S 2%



Anspruch, die
samile be |“t'~r.|IL‘ Weinwirtschalt  [ir unsere
rodukte 2o gewinnen, aber cine Elitekamld-

schaft unter den 8 Millionen Belgiern wiirde

gusreichen, um uns cinen lohnenden Absalz z2u
gichern. Unter Bezugnahme aufl die mittlere

Absatzmenge von 2100 Fuder und bei Anwen-

dung obigen Konsumanteils von 60%,  kimen

sahrlich an purem Moselwein nur elwa 0,18

Lm- aul den Kopl der Bevolkerung: das macht

piehf cinmal vin Glas Wein aus.

Wenn die Verhallnisse mit Belgien der
ggwuhulvn Form andauern sollten, dann sind
nicht mehr viel Hoffnungen aul das Engros-
geschiift zu setzen. Der Detailhandel und der

wir erhieben gar nicht den

Flaschenabsalz  werden einen  eintréiglicheren
Absatz bicten. Bezeichnend ist ja schon, daB
im vergangenen Jahr die Lieferungen in Flaschen
cin Fhnftel der Awvsfubr belegten

b) Nach dem iibrigen Ausland.

Vaon 1919 ab blihte das Ausfuhrgeschift

Dentsehland, Polen und dem Saargebiet,
um gegen 1927—1929 den Hohepunkt zu errei-
chen, Leider Kinnen wir nichl mit Aufzeich-
nungen vor dem Jahre 1931 dienen, in welchem
die  Liclerungen schon aul ein bescheidenes
Niveau gesunken waren.

mit

Bestimmungsland 1931 1932 1933 1934 1935 1936 1937

Danzig und Polen ............... S0 i al i3 Gty 85 74 Fuder
Hollond ... .... e . 28 30 a7 72 100 125 2,
Deulschland {‘ELLlflhl |L\}.I|||H|.j — i a4 h2 — ] m .,
Deutschland (Transit) ......... 25 1 100 a7 Al 12 3r
Sagrstank ol e S R R 167 158 127 bty 9 - —_ .
Diinemark, Englamd v, Frankreich . 11 11 a0 Bl 24 15 N,
H 7] 1 SERT——— J11 S10 424 442 249 288 230

c) Der Konsum im gewaonnen, und besonders aus dem Riesling <

Groftherzogtum Luxemburg.

Irer 1930 einsclzenden Werbetiiliokeil war
wider Erwarten ein sofortiger Irfolg beschieden.
Wir waglten damals schon die optimistische
Behauptung, dall die Expansionsmiglichkeit
aul dem Binnenmarkl, bei nachhaltiger Dear-
beilung, bis #u 6000 Fuder gehen kinnle, Die
Jahre haben uns vollstindig Recht gegeben.
Heote weil jeder L ||wrnln|1;_:u dald der inlin-
dische Konsum sich in ecinem Zeitraum von 6
Jahren vervierfacht hat. Mit 6300 Fuder stellte
das Jahr 1936 eine Rekordleistung aul.

Die inlensive Propaganda, die zivilen Preise
umd  die andavernde Gunst  der Natour  als
wichlige PFFaktoren der Ankurbelung  wurden
bereils hervorgehoben. Der Preis spielte cine
wesenlliche Rolle, denn der Aufstieg der Kon-
Sllllﬂu*m:;,ung wurde, wie in unten folgender

Fabelle ersichtlich, zweimal abgebremst und
awar 1933 und 1957, jedesmal, wenn dic Wein-
preise 2000 Franken pro Fuder tiberstiegen.

sodann war aulier der Sonne selbst auch
die allgemeine Hebung der Qualitit mitwirkend.
Der moderne Weinbau hun;.,t hishere Durch-
schnittsmostgewichle und weil geringere Siiure-
grade als frither hervor. Der Most- und "v."v.'riu-
verschnitt hal einen iberaus glicklichen Ein-
Mull aul die natirliche Aufbesserung der Weine

Sylvaner st uns ein unentbehrlicher Bundes-
genosse erslanden.

Finen starken Aultrieh erfubr die Konsum-
bewegung durch den hituslichen Verbrauch von
Privaten. Der Wein ist nicht mehr das Luxus-
getrink  privilegierter Kreise. Der ,,Gréchen™
als Tischwein, fein siiuberlich in Lilerflaschen
geliefert, erginzl heule die Fille der Nahrungs-
millel und wird in den fdrmsten Familien ungern
vermilit.

Sodann ist der IKampf, den wir seit Jahren
gegen die alkoholstarken und halbsiillen Pro-
dukte fihren, gewonnen, Dieser Umsland hat
eine  heilsame  Wirkung aul den  Verbrauch
ausgeiibl, wie dies von Kiufern aus allen Ecken
und Enden des Landes besbitigl wird,

Das weilaus grilile Verdiensl am vermehrten
Konsum trigt aber sonder Zweifel der Aus-
schank in Flaschen. Und hier haben die lKelle-
reigenossenschaften eine Pionierarbeit geleistet,
die bald stimulicrend auf alle Verkiufergruppen
wirken sollte. Der FaBversand kam rasch ins
Hintertreffen und nahm 1937 bei den Genossen-
schaften nur mehr ein Sechstel  des Detail-
handels ein. Von insgesaml 92 Weinbetrichen
gibt es heute bereits 80, deren Absalz in Flaschen
mengenmilig  dberwiegt. Man  ermesse  den
Inumph der Flasche iiber das Fafh an nachste-
henden Unterlagen,
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Absatz im Inland.

Anteil der Flasche

Jahr Literflaschen Andere Flaschen Tuotal im Gesamiabsalz
1932 - — AU, G0 159,
1931 1. 1000, tiiy - - 00,000 = 1,600, 00 don
(RRH 1835, 00 S15.000  — 2 630,000 189
14536 2_830.000 B70.000 = 3,700,000 63,
1937 D800, 000 - 1,000,000 = 3. 800,000 7o

L Weinin Flaschen* isl und bleibl die Losung,
Mehr Sauherkeit, mehr Frische, mehr Garanlie.
S0 will es der weintrinkende Luxemburger!

e Werben e den Maselwein stehen noch

unversuchle  Hilfsmittel zur Verfilgung, Wir
erwithnen nur kuorz: Pllege des Tourismus,

Errichtung eines Werbebiiros oder mindeslens
Schallfung cines Propagandaflonds, Yerbreitung
eines geliilligen Moselpokals als Ersalz vieler
ungeeigneler und unsehiner Glastypen, strenge
Ausfithrung der Bestimmungen iiber die geselz-
liche Fiche der Gliser, Bekimplung der iiber-
trichenen Thosse der Musschankpreise.

Was dem Weingewerbe aber zur Zeil am
dringensten nottul, ist ein wirksamer Sorten-
schutz, Der Unehrliche verlegl seine Taligkeil
jetzt aul das Gebiel der hithseh Klingenden Be-
nennungen und hal sehon bare Monze daraus
geschlagen. Die Gefahr wird angesichls der forl-
sehreilenden  Folwicklung des Qualitiitswein-
baus immer drohender. Auch die Herkunits-
bezeichnungen  miissen  reglementiert werden.,
In diesem Rahmen sind auch die Provenienzen
des Avslandes aufzunehmen, Bei der Reglemen-
Lierung miitllen im o grollen Ganzen folgende
Punkte Anwendung finden:

1. Geselzliche Erntedeklaration der Winzer.

20 Pritfung und Genchmigung der beanlrag-
ten Tlerkunfts- und Sortenbezeichnungen.

S. Oelfentlicher Anschlag in den Ausschank-
stellen und Verkaufsliden.

. Angabe des Licferanlen,

dm Sinne von  Appelations dorigine eon-
trolées™ wirkt die von der Regierung ins Leben
gerufene Nationalmarke des luxemburger Weines
bereits ingere Zeil bereinigend, und ihre Dienste
werden besonders in Konsumentenkreisen als
werktvoll hezeichnet,

_ Es bliche anschlielend lestzustellen, welehen
’f_.ml'nn;.: der Gesamtverbraoch hier im Lande hat,
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denn  der grilite Teil der Importmenge wird
auch dem Konsum  zogelithel. Dariiber gibt

uns nachstehende Tabelle Aufschlufl,

Weinkonsum im GroBherzogtum.

Muosel- Auslands- o Liter

EZIN M )
g 1500 & 1100 = 2600 8.8
1930 2000 — 1100 A1000 10,3
1931 3100+ B0 = 3900 13,0
1432 1500 KU 2200 174
1935 4250 184 1735 154
1931 1850 + 130 = 5300 17,8
1935 3900 350 — 6130 21,7
1936 G300 W00 = 7000 235
1937 5250 1700 = 6930 23,3

d) Der Gesamtabsatz an Moselwein.

Der mittlere Jahresumsalz der nachstehend
detaillierten sichenjihrigen Periode betrigt 7950
Fuder.

Prozentualer

Jahr  Tolal Fuder  Ausfuhr L':_fl‘:::li:l ""‘I‘:]Ii‘:rl“ﬂ':'s
konsums

1931 9053 2803 A100 D29y
1932 hE N i) EYE V] 1700 ab o,
19353 (FRIN 2503 4250 B2,
1931 740 25010 4850 By o,
14935 0222 3322 U0 61,
1936 10016 3716 6300 630,
14947 7700 2545 3250 679,



V. Der Weinimpﬂrl im Fuder. genen .l_.'_thr hal er es wieder aufl eine bedenk-
liche Tlihe gebracht, nachdem er 1933, 1934

Weiler .'f_il]‘“i_nli '|'L=-i1"J'Iq_l['|_ nrsere .‘||,|||.;f_,:_':il.'|"||!|_||?l— und 1935 .-||_|1' ilas ll;]lj gl‘.‘ﬂiﬂkl"“ war, das dem
en nicht, Schitzungsweise bewegle sich der  wirklichen Bedarf an Auslandswein Rechnung
Import zur Zeit der Hochkonjunktur in den (g,

Jahren 1928, 1929 um 2000 Foder, Im vergan- '

livlfvranl 1930 14041 1ni2 IR 11 TS R 1037
Frankreich ... 007 328 2073 119 110 281 331 396
Belgien ...... - 278 131 11 rel Gl 151 uTa 511
[talien .:..... 185 1800 121 | 12 31 a1 J%3
:\'|-;I|]i1'[t ..... 5 130 20 110 151 O 5] Fifi
Lngarn  ...... 11 11 20 1
Andere Linder, fy I 7 14 11 2 Lty 1%

Tolal ..... 11651 TOe) Eht 174 1141 2t Ths 17t

HOF-REMIGH : Weinlese
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Moselwein

A, LEMMER

HEwig pleich aus deinem Innern,
ob wir traurig sind,
ob wir froh sind,

strahlt die Verlodiung”.

AL so bist du, Wein meiner Hei-
mat! Denn Verlockung strahlst
du ans wie wundersame Mirchen,
wie gliickhaltes Spiel. Aus  dir
locken der Urelemenle Geisler-
stimmen,  locken und  laden 2o
silber Labe, Du birest des Feuers
Glut und des Wassers Kithle; des
Morgens goldner Saum und der
Kriuter Wohlgeruch sind  dein
Angebinde. Glihende Sonne, nie-
derstrahlend aof wellige Berghiinge,
aul Grinlaub und schwellender
Beeren Bund und lauer Sommer-
nichte sile, geheimnisvolle Diifte
und uralter Zeiten Zaubergespinst,
das hast du eingesogen und ge-
borgen als miéchtig werbende Iralt,
du goldgelb perlender, erdduflten-
der Trank!
WwUnd du bist wie die groBen Geister.
Du machsl uns stolz, bis wir hintaumeln,
machst uns stark, bis du uns umwirlst,
IFreund, Verfithrer.,...!"

Ja, so bist dun, Wein meiner Heimal! Was
wesensverwandt aus liclstem Zeilenscholl uns
umschwebl und aus erdenfernen Tiefen uns
ritselsehwer hestitrmt, das lockst du aus inner-
stem, heimlichem Quell, du Aller Zaubertrank,
dall wir uns leicht fithlen und froh und sicher
und eins mit dem kosmischen Werden und Wir-
ken. In dir wohnen der Geister viele, weder
gule noch bise, zum Dienen gezwungen vom
starken, klugen Gebieler, doch gleich Tyrannen
herrschend aber den Schwiichling,

Ja, so hist du, Wein der Moselberge! Aus
des Fdlen Brust hebst du verborgene Schiilze,
dem Gemeinen entreibest do die thiuschende
Maske, Du vergoldest und verklirst des Lebens
Bitterkeit, und von der hellen schinen Welt
zichst du des Alltags trithenden Schleier, «du
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i Sibenaler

Sorgenloser und  Freondenbringer! Du lockerst
der Zunge Band, du erdffnest der lustigen Lieder
Quell.

Aber auch das ,arge Wissen™ wecksl du
in uns. Wie von grellem Blitzsehlag  erhellt,
At du uns unbarmherzig schauen des eigenen
Wesens makeltritbes Bild, Doch wie  sanfte
Déimmernacht am murmeinden Strom, so um-
schmeichelst du auch wieder mit selicem Trin-
men und Vergessen und mit frohem Mute,

Herelicher Trank! In dir schlummert nichl
fremder Zonen [remder und feindlicher Geist,
nicht niedere, bose, zerstirende Krall. Du bist
der Heimat Kind, herb aber prickelnd, voll
Sehliine und Neckerei und daher beliebt bei
denen, die derb und bieder, aber voll sprudeln-
der Lustigkeit sind, wie du. Und wie der Alin
dich pflegte mil geradem Sinn und von dir
hielt, was falsch und entwiirdigend, so migest
du uns erhalten bleiben in Urkraft, rein und
edel.



IV Winzerverband isl an die Ackerbauver-
mil

wallung herangelrelen der Bille, einen
Bericht zu verfassen iiber ihre Titigkeil in dem
Weinbaugebicle der Kantone Grevenmacher
und  Bemich.,  Diesern Wunsche sei hiermil

Folge aeleistel,

Giegen das Jahr 1860 worde die Beblaus mit
aus Amerika importicrten Pllinzlingen  nach
Frankreich versehleppl. Von hier aus hat die-
selbe sich nun nach und nach iher alle an-
stolienden Lander verbreitet, dem alten Reben-
bestand Vernichtung drohend. Der erste 1eb-
lausherd wurde in unserem Lande im Juni 1907
von Herrn E. .. Klein, Professor der Biologie,
im . Wallenberg"™ bei Ehnen entdeckt. Somit
driingte sich die villige Rekonstruklion mit
widerstandslihigen, veredellen Behen aufl, Ein
weilerer Grund fir beschleunigten Umban mil
veredellen Sorten bestand in den nach dem
Kriege 191141918 entstandenen Ahsatzschwic-
figkeiten fir Luxemburger Weine. Das deulsche
Absatzgebiel ging niimlich beim  Friedensver-
trag wverloren. Ein neues Absalzgebiet konnle
nur geschatfen werden dureh Heranzueht von
Weinsorten, welehe der neuen Gesehmacksrich-
tung Rechnung trugen und zu konkurrenz-
Fihigen Preisen lieferbar werden konnten, Diese
Problemstellung bedingle folgendes Programm

) PlanmiiBige Forderung des Weinbaues
durch  Neubepflanzung mit  Edelsorlen:

by Zusammenlegung von Parzellen, um deren
Zahl zu verringern sowie deren Grenzen zu
begradigen:

o) Schalfung cines grobzigigen, technisch
richtigen Wegenetzes,

Die Zusammenlegung ist im  Interesse der
Beteiligten selbst als eine dringende, volkswirt-
schaltliche Aufgabe durchzufithren. Sie ermig-
licht cine rationelle Weganlage in den Wein-
bergen, die Herstellung von  Zugangstreppen
und Wasserabfluirinnen, die Bildung von sul-

HOF-REMIGH : Bekonstruierter Teeppenwes

geformten Grundstiicken, die Beschalfung von
Wasser aus Cuellen und Desinagen Tar die
spritzarbeiten,  sowie  eine  mechanische PBo-
denbearbeitung.  Neben  diesen  praktischen
Vorteilen stellt sich als Fndresultat fur die
Grundeigentiimer  ¢ine Verringerung  des  Ar-
bettsaufwandes vine Erfahrongsoeméild werden
fiir eine rationelle Bewirtschaflung Parzellen-
ingen von 70—90 Meler hergestellt, je nach
der Steilheit des Geliindes, Die Grondsticke
sollen  womdglich unlen und oben gleich breil
sein, und dic Breite soll cin Vielfaches der Sate-
weile betragen, Fin ernstes Hindernis i die
Zusammenlegung bildet die grofle Zersplitte-
rung des Grundbesilzes mit den selhmalen Poar-
zellen und den langen,  krummen Grenzen.

Damit die Wege bei jedem Wetter fahrbar
seien, miissen dieselben mit einer soliden Stein-
bahn versechen werden. Mit Rieksieht anf die
mechanische  Dodenbearbeitung werden  die
neuen Wege miglichsl in geraden Linien ;
gefithrt, Bei Aufschiittungen wird cine drei-
fiiBige Boschung hergestellt, die ciner Steigung
von 33°, enlspricht, Diese Steigung erlaubt
cine  vollstiindige  Bepflanzung  der  Damm-
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bischungen mil Heben sowie deren mechanische
Bearbeitung:  Gralstreifen  werden vermieden,
um die Unkrantbekimpfung nicht zu erschwe-
ren. In einem mit Wegen richtig verschenem
Weinberg wird das Regenwasser leichler abge-
leitet. Er leidel deshalb weniger unter dem
Schwemmsehaden als ein Berg mit langen Par-
zellen, Quellwasser wird in Behallern gesam-
melt fir die Zubereitung der Spritzbriihe, fir
das  Einweichen des Abbindematerials, zum
Waschen der Hinde und zur Erfrischung von
Mensehen und Vieh,

Nach Vorstehendem sind die Vorteile der
Zusammenlegung, kurz zusammengelfalBt, fol-
gende ;

1. In einem neu rekonstruierten Gebiet ist
die Arbeil aul ein Minimum beschriinkt, da die
gesamle Bodenpllege mechanisiert ist. Die Zu-
fuhr von Erde und Diinger, die gesamte Pe-
spritzung, die Abfubr der Ernte sowie jede
andere Arbeit werden dureh die besseren Wege
und den weiteren Stand der Beben bequemer.
Der Winzer hat die Maglichkeit, den Plahl-
bau beizubehalten oder zum Drahtban iiber-
zugehen. Ucher diec Wahl der Banarl, die besten
Abstiinde, sowie die ertragreichsten Bebformen,
kann erst nach langpihrigen wirlschaftlichen
Versuchen Aufschlufy gegeben werden,

2. Die Zubervitung der Spritzbrithe sowie
idas Spritzen selbst kinnen aul genossenschafl-
licher Basis bewerkstelligt werden. Entweder
dadurch, dall die Genossenschalt die Brithe
selbst herstellt und den Genossen dieselbe zum
selbstkostenpreis abgibt oder durch genossen-
schaltliches Spritzen mittels einer mechanischen
Pumpvorrichlung.

. Die Weinlese  kann genossenschaftlich
nd an cinem festgesetzten Termin  durchge-
fihrt werden. So isl cine zu Irithe Lese zun ver-
meiden. Es st allgemein bekannt, dall die
genossenschaltliche Weinpllege  die  Qualitiit
des Weines hebl,

I In den zusammengelegten Weinbergen
15t der Schulz der Wemnsticke vor Vogel- und
Wildschaden  leichter zu bewerkstellioen.

3. Fir die Durchfithrung der hier beschrie-
benen Arbeiten stellt die Regierung angemessene
Subventionen den beteiligten Eigentimern zur
Verliigung.,  Die  Ackerbauverwallung  stellt
Pline und Kostenanschlige aul und fihrt die
Arbeiten im Verein mit den in Svndikaten
vereinigten Figentiomern ans. Diese haben hier-
bei die Miglichkeit cinen Teil ihres Kosten-
beitrages abzuverdienen.

Die angegebenen Mittel und Wege fiir He-
bung dieser interessanten und lohnenden Kul-
turart sind dazu angetan, unsern jungen Win-
zern wieder Liche zum Weinbau beizubringen
und densclben auf never Grundlage einer neuen
und besseren Zukunft entgegenzufiihren. Der
Landflucht ist hiermit wirksam gesteuert.
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Von aunsgefithrten Neuanlagen ist als ersteg
Svindikat Stadtbredimus zu nennen. Im Jahpe
1927 wurde aul Antrag des Ierrn Staats.
ministers Beeh die Ortslage ,,Primerberg” ayg
Staalskosten nen rekonstruiert.

In den Jahren 1921—1923 wurden dip
Musterweinberge von Grevenmacher und Wor-
meldingen durch die Ackerbauverwaltung im
Verein mit dem Winzerverband ausgefiihrt,

Seit dem Jahre 1933 erst hal cine regel-
rechte Rekonstruktion der Weinberge mit Zy-
sammenlegung begonnen. Hier cine Zusammen-

stellung  der seit 1920 ausgefithrien  Bekon-
struktionsarbeilen :
Kanton Grevenmacher,

Gemeinde IFliche
Grevenmacher ... 3 ha 08 35
Merterh: o smeridinninais 1 ha 33 0D
Machtum ..o 3 ha 00 00
Wormeldingen ..........04. 10 ha 27 68

17 ha 91 03
Kanlon Remich,

CGremeinde Fliche
BB annsiaiassy g R 1 ha 0 00
Remerschen ... oiiiennnns 32 ha %0 36
Stadthredimus ... oo s. 11 ha 69 47
Wellenslein ..o ovennn. ; 21 ha 78 &0

70 ha 98 43

Die pun folgende  Aulstellung gibl  einen

Ueberblick diber die seit 1918 ausgefiihrten
Wegearbeilen :
Kanton Grevenmacher.

Gemeinde Zahl Liinge Tribulfléichen
Flaxweiler 2 1718 m. N ha
Crrevenmacher 0 LA m, 30 ha
Mertert 1 1200 m, 134 ha
Wormeldingen 22 S1AT m. 77 ha

S0 16195 m. 1258 ha

Kanton Hemieh.

Ciemcinde Zahl Limge  Tribulflichen
Bous 3 1383 m. 9 ha
Lenningen 3 1190 m. 12 ha
Bemersehen 21 11253 m. 098 ha
IRemich 3 2635 m. 32 ha
Stadtbredimus ] G720 m. 15 ha
Wellenstein 46 18609 m, 140 ha

87 -'I.-I'.-_Eﬂ m. Zgllﬂ 11:! -



Die Ackerbauverwallung  hat alle Hinde  stande des Winzerverbandes und mit allen, den
voll #u tun, um den zahlreichen Antriigen i Weinbau [Hrdernden Faktoren, Es ist vorher-
Rekonstruklionen und Wegeanlagen heizeilen zuschen, dall im Zeitraum von [inf Jahren die
gerechl zu werden,  Augenblicklich  gibt  es Weinberge verjitngl und modernisiert da stehen
kaum  cin Winzerdorl an der Lonxemburger werden,  als Denkmal weilschauenden  Regie-
Mosel, wo nicht emsig aut den besaglen Gebie- rungsgeistes, zum Wohle unserer arbeilsamen
ten searbeitel wird, Dies Hand in Hand mit  und strebsamen Winzerbevilkerung.
den lokalen  Wineervercinen, mit  dem Vor- DIE ACKERBAUVERWALTUNG,

Herrgoltswinkel eines Mosel-Weinberges im Vorlreihlingskleid

Zur Auistellung umstehender Weinchronik sind benutzt worden:

ay Dornfeld, Geschichle des Weinbanes, -0 gelivferte Tabelle OWeinwachstum™ betitelt, (Chronik
Pavald, der Wein, o) Wikrlemb. Jahrbitcher von von 1626 0 1801 L Dieselbe stanunl aus dem Nachial
15249, iy Gesehichle der Neckarweine von 1200 der Baronin Friulein von Reinach, Schlot Heisdorf,
1778, ey Beek, der Weinbau an der Mosel usw. @) Weinehronik, aulgestellt von Terrn Frenlz,

fi Eine von Herrn Notar Majerus aus Luxemburg  Weinbaugehiille z2u Wellenstein,
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LUXEMBURGER WEINCHRONIK

809-1904

Aufgestellt durch die GroBherzoglihe Weinbau-Kommission in Grevenmacher
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12175 viel
soul vialliger Midwanehs 12422 al sehr heilt,
Ll hart vodd [ anbsdtemder Begen und JP1286] sehre viel it lebhn, | kaller Winler, heilep
st alt elalaei, Somnner,
s strenger Winler, Beben J§ 1257 wenig il sehir gonstiger
verdorhoen. SO
HEY viel el oules Weinjahr, 1254 Mil jahr.
iy - heil'es Jalir. 1255 il sehleeht | wohlfeile Zeil.
S vivl il gul heilter Sonnmier . haller 1259 il Lroken,
Winler, 1270 vhierse elhenisi,
Ty viel sl Iedld wnd Trocken. 1271 vl
TOdA] wenig vl seldeeht | Sommer kall und o= 1272 Wiy selilecht Milkjahr,
nerisch, Trauben nichl || 12734 el
relf, 1254 &
T gar kein Wein geralen, 1275 sehillechl wvaorn Mai Bis Flerhst an-
AN b kallver Winter his Mire: Baltemler Hegen,
Mittjahr. 134546 gl heilt, i Auogust  schon
LN sehre kaller Winter: 13- riife “Trauben,
Ben erfrorien, 12758 Wiy anr M umed IS, Mai
THig Weinberge erfrorei. Sehinee el sehr kalt;
155 strenger, kaller Winler: sovimer gul, wahlfeile
vicle Stacke erfroren. Al
1115 dul [20 Wity ugl fewehl bares Jdahir,
1125 sehlecht | strenger Winler: Wein- J§ 1250 viel kalt, in Bavern liel am
lerge vrfroren, 17, Juali viel Sehndee.
1 1530H a2l hei i, 12x Wiy a1k A oin Stull-
1158 vivl gl froehibares Jahr. aurl  Beben  erfroren.
1151 Fehljahr, hiufig Hegen, || 1251 viel al
Trauben hallireil, 1285])  nichls gelimiber Winter, fim Mai
1152 sehre viel | wihilfeile Aeil, geringer Hehen erfroren.
Wein,  wurde ver- 1=l it tefm, pil Lefue. v Wil liben teichen
schenkl. i Baome, ime April
1158 viel et somumer aulferordent Bltthten div Trauben,
L= lich heitd wd frocken. Anlang Mai Frost und
sehree; vivles erlroren,
1151 wolilfeile Zeil. 1200 viel
1153 viel wolillleile Feil, 12095 sehre viel wul
1154 viel - i JJanuar blithlen die || 1207 vivl millelm, | hiiofige Gewiller,
B, im August IR{ER1 sehr gul sehir warmer, Leochener
Woeinlese, SOer,
11s7 wenig sehilecht | Kalt bis in den Juni, am ] 15 begann vine  I&jahrige
17, Mai noch Schoee, Tewerung, dic hilod
11t viel il wolilleile Zeil. idureh  wwei frocehl-
121100 strenger Winler: Wein e dalire unterbro-
vrlroren, chen winrde,
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aut cin sehre trockener Som-1F 0058 mitteln. mittelm. [ am 1. Mai erfroren die
T, el
viel Bt 11487 wenig selir pul Eueben erfroren T Win-
viel o trocken  umd  warn, : Ter, mommer heitd undd
sehr wviel | sehe gutl | warmer gelinder Winter, ginstig,
Weinbhliote im April. ] 1435 Vil dul tracken und  Trochtbar,
Johanmi reife rao- alles kastiieh geralen,
Lient, 1439 & ilie Winler sehe kall il
Wiy sehlechl kaller.,  regnerischer viel Schiee,
SONIner. 1112 viel oul
sehr viel sehr gul (Beilfy cin herrliches Wein-Jf11015 vivl mittelm, | i Heben am 500 Mai
Jathr. #um  Teil erfroren.,
MiGjahr: viel Hegen. 1348-50 fruchtbare Jahre,
vivl ol 115 viel selilecht | nasser Somner,
vl s ehenso 1450 wenbg rin kaltes Jdahr.
sichlecht sehr nasser  sonmmer, 14631 e vl mitieloutes Jahr.
wil, Jdahie | mittelm, | Winter sebhe kalt, Som- 1165 viel i Ialite by Mad.
mer schr il TIGT vivl sehir gl heiller,  Lrockener
wenig sehlechl | spédtes,  unfrochtbares Sominer.
Jahr. 1ans it felm, mitbelm. | im  Mire  noch  viel
aul heit'er,  sehr Irockener Sthoee, vin spétes. Jahr,
Sammer, hinger kaller J] 1470 vivl il
Winler, PFullernot. 1171 woeniy sehr gut | die eben lillen with-
vivl it belim. renml der Blile,
sehlecht | im Herbst ertroren die Jl1172 viel Blite e D#Hwme i
T lwen. Februar.  FEnde Juni
pul, 2 T, reife Trauben,
mittelm. A3 mittelm. p Fliite fme Mai: Somomer
viel il dgelinder Winler, sehir heith,
u il el 1471 Wiy ail sl eher  Frithlings-
Wiy gl frosl,
Wil i 1175 Vil sehir g2l vin fruehtbares Jahr.
[0 STE VETS liersn 11510 o gl el nso,
sul Traulwenhbliit e Anlung ) 1HITS - - vhensn.,
i, 14749 wenig sehir gl i Beben fitben ddureh
viel sehr gul | sehr gesegneles Jahr, Beil im Frihjahe,
il el (BB i Bsbide 1Ll dureh
sehr kuller Winler, am Hegen.
TOMui Reben erfroven, ] 1 Es2 viel sl fruchlibares Jdahr.
mislt  Millwachs TS | BB EE o Sonnneer heild,
Tenerung. 14854] sehr viel i an Boadensee gab man
Vil sehir gul | warmer Winler, i Miire gleichviel  Wein  lir
Blithten  dfiv Biame, vin Fal,
im April die Deben ) HISG] wenig gl wm Weithnachten erfro-
Weinlese im Nugusl, ren die Bebwn; Som-
viel unal gul in diesen 8 Jahren st mer ekl
der Wein  selir gut ) HESS] zieml, viel] sehlechl | Freabling kalt uond raub;
geraten, Soinimer nall,
welig selileeht Mitte Mai o i Beben J) 11 wenig - i Mai nech Sehnee:
erfraren, iy Sommer viel Regen
s viel u. stehir gul | oes gab soviel Wein, dal wnel 1 agel,
man den alten, sauren | f 1192 wenig sehlecht
auskaufen  lieth;  viele l] 1194 viel auil a2 Mai erfroren dlic

Trauben  blichwen  an
ten stacken,

lieben, doch gab es
poch viel v, gul. Wein.
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1100 viel sehir gul | frueht bares Jahr. 1511 wienig gl
a0 wenig gt dic Beben lten withirend | F15402] wenig sehliechl | spéiles Jdabr, ume Jaeohj
cler Tiliite. Iilite,
1502 miltelm, | mittelm. | Winter  viel  Sclinee, 1545 viel ul heiller Sommer.
Plingsten groCe Ialle § J 1o viel sehr gul | sehr fruchibare Wikle.
1503-04 vivl gul Winler bis Mirz, Som- rung.
mer heilt, (e i " aul
15N winig im Frithling erfroren die] § 1518 vivl aul
Heben. 1530 il telm, selileeht
1000s viel i gimstige Wilterung. 1501] ziemlich # T, gut
1o viel gul Hagel wmd Erdbeben, 1552 vivl gul cin trockenes Jahr,
L i 153341 Weng sehileehi Frost am 20, Mai, kalt,
1511 wenig selilecht | nasses, kaltes  Jalir. ST,
1513 Wiy selilechi AL Gieorg wmed S0, Marx 1506 il gl SOnnner WHTm und
brachten dem Iteboen- Irovken,
sulle noch Args, 1557 miltelm. sehleehl | Ssanmmer nalt,  spiite
1504 Wenig wl schindl,  FFrithlingsfrost, Trmubenblinl e,
1514 vivl Hut sehr Kafter Winler, sonst | § 1558 viel gl Sommer  heill,  fruchl-
selie Truchit bar. Lres Jahr.
15315 sehleehl | ein kaltes u, nasses Jahr. | T Wi selilecht | Kalter Winler, unfruchl-
1518 wenig sehre gul | sehddlicher Frost  im Lisires Jdalir.
Winter vl Frithling, | | 1960 6 . - pavsser Sommmer, ille im
1519 viel gul Truchth, Jahr, FErdbeben, Maai.
1520 wWonig sehlecht | ie Ihebwen erfvoren, A 3, Aungusl o war ein
Somimer nal kall. Pedenulender Flagel-
1541 Vil gul fruelhithares Jahr. selilag in gang Wir-
1322 wenig mittelm. | seldidlicher  Frithlings- Tembery. Man
frest  wme Gienrgi. schrich  aieses  weil-
152 viel gul selir fruchibares Jabr, verbireitele 1 ngewit-
1525 Wiy Z. gl tliv: Heben erlroren am ler einer  Hexenver-
15, Alai. simdung aul der
15 €- wonig schleehl | unlruchtbares Jabhre Feterl er Dledcde
1528 viel mitlelm. | spales Frithjahr, viel i, woeshally zu Stult-
Huegen. warl wenn alle Weiber
Loty welnig gl sehiidlicher  Frihlings- vierbrunnt wurden im
frost in der Walpuir- Jahire 156,
uistgchl, 15067 vivl gl Soanmaer hell',
1341 vivl miltelm. | nue i den Weinstoek | ] 5681 wenig selifecht | stresge Winler,  agel,
gul. Goewiltter wnad Sommer vald u. Kalt.
I Lagel. 1572 i |
(NS weniy wul froehitbares Jdahr, 1574 v wilbelm.
1305 viel wittelm, | fruehilbare Witlerung, 1570 wivl sl vin Trvelil bares  Jahr.
1536] miltelm. sehir gul | sehre heil'er Sominer. 1370 Wi wnl Frost den 28, 30, April,
10547 wenig gl Reilfe wmil Nisse  wiih- 1378 mitLelin., gl heil'er SOmmer, im
rened der Tiite, Seplember Frosbe.
1330 sehr viel | mittelm, | feuchtbares dahre. o Tao- ] Pasa] sehr viel - ein Trucht bures Jahr.
sendfvathunderdrei- 1587 wenig s, seldecht | unfruehibar,  sehlechle
Fig wmd neun, gl 13t e,
Pene i Fasser puche | 0500 zicilich sehr gl | Somaner sehre heil,
als der Wein', 1541 wenig sehleeht | nosses unfraehitlbares
1540 viel sehe gul | sehr heifl,  Dic Hilze Woller,
hegann am 1. Febr., 15008 woenig gt gelinder Winter, schiid-
i Johanni reife Trau- liche Froste im 1Febr.
ben, div zom Teil ver- unel Mz,
trocknelen., 1500 schileeht | vin nasses, Kaltes Jahr.
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1599
1600
1605
[HLE
160
(i
1607
161100

1612
1615

1616

1ln-22

1623
1624-74
TG

1627
1625
1624

Ttidi

1631

16522
(TR
1631

1655
b i
1637
1635
1614

ertriglich

HanzE sauer

sehr guler Wein,

1
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wivinlivh selir gul | ein gules  (roachibares | f 16400 wenig sehlecht ) viel Hegen und  Frost,
Jalir. 1641 i ilito.
wirnig sehlecht | im Sommer  agel, (5 w, schleeht] im April die Beben er-
Herbst nalk, froren, nasse Blile,
vivl mittelm. | Hlerhst nalt, dic Trau- spitter gut,
ben Taulten. 115424 gut, Wein
viel sehe gul | warmes Frihjahe, Traa-§ U601 sehr gul | Kriegsviolker verdarhen
Lenblate lingsten. vivl,
wioniyg selilecht i Heben erfroren im 16450 viel gul vin gules fruchth, Jahr.
Winler, Sommmer kall. | F1o46] gar nichils
#. viel gul Frast im Frililing, dann 1647 vivl gut im Sominer gule Wille-
gutes warmes Weller. rung, friithe Loese,
viel sehilecht | Frabling speil, nald aoad | § 1645 #, gul
vicle Gewilber. Tii 4 winig schileeht
sehr gut | vin Truchibares Jahr, 163 elenfalls | chenfalls
winig sehlecht | Mitle Seplember starkerj | 1651 gul u, lever
I-riisl. 1652 i Plingsten blithendde,
gl im Juni nal and Hagel- um  Barthol,  reife
wetter; spéiler gul. T'rauben,
- Frahling nal; Semuner ] [ 1653 gul
gl 151 mittelm,
Vi %o gul Bliite nab: August heid, 1655] nichls
il el sehir gul | #eitiger Frithling,  sche § 106
guler Sommaer. 16575
winig Winter kall, Frihifings-§ | 1653 sehlechil
frost, dann sehr gute ] 1654 selileeht
Wilterung. B seir gut w. | Sommer heid,
schlecht | meist starker Frost im tever
Winter, wobei  viele] f L &
Itelben erlroren, e sehlechlt
& gul trocken wnd heilk, Pt gar nichis
wenig selilecht | kalte nasse Jahre. i il belselh.
am 26 Maio oalles er-] IS wenig Kaller Winter, im Jan,
Iroren, Leben erfroren,
suuer Lt viel gul
oar nichls 1667 miltelsehl.
viel gul im Winler teils erfroren, 1iis sehleehl
Sammer heil, 1364 s gut
sehir viel sl ein  frithes  Jahr: . In il Leuer
diesem Juhre war der] f1670 zul glinstige Willerung,
Mosl  sebir gul.  Allf f1671 mittelsehl.
Ieeller diberlaulen tul™ | [ 1672 viel sehlechl | kalter nasser Sommer,
sehir viel | sehr gut | ein Truchlibares Jahr, 1675 *
heiider Sonumer, 1651 millelsehl, | strenger Winter,  viele
sehlechler Wein, Heben erloren.
ilitn, 1675 im Smmmer erfroren.
viel sl wegen allgemeiner Un-J F1670 viel . lener
sicherheit  woarde  die ] 1677 mittelschl.
Lese oft bis Martind | § 16750 viel uned gut
hinausgeschoben, 1679 wiel und schlecht
vivl gut IR gul Kalter Winter.
schlechter Wein, 181 elw, bes. | warmer Frithling, Blite

[Znde Mai, aber
sehileeht durch Regen-
welter, Sommer heib.
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1682 wenig u. | mitlelschl. | nasser Somumer, rd- 1721 selir saver
bebien, | . mittelm, | der Winter gelind, Frih-
1083 Pt g trockener, wariner Soi- ling und Sommer gut,
mer, Herbst viel 1723 wiel wnd | Kostlich aueh sehrschiones Weller
Hegen. im Herhst,
16510 sehir 2ul 1724 sehr gul | trocken unil heil,
16ED 5. schleeht] Somuner kall. 1725 5. schlecht
16586 gul reguerischer Frihling. [ 17246 s. gul und | Kostlich.
1G8T] wiel und schleeht | Hegen von August hisJJ17275 o ilil .
Herlbst, 1724 aul Vol Sommer his
1645 o viel Hegen wned  1lagel. Herbsl sehr warm.
LG aul die Beben erfroren im P 1729 viel wind gul
Mai. 1730 5. schlechl | und sauer,
105ty - IFrithling regnerisch aber JJ 1731 zieml. gul
mild. 1732 sehilecht w | Frost im Mai und  wviel
1691 wenig . schlveht | im Mai schidlicher BRIt Hagel,
Frost, Sonnner warm, || 1733 miltelm.
1002 5 - 1754 .
1693 B . 1735 sehlecht
16494 gul 17330 gul
([ wienig schilechit 1737 chenfalls gul, nur elwas geringer.
Tt schilecht 1738 kaosth. zul
it miltelschl, 1739 viel umd mittelm,
168981 woenig schilecht 1740 sehr kalt; der Wein noch
160949 pul Lrockener, warimer Som- unreil  erlroren.
mer, Herbst Kall. T wenig gul warmer Somnier,
1700 sehr gul | woarmer Sommer, aber T4 woenig u. | recht sehl,
viel Regen. 743 mittelm, | langer, schneereicher
1701 aul Winler.
1702 mittelm. 1701 wenig gul harter Winter, wo viele
17008 i Weinstocke  erfroren.
157014 Llauptwein | warmer Frililing, heiler J§ 1745 wen. aber gut
SOIMICE. 17416 herrl, gul | st sehr Lewer verkauft
1705 wenig sellecht worden, doch wverlo-
170 extra gul. | Wein. ren Isaufleule daran,
1507 gut, aber | doch weil geringer. da der Wein nach 20
17008 miltelm. Jahren  dasselbe gall,
L0 alles erfroren i. Winler, J§ 1717 gul u, delik.
1710 gieml. wie | 1707, 1748 extra gul
1711 aer, als voriges Jahr. 1744 vhont, gul | ein Konighicher Wein,
1712 gl wnd | dber moenschiliches  Ge- Q1750 dem von 1748 gleich.
denken viel. 1751 vlw, wenig
713 schlecht u. | essigsaucer. 1752 sehilechl
T1d mittelhmn, 1754 wul
1715 gut Winter sehr kalt, Som-JJ1731 i
IEE Warm. 1755 trinkbar
1714 saurcr Wein. 1754 s, schleeht
1717 mitlelm. 1757 trinkbar | im August warm, dann
1718 gul extra gul | schr lrockner Sommer, viel Fegen,
am 21 Juli schon 1754 s, schiveht | sommer Kihl wiad feuaelhit
weiche Guledel. 1754 gut {Halevscher  Komet).
1714 ein edler, kostbarer Wein [ 1760 ist besser
1720 mit el | waro, Somoner, die U rau- gewarden
Ben Faulten im Herbste, [} 1761 sehr gul
dulier rihe Lese, 17652 ehenl, gut
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17083 iie Travuben blichen am § TROS) gor nichis
Stock. 18005 sehr gul
1764 il Ll 1807 clwas geringer,
17005 - wndd gar wenig., 1808 wirtler  elwas geringer.
1706 Coolt sed Dools wned Diank, Jf 15000 s{IUET
recht gutl oned gentg, Jf 1510 ik il
1767 wenig u, suuer 1511 cin vortrefllicher Wein
1768 clwils s, | Isanpiiel ),
ulier wen, 1812 il Lelim,
1764 1&1:3 saer
1770 5. wenig  |aberirinkh, 1514 mittelm,
1771 lwas bes, [815 el
1774 wiviler ofw, 1814 gar nichls, den ganzen
Iressier SHNmMer  geregnel.
1554 noch elw, 1815 s{b RI0ET dalt er nieht zu trinken
besser war, wicder den gun-
1751 gl AN Rommer  gereg-
1770 antimglich gut u. feaer, net (Teuerung),
15776 wicder ordindirer Tisch-J] 1818 rechl gul
witln, aber  [eoer
1577 elwas selidvehiler. 1519 sehr wviel fu. sehr gut
1778 Wi il 1520y sehlecht
1774 fechl gut | alwer Leuer. 1821 . sehilechi
1 780 cin guler Wein, 18232 oang vVor-
1751 cin defikater, sehir star- trefflich
Kor Wein und so viel, [| 1824 sehlveehl
dall vin Stackint 1824 5. sehileehl
a0 KL koslele. 1825 rechil aul
1782 I, &a0er ist aul >0 Martin jm | 1826 viel gl
Sehinee gelesen worden || 1527 Welnig gl (wenig wegen Frost),
1783 viel vin dulik. 1548 ik Lo,
Wein 1529 5. schiveht
175:40] = wenig wher gul 15400 selilechl w,
1755 saiier winig weil i Winter die
17505 - Slicke erfroren.
1787 sithleehil 1541 Yullerbst gl
1588 viel und gl 1552 Wiy it Leden
17500 wenig u, T ATS IS 1550 vivl gul
1790 miltehim, 1531 viel wuler Wein
174 suler 1545 viel miltelm,
1794 anm 2. Jdnli alles erfroren, [ 15656 wWenig Ta
17thS sehileechil 150547 wenig sehilechl
175K wenig gl (b 4 3
| A saner 1RG0 S Herlsl ol
17t witre geraten, abwer ddie ] 1510 s schlecht | (Hassenpfluch),
Frangosen haben ge-] 1811 5. wenig . gering
herbstel, 1502 tullerbst | schr gul
15497 sehlecht 1513 sehilveht
17498 viel gl 154 Ll lerhst schilechl
7t sl 1545 selilechl
(R wirniy recht gul 13465 2 Herbst Jgang vor-
Lai1 viel il trefflich | wie 1322, Weinlese 22,
#0122 wenig s im Maid st alles erlroren. Seplember,
(N il el 1517 schilechl
=i vie 2l 1548 Lrinkbar
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T840 trinkbar | ctwas (ester als 1848, 1551 . Herhst mitlelm,
1850 sehleclil 1852 essigsauer | benannt  Arabi,  ziem-
1851 5. schlecht lich wiele Trauben,
15852 trinkbar apher schrothart, ten
1850 g. Tisch ganzen  Soniner  und
wein elwas Dbesser als T8, [Terlst. Begen (Wein-

1851

1855
15856
1857

1858

1504

1 =i
15131
18102

1543
18064

1865

18
1867
1868
154548
15710
1871
1872
1873
1854
1875
1576
1877

1575
1874

[T 1
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wenig .

Lillerhst
Lalerhst
3 Hoerhisl

4 Herbst

t Herbst

Lol lerbst

tallerhst

vallk,

I Herhst
mittelm,
milbelm.
LuHerbst
LaHerbst
L.Herbst
mlttelm,
Fasl nichis
gar nichis
mehr wie
2y Herhst
v. Herbst
LaHuerhst
LaHerhst

=l lerhst

fast Kein
Wein

Seringer

Wein

exira gul
u. stark
g. Wein

giemlich
#ul

eRsigsner
selir gul
gut aber

miltel, gul
mitielm.,

Bany vor
frefllich
LHEHN
sehilecht
sehr gut
ik belm,
gt
sehilecht
gl

givml. gul
gul

)
gul

sihlechl

trinkhar

caEsigsaer

sehlechle Friehle: am
20, April Tast alles er
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Allerlei Heiteres
und Ernstes um

eine Weinchronik
Von B. PIR

TE an anderer Stelle dieser Festschrilt zuo
[esen ist, st dureh die grobherzogliche Weinbau-
kommission im Jahre 1901 ¢ine Chronik des
Weinbauves aufgestellt worden, die doreh ver-
schividene Beobachler bis aul heale durchge-

fulrt worden ist, Die Durchsichl dieser gul
velithrten  Chronik ist lir  jeden, aueh den
Aullenstehenden, von grilltem  Interesse. Sie

selgl kaleidoskopartig die Entwicklung des hei-
mischen Weinbaues, die gulen und schlechten
Jahre, die diecWinzersehall in der Zeil von 1000 bis
[500 durchgemachl hat, und fihet uns so die
Frfolge ziher Winzerarbeil, aber auch die Lei-
den und Sorgen unsercr Vorfahren gelren wie
in einem Spicgel vor Augen.

Schon am Anfang der Chronik —im Jahre 504

steht die Bezeichnung villliger Millwachs,
Prann folgen in einem Zeilranm von 800 Jahren
{van 1000 bis 1800 und darithery die Erntever-
seichnisse, soweil sie sich aus alten Dokumen-
ten ermtilteln lieBen. In diesem Zeitraum gab es
nach den dort niedergeleaten  geschichtlichen
Angaben etwas diber 200 Fehljahree, wo  die
Weinernte sehr gering oder doch sehr schleeht
war. Als vorziglich oder doch wenigstens gul
hegeichnet sind nor 176; ein starkes Dritlel
calt als mittelmiiBig oder minder gul. In der
wns péither liegenden Periode von 1800 his 1937
il es 33 gule bis sehr gule Frnten, denen 91
vollstindige Fehlernten oder sehr geringe rmten
coeniiberstanden,

Interessant sind awch die Bescichnungen,
dic man bei einzelnen Jahrgingen lindet. So
heildt es von den Jahren 1421 his 1428: In diesen
acht Jahren ist der Wein gul geraten; von 1132
leifft es: sehr gul und viel. Fs gab soviel Wein,
dald man den alten, saneren auslanfen  liell
viele Trauben blieben am Stock hingen. Von
LIS1 heilt es: Am Bodensee gab man gleich-
viel Wein [ir ein Fall; ¢ine dahnliche Bemerkung
lindet man bei dem Jahre 1539 Tausendlind-
hundertdreiflig  galten die Fisser so viel als
der Wein, Auch das Jahr 1630 scheinl ecin
gesegnetes Weinjahr gewesen zu seing es heilit
von ihm: In diesem Jahre war der Most sehr
vul: Al Keller daberlaufen tut. Als gule Wein-
jahre sind auBerdem die Jahre 1279, das als
fruchtbar bezeichnet wird, ferner 1391, schr

il
!

Sehillaly WINTRINGEN an der Mosel, ein herrschaftlicher
Alsite

gesegnetes Jdahr, D138, alles kistlich geraten,
LIS bis TIVS, schr fruchtbarve Jahre; die Jahre
1210 und 1519 galten als sehr fruchibar; sie

tragen beide den Vermerk: Erdbeben; vom
Jahre 1510 heibt es: Hitze vom Februar an;
um Johanni bereits reife Trauben, die viel-

fach vertrockneten; 159 war die Travhenblite
bereits wim Plingsten: 1652 heillt es; gut und
tever; um Plingsten  blithende Trauben, um
Bartholomaus (21, August) reife Trauben; 1618
war der Wein extra gut; am 21, Juli schon reife

Gutedel (chasselas); 17589 und 1511 sehr gute
Juhre, Kometenwein (Halevseher Komet)y; 1921

der beste Wein,

Schleehte Weinjahre waren vor allem 1512,
wo es heibbt: St Georg (23, April) und St. Marx
(25, April) brachten den Beben noch  Args,
1330 erfror der Wein noch in der Walpurgis-
nacht (30, April anf den 1. Mai). Schlimme
ISricgsjahive waren die Jahee 1631 und 1611
(dreifigiahrviger Kricg): von ersterem heillt es:
Wegen der allgemeinen Unsicherheit muflten
diec Trauben oft bis Martini (11, November)
am Stock bleiben; von 1601 die IKriegsvilker
verdarben wviel; 1651 gab es wenig und schlech-
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ten Wein: am 3. August war ein bedealender
Hagelschlag: man schrich  dieses weitverbrei-
tete Ungewiller ciner Hexenversammliung auf
der Feverbacher Heide (Wiirttemberg) zu: wes-
halb zu Stuttgarl 9 alte Weiber verbrannl wur-
den: von 1716 heilit es: herrlich gul, ist sehr
tewer verkauft worden; doch verloren die [Kaul-
leute davan, da der Wein nach 200 dahren das-
selbe gally drei sehiine Weinjahre seheinen die
Jahre 1748, 1719 und 17500 gewesen zu o seing
von ersterem heildt es: extea gol, und von 1700k
dasselbe, von 1719 aber: ein kiniglicher Wein.
Fis bleiben noch eine gangze Anzahl eigenartiger
Begeichnungen e bestimmte  Jahrgiinge anl-
zugihlen: Voo den Komelenweinen aus dem
18, Juhrhundert ist bereits oben Bede gegan-
gen: 1810 war wicder Kometenwein: der T8 er,
cin schr schlechler Wein, hielh nach dem dama-
ligen DBegicrungschel in Lusembuorg:  Plassen-
pllugs die Chronik vermerkte filschlicherweise
Hasenlluch; der 1860er, der essigsauer war trotz
der spiilen Lese am L November, wurde
nach  ecinem italicnischen  Hebellen  Garibaldi
benannl: der 1866Ger, der cine  mittelmilige,
esstgsaure Weinernte lieferte, triigl die Bezeich-

Bute alte Handwerkerkunst an der Mosel ;0 Y erw I.']II]III'E}& ey
Fraubenmotivs
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nung  Bismark”. wohl wegen  des IKrieges
awischen Preullen und Oesterreich, wo Grof-

herzog Adoll von Nassau o sein Land  verlorn
der 1877er, der cinen sanren gwei Diritlel Herbst
licferte,  brug  den bezvichnenden  Nomen
Shnuot” s die Trauben waren bereils im Sep-
tember erfrorven; der 1822¢r, der zwar vicle,
aber sehrotharte Tranben lielerte, Tahrle den
Namen A rabi nach cinem arabischen Pascha,
iler 1898¢r Qihrle den Noamen Nassauer (nall
saner); der 102er fihrle den Namen L. Chame-
Berlain™; der 192%er worde im Volksmunde
wiohl wegen seiner Stivke an Alkohol der O Wit-
wenwein” gelanll,

i Weinchronik berichlel wos dann Terner
ither das Auftreten der Schidlinge im Weinberg
vom ersten Wahroehmen bis heole, D Jahre
1886 worde zom erslen Male die 1"1-|'u|:1||5|mr;1
in cinem Weinberoe in Wormeldingen  festge-
stellt: 1m Jahre 1905 und 1906 warde ein hef-
tices und frithzeitizes Aultrelen der Peronos-
pora konstatiert, fm Jahee 1907 wurde zum
ersten Male das Auftreten der Reblaus in ciner
Weinbergslage  Walenberg™  bei Wormeldin-
ven festgestellt; kuree Zeit darnach auch im
wMourberg”, eine Lage derselben Orvlschafl;
im GJahre 1912 wurde von Graufaule und
sanerwourmverheerung berichtetl; im Jahre
1891 richtete der rate Brenner starke Yer-
heerungen ans i Jahee 1398 warde heinahe
der ganee Besland durel den Sauerwurm
vernichtel; chenso wurden in den Jahren
1910 und 1911 starke Sanerwormsehiden
gemeldel; starke Tnlektion wurde auch vom
Jahee 185 gemeldet, besonders von dort,
wao nicht rechtzeitic vor dem Gewitter, das
am Fronleichnamslage nicdergegangen war,
gespritzl worden war, Seither wurden mehr
ader weniger Pilzinfeklionen gemeldel, je
nachdem man die Seldidlingsbekimplung
rechlzeitio vorgenommen hatte oder nicht.

Vorlicgende Chronik gehirte in jedes
Winzerhaus: besonders inden Scholen sollte
sic 1o elwas versinderter Form sich vorlin-
den, als ewiges Andenken an die schweren
Zeiten, die der Winger in den vergangenen
Jahrhunderten durchgemachl hal. Sicher
witrde dies dazn beitragen, die jiingere Ge-
neralion zu groberer Aulriedenheit zu er-
giehen, Die Geschichle wiederholt sich ¢ben
immer wicder, Und avch der jetzigen Gene-
ration bleiben Entlboschungen in dieser
Hinsicht nicht ersparl. Tollen wir mit
Neven, dall nach den sehlechlen Wein-
jahren anch wieder cine Heihe gesegneter
Weinjahre Komen, vl dall es der zéithen
Ausdaver und dem unermidlichen Fleilte
unserer Winger gelingen wird, die herr-
sehende Krisis gliteklich zu iiberwinden,
umd dall der Weinbau hesseren, zulried-
neren Zeiten enlgegengeht,




Weinbau-Statistik der Jahrgé&nge 1840-1929
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140 | Mittelherbst | sehr schlechl 1, Oktober | 44,0 | 4386 | 4050 | Bebllbche 837 [Hektar

Viel Gewitter
1541 wienig schlecht o Oktobwer | 350 | 2856 100 Sommer regneriseh
1542 Herbst sehr gut 7. Oklober | 650 | 5747 2K} Sommer hell une trocken
i=dd | Mittelherbst | sehr schlecht | 24, Oktober | 44.0 | 3532 S Bliite verregnel
[#44 | Mittelherbst sehlecht 15, OKlober | 51 0| 4706 [ 0100 | Sommer regneriseh und  kiihl
1845 sehr wenig | sehr schlecht b Oktober | 49.0 | 1200 ST sommer verinderlich
1544 /v Herbsl vortrelflich |29, Seplember] 78:00 | 5581 a0 Sommer heild und Lrocken
1547 | Mittelherbst sehlecht 25. Oktober | 52 0 | 4108 1350 Sommer regnerisch und kiihl
1845 | '.—*; Herbst schilecht 14, Oktober | 51.0 | 5214 200 Frihjahr kall, Sommer warm
1 [ 4, Herbst trinkbar 26, Oktober | 57.0 | 658895 180 Frithjahr kall, Sommer warm
1850 [ Mittelherbst | sehir schleehl | Weinberge | 45.0 | 414 110 Winler streng, Sommer kithl
|nicht geschloss,
1551 | ' =7/, Herbst | selir sehlecht | 14, November | 4.0 | 5139 (i) Winter streng, Sommer kiihl
1852 | Mittelherbst schlecht 25. Oktober | 500 | 686G 154 Frithjahr spit, Sommer warm
1853 | Mittelherbst  |guterTischwein | 20, Oktober | 660 | 404 150 Frithjahr rauh, Sommer regn.
1554 [ Mittelherbst schiecht 4. November | 51.0 | 4028 150 Frithjale-Froste, Sommer warm
1805 wenig mittelmitig | 22. Oktober | 62.0 | 2348 s Frithjuhr kithl, Somm. regner.
1854 wenig schlecht 3. November | 4 0| 2501 2(K) Frithjahr Kithl, Sonuner warm
1857 #, Herbst extra gut 9, Oktober | 75 0| 7081 400 Warmes Frithjahr, Sommer heill
1555 “, Herbst sehr gut 14, Oktober | 70,5 | 7341 240 Hauhes Frihjahr, Sommer heill
1850 | =2 Herbst]| wortrefllich G, Oktober | 750 | 641 540 Heiber Sominer
1860 wenig essigsauer Weinboerge 6.0 | 20613 1540 Regnerlscher Sommer
nicht geschloss,
1851 wenig gul 21, Oktober | 67 0 | 2652 420 Senmmer warm
I8 | ' —=, llerbsL gut 21, OKklober | 65,0 | 4907 Hiz1] Sommer warm  aber regn.
Is6a | ' —*", Herbst| mittelmibig | 26. Oktober | 62.0| 5145 ) Frithjuhr Kiihl, Sommer warm
1864 | Mittelherbst millelmibig | 25, Oktober | 0.0 | 3465 230 Frithjahr naB, Sommer warm
18A5 ‘, Herbst ganz vortrelfl. O, Oktober | 84 5 | 7303 405 Warm. Frihjahr, heitt, Sommer
1566 | Mittelherbst essigsauer 5. Oktober | 4.0 ] 5100 175 Sommer regnerisch
LB selir wenig sehlecht 25. Oktober | 48.0 | 1295 2N} Nasser Sommer
1854 wenig vortrelflich 1. Oklober | 78.0 | 3071 a0 Warmer Sommer
1860 | Mittelherbst gul 25, Oktober | 67,0 | 3538 250 Nasser, kithler Sommer
1870 | Mittelherbst gul 17. Oktober | 68 0| 4366 A0 Sonuner warm aber regn.
1871 wenig sehileehit 2k Oktober | 4.5 | S183 20} Sommer regneriseh
1872 fast nichts gut 14, Oktober | G50 ] 288 ani Frihj. kihl, Sommer warm
| E T [ast nichts scehlecht 27, Oktober | 520 340 440 Frihjahr-IFrost, Sommer warm
1874 | Mittelherbst sehir gul 15, Oktober | 3.0 | 290 BT SOMIMer warm
1575 | vollk, Herbst gul 25, OKklober | 68.0 | 11042 50 Sommer warm aber regn.
15716 sehr wenig sehr pul 24. Oktober | 73,5 | 1673 | Sonmmer warm
1877 Fasl nichls schlecht 25, Oktober | 490 hst 2500 Sonuner regnerisel
I8Ts “, Herbst trinkbar 27, Oktober | 600 | G265 T3] Sommer kithl und regnerisch
15740 fast nichts essigsaucr 19, Oktober | 400 842 173 Sommer warm  aber  regnerisch
L8=0 gar mnichts 23. Oklober | 68.0 03 HA | Hebfliche 1000 Fleklar
Winter Frostschaden

1Bs) Herhst gut 17. Oktober | 67.0 | 0476 375 Somamer warm, aber regnerisch
1582 wenig essigsaucr 26. Oktober | 46 0 ] 27258 | 200 - 250 | Sommer kithl und  regnerisch
1853 | Millelherbst mittelmiBig 22, Oktober | 55.0 | 5600 00 Sommer Kiithl and regnerisch
18584 | Mittelherhst sehr gut 22, Oktober | 73.0 | G480 400 Warmer Sommer
1885 | Mittelberbst schlecht 25, Oktober | 54 O | 5104 b Sommer regnerisch
1885 wenig schlecht 23, Oktober | 3.0 | 2551 251 Erstes  Auflreten der  DPerono-
1887 woenig trinkbar 24. Oktober | 62.0 | 3149 | 375400 spora
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1588 wenig fils.ulle Mal.saner | 25, Oklober | 44.0 | 4360 200 SONUICT War
1880 | Mittelherbst sehr gut 15. Oktober | 68 4 | 5057 | #0450 | Sommer warm aber regnerisch
154K ¢ Herbst gul 23, Oktober | 64.5 | GRAO | 350 375 | Reblltche 1200 Heklar
Sommer warim, aber regneriseh
1501 wenig mitlelmilig 2, Novemboer | 68 0 | 1500 | 375400 | Blile schlecht
1542 wenig gul 22, Oktober | 67 0] 1600 [ 430300 | Sommer regnerisch
1893 | gut “| Herbst gut J. Oktober | G0 | 14807 | 390 325 | Sommer heilt und trocken
1844 | sehr wenig schilecht 25, Oktober | 57 0 | 1000 | 250300 | Sopuoer heid und  trocken
1886 | schr wenig schr gut 22, Oktober | 700 | 2000 | 500530 | Nasser Sommer
Bebfldehe 1330 Hektar
180G | put '/, Herbst schlechl 20, Oklober | 65 0 15500 | 225250 | Frostsch, im Mal, Sommer warm
1807 wenig sehr put 20, Oktober 68 | azon
1545 winig sehlecht HG. Oktober a5 Jisi 4510 Sommer regneriseh
1511} i, Herbst Mittelwein 25, Oktober ayv | 1000 Ky I
ELT wenig sehr gut 8, Oktoher fis LU Al Febfliche im Inland 1500 ha
SOMMer warin
1901 ", Herbst mittelmilig | 10, Oklober TR 20l Im Herbst viel HRegen
1902 | sehr wenig schlecht 26, Oktober | 53 2000 275 Frithjahrsfroste
908§ aut ¥, Herbst schilecht 15, Oktober My | 12420 250 Frihjubr vimd Sommer nalb
RV ', Herbst vortrelllich 2, Oktober h | 428 BT somuner heiB und trocken
1805 | sehr wenig schilecht 2, Oktober Al S24s 45 Heltiges Aultreten
1906 | sehr wenig mittelmilig | 10, Oklober tip | 2T a0 I der
1405 wenig selilecht Anfang Okt Al i) S Ak I Ieronospora
PR | pul ) Herbst | miltelmiilig | Mitte OKlober| 62 [ 15713 L]
1 | sehr wenig essigsaner LEnde Sepl. 43 | Huog 4 Sommer unginsliy
1010 woenig mittelmiatig 3. Oklober i be hibL = Bebflaehe im Inland 1645 ha
Bilite bei Begen
1911 | gut ', Herhst gul 1. Oklober |65 7 | 13643 G Fleitter, trockener Sommer
1412 wenig schlecht 7. Oktober | 33 6| 422 i) August und September reg. kihl
16013 fasl nichls sehr schilecht Iinde Sepl. | 45.0 40 ALK Hliite sehileppend, viel Iirankheit,
1914 wenig mittelmitiz | 24. Oktober | 65 5 | 4013 R August heilt, Seplember Kithl
1915 | vollk. Herbst gut L. Oklober | 65 4 [25d05 | 575 Bliite ideal, Sommer trocken, heidd
1916 |  sehr wenig sehlecht 18. Oklober | 57 6 | 2430 | 1750 Blitte  verzettell, viel Krankh.
17 | ', Herbst sehr gut 24, September| 69 2 | 5827 | 4700 Grule Blite, warmer Scnmer
1918 | 2, Herbst schlechl 15, Oktober | 50 0 10280 | 2600 Blite schleppend, Sept.  kithl
1919 | Miltelherbst schlecht 15, Oktoher | 55 0] =857 1500 Sehlechte  Blite, starke Fiule
1k 4/, Herbsl schr gut 4, Oktaber | 840 17132 i) Rebfliche im Inland 1615 ha
Alle Krankheiten trelen stark aof
1921 | sehr wenig  [Jabhrhundert w, | 28, Seplember [ 86 0 | 2084 | 2500 Baulfrost am 15, 16., 17, April
1822 | vallk., Herbst sauer L. OKtober | 47 6 [ 24578 HI] August, Sepl. und Okt. naikihl
1923 | fast nichts schlecht 23, Oktober |56 0] 806 | 1100 Am o 25 April  alles  erfroren
1924 | fast '/, Herbsl schlecht 14. Oktober | 55 0 [13646 | 1200 Regen im August und September
1925 | sehr wenig brauchbar 12, Oktober | 350 | 2121 | 1500 Rebfliche im Inland 1545 ha
Nabkihler Sommer
1026 wenig mittelmalig | 20, Oktober | 600 | 3485 [ 3000 Mai und . ini nicht giinstig
1927 wenig mittelmitig | 18, Oktoher | 610 | 4384 [ 4500 Schlechle  Blate, passer Sept.
1928 wenig trinkbar 14, Oklober | 63,2 | 3007 | 4000 g im Mai erfroren, warmer
SOnmer
1929 | gut =, Herbst | sehr trinkbar | 9. Oktober |61 2 [ 11077 | 2000 Areal im Inland 1286 ha
Heiler  Sommer, Weinlese  bei
Regen,
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Genossenschaltskellerer an der Muosel

Phatn Sabenaler

Die Genossenschaftskellereien
der luxemburger Mosel

OHL Keine Organisation ist so diberden
ganzen Erdkreis verbreitet wie das landwirt-
schaltliche Genossenschaltswesen, Dasselbe ist
mternational. Es gibl kaum ein Kulturland,
s niehl Genossenschaflen unid genossenschall-
liche Gebilde aufzuweisen hiitte. Besonders hal
uns Preutsehland  mil seinen roned 350000 Grenos-
senschaften als YVorbild gedient, om genossen-
sthaftliche Einrichtungen auoch hicrzulande zu
grinden, Dic diltesten dieser Genossenschallen
enlstanden bei uns in den SOer and Y0er Jahren
tdes vorigen Jahrhunderts und waren haupl-
sichlich landwivlschalthiche lokalverecine undd
Molkereigenossenschalten.

e
welehe  an

L.okalvereine,
Winzervercine

landwirlschaltlichen
der Mosel vielfaceh

Von Pierre LUDWIG

cenannt werden, und deren Spitzenorganisation
diesjahrig ihr 25jihriges Bestehen feiert, sind
in derselhen Zeitperiode errichtet worden. Man
darf  dieselben  jedoch elwas
crunisiilzlich Neues belrachten, denn bereits
in [ritheren Zeiten kam  der Gemeinschafts-
cedunke, besonders in unserer Landbevilke-
rung, in ein oder der anderen Form zom Aus-
druek.

[ 'nser Land verfigl heute tiber ein verhilt-
nismiliig ausgedehnles Genossenschallswesen,
ias nichl weniger als 1000 Kinheilen umfialil,
Dieselben lassen sich, je nach ihrer wirtschaft-
lichen Bedeulung, in verschicdene Isategorien
cinteilen, Unter den jingsten and bedeutendsten
dieser Gebilde nehmen jedenfalls unsere Kelle-
reigenossenschaften  eine  hervorragende  Stel-
lung ein. Die Griindung dieser l'.vnrr:‘..\.vllﬁrh:lF_EL'IL
ist in hohem Mabe eine Folge der villigen Um-
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gestaltung unserer Volkswirtschalt., Nach dem
Zollanschlulh mil Belgien  war der Winzer-
stand vor eine schwierige Aufgabe geslelll wor-
den. Die fritheren Absalzgebicte gingen mit
der Aufhebung der Zollunion mit Deulschland
verloren,  Der Inlandsbedarf  an Moselwein
reichle  bei weitem nicht an die jihrlichen
Ernteertrige heran, Newe Absalzmiirkte mull-
ten erobert werden, welche wieder grundver-
schiedene Anforderungen an Sorte und Qualitil
stellten. Eine Zeil der Umwiilzung war gekom-
men. Der Winzer war sich klar, dall neue Wege
cingeschlagen werden mubiten, um sowohl die
Produktion als den Absalz neu zu regeln. Die
Hekonstruktion der Weinberge setzte ein, und
der Qualititsgedanke gewann  allmihlich  die
Oberhand. Doch mit dieser Neugestaltung war
die Frage erst leilweise gelist. Die [achmiin-
nische Verwertung der Trauben mit der Orga-
nisation des Absalzes waren die Probleme,
welehe sich naturgemiill dem Winzer aufdriing-
ten,

Die Gritndung von Kellereigenossenschaften,
nach dem Vorbild anderer lindlicher Genossen-
schaflen, war der cinzige Weg, um diese zwei
wichtige Probleme zn losen. Withrend die erste
Kellereigenossensehaft im Jahre 1921 in Gre-
venmacher gegriindet wurde, folgten die Orl-
schalten Stadtbredimus, Wormeldingen, Grei-
veldingen und  DBech-Kleinmacher-Wellenstein
in den Jahren 1927 bis 1930,

Wenn

man - anfangs der Grindung  von
Kellereien  Aulerst miltravisch  entgegensah,

so fanden sich doch beherzte Pioniere zusam-
men, welche weitblickend, allein im genossen-
schaltlichen Zusammenschlull, den Weg ciner
Besserung ihrer schweren Existenz erhofften,
Der Staat, dem das Wohl des Winzerstandes
nichl weniger am Herzen lag, griff chenfalls
crmuligend ein, Durch den 1931 geschalTenen
landwirtschaltlichen Meliorationsfonds wurden
den nen gegrindeten  Genossenschallen  Bau-
gelder auf lange Sicht zu 292, Zinsen gewihrt.
Das [finanzielle Problem war gelist. Es ent-
stand nun vin Werk genossenschaltlicher Selbsi-
hilfe, welches cine bedeatende Rolle in unserm
Wirtsehaltsleben einninunt,

e wirtsehaltliche Bedeutung der Kelle-
reien ist sowohl fir die angeschlossenen Mit-
glieder als fir den ganzen Winzerstand von
grolier Bedeutung, Wie jedes Unternehmen,
hallen dic  Kellereigenossenschaften  in den
Gritndungsjahren grofle Schwierigkeiten zu iber-
winden, welche dank der Ausdaver und dem
Selbstbehauptungswillen der Mitglieder gliick-
lich gemeistert werden konnten. Vom genossen-
schaftlichen Standpunkt aus bieten dieselben
den angeschlossenen Mitgliedern unverkennbare
Vorteile, Eine genossenschaltliche Verarbeitung
und fachmiinnische Behandlung  der abgelie-
ferten Trauben  ergeben  Qualitatsproduklte,
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durch eine  genossenschaftliche  Ver-
kaufsorganisation leicht und vorteilhalt abge-
selzt werden  kinnen.,  Mit der Traubenernte
lindet die Winzerarbeit fiir das laufende Ernte-
jahir ihren Abschluf3, Arbeitsaufwand, Gir- unq
Abfillverluste, Zeit- und Geldverluste sowie
manniglaltige Risiken, welche sich  besonders
beim Verkauf bemerkbar machen, bleiben den
Winzern erspart. Die Kapitalkraft der Kelle-
reivn, welehe von Jahr o Jabre zunimmt, er-
lnubl es ebenfalls, die Auszahlungen der ein-
zelnen Ernten in bestimmten Abstinden und
beschleunigtem  Tempo vorzunchmen. Ferner
liegen die Auszahlungspreise durchschnittlich
ther den jeweiligen Handelspreisen. Durel die
Gewdihrung  eines  jahrlichen Warrantkredites
durch die Raiffeisenkassen  kann  bereits im
Herbst eine angemessene Anzahlung auf die
abgelicferten Trauben  erfolgen. Tm vergan-
genen  Herhst betrug  diese  Anzahlung 1000
Franken pro lFuder. Diese Kreditgewiahrung
ist einer der schinsten genossenschaftlichen Vor-
gange in unserm landwirtschaltlichen Genossen-
schaftswesen, Is ist ein Zeichen gegenseitigen
Vertrauens, gestiilzt aufl die Kreditwiirdigkeit
der IKellereien.

welche

Die  genossenschaftliche  Verwertung  und
der gemeinsame  Absalz  der Weine kinnen

chenfalls ralioneller und nutzbringender betrie-
ben werden, als dies der einzelne Winzer ver-
may,

Sclbst fitr die nieht angesehlossenen Winzer
wirkt sich die geschiltliche Tatigkeit der Kelle-
reigenossenschaften sehr vorteilhafl aus. Markl-
regulicrend  wnd  preisregelnd  bilden  dieselben
gleichsam das Sicherheitsventil, um ein Ueher-
angebot, verbunden mit katastrophalen Preis-
stitrzen, zu verhindern, Die stels zunchmende
Kapitalkrall der Kellereien sowie der jibreliche
Warrantkredit erlauben es, rechtzeilig ange-
messene Anzablungen an dic Mitglhieder vorzu-
nebmen und  trotzdem den ginstigsten Ver-
kaulsmoment abrowarten, Wenn anch die Kelle-
reicn anlangs als Konkurrenzunternehmen des
freien Handels angeschen wurden, so lag den-
selben der Gedanke stets fern, diese wichtige
Kette im Wirtschaltsleben auszuschalten, Der
Kundenkreis der Kellereien, welcher sich aus
Privalen, Wirten und Weinhiindlern zusammen-
setel, beweist zour Geniige, dall eine reibungslose
und gewinnbringende Verkaolsspanne fir siml-
liche Interessenten moglich ist. Es eriibrigl
sich daraul hinzuweisen, in welchem Malle der
inkindische Weinkonsum seil dem Bestehen der
IKellereien zugenommen hal,

U die Lebensfithigkeil der Kellereien zu
stiirken, damit die rund 300 organisicrten Win-
zer mit einem Areal von 270 Ha. volles Ver-
traven in die Fihrung ihrer Genossenschafl
haben kénnen, sind die Kellereien einer he-
slandigen staatlichen Kontrolle unterstelll wor-



den, e periodisehe Bevision hat lediglich zum
Zweek, div Gesehiiftsoperationen zu iberwachen,
eventuelle Fehler 2o beheben amd Yorsbamd ool
Aulsichtsral aul bestehende Mangel aulmerk-
san oz machen, Dieselhe greill keineswegs in
dic: Verwaltung und  individuelle Freiheit der
Genossenschalt cin o st ledighiel eine Bers-
fungsstelle, welehe simthchen landwirtsehalt-
lichen Genossensehalten des Landes zur Ver-
[gung stehl,

Kin noch  stirkerer genossenschaftlicher
Zusammmenschlol kimnle o noch  weilerem
Malbe dem Winzer dienen wnd thm cinen noch

ﬁ‘.-. rir

e
- ;15"".:,

Sauerufer

hidheren Lohn Tiir seine mihevolle Arbeil ver-
selflen.

She Gienossenschall
deine Nachbarn™,

In voller Erkennluis dieses  Leitspruches
sollen die Genossenschaltsmilglicder fest undd
frea zu ihrer Orveanisalion stehen und fir sie
werben. e Kellereigenossenschaflen sind nichi
oy die Oreanisalion des Winzerstandes sondern
der Allgemeinheil, weil sie die Wirlschaftshe-
ditrfnisse sowohl des Produzenten als die des
Konsumenten  zu befriedigen vermiogen  und
dadurch unenthehrlich geworden sind.

bist  du  selbst  wnd

Ul Wninm des Villes
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FHNEN @ Dachlivicke mit hasing

Der gesundheitliche Wert
der Moselweine

Eine Gratis-Konsultation fiir kluge Zecher von Dr. .....

IN alter Arzl, der zeitlebens auch Weinbaun
hetrieb, hat im Frithjahr 1930 [olgende medi-
zinische Planderei iiber Wein im allocemeinen
und speziell dber Moselwein verfaBl unter dem
Motto: JTrinkt 192%9cr Nalur'.

Dyer reiche Segen des vergangenen Herbstes
lieferl uns einen leichten und selir bekammlichen
Wein., lolffen wir, dall unser Landehen in
erster Linie daraus Nulzen zichen wird, Da
der 1929er nicht itbermillig freie Siiure enthiilt
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Arzt und Winzer

und auBerdem billiger als Der ist, wenigstens
proportional zum Alkoholgehalt billiger, kann
es picht anshleiben, dall er sich allcemeinen
Zuspruches erfrenen wird, Wenn die Winzer die
Kreszenz nichl strecken und mit Bliibenzucker
verschandeln, wird mancher Zecher sich zum
Weintrinken bekehren, schr zum Vorteil seiner
Cresunidheit.,

Es ist daher angebracht, in diesem Moment
den Konsumenten daranl hinzuweisen, welchen
Vorleil der Weingenull geseniitber andern alko-
holischen Gelrinken bictet,

Der Wein, dhnlich wie der Aplelwein, ist



ein wirkliches Naturprodukt, ein lehendes Ge-
triink, das auBer Alkohol, andere, die Gesundheit

fiirdernde Stoffe, enthilt, vor allem Mineral-
salze und pflanzliche Siuren. Seine Wirkung
im menschlichen I{i'n]n'r isl «aher eine ganz

mnh e als die reine Alkoholwirkung anderer
ihe wie z. B, des Branntweines und des
Bicres. Yom ."L|:f|:*lm-|t1 wissen wir, dall er ein
sehr gesundes hygienisches Getriink ist. Er hat
dem Wein gegenitber den Vorleil des gerin-
geren  Alkoholgehaltes, den Nachteil jedoch,
dall er fast nur Aplelsiure enthilt, die sich
beim Lagern groBenteils in Milehsiinre verwan-
delt. Nun ist Milehsiure eine dem Organismus
hekimmliche Siure, wie aus dem grobien dis-
tetischen Wert der sauren Mileh Iunurm ht!
Leider machl die Milehsiiure das Getriink schal
und wenig ansprechend, sodall gelagerter Aplel-
wein von einem anspruchsvollen Publikum nicht
konsumiert wird.

Anders liegt die Sache mit dem Wein, dem
leichl sfuerlichen Wein, wie ilin 2z, B, die Ober-
und  Unlermosel hervorbringl. Dieser enthiill
auller einem geringen Gehalt von Apfel- und
Milehsiiure ein grofles Quantom an Weinsiure
und weinsauren Saleen, die in den meisten
Juhren bis zur Grenze der Lislichkeit darin enl-
halten sind, manchmal so reichlich, dall nach
der Giarnng cin Teil davon sich ausscheidel, es
sei denn, dall dem Wein cin kleines Quantum
Wasser zugesclzt wird, das den Uchersehull
in Losung hiill, Der Abbau der Sduren durch
the Giirung mag [ur den Winzer und Konsuo-
menten cinen gewissen Vorleil haben, da der
Wein  dadurch weniger scharl und mundge-
rechter wird, vom medizinischen Standpunki
aus betrachtet ist jedoch der Abbau ein Nach-
teil, denn die groflen hvgienischen Tugenden,
tie dem Moselwein eigen sind, und die nicht
genug  gewirdigt werden, beruhen vor allem
aul seinem grollen Gehall an weinsauren Salzen
uni in ihrem ginstigen Verhilinis zum Alkohol-
gehalt.

Eben diese siurercichen und alkeholarmen
Weine haben aul den gesunden, vor allem aber
auf den durch Erkrankung gestorten mensch-
lichen  Organismus  cine  besonders  giinstige
difitetisehe Wirkung.

Zum hessern Verstiindnis des Gesaglen sei
hier kurz erdrtert: 1) wie sich der Alkohol im
menschlichen Korperhaushalt verhilt, 2) welche
Wirkung er in Gestalt des Weines hervor-
biringt.

Aul die Gefahr hin Bekannles zo wiederholen,
sel festgestelll, dal der reine Aethyvlalkohol bei

kleinen Gaben anregend wirkt (1. Grad), bei
griieren  Gaben berauschend (11 Grady, in

grobien Gaben betdaubend (11, Grad), und im
IV, Grade lihmend.
LEr hat diese Eigenschaft

gemeinsam  mil
viclen andern  chemische

und  pilanzlichen

Stoffen wie z. BB, den Rauschgiften, ist aller-
dings wesentlich harmloser als diese,

Alkohol wirkl in leichten Gaben bei einem
Frwachsenen, der ihn miilig genielit, erweiternd
auf die kleinen Blulgelalie, bedingt eine raschere
Blutstromung und dadurch eine reelle Steige-
rung der Kirperfunktion fir kurze Zeil und
erzeugl dadurch bei den meisten Menschen das
Gefithl haherer  LeistungsBihigkeil und  eine
gehobene Stimmung, Besonders werden gewisse
Unlustgefiihle, die bei jedem Menschen, wenn
auch wenig bewullt vorhanden, behoben, der

Konsument fihlt sich behaglich, lustig, ge-
spriichig, wird beweglicher und  geistreicher,

wenn auch nur subjektiv. Wird dic Dosis oe-
steigert, was bei manchen Gelegenheiten allzu-
leicht geschieht, so tritt der Zustand des Rau-
sthes ein, es kann sogar geschehen, dall unge-
wollt der dritte Grad erreicht wird.
Erwiinscht und absichllich gesuchl st bei
den meisten Menschen nur der erste Grad, die
gehobene Stimmuong, das Weitere beruhl auf
der Tendeng, dicse Stimmung durch neuen Auf-
gull miglichst zu ull.mﬁv]!! Der dritte Grad,
die et .mhuu;,, wird heute nicht mehr absicht-
lich erstrebt, frither spielte sie cine grobere
Rolle, als noch kein Chloroform erfunden war,
Dramals waren starke Alkoholgaben das einzige
umnd  durchans nichl sehlechl wirkende Betiu-
bungsmittel bei sehr schmerzhaften Operationen.
D)as bis jelzl Gesagle isLwohl den meisten aus Er-
fahrung hekannl, weniger hekannt, aber dennoch
sehr wissenswert sind andere Eigentumlich-
keiten der Ranschmittel, also auch des Alkohols,
und dariiber waollen wir einige Worle verlieren.
Die Rauschmittel, wie ubrigens alle vege-
Lahilischen und mineralischen Drogen, die der
Karper nicht z2u seinem normalen Authan und
Betrieh braueht, sucht dic Natur in ihrer grollen
Weisheit abxuhalten resp. anszoscheiden und
unschiaudlich zn machen. Der menschliche oder
allgemein gesprochen, der tierische Organismus

ist wundervoll organisiert zur  Abwehr wvon
Schivdigungen aller Arl, wie dies sich bei Er-

krankung, Verlelzung und Vergiftung zeigt.
Millionen feiner Nervenzellen und Fasern, eine
orafle Zahl driasiger, bluthildender und blul-
reinigender Organe sind davernd in Funktion,
wm das zu erreichen, was wir in dem Sammel-
begrifl ,,Korperharmonic” zusammenfassen kon-
nen. Nur owenn diese Harmonie besteht, st
der Korper ohne Unlustgelithle, gesund  undd
leistungstihig, Jede fremde Einwirkung, die
diese Harmonie stirt, wird durch die Natur
aulomatisch bekimpll, Nun ist Akohol elwas
Iirperfremdes, der Organismus brauchlt ihn
nicht zn seinem Aufbau und seinen normalen
Funktionen; er sucht thn mithin zu entfernen.
Dras gelingt ihm ziemlich leicht bei Kleinen
Gaben, er verbrennl iho und zieht dadurch
noch etwas Nulzen darous,
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Ist die Zofuhr etwas zu groll, so weill die
Natur sicl ingoerhin noeh 2o helfen wnd sl
der Mehrarbeil gewachsen, vorausgeselzl, dali
die Organe nornil funktionieren und die Adko-
holzufuhre nichl dauernd die physiologisch mig-
liche Akkomodationsgrenze itherschreitet,
Wird «dicse donernd  Obersehritten, so Lrelen
rasch scehwere Stirungen cin, die cinen rschen
Verfall des Korpers bedingen,

Nun isl mancher erstaunl zu hiren,  wie
weil diese Grenze gesleekl ist? Das 1GBE sich
nicht so einfach heantworten, die Experimente,
die dariiber bis heute gemacht wurden, sind
nicht heweisend, da die Organfunklionen noch
nicht geniigend bekannt sind: manche  Fak-
toren wie Rasse, Klima, Temperatur nmd Lebens-

weise  spiclen cine grofie Rolle. Wenn wir
gewisse  Experimente,  die anscheinend  von

Alkoholgegnern herriithren, als vollwerlig an-
schen, so kommen wir anf cinen recht nicdrigen
Salz, der manchen braven Moselaner verdrie-
Cen wird: S0 gegen 20 Gramm reinen Alkohaol,
also cin grieres Scehnapsglas voll pro Tag,
und das noch nicht einmal jeden Tag, den Gott
erschalfen, e Wissensehall, diese unnachsich-
tige Forscherei macht, wic wir sehen, nicht
vor den heiligsten Gebrauchen hall, Gotl sei
Dank, dald mancher blithende Schoppenstecher
sie Litgen steafl, Dennoch ist es gut, wenn wir
aus dem Verdikl eine Lehre zichen.

Dicse wissenschaftlich festgeslellle nnsehiid-
liehe Dosis gill Tie reine Temperengler zor
Frreichung des Zustandes N, 1, der behaglichen
Anregung, und wer es fertig bringl, sich damit
i begniigen, der soll daber bleiben, jo sogar,
jeosellener er sie in Ansproch nimmt, desto
angenclimer bleibt die Wirkung, und wer sich
darither Binauswagl,  hal  tatsichlich  Keinen
groffen Nulzen davon, denn vergessen wir niehl
das oben Gesagle: Der Organismos nimm! die
Giabe 1 willig an und reagierl nur wenig, kom-
men wir ilom aber mil der doppelten vod mehr-
fachen Dosis, so ninpnl er seine  Coegenmili-
regeln und immumisiert sich dagegen. Fr zeigl
das dadureh an, dall er sich gegen die Alkohol-
wirkung abstumpft und awar bei oz hilig

genommenen  kleinen Gaben so, dall er das
Behagen  nicht  mehr aufkommen  LBL - wie
frither. Will nun der Besitzer eines solchen

abgehirleten  Systems  die volle  angenehme
Anregung haben, soomull er die Dosis vermehren
mit dem Daunerresultal, dald er allmahhel das
Viellache einschichen mull, vm dic gemitliche
Stimmung 2o erreichen, und das [ahet dann
alleemach zum ehronischen Alkoholismus mil
seinen hekannten Folgen, Auber anderen Naeh-
teilen kostel das heotzulage aueh noch ein
Heidengeld.

Bis jetzt haben wir die Wirkung des reinen
Alkohols besprochen, ist er unrein, 2. B mil
Fuselil vermischt, so ist die Wirkuong unheil-
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voller, wie das [rither heim ungereiniglen Kap
tolfelsehnaps, besonders hei Arbeilern, in Ep
seheinung Lral, die infolge des damals billigen
PPreises grislere Quantitilen absorbierten. Dag
Bier hietet heate keine gealle Gelahre, da es zy
ditnn geworden. Es beansprucht allerdings Herg
und Nieren stark, wenn es abermiibie genossen
wird, Beide jedach, Sehnaps wnd Bier sowie alle
sehiweren Weine haben das gemeinsam, dall sje
schon bel Gabe Nummer 1D einen mehr odep
weniger sehweren  Depressionszustand - hinter-
lassen, der als Katerstimmung  waohlbekannt
ist,

Gang amders verhill sich der Organismus
den letehlen Weinen pegenither, hesonders den
situerlichen, weinsteinreichen, wie Ober- und
Untermoselweinen, wmld iibrigens allen Weinen,
dhie an der nardlichen Grenze der Rebe oder den
Gebirgsligen Frankreichs, Tlaliens usw. gezo-
gen weriden, Selbsl, wenn bei dem Konsom die
Crenze T dibersehritten wird, stelll sich nach-
triiglich weder Koplfweh noeh Frmattung ein,
Naeh behaglichem Schlab st der Zecher munter
und  gesund  umd kann seine Beschaftigung
wicder aufnelimen, Das ist so zo erkliren: Im
Giegensalz zu Sehnaps und  Bier, die Kunst-
produkte sind, ist der Wein eine lebende Flissig-
keit, diec auler Alkohol ecine Menge anderer
irper enthilt, vor aflem pllanzensaore und
weinsteinsaure  Salee, die zugleich  mil  dem
Akohol ins Blut abergehen. Abgesehen von
Mileh- und  Apfelsiure, die sihnlich wie die
Zitronensiure sehr bekimmlbich  sind,  wirken
vor allem dic Weinsaure und ihre Salze slark
Blutreinigend und harntreibend. Das englische
Brausepulver (Weinsiinre und Natron) isl seil
langem als vorzigliches Medikament bekannt
uned in seiner IKombination mil Bor ist hente die
Woeinsiiure als das beste umd  unschéadhehste
Diurelikum bekannl,

Warnm die pflanzensanren Salze die nach-
Leiligen Wirkungen des Mkohols vermindern,
st hente noch nicht ganz klar, sic bewirken
es hauptsachlich dadureh, dall sie die Resorp-
tion verlangsamen und die Ausscheidung, wahr-
seheinlich aueh  die Verbrennung, erleichtern,
An der Tatsache jedoch, dall sie ginstio wir-
ken, ist kein Zweifel, denn tausendjéihrige Er-
fahrung hat es bewiesen. Das Sprichwort ,,Wein
macht loustig, Bier machl Ledg, und Schnaps
macht dumm™ hat der Volksmund aes Erlah-
rung gepragl, Wir finden wenig Loblieder auf
ilas Bier und den Schoaps und umsomehr aof
den Wein, div Gollesgabe, Manches dicser Licder
ist an Mosel und Bhein entstanden und sehwer-
lich beim Xechgelage selbst, sondern cher am

Tage nachher, wenn der Dichler mit freiem

Kopl herumliel und  sich  dafir  erkenntlich
goigen wollte, Die meisten dicser Licder stam-
men jedoch ans einer Zeit, als der heilige Gall
noch nicht in Trer predigle oamd den gnten



wein mil Zuckerwasser taufte. Scither ist es
gtill im Dichterwald geworden, denn die ver-
pesserten Kreszenzen lassen viclen ein Anden-
ken #uritck, das stark an das grave Elend nach
einer ansgedehnlen Bierreise erinnert. Warnm?
weil der verbesserte Wein 2o viel AMkohol und
zu wenig weinsaure Salze enlhill, die richbige
Proportion verloren hal und  die nachleilige
Alkoholwirkung die Oberhand erhilt, Er wirkl
daher wie schwere Weine und Likdre,

Bis jetzt haben wir von der Alkoholwirkung
aul den gesunden Korper der Krwachsenen ge-
sprochen: reden wir jelzl von seiner Wirkung
aul den sich enlwickelnden Organismus undd
auf den Kranken. Die meisten Acrzte sind der
Ucherzengung, dall fir den wachsenden Kirper
Allkohol ein hemmendes Gilt ist, besonders Tie
das Neevensvslem und zwar cin umso sehid-
licheres, je jinger das Leben ist, Deshally soll
die schwangere Fran im Inleresse ihres Kindes
sich jeden Alkoholgenusses, selbst des Weines,
enthalten. Glicklicherweise sind fast alle Frauen

in diesem Zustand  Temperenzlerinnen, und
dicsem Umstand  ist oes 2o danken, dall die

Menschheit nichl Kingst degenerierl ist. Aellere
Aerzle Konnten in der Zeit des hilligen Kartoffel-
schonapses, dem oft die ganze Familic [rinle,
feststellen, welcher Ricsenschaden damals an
den Windern der Proletarier angerichtel wurde,
Pem Uebel ist heate  glicklicherweise  dureh
den hohen Preis des Alkohols gestenert: or
komml nicht mehr anl den Familientiseh, Nuor
den Litndern, die stramme Prohibiltion eingefulrl
haben, droht von nevem die Gelalie der Alkohol-
verscuchung der Familic, Warum®? Im feachlen
Europa teinkl heute nure der Mann omd z2war
aullerhalb des Hauses, die Fran genielll selten
alkoholische  Getrinke,  Anders in lrockenen
Lindern z. 13, den Verciniglen Staaten. Dorl
fingl jede Familie an, alkoholische Gelrinke
selbst herzoslellen. Jeder will nun einmal vine
kleine Anregung hahen, das liegl in der mensch-
lichen Natur, und was  verboten  ist,  wird
testo mehr gesucht, Nichls st jedoch leichier
als alkoholische Gelrinke herzostellen,  15twas
Zuckerwasser und einige Toge Geduld gentigen

oz, Die gitige Hausfran wird das bald ge- -

lernl haben., — Sie wird das Gemiseh hrauen,
schmecken und — Irinken lernen.

Sehen wir jetzl, wie sich der kranke Kiorper
dem Wein gegeniiber verhilt, vor allem den
leicht siuerlichen und unverbesserten Weinen,
deren Typus unser Obermoseler und Unter-
maoseler isl. Von jeher spielle i diesen Gegen-
den der Wein bei der Krankenhehandlung eine
grolle Bolle und zwar sehr mit Becht,

Vor allem ist er bei Fiecherkranken wvaon
unschiitzbarem Werte, cin wichliges Medika-
ment und vielleicht das einzig wirksame und
unschiidliche. s wirde zo weit fihren, hier
gelehrte Theorien anlzostellen, es soll nur auf

die allgemeine Erfahrung hingewiesen werden,
Bei Fieberkranken zeigh sich auller dem Durst
ein stark erhihles Bedirfnis nach Siuren und
pllanzensauren Salzen, daher der ausgedehnle
Inonsum von Aitronenwasser unid sanrer Mileh,
als den billigsten Milteln zur Belriedigung dieses
Bediirinisses, Nach besser elgnel sich zu diesem
Aweek  der leiehle Wein, und nmsa besser je
leichler, alkoholivmer und siarercicher er ist,
denn er enthill auber den Siiuren cin gewisses
Quantum sehy reinen Akohols, der im Fieher-
zusland nicht  beranschend,  jedoch  herestir-
kend, stimulicrend und Teberbemmend wirkl.
Die Hauplwirkung  bleibt  jedoch  zweilellos
die dinretische.

Bekannt ist, dall bei Grippe, Lungenent-
giimdung, schweren  Infektionsfiebern,  starke
Alkoholgaben  lebensrellemd]  wirken  kinnen,
Achnliche Wirkungen schen wir bei Vergil-
Lungen, schweren Verbrennungen v, 5. w, Wenn
schon einfacher Alkohol diesen Erfolg hal, so
ist es erkBirlich, dall der sidurerciche Wein
dureh seine blulreinigende Wirkung noch be-
deulend mehr leistet,

Nehmen wir zo 13, sehwere Typhusfille von
= bis Awichenthicher Fieberdauer. Wenn bei
solchen Fillen cinfaches Wasser gereicht wird,
so bleibt der Patien! benommen und die Appe-

titlosickeit  und  Darmstirung nehmen  rasch
zi. Gehen wir ilim reinen Alkohol mit etwas
Zilronensiure, so  hleibl  die Benommenheit

ziemlich stark, die Darmstirung wird geringer.
Geben wir ihim leichten Moselwein, eventuell
mit einem guten Mineralwasser, so bleibt das
Herz gut, das Bewultsein viel klarer, die Darm-
stirung geringer, und dic Krankheit nimmt in
den meisten Fillen einen wesentlich leichleren
il ginstizeren Verlaof.

Fhenso anlfallend vd sichibar ginstig isl
die. Wirkung bei schweren  Eiterfichern  umd
Blutvergiftungen. Dekannt ist, dald in der Mosel-
gegend Steinbildung (Gallen-, Nieren- und [3a-
sensteine) nur sehr selten beobachlet werden.

e manchen ist vs von Interesse zn wissen,
dald nnverbesserter Moselwein vin vorzigliches
Getriink e Zuckerkranke ist, vnd dadd es das
cingige alkoholisehe Getrink ist, das man in
bescheinktem  Malle  jedem erlauben kann,
ter Neigung  zu harnsaurer Gichl hat, Das
Zipperlein ist an der Mosel fast  unbekannl,
selbst ber starken Fleischessern, und wenn dic
Englinder statt Whiskyv-Soda Maoselwein Kon-
sumieren wirden, wiire die dort schr verbreilete
Harnsiivregichl eine sellene Erseheinung. Zu-
sammenfassend  Kinnen  wir sagen, dalh  der
leichte Moselwein [ir Kranke von unschiilz-
barem Werte ist und [ir jeden, der bei anstren-
cender  Gesehiiftstitigkeil und  hinfiger Gele-
genheit zum Alkoholgenuld cinen klaren Kopf
widd eine gesunde Leber behalten will, ist der
Moselwein das cinzig angebrachte Getrink.
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Er kann als diiitetiseches Gelriink ,,par exeel-
lence” bezeichnel werden, das gesindeste von
len. Manche trinken ihn nicht, weil sie Ucher-
sanrung des Magens Dhefiirehten. Bichlig ist,
dall, wer nicht daran gewihnt ist, leichl Seod-
brennen  bekommt, Das  ist ein scheinharer
Nachleil, der bei afterem Konsum verschwindet,
Die Siure beschleuniol die Verdawung, da der
gesunde Magen scharle Siure produzierl, so
bewirkt die Mehrzufuhr doreh sauren Wein
anfangs cine Uebersiinrung  und  Sodbrennen,

Nichts st jedoch leichter, als den Magen
aul einen geringeren Grad der Sehiirfe cinzu-
stellen. Iis gendigt aul nigehlernen Magen, also
kurz vor dem LFssen, ein kleines Quantum
sauren Wein zu geniclen. Dadurch wird  der
Magen gewissermallen getinsehl und  produ-
gierl nach dem Essen weniger scharfen Magen-
salt, der das Sodbrennen nicht sufkommen L.

Nun o gibt oes o manche  Mensehen, die an
chronischem  Magenkalarrh  mil  ibermiélhiger
Salzsiiureproduktion  leiden; mull man  ihnen

den Moselwein verbicten? Durchaus nichi, denn
woenn sie zwar nicht beim Essen, sondern kurze
Zeit vorher sauren Wein geniclen, so entsteht
dadureh eine Umstimmung, dic den Magen
katarrhgiinstig beeinflulll und die Neigung zur
Uehersiurung allmiihlich vermindert, viel besser
als Nalron, das zu diesem Zweck viel verwandl
wird, die Stirung  jedoch eher vermehrl  als
hessert.

ls wiirde 20 weit [ihren, alle Vorteile des
Moschweines hier zu erortern.

Erwithnen wir nur noch seine kulinarischen
Vorzige, Scine Autat zu Fleischgerichlen, Brii-
hen wmld Saveen welld jeder Feinschmeeker zu
scehalzen.

In jedem feinen Hotel, ehenso wie in jedem
Krankenhans milite der Moselwein  vorvdilig
sein und avsgedehnle Verwendong finden,

Vo Htr1||:||||||1|-;l des  Mediziners  ist es
daher in hohem Malle 2o bediuern, dall ein
grofierer Teil des  Bebenareals wegen  unge-
nigender Wirlschaltlichkeit verschwinden muld,

MOUONDORE: | haschtelbierd” mit
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Moselwein
und luxemburger
Kiiche von oskar schies

cdudd mat Goardebo'nen an enger gudder Flasch Miseler™ Moo Sibenler

Bonum vinum
laetifical cor hominis,

IN schiner Streifen in einem  schinen
Lindehen! S0 kann man das Bebgelinde Lings
der Mosel bezeichnen, das bereils im vierten
Jahrhundert vom Lateiner Ausonius besungen
wurdle.

Wer vor Jahrzehnten die Mosel bereiste,
wird heute die Landschaft wenig verinderl
linden. Der Kenner jedoch  wird feststellen,
dald die angebaute Fliche nm elwa 100 Hektar
kleiner geworden, jedoch der ganze Weinbau mo-
dernisiert ist. Schine Anlagen sind entstanden,
sanze Gelinde umgebaut., Wenn  die  Mosel-
winzer vor dem Kriege einen sauren Elbling
pllanzten, welchen speziell der deulsche Wein-
handel, besonders Schavmwein-Kellereien, zum

Verschnitt verwandte, so lindel man heule nur
fast mehr Qualiléitsweine, wic Hiesling, Hu-
inder, Pinot, Gewilrzlraminer, Svivaner, Auxer-
Fois Usw,

Wenn die den Weinbao belreibende Mosel-
bevilkerung sehweren Zeiten  enlronnen  und
heute mil dem Angebol von  Edelgewiichsen
der auslindischen Ionkurrenz  gewachsen  ist,
so verdankl sic dies ihrer alten Fihrong dureh
den Winzerverband und der grolziigigen Ulnler-
stittzung des Staates, der wohl cingesehen, wic
wichlig dieser Industriczweig fiir das nationale
Fortkommen ist, und wie sehr es diese Menschen
verdienen, die Test an der heimatlichen Scholle
kleben und die seit Generationen den schweren
derul der Rebleute ausiiben,

Merkwirdig ist, dall die Eigenschaften des
Weines so ziemlich mit dem Charakter des
betreflenden Volkes dbereinstimmen. Ein Ueher-
priffen wird den Leser von der Hichtigkeit
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dieser Behauptung dberzeogen. Die Aehuolich-
keit im GroGherzogtom ist aoflallend:
HETWAS HEHB ABER GUTT
Ja, man Rann die Belauptung aolsbellen,
dal sogar die luxembuorger Kiache aol die edlen
Moseloewiichse eingeslellt sl

Sooowunderbar eine J0sleker Ham™  oder
el mat Garvdebonoen™, ecin Hasenpleffer,
Kuddelfleck, Ferkelsgelee, ja sogar Treipen,

alles Landesspezialitiilen, mil cinem sprilzigen
Moselwein munden, so gang amwders selimecken
sic mil einem, wenn auch noch so gulen aus-
indischen Produkt,

Doch sind dies alles keine eigentlichen Mosel-
prodike, und ume solehe soll es sich handeln.

Wenn die aol rond 1200 Fleklar angebauten
Behen Bings der Mosel so o woanderbare Weine
erzeugen, so bleibl der Fluld selber mil seinen
nalilichen  Produkten Reinesfalls im Iick-
stande. Welcher Reichtum an Fischen hirvgl
der Strom, welche Unmasse soleher erbeuten
jahraus,  jahrein  die cmsigen  Moscllischer.
Selbstverstéindlich  hat die Fille dazo beige-
tragen, dall es wirklich ausgezeichnele Zube-
reitungen gibt,  die oiehl nure o von den
Fremden, sondern auch von den Einheimischen
geschiitzt werden, Anoerster Stelle Komen
die Backlische™. Doch besonders geeignet, mit
den Moselgewiichsen zubereitel 2o werden, sind

die zarlen Lachsforellen und die so wunder-
sehim grinschillernden™  Heehte,  Dies gilt

anch fiir die aus den Nebenflissen slamnien-
den Bachforellen  und die weil tiber die andes-
grongen berithmben Irebse nach Lusembuorger

Arl”, Ein wahrer Leckerbissen, und der Krehs
verdient mit Bechl als solcher bezcichnel 2u
werden,

Wenn im allgemeinen die Krebse nach einey,
Universalrezept zubereitel werden, so ist es gy
dic. Luxemburger Kochart nicht so. Hier ein
Beweis, Die Durehschnillszubervitung ist ebwa
folgende:

Cremiise, wie [Petersilie, Zwicheln, HullcrjE‘
Fstragon werden klein geschnitten, mit dep
Irehsen in einen Topl gegeben und mit herbem
Moselwein  elwas bedeckl. Man kann  etwag
Wasser beiliigen. Gut gesalzl und viel gepfeffert,
Ll man sie aul starkem Feuer kochen und Fiigt
gegen Ende cin kleines Stiick Butter bei. Sing
thie Irebse gar, werden sie in viner Schiissg)
angerichlet, die Brithe wird durchgesicbt und auf
dic. Krebse  geschullet: es soll nicht  zuviel
Brithe sein. So aoftischen.,

Wenn alle die obengenannten Spezialititen
aul  einer der zahlreichen, cinladenden Ter-
rassen  der Gasthaoser Fings des FluBbelles
aulgetiseht werden, und dazn in den Glasern
das eine oder das andere von den vorbezeich-
nelen  Fdelgewiichsen  perlt, dann mull man
unwillkitrlich an die Worte von Georges Périé
denken:

Ton vin! ¢’est le soleil dans le fond de mon verre,
Qui me met Fame en few, me faseine el m’enserrel
Ton vin, cest le soleil vaingueur!

Ton vin! Mais e'est le sang qui coule dans I veine,
A llols au bord de eelte Moselle sereine,

Clest le courage, ¢'est le cocur!

Pecheurs au bord de la Sare
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GIVEY ESNMALHEI

I lediit Ugest des Villes

Les vins de Moselle:
leur role hygiénique et médical

N ovieus medeein :Iui de son vivant o mene
de Trant la viticullure el la médecine, a public
en 1930 uoe eauserie medieale sur le vin en
general el les vins de Mosclle en particalier,
Nons avons le plaisiv de o reproduire en résume:

L abondante moisson de 1929 nous o donne
un vin leger el de goat forl agreable, Fspérons
que notre pavs en relire tout le profil. Comme
e vra 1929 conbienl une proporlion moderee
davides el comme de plus i1 est meillewnr marehdé
quie ln bidre, il ne manguera pas de trouver des
anleurs nombireus:

e moment semble opportun de signaler
aux consommaleurs les avanlages que posséde
nolre vin sur les aulres boissons :Ijl"illl“!]Hl‘h.

Fout comme le cidre, le vincanstitue un pro-
thiit paturel, une boisson vivanle qui realerme
en delwors de Paleool dCanlres démenls propices
i la santé, en premier lien des sels mineranx el
tes avides végetaus, Par suite il a sur Porga-
nisme des offels tres différents de ceux des
antres hoissons aleooliques, telles que la hidre
el enu=tle=vie,

Ouant au cidre, nots savons quiil est une
biisson hygienique de premier ordre. 11 con-
Lienl moins daleool que le vin, par contre il

Dr.

posséde presguexelusivement de Pocide maligue
qui avee le lemps se transforme en majenre
wirtic en acide lactigue. 11 est vreai que acide
actique est éminemment utile 4 Porganisme
ainsi que le prouve la haule valear nutritive
duo Tt eaille, Malhenreusement Pacide laetigoe
enléve 4 lo bolsson sa saveor el son agremend
si bien que le cidre en ML n'est guére appreeic
par e public.

Il en va autrement du vin aigrelet tel que
nolre Mosclle le produil. Celui-el conlienl en
dehors des acides lacliques el maligques une
dose considérable Facide tartrigoe el de sels,
dose normalement proportionnée au degre de
solubilite.  Quelquelois méme elle dépasse  Ia
limite de solubilité, de sorte qu'aprés la fermen-
tation  une parbiec de ces acides se deégage,
moins quon najoute une petite gquantite Gean
qui ahsarbe Pexeddent,

La perle dacides oceasionnée par la fer-
mentation peal avoir des avantages pour le
vigneron et le consommalenr en rendant e
vin s aigre ol plus agréable aon goots do point
de voe médical celte diminulion esl un désa-
vanlage: en elfel, les grandes verlus des vins
de Moselle résidenl dans leur richesse en sels
acides, si bien proportionnés & la quantite
daleaol quiils contiennent. Ce sonl précise-
menl ces vins paovres en aleool qui exercent
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une influence si bienfaisante sur 'organisme
sain et plus encore sur lorganisme débilite par
Ia maladie.

Pour mieux appuver cette thése, examinons
briévement: a) le role de Paleool dans Uéconomie
du corps humain; b) les effets quil produit
guand 1l est consommé sous les espéces du vin
de Moselle.

Au risque de ressaisir des choses connues,
rappelons  que Taleool, pris a4 petites doses,
produit une excitation (ler degreé), A plos forte
dose il produit Penivrement (2e degre), au 3e
degre la narcose et au e la paralysie. 1l partage
celte propriété avee les stupéfiants toul en
restant plus inoffensif.

Chez l'adulte qui le consomme en pelite
quantite Ualeool dilate les vaisscaux sanguins,
active la cirenlation du sang el par i augmente
pour un certain temps les fonctions do corps,
produisant chez la plupart des gens le senti-
ment d'une puissance fonctionnelle acerue et
un tonus vital plus éleve, Surtout les sentiments
de dépression sonl bannis, le consommuateur
s senlt Ellus gai, plus insouciant, plus animé,
plus spirituel.

A dosage plus fort livresse s‘annonce ct
suceentue jusquti la narcose,

Die fait, la plupart des hommes recherchent
uniquement le premier ¢lal, exeitation géne-
rale. Autrefois o defaut de chloroforme on se
servait de aleool  pour amener la narcose
indiquée pour les operations chirurgicales.

Ajoutons quelques mots sur d'aulres pro-
pri¢tés de Naleool el des stupéfiants.

La nature cherche a réaliser 1"harmonie
des fonelions el lend 4 rejeler loul ce qui
menace cette harmonie. Or aleool est un élé-
menl étranger, hostile au corps. Celui-ci n'a
que faire de lui ¢l Pélimine non sans utiliser
quelque peu.

Il est difficile de déterminer la guanlite
d'alecool dont le eorps humain peul venir &
hout sans difficnlte, Certains savants Uont {ixée
i 20 gr. c'esl-d-dire la mesure d'un petit verre.

Done Naleool & U'étal pur ne convienl gudére
a Porganisme humain qu'en minimes quanlilés

Il n'en est pas de méme des vins legers de
Moselle pluldb pauvres en aleool. La consomma-
tion de ce vin ne laisse aucune trace de malaise
sous forme de migraine ou de fatigue. 11 suffit
d'un bon sommeil pour rendre au buveur sa
vigueur premiére el sa bonne humeur. Cela
provient du fait que contrairement & la biére
et a laleool, le vin est un liquide naturel el
vivanl. Tl enrichil le sang et le purifie. 1 acide
tartrique est de plus un excellent diurétique,
le plus efficace el en méme lemps le plus inof-
fensif.

En U'état actuel de nos connaissances scien-
Lifiques il n'est pas possible d'expliquer 'effet
salutaire des sels végétaux de notre vin, Mais
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le fait n'est pas doutenx el lexpérience des
siccles est 14 pour le confirmer. D'ailleurs Ig
sagesse populaire en a trouve la formule ep
disant que le vin ¢gaie, alors que la biére appe-
sanlit et que 'aleool abrulit.

N'esl-ce pas aussi la signification profonde
de cel hommage constant que la poésie rend le
long des siceles aux vertus du vin! Hommage
de reconnaissance envers un vin naturel que
les artifices de la fabrication n'ont pas diminué
ni frelate.

Voila pour le role du vin dans organisme
sain, Que vaut-il pour Porganisme malade 9

La plupart des medecins sont d'avis que
I'aleool exerce sur Morganisme en voie de crois-
sance une action d'inhibition et de retardement,
particulié¢rement ¢n ce qui concerne le systéme
nerveux. Pour cette raison la femme enceinte doit
sabstenir de boissons aleooliques, précaution
qui heureusement est observée par nos méres.

Vovons maintenant quelle influence le vin
de Moselle a I'état naturel et legérement aigre
peul avoir sur le corps malade,

De tout temps il a joue un role important
dans 'art de la guérison. 1 est d'une aide
inappréciable pour combattre la fidvre, 11 serait
trop long de développer des théories, parlons
simplement pratique et expérience. Dans les
clals de [iévree le malade éprouve un besoin
croissant de sels vegelaux el d'acides; de la la
consommation si abondanle de citronnade et
de lait caillé. Le vin aigrelet de Moselle se préte
micux encore 4 cette action bienfaisanle, puis-
quiil contient en outre une quantité d'aleool
Lrés pur qui, sans cnivrer, fortific le cocur,
abaisse la lempérature el, avant tout, agit
comme diurétique.

L'on sait que les affections grippales, les
pneumonies graves peuvent étre guéries par des
doses fortes d'alcool; de méme les empoison-
nements, les intoxications inlestinales, les bri-
lures graves. A plus forte raison le vin de Moselle
opére dans ces circonstances de la facon la plus
heurcuse.

Ainsi dans la fievre typhoide o la fiévre
se prolonge pendant 3 4 4 semaines: si dans
ces cas l'on offre an malade exclusivement
de Peau, il perd Tappélit et activité
intestinale se reldche rapidement. Donnez-lui
du vin de Moselle el vous verrez que son coeur
resle  actif, sa  conscience  lucide, 1intestin
normal, el la maladie évoluera beaucoup plus
stirement vers la guérison,

Les meédecins nlignorent pas que, dans les
régions mosellanes, le mal des reins, de la hile
et de la vessie est assex rare.

Le vin de Moselle est une excellente hoisson
pour diabétigques; la seule aussi qu’on |1ui3512
recommander aux  goutteux, La goutte est
presquiinconnue a4 la Moselle, el si les Anglais



buvaienl nolre vin plutét que leur whisky,
ils soulfriraienl moins de la goulle,
Quicongue veut s'assurer un cervean lueide
el un foie valide doil nser de nos vins de Moselle
gqui sont la boisson de régime par exeellence,
la plus saine de toules. Méme ceux qui souffrent
id'une  hyperacidite  de estomae o'ont gqu'a
boire & jeun, avanl le repas, un verre de vin
nigre. Llestomae est dupé pour ainsi dive el

produil apres le repas moins de sue gastrique
acide, Méme proeédé d recommander i ceux qui
souflrent de dyspepsie et de diarrhée chronique.
Est-il besoin d'insister sur les qualités culi-
naires de notre vin! Les gourmels savent appré-
cier les preparations au vin de Maoselle et aucun
mailre ' hotel, aocune euisine de sanatoire ne
devreail s'en passer. Buvons du vin de Moselle,
Ansi parle Te médecin,

UBERMOSEL (Luxemburg
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Chemie

und Pilanzenschutz
Von N. PROST

TE Natur hat jedes Geschapl mit den
notwendigen  Schutzvorrichtungen ausge-
rislel, um gegen innere Stivungen des
Lebensprozesses, sowie gegen dullere Fein-
de mit Aussichl aul Eriolg ankinmplen
i konnen. Dicse Schutzmalnahmen ge-
niigten, solange die Lebewesen sich in na-
tirlicher Weise zu entwickeln vermochten
und  sich  ungezwuongen  den gegebenen
Verldillnissen anzupassen wulllen. Ruhig
flold das Leben, der Kampl ums Dasein
wurde zwar gefiihrt, aber er lral nicht
brutal in Erscheinung, weil das Krdille-
verhillnis zwischen Angriff und  Abwehr
immer wicder von der Natur geregelt
wirde, Dieser wdeale Zustand, in unend-
lichen  Zeitriiumen  beinahe  harmonisch
colwickell, daverte nur so lange bis cine

Intensivierung des Lebens cinzelner ITndi-
vidouen das bestehende Gleichgewichl o
bhedrohen und zu zerstioren begann. Auf

allen Gebieten, wo unter Millachtung der
biologischen Grundgesetze die natiirlichen
Lebensbedingungen, durch Raubban oder
durch  Rationalisierung  gestirl  werden,
schen wir Kreaturen i harten und oft
aussichtslosen WKampf gegen drohende Schiid-
linge oder Krankheiten geraten.  In diese un-
gleiche Fehde geill nun die Wissenschall cin,
und es ist hesonders das Verdienst der Chemie,

den bedrohlen Kuolturwesen, sei es Menscely
oder Tier oder Pllanze, Wallen gelielert zu
haben, die heale mit viel Erfolg aal breiter
Basis Anwendung [inden. Schon vor dem be-
ginnenden  Siegeszug  der Chemic waren eine

Anzahl Heil- und Bekimplungsmitlel bekannt,
die lediglich einer primitiven Empirie ihr Dasein
verdankten. 5o waren der Forschung  zwei
Probleme  gestellt, einerseits  dic bekannten
Methoden 2o verbessern und anderseits neue
Wege zu suchen,

Bekannte Mittel wurden verbessert.

vl dem hier die Bede
sein soll, war es gerade dem Weinbao vorbe-
halten, der Not gehorchend, vorbildlich  wnd
fithremd zu wirken, Wihrend in den meisten
Kulturen eine geregelte Schadlingsbekampfung

Im Pllanzenschutz,

erst in den letzten 10 oder 15 Jahren aufge-
nommen  wurde, hatte 1im Weinbau, infolge
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seiner besonderen Gelihrdung  dureh die aus
Amerika eingeschlepplen Schadlinge und Krank-
heiten, bereils vor einem halben Jahrhundert
das Spritzen mil Kuapferbrithen als Vorbeugung
gegen Millernten eingeselzl.

Die Kupferbrithe, zu allererst mit Erfolg
bei Bekampfung der Peronospora .un--c“.uldl
ist bis heute das klassische Be kumjrtuurr-\mlttLl
gegen diesen Pilz geblichen, Nun miissen wir
aber nicht glauben, die Chemie habe sich nicht
weiter um dieses Préiparat gekiimmert, das den
Beweis seiner Bravehbarkeit erbracht hat. Im
Gegenteil, unwihlige Chemiker haben sich bis
heute bemiiht Klarheit dariiber zu schaffen,
welche thivlllulpumw der Brithe die gege-
bene sci, in welcher Form das Kupfer in dem
spritzbelag vorlicge, wie die tidliche Wirkung
aul den Pilz gedeutel werden kKimne usw, [ie
bloBe Herstellungsweise  der Brithe gibt  also
schon zu inleressanlen  Erdrterungen  AnlaB.
Weshalb erreichen wir eine hahere Schleimig-
keit, wenn wir die Kupfervitriollisung langsam
in die Kalkmileh gieBen, und wie erkliart es sich,
dall bei umgekehrter Herstellung  ein Teil des
Kalkes erst zur Wirkung kommnt, wenn die



Mischung  lingere Zeit gut  durchgearbeilet
wird? Hier sei tibrigens daraul hingewiesen, dall
alle Brihen an Qualitil gewinnen, wenn sie
vermittelst Hand- oder Motorpumpen in die
spritzkessel gefulll  ader im Behilter durch-
geblasen werden. Dieses Aulpeilschen und Dureh-
jagen erhihl die emulsionsartige Verteilung der
einzelnen Parlikelchen ganz bedeulend, womil
dic Wirksambkeil der Drithen gesteigerl wird,
sollen noch einige  der wissenschaltlichen
Erirterungen erwihnt werden, die beslindig
ither die physikalischen, chemischen und biolo-
gischen  Eigenschaften  dicses  unansehnlichen
%u]'rt'urkul;khciug;rﬁ unserer Hebblatter gefithrt
werden? Ist der Belag lislich in Begenwasser,
oder wirkl das RKupler nur als Kontaktgift?
Unterscheidet sich die chemische Zusammen-
setzung eines Belages, der vasch aul der Pllanze
gelrocknel sl von  demjenigen, der langsam
zum Trocknen  kommt? Welche Konzenlra-
tion der Spritzbrithe garvantiert cin Maximuom
der Wirksambkeit? Spielt die Wasserstoff-lonen-
Konzentration des Wassers cine Bolle? Wie sl
vs zu erkliren, dald bei angeblich richtig herge-
steller Brithe noch Verbrennungen vorkommen?

Das sind noch wieht alle Probleme betrel-
fend die gute alte Bordelaiser Brihe, Eingel-
heiten dieser Fragen zo besprechen wirde iber
den Rahmen dieser Abhandlung hinausgehen,
Iin Wort sei aber gesagt ither die Verbrennun-
gen. Ks hat sich aueh in der letzten Bekim-
plungsperiode wicder herausgestelll, dall viele
Schivden dieser Arl aul cinen Kalkiiberschull
auritckzulithren sind, Diese Behauptung Klingl
zwar sonderbar, weil cine reine Kalkspritzung
nicht verbrennt. Man hat nun gefunden, dall
beim Austandekommen der sogenannten Ver-
brennung  sowohl Kalk als Kopler beleiligt
sind, BeRannthich wirkt das Kupler als Gifl
aul das ungeschittzle Plasma des Peranospori-
pilzes, aul das Plasma des Blaltes aber hal es
keinen Einflull, weil hier eine schittzende Haul
oder Cutikula vorhanden ist, Nun kann aber
der alkalische Kalkiberschull der Brihe  mil
den reien Fellsioren der Culikola losliche Yer-
bindungen eingehen, was zur Zerstirung der
schittzenden Haul fiahrl und so dem Plasma-
gift SJIKupler™ den Weg 2o den Blattzellen Trei
machl, s ist daher ratsam, nichl auls Gerate-
wolil die Kalkmenge zo wihlen and besonders
bei den hochwertigen Spritzkalken genan das
angegebene Quantum anzurithrven, giehl mehr
und nicht weniger.

Unter den gepannten, an die Chemie ge-
stellten Fragen, interessiert den Laien noch die-
jenige, wie ein Maximum der Wirksamkeit des
Kupfers erreicht werden kann. Wir wollen uns
nicht in die wissenschaftliche Auseinander-
setzung iiber die Loslichkeit dieser oder jener
Kupferverbindung einlassen, hervorgehoben sei
nur, dall die Wirkung um so gréber ist, je feiner

die Partikelehen auf der Blattoberfliiche ver-
teilt sind. Um cine miglichst gute Verteilung
zu erreichen, stellle man eine Kombination von
Kupfervitriol mit dem Salz einer hochmole-
kularen Sulfosiure her, die als dispersierendes,
also die kolloidale Beschaffenheil begiinstigen-
des Mittel, wirkte. Ein solehes Priiparat wurde
vor Jahren unler dem Namen |, Nosperal” in
den Handel gebrachl., Beim Nosperal war die
Basis also immer noch Kuplervitriol, aber genau
wie bei der Bordelaiserbrithe war das wirksame
Kupfer in einem groben Momkomplex einge-
svhlossen, was scine Wirkung beeintriichtizgen
konnte. Man kam nun aul den Gedanken, dem
Winzer Mittel an die Hand zu geben, in denen
reines Kupfer in kolloidaler Suspension vor-
lag, wic 2 B. im , JKuortakol”. Dic Arbeit des
Chemikers ging aber auwch dahin, Mittel und
Wege zu linden, die Halllihigkeit der Brithen
zu steigern. So entstand das kombinierte Kupler-
Arsen-Priiparal | Nosprasen™, dem aber noch
Ialk zugefigl werden muBle, um die Sehlei-
migkeit und damit die Feinheil des Belages zu
erhihen. Dureh Verbesserungen  der Appara-
luren wnd der Herstellungsverfahren ist es im
letzten Jahr gelungen im  Nesprasen-Neutral
div wirksamen Bestandleile so fein zu vertei-
leny dald es ohne Kalkensalz angewandt werden
kann, Damil hat dieses Mittel den gleichen Vor-
Leil erreicht wic das Nosprasil, das aus einem
Gemiseh von Kupferoxyd  wnd IKoapleroxydul
bestehl, keinen Kalkzosatz erheiseht und damil
gegen Verbrennungen schutzt,

Die Verhittung der Verbrennungssehiiden
istoneben der Frage der Feinvertellung  des
IKupfers von groliter Wichtigkeit, So kam man
duzu, Priparate aul der Basis von Kupleroxyd-
chlorid — herzustellen,  die unter dem Namen
Kuplerkalk in stets zunchmenden Mengen zor
spritzung der emplindlichen Junganlagen Ver-
wendung finden,

Neue Mittel wurden gesuchl.

Bei allen bisher genannten Problemen war
div anorganische Chemie mit dem Stodivm von
lupler-, IKalk- oder Arsenverbindungen  be-
Falll. Angesichts des gewalligen Aulseliwongs,
den die organische Chemie in den letzten Jahr-
zehnten genommen, st es leweht erklarlich, dal
auch dicse Fachrichtung sich an der Forschung,
den Pllanzenschulz betreffend, beleiligt, Den
Ausgangspunkt der organischen Chemie hildel
bekanntlich der in den Kokervien anfallende
Steinkohlenteer, der eine uncrschopfliche Fund-
grube fir den Chemiker bildet. Ein sehr wich-
tiger Korper der sauern Bestandteile dieses
Teers ist Phenol oder Karbolsiure, von dem
ausgehend Peter Gries den ersten Azofarbstoff
herstellte. Die Azofarbstofl-Chemie lielerte bald
das Grundmaterial [ir eine Reihe wertvoller
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Heilmittel, so erst kiirzlich fiir die Enldeckung
des geschitlzlen Prontosils. Es lag nahe, die aul
dem Gebiet der Human- und Velerindirmedezin
mil Farbstoffen oder deren Derivalen gesammel-
ten FErfahrungen und erziellen Erfolge auch anof
thas Gebiel der Schadlingsbekiimplung zu tier-
tragen, Bei den in dieser Richlung gelithrten
Versuchen gab man sich der TTolfnung  hin,
Kirper zu linden, die nicht our cine vorbeogende
Wirkung besitzen sollten, sondern anch cine
Heilwirkung  aunsitben kimnlen, Es sind vor-
wicgend franzisische Forscher, die sich mil diesen
chemotherapeutischen  Untersuchungen  be-
sehiiftiven. Xo liegen Berichle vor aber zahl-
reiche Versuche mit Phenol-Methan, Abkimm-
lingen oder Neridin-Farbstoffen, bei denen eine
plasmatitende Wirkung festgestellt wurde. Wie
dieselbe zostande kommt, ist vorerst noch nichl
geklirt, man nimmt aber an, dall die mit Farb-
losung getrimkte Zelle des zo bekimplenden
Pilees schr lichlemplindlich wird und  dureh

Absorption von violellen und blaogen Lichi-
stralilen abstirbl, Weil die Farbstolle  keine
Ticlenwirkung  besilzen, soll  die Moglichkeil

bestehen, das Gewebe, o dem der Pile woachert,
s gu schonen, dall die Hintrittsollnungen des
Schmarolzers verkorken, und so die Lebens-
Giliekeit der gesamten Blattoberfliche  erhal-
Len Bleibt. Das oalles sind aber bis heale nor
Theorien, die nichl dber dic Laboralorioms-
versuche hinausgekommen sind,

Weiter  Tortgescheillen simd  die Aebeilen
gweeks DBeschallung nicht Kuplerhalliger Be-
kimplungsmittel. So hat man z. B, erkannt,
dald die ber der Thoriomgewinonung ahfallenden
Ceriterden Tongizige Wirkung baben und aof
divser Basis kuplerfrewe Privparale Tabrizierel.
Ferner hat man Versuche il Sullalen anderer
Metalle wie Kupfer z. 13, Zinksullal und Alu-
miniumsullal angestellt. Bis heate aber brach-
len diese anorganischen Millel nicht den er-
hofften Frfolg, was den organisclien Chemiker
wicder crmuligle. Bekannt st dabl in der
orgapischen Chemie die aromalischen Verbin-
tlungen der Kohlenwasserstoffe und ihrer Homao-
logen eine  ziemlich weitgehende  Giftwirkung
aul verschicdene Protoplasmen ausiiben. Sehr
interessant sind die Arbeiten, die mil mercu-
rierten  Kohlenwasserstoffen  ausgefithrt wur-
den, und bei denen man einwandirel  Testge-
stellt, dal der fungizide Wert nicht dem Queck-
silbergehalt proportional ist, sondern ganz ecin-
deutig durch die chemische Konstitution beein-
MuBt wird, Wenn dem so ist, 6lfnet sich dem
Pilanzenschutz-Chemiker  ein grolies  Arbeils-
feld, Tatséichlich lehnt sich das Forschungs-
gebict der Arzneimitlel bereils eng an das der
Bekiimpfungsmittel an. So hat 2 . die Fesl-
stellung, dal  organische  Doppelbindungen
dureh Quecksilbersalze in Gegenwart von Alko-
hol awfgehoben  werden, einerseilts zur Enl-
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deckung des Arzneimillels Salvaran Davepr
und anderseits 2o derjenigen des Planzenschulz-
mitlels | Ceresan Baver” gelithrt. Der gewaltige
Apparal, den die GroBlindoustrie sum Stodinm
nener Arzneimitlel eingerichtet, wird also auch
deme Pllanzenschulz zugule kommen.

Allgemeines
iiber die Erforschung neuer Mittel,
Avublerst wichlig fir die Hersteller neger
Bekimplungsaittel ist die Prifung des Gehal-
tes an wirklich wirksamen Substanzen. Finmal
ist es nolwendig Testzustellen, dals die Pllanze,
welche aweeks AbLotung des an ihre befindlichen
Schidlings mit  dem Mittel  bebamdelt  wird,
tureh bestimmle Kanzentration desselben keine
Sehadicung erfilicl. Anderseils massen schon
relativ niedrige  Konzentralionen  ¢ine  aus-
reichend  abtitende Wirkung aul den Schid-
ling, sei es Pilz oder Insekt, austiben. Je grifer
die Differenz dieser beiden Konzentralionen ist,
desto vorteilhalter gestallel sich dic Anwen-
dung des Priiparates. Man hat, idhnolich wie Ehr-
lich den TTeilwerl eiper Tluman-Medezin durch
den therapeutisehen Index bestimmit hat, auch
fitr Pllanzenschutzmillel einen therapeutischen
Index durch Festlegung des Verhiltnisses der
kleinsten, zum Beispiel pilztotenden Dosis, zur
writblen ertriglichen Dosis errechnel, Je Kleiner
mun dieser Quotient ist, vmso brauchbarer ist
s Mitlel, Bei diesen nichl sehr vinfpehen Be-
stimmungen muld der Chemaker natiiclich Tland
in Hand mit dem Boluniker und  Zoologen,
hesonders aber mit dem Biologen und Physio-
ogen arbeiten, Es st klar, dall zur Erforschung
ter Wirkungsweise giftiger Stofle dic genaue
Kenntnis des gesunden Organismus Vorbedin-
gung ist. Die Giltlwirkung  der  Chemikalien

selzt an der lebenden Zelle an und ist sicher eine
komplexwirkung, indem  mehrere Vorginge

gleichzeitig in den Chemismus der Zelle ein-
greifen und so durch Koagulation oder Lisung,
durch Absorption oder Quellung, die Lebens-
vorginge  unmidiglich  machen,  Aubler  diesen
innern Vorgingen sind dic Wirkungsweisen der
Schadlingsbekampfungsmittel noch von man-
chen dullenfakloren abhingig, so dall die Aul-
gabe, uns wirksame Priiparate fur den Pllanzen-
sehutz an Hand zu geben, wirklich nicht als
leieht wnd einfach hingenommen werden kann.

Dhie Frelolge, welehe die chemisch-technische
Forsehung in letzler Zeil anfzuweisen hat, sind
derart, dall man der Lisung der seliwebenden
Pllanzenschutzfragen  getrost  entgegensehen
kann. Dieser neue Wissenszweig wird wie fast
alle Gebiete des Kulturlebens vom  EinfluB
der Chemie  berihrl, jener Wissenschalt, die
anf  das  gesamle  Welthild  der Gegenwart
hestimmend wirkt und deren Einflull auf die
zukiinflige Gestaltung sich in seiner ganzen
Grifle noch nichl vorausahnen JEfte,



Weinherg-Traktor

bt Sabsenunier

Der Weinbauunterricht
im Luxemburger Lande

NEER Wembauunterrichl deckle sieh an-
FGinglich mit dem landwirtschaltlichen Unler-
richt in unserm Land, d. h. von cigentlichem
Weinbavunterrichl ging iiberhaupt keine Bede,
wenigslens bis in die Mitle der T0er Jalire,

xa teal nach D, ISohl: L 0as Tendwirtsel fi-
livhe  frenossenseliaflsiwesen”™,  ein chemaliger
luxemburgischer  Volksschullehrer TS
[ecker als Wanderlehrer anl,  Es ist derselbe
Herr Decker, der in unserm Lande zahlreiche
Lokalvercine ins Leben gerufen hal, Bereils
im Jahree 1871 hatte derselbe im L Lusemburaer
Worl” unter dem Datwm vom 260 Dezemboer
ein S5 tatul eines landwirlschaltlichen IKasinos’,
wie damals dic Lokalvercine hielien, verillent-

Von B. PIR

lichl. Dach danerte os noch ein volles Jahr, his
es ihm gelang, den ersten landwirtschaltlichen
Lokalverein zu Weiswampach ins Leben 2o rolen.
Prall Decker mit der Grimmdung des Lokalvercins
in der Hauplsache Bildungszwecke verfolgte,
geht aus dem Statolenentworl hervor, so wie
iho dic Berichte aus der damaligens Zeit hrin-
sen, s heillt  dieshezislich: L Der jahrliche
Peitrag ist anl Tanl Franken lestgesetzl; dieses
Grold wird vorerst zour Anschallung einer deut-
sehen und eciner franzosischen deitschrill (soll
waobl heillen L Fach™-Zeitung) verwandl; das
noch dbrige Geld Kann nach dem Beschluld der
Mitglicder zum Ankanl von Simereien, Instru-
menten oder zu andern landwirtschaltlichen
Zweeken pebrauell werden™. _

yald der Zweck auch Terner in erster |.ilI_il'
der Unterweisung gewidmet blieh, beweist ein
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anderer Artikel der Statuten, der regelmiiBige
Monalsversammlungen vorsichl; dieselben sollen
jeden Sonnlag-Nachmillag in einem voraus zu
bestimmenden Wirtshaus, und zwar von 5 his
8 Ublr, stattfinden. Auch dic Umschreibung
des ieles dieser Zusammenkiinfte, die man
unter dem Namen  Winlerabende™  bezeich-
nete, wird folgendermafien umschrichen: |, In
jeder Sitzung wird ein Vortrag, der in der vor-
hergehenden  Sitzung  vorbereilet wurde, ge-
halten: dann folgt [reie Besprechung des be-
zeichneten Gegenstandes und freie Frageslel-
lung,” und weiter: ,,Die Herren Lehrer werden
als Ehrenmitglieder aufgenommen und bean-
sprucht, die landwirtschafltlichen Zeitungen wiih-
rend der Versammlung zu besorgen'.

Man nahm also damals schon die Mithille
der Lehrer in Anspruch, die nach der Meinung
der Gritnder Triger und Forderer der neuen
Bewegung wurden. Noch jahreehntelang nach
der Grimdung blich der Lehrer das Bindeglied
der neven Vercinsgrimdungen, bei der er gegen
geringe  FEnlschidigung als Sckretiic und  oft
auch als Kassicrer Tungierte. Bald wurde er
diec Hauptsecle  dieser |, Winlerabende”,  die
aber bald wegen Inleresselosigkeit der Betei-
ligten cingingen, Der Belehrung dienten dann
auch dic vom  Lokalvercin  beschaffte ol
vom Lehrer besorgte Fachzeitschrift, ferner
cine Vereinshibliothek, die in  der Haupt-
sache cine Beihe von belehrenden Fachbi-
chern, ,,Winlerabende des Landmannes™, enl-
hiell. Diese vermittelten nach Art der heuligen
Bicher alle Arten von Belehrungen und dienten
der Verbreilung von Fachkenntnissen unler
Anleitung cines Kundigen, so wie sic Decker
in seinen Studienzirkeln vorgesehen hatte: auch
sollten sie als Privatlekture Tir die angesehlos-
senen Nercinsmitglicder  dienen,

hese Delehrungen  der Wanderlehrer  er-
strecklen sich neben dem organisalorischen Teil
auf zwei Hauplgebicle

1. Die Bekannlmachung mit den neueren
landwirtschaftlichen  Maschinen  und  deren
Nutzung im Ackerbau: in der Folge wurde dics
- der Thauptzweek der neu gegrindeten Lokal-
VTeIne;

2. Anschaffung  von  landwirtschaltlichen
Siimercien: von Dingemitleln ging erst spiter
Rede: doch blieh noch immer die landwirt-
schaftliche  Weiterbildung das Haupltziel, da
es ferner heildl

3. Anschaffung  von  landwirtschaltlichen
Zeitungen und Bachern zur Belehrung.

In der Folge bildeten diese Wanderlehrer den
Kern der Vortragenden, die allsonntiglich von
Dorl 2o Dorf zogen, vm den Samen der Beleh-
rung unler das Bavernvelk zu streven. Wann in
der Folge dieses Wanderlehrertums an der Mosel
die Unterweisung durch eigene Fachlehrer cin-
selzle, entzicht sich, da mir statistische Unter-
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lagen fehlen, meiner Kenntnis: doch scheint
dies schon frith der Fall gewesen zu sein, da
bereits um  die Jahrhundertwende der nach-
malige  Direktor der ‘Trierer Weinbauschule,
Herr Miiller, ein gebiirtiger Plilzer, als Wein-
haulehrer Litig war und durch seine belehrenden
Vortriige und Kurse viel zur Aufklarung der
Winzer und zor Bekannlmachung mit den Neu-
crungen im Weinbau beitrug. Nach dem Ab-
gang Millers, der an die Weinbauschule nach
Trier berufen wurde, wurde in der Folge im
Jahre 1895 Herr Franz Fixmer als Weinbau-
lehrer angestelll, der sein Amb im Jahre 1920
niederlegte. Mit der durch den Winzerverband
hervorgerufenen Schaffung ciner Weinbauslation
kam die Ernennung eines Direktors derselben,
dic in der Person des hente amticrenden Herrn
Nik. Kieffer, Remich erfolgte.

Der Direktor der Weinbaustalion iitbernahm
in der Folge neben seinen andern Obliegenhei-
ten am Thauptherafe die Mission des fritheren
Wanderlehrers, indem er, wie dieser, in den ein-
zelnen  Lokalvercinen Vortrige iiber aktuelle
Winzerfragen hiell. Auch [ithrte er die dieshe-
giiglichen IKurse weiter, die {rither von den Wan-
derlehrern abgehallen wurden,

Diese Wurse dauern in der Begel dreei bis
vier Monate und begreifen die beiden Haupt-
eweidge des weinbaolichen Unlerrichles: Wein-
bau und Kellerwirtschall. Der Besuch  dieser
Iurse war anfangs elwas schwicher als heute;
doch hat das  Inleresse bedeulend  zugenom-
men, indem sich beispielsweise das vorlelzte
Jahr zu dem in Wormeldingen abgehaltenen
IKursus dither 80 junge Leule aus  den um-
licgenden Orlschalten eingefunden hatten, um
den Kursen beizuwolinen, Neben dem Direlktor,
der alle Belehrungen  erteilt, hatle man vor
Jahren cinmal die Professoren der Tricrer Wein-

bauschiiler  herangezogen, dic  besonders  die
cinsehligigen  Helehrungen  diber  Kellerwirl-

sehafl erteilten. Mit diesem Verfahren hat man
in der Folge wieder gebrochen, wohl haupt-
sichlich wegen der hohen Koslen,

Diese Kurse, die man am besten mil  den
diesheziiglichen  landwirtschaftlichen  Winter-
schulen vergleichen kann, ersetzen den Fach-
unterricht fur die bereits in der Praxis stehen-
den Jungwinzer; sie verfolgen nur ausschliefi-
lich fachliche Aufklarung und Belehrung und
schlicllen jegliche Allgemeinbildung, so wie sie
in den cigenllichen Fachschulen erteilt wird, aus.
Sie sind allen ans der Primiirschule enllassenen
jungen Winzern zuginglich. Sie schliclen nach
Art der landwirtschaltlichen Winterkurse mit
tem Besuch ciner Weinbaugegend ab, der die
Lheoretischen Wennlnisse, die die Schiler sich
in den Kursen erworben haben, in elwa he-
festigen und vertielen soll.  Auch ist oft der
Besuch einer Versuchs- und Lehranstalt damit
verbunden, wie der Trierer Weinbauschule oder



der Lehr- und Versuchsanstalt von Berncastel-
Lues.

Daraul beschrinkt sich in der Hauplsache
der Fachunterricht in unserm Lande, Wohl hat
ein Teil der forthildungsbedarfligen Winzer-
jugend eine auskindische Fachsehule besuchl,
in der Hauptsache die von Trier, Geisenheim
und GCoelmar. Daneben haben wir noch  zwel
andere  cigentliche  Schulgattungen, die  den
weinbaulichen Unterricht im Programm  ein-
geschrichen  haben: unsere Eindliche  Fortbil-
dungsschule und die drei Oberprimdrschulen der
Mosclgegend. Tn erslerer wird der Unlerrichl
in ctwas rudimentiirer Form erleilt, da hier ofl
Lehrer wirken, die von Weinbau nichl genug
verstehen, denen  die nitige Kompetenz zur
Frteilung  dieses  Unlerrichles  abgeht, e
bescheinkt sich in der Hanptsache auf die im
neuen  Forthildungshueh  belindlichen  Beleh-
rungen, die gelesen und erklirl werden, [Meser
Unterricht wird nach dem Svstem der sog,
HUntervichtseinheiten™  erteill,  und es  wer-
den an die eigentlichen Fachartikel  passende
ileutsche und franzisische Leseslitcke, Heehnen,
Sehriftstiicke nsw, angeschlossen. Ob bei diesem
Unterrichle praktiseh viel hernouskommt, isl in-
folge versehicdener Umstinde sehr zn begweileln.
Dhas Ziel der Forthildungssehule ist dberhaupl
nichl direkl fachlich eingestellt; ihr Zweck ist
mehr darin zu suchen, diesen cigenllichen Fach-
unterricht vorzuberciten und zu unterbaven. Die
cigentliche Fachschule licgt  unsern Forthil-
dungsschulen fern und kann auch nichl der
Hauptzweek dieser Art von Schulen sein, die
in erster Linie Fortfithrung und Abschlull der
in der Primirschule  erworbenen  Allgemein-
bildung bezweeklt und den Untervichl etwas
mehr nach der fachlichen Seite orientierl.

Eine Stufe hiher als der vorige Unlerricht
stehil der in der Oberprimiivschule  erteilte
Weinbanunterricht, doch kann aweh hier von
ciner fachlichen  Bildung  der Schiler  keine
Hede gehen, da dazu die zwei Wochenstunden,
tiv in diesem Untervicht im Programm vorgese-
hen sind, nicht avsreichen. Auch feblen im Ver-
dleich zu einer eigenllichen Fachschule, die Vor-
ausselzungen  zur nutzbringenden  Frteilung
tlieses Untervichtes, In der Fachsehule stehen den
Schiilern in einem mehrjihrigen Lehrgang alle
modernen Hilfsmitlel zor Verliigung zur -
weiterung und Verticfung dieses Unterrvichles,
als da sind: Versuchsweinberge und dito Keller,
ferner grofle, praklisch cingerichtele Labora-
lorien und ein ausgebildetes spezilizierles Lehr-
wrsonal, Zudem ist die Weinbauschule reine
1*‘:u-hsrlmh-. wo nichts anders als nur ausschlie-

lich Weinbavunterricht erteill wird, und wo
ketne  andern Sehiiler Aufnahme Tnden.
Das Programni, das mit  dem  niichsien

schuljahr fir die Oberprimérsehulen des Wein-
minhezirkes in Ieall tritl, begreill  Tolgende

Fiicher: Anlage des Weinbaus. Die Rebsorten,
Arten, Vermehrung, Von der Blitte der Traube.

Erdarbeiten:  Dimngung, Abwehr der Sehad-
linge. Ihie Heblaus, Die Weinlese: Keltern,
Moste, Mostgewicht, Garung, Siilmost- und

Sehaumweinbervitung. Weingeselzgebung. Wein-
haustalion. Kontrolle, Landesmarke., [Meses Pro-
gramm isl eng wd oweit genog gefallt, um
diesen Unlerricht aul das Nolwendigste zu be-
sehriinken und denselben so weil anszudehnen,
als es die Verhiltnisse der speziellen Schule zu-
lassen. In verschicdenen Schulen, z. B. xu Wor-
meldingen, wurde dieser Unlerrichl anfinglich
von cinem Fachmann erteilt, so gab der dama-
lige Weinbaulehrer, Herr Franz Fixmer, im
ersten Jahre des Bestehens dieser Schuole (1913 —
191 withrend zwel Wochenstunden Weinhan-
untervicht. Hierzu war der Montag-Nachmitlag
reservierl, Ob zur Erteilung  desselben nichl
cin Fachmann herangezogen werden soll, 1st
vine Frage, die heute noch offensteht. Tatsache
ist, dald zur Frteilung des Unlerrichtes viel-
fach noch die notigen Voraussetzungen fehlen:
cin chemisches und  physikalisches  Laboralo-
rinm wiire unbedingt vonnoten,  Zwar stehen
in Bemich das nilige Personal der Weinbau-
station und die ausgedehnlen Anlagen dieser
Anstalt zur Verfiigung., Wormeldingen besitzl
gleich  Grevenmacher  einen Musterweinberg,
cbenso kann das feblende Taboratorium durch
gelegentliche Besuche im Laboratorium  der
Weinbaustation  erselzl werden,  Much Kann
der Besuch von Mustergiitern und Musterkelle-
reien in clwa Abhilfe schallen. Es wiire viel-
leicht Vorsorge zu Lreffen, dal diese 1Surse,
dic hente als Annexe der eigentlichen Ober-
priméirsehule in Spezialstunden erteill werden,
cinem griBern Publikum zuganglich  gemachl
werden kinnlen, elwa in Form unserer Forl-
hildungskurse,  Vielleicht wiare auch in den
Jahren, wo der oben skizzierte Weinbaukursus
in der betreffenden Ortschafl abgehalten wird,
cine Zusammenlegung mit  den  betreffenden
Stunden  der Oberprimirschule  zn erwigen.
Dadureh witede  die betreffende  Stundenzahl
aul vier Wochenstunden gehracht, was  nichl

von  Nachteil wire, Eine Schwivrigkeit  liegt
freilich darin, dalh dieser  Kursus  seitens
der Weinbaustation pur alle deei Jahre ab-

gehalten  wird, withrend das  Programm  der
Oberprimiirschule alle zwei Jahre einen solchen
Kursus vorsicht und zwar fir die Schiler des
8. Schuljahres resp. fir das zusammengelegte
8. und 9% Schuljahr.

Die Frage eciner Weinbauschule an der
Maosel ist schon oft ventiliert worden, und ein
diesheziigliches Projekt des verstorbenen Abge-
ordneten Herrn Keiffer und Konsorten  liegt
bereits mehrere Jahre beim Staatsrat. Ob die
Grimdung  derselben  bei  den  jelzigen Zeit-
Finften miglich ist, miussen die maligebenden
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Stellen entscheiden. Meiner Meinung nach wird
wohl noch viel Wasser die Mosel hinabllieflen,
bis diese Idee realisiert werden kann. e Aus-
fithrung scheitert wohlzuniichst am Kostenpunkl,
am  Vorhandensein ciner geniigenden Anzahl
ausgebildeter Lebrkrifle umd an der Hekru-
ticrung des Schitlermaterials, Vielleichl  wire
an eine Zusammenlegung mit ciner der beste-
henden Oberprimarschulen zu denken, die da-
durch zu einer Arl Fachschule erweilert wiirde,
elwa nach Art der fiir Wiltz geplanten Gewerhe-
schule, Das Lehrpersonal der Oberprimirsehule
kinnte den Allgemeinunterricht  ibernehmen,

withrend der Fachunlerricht in die Hiande von
spezialisten zu legen wiire,

Der Weinbaunnterricht ist also an der Mosel
in gewisser Hinsicht gut vorbereilel, und es
bedarl nur eines Aushaues der bestehenden Ein-
richlungen, um zu einem belriedigenden Resul-
tale 20 kommen. An den mabgebenden Stellen
isl es nun im Verein mil den IKirpersehalten,
die an der Spilze des Weinbanes stehen,  die
richtige Lisung zu finden. Wo cin Wille ist,
da st auch ein Weg, Und es wird sicher einmal
gelingen, diesen Unterricht  in die richligen
Bahnen zu lenken zum Nulzen der Schiiler,
der Winzerschafll und des gesamten Weinbaus,

Feieraleml !

I'buln Silienaler



Réglementation sur le régime des vins,
la viticulture et le cognac

Avrété du 21 novembree 1928, concernanld
le végime des vins de provenanee éeangére.

Arl. ler. — Quiconque importe du vin pour
le revendre est tenu de se conformer aux dis-
positions de la loi du 21 juillet 1904, concer-
nant la tenue des livres de caves,

Il déclarera aux agents de la police genérale,
d'avance et aussitot aprés reception, tout envin
de vin.

Cette déclaration est a adresser le plus 1ol
possible par les agents de la police générale au
controleur des vins a4 Bemich, Elle conlicndra
Fadresse du vendeor etranger, celle de im-
portateur el du destinataire ainsi que la deéno-
mination, la quantité du vin, Vindication du
pavs on il a eté récolte, endroil on le vin esl
on sera loge ot le prix d'anchat.

Dans des cas douleux, ces vins seronl sou-
mis par le contrileur des vins ou son delegue
4 une analyse au laboratoire pratigue de bae-
tériologie, section de chimie, & Loxembourg,
les frais de Panalvse seront o charge du desti-
nalaire,

Art, 2, L'importation de vins de fruils
ou de vins renfermant des vins de fruits nest
permise que sous la dénomination .vin de
Mruils”, avee Uindication des espéees de Trails
qui ont servi a la préparation, Lels que pommes,
poires, groscilles, ete,

Arl. 3. — Les conlravenlions i ces dispo-
silions seronl punies d'aprés la loi.

Arvété du ler iéveier 195 portant alloca-
tion des primes de veconstitution des
vignobles,

Art. ler. — Les vignes reconslituees en 1932,
1935 et 1934, conformément aux conditions
spécifices dans la présente, bénéficieront o une
prime de reconstruction de 0.30 fr. par métre
carre,

Art, 2. — Les déclarations signées, visanl
I'allocation de la prime indiquée dans Particle
premier, sont & présenter sur bulletin ad hoe
a la station viticole 4 Bemich, avanl le 15 mai
14531,

Art. 3. — Les déclarations présentées dans
le délai fixé sont controlées sur place par une
commission composee d'un delegue de la station
viticole, du surveillant local afférent el d'un
membre § désigner par le comice viticole res-
pectil.

Art, 4. Les conditions auxquelles  fe

petitionnaire  doil suffire sonl fixées comme
stiil:

a) Llalignement des souches est de rigueor;
e sens de Palignement sera el que Pemplo
ides machines pour la cullure sera assure dans
la. mesure du possible: done, en cote dans le
sens de la pente, en vignes lerrassces ouoen
plaine, soil selon le mur, soit selon la ligne de
la plus grande élendue: an cas oo le proprie-
taire croit devoir faire exeeplion a cetle régle
genérale, il est obligé d'en aviser prealablement
le directeur de la station viticole et de tenir
les travaux de plantation en  suspens  jus-
fquiapres décision inlervenue,

By L'éeart des lignes entre elles et celui des
plants dans la ligne ne pourra étre infericur i
T oet resp. a (W80 m.

¢) La distance minimuom de la ligne an pas-
suge d'une propriete a Pautre ne pourra elre
inférieure & 000 m. Fn eas de contestalion,
li commission prevae a Uarticle 3 susdit déei-
dera sur avis et propositions du Serviee agricole.

i) Lo contrdle doil révéler que les jeunes
plantations sont en bon etal de culture, exemples
de mauvaises herbes et praliquement indemnes
de maladies ervplogamigues: les jeanes pousses
doivenl &lee allapehdées aux échalas; le nombre
des manguanls ne pourra dépasser le laux nor-
mal ecaractérise par 'annce: cependant, il esl
tenu compte des perles oceasionnees par foree
nuajenre.

e} Dans les vignobles reputeés de margue el
delimites par une commission  composée do
directeur de la Station viticole, du surveilland
local et d'un membre local & désigner par e
comice viticole, o reconstilulion i aide o
cepage Elbling n'est pas subventionnee.

Art. 5. — Les reconstilulions non conformes
aux preseriplions de Particle 1 sonl exclues,
pour annee en cours, de Pallocation de |a
prime; sur demande du propri¢taire, le controle
sera repele année suivante: sil revéle encore
ln non-conformité des travaos, le drit & la
prime sera définitivement abroge,

Art. 6. — Les decisions de non-allocalion
soml 8 lransmelbre ao o proprictaire inléresse
qiti peut en appeler au gonvernemenl, dans la
huitaine an plus tard,

Art. 7. Toule déclaralion  sciemmenl
Fausse enbraine Ta perte do droil & o prime,

Arl. 8. Les palements des primes se lerond
globalement aux mains du receveur communal
respectif,



Aprés ligquidation, les recus signés seront G
relourner & Ip stalion viticole & HRemich.

Art. 9. Le Gouvernement lixera Pindem-
nilé dont jouiront les membres des conmis-
sions de conbtedle dorant lear activile,

Aredté du 5 mai VBT sur la protection de
Pappellation d'orvigine ..Cognae™.

Arl. Ter, La loi du 21 juillet 1909, sur le
regime des vins ¢l boissons similaires, eslomodi-
lice comme suit;

I A Particle 15, le mot ,,Cognac est 1 rem-
placer par ,eau-de-vie de vin'™',

207 Tartiele 16, de méme.

3% Lrarticle 18 est modific comme snit:

L'eav-de-vie de vin de consommation donl
Paleool provient exclusivement du vin pourra,
dans les relalions commerciales, ¢lre désignée
cormme eau-de-vie de vin,

L'eau-de-vie de vin de eonsommalion qui, en
dehors d'env-de-vie de vin, renferme de Maleool
'une on d'autre espéce, pourra ¢re désignée
comime  eau-de-vie de vin de coupage, st oun
cingquieme au moins de son aleool provient du
vine aulres boissons ainsi que les produils
leur servanl de base, ne pourronl i étre diésignes
comme ean-de-vie de vin, ni porter une denomi-
milion queleongue renfermant le lerme o'ean-
desvie de vin, De plus, ee lerme ne pourra
pas figurer dans  aucune inseription sur les
houleilles.

Lleavn-de-vie de vin el ses coupages ne pour-
ront étre importés dans le Grand-Doche guae-
compagnes d'un duplicata du certifieal d ori-
gine preserit pour leur circulation dans le pays
d'origine. Ne pourra ¢étre désigné comme L, Uog-
nae” que Peav-de-vie de vin qui, d'apres la
legislation Prancaise, peat porter Ta dénoming-
Lion de ,,Cognae™ et qui, réduil au degre de con-
sommation, a ¢lé mis en bouteilles soit en
France, soil dans le Grand-Duché sous le con-
Lrade de Ia douvane ou do service de conlrdle
des vins luxembourgeois. Lors de son impor-
tation, celtte ean-de-vie doit, en oulre, &re
aecompagnee de bulleling preserils en vue de
la cirenlalion dans lo pavs dCorigine el ne pas
avolr subi de changement.

Pour toules aulres boissons  ou produits
leur servant e base, la dénominalion  de
WLognae” ou toule awtre désignalion renfer-
mant ce mol, esl interdite. De plus, e terme de
HLognace™ ne pourea pas ligurer parmi les aulres
indications  se Lronvant  soar Pétiquette  des
houteilles.,

L'eau-de-vie de vin et les coupages 'eni-
de-vie de vin doivenl sure 100 valumes contenir
au moins 3% degres dialeool O Paleoolmélre Gay-
Lussac & la temperature de D degres centigrades,

Les preseriptions des alineas 1, 2 1 et O
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sappliquent de méme & toule hoisson aleop
lique dont o dénomination peat Taire supposer
aqulil sagil d'enu-de-vie de vin o de Cognac,

Lappelation ine Champagne”™ ne pourea
clre emplovée gque pour designer les canx-de-
vie de la Grande et de la Petile Champagne,

En outre, dans le commerce des caux-de-
vie, le mot L Fine™ ne pourra Hre cinplove
que sl est accompagne d'une appellation géo-
graphigque viticole ou cidricole ef pour désigner
e can-de-vie de vin ou de eidre provenant
exclusivement de la région ainsi designiée,

L'can-de-vie de consommation qui esl ven-
due on offerle en vente, en bouteilles on dans
des récipienls analogoes sous o désignalion
de LCognae™, eau=de-vie de vin™ on ,enu-de-
vieh de coupage” devea porter en méme temps
une désignation qui fasse connaitre le pavs oi
clle o éte apprétee pour la consommaltion. Des
preseriplions speciales seronl fixees  pur un
reglement d'administralion publique,

Les denominations & presevive par le régle-
menl d administration publique devreont egale-
ment figurer sur les pris-courants, [actures et
les eartes de vin ainsi que dans toutes les offres
de venle usitées dans les relations commereiales,

Arl, 2, Los Nos ler el 3 de article 28 de
ladite loi sont remplacés par les dispositions
stivantes:

19 Contrevenu aux preseriptions de article 5,
alinea ler de Particle 7, alinéa 2 de Parlicle 8;
de Particle 10, alinéa 3; de Particle 18 ou de
Farticle 19

3% Professionnellement vemdu ouw offert en
vienle du vin moussens, de Peav=de=vie de vin
oit ses coupages ou du Cognae, sans qu'il ait
cte satisfail aux preseriptions des articles 17
on 18,

Art. 3. — Disposilions Lransiloires,

Arvété du 22 octobre 1937, sur la protection
de Pappellation dovigine Cognae™,

Art. Ter. — A partir du ler janvier 1938,
loute mise en houleilles de Cognac dans e
Grand-Duché devra étre precedee fune decla-
ration ¢erite qui devrea parvenir au contrdlenr
s vins au plos Lard vingl-gqualee heares avanl
le commencement de Popération,

Celle inlormalion renseignera:

Les nom et adresse de la personne pour le
comple de laguelle la mise en bouteilles a liew;

Le lien de dépdt de la marchandise;

La quantile;

Le jour el Phewre du commencement de
Fopération.

Les éliquettes des bouteilles doivent repro-
duire a T'enere les indications du document



d'origine quant & Pappellation preserite par
I'arrété grand-ducal du 5 mai 1957,

Pour l'exécution du prédit arréte, le con-
troleur des vins charge speécialement de Pexé-
cution du prédit arrété est autorisé & péncélrer
en toul temps dans les lienx des élablissements
de fahricalion, de préparation ou de manipula-
tinn de produits vises par le présent arréle,
Aux heures auxquelles il est loisible de proceé-
der o des achals dans les loeaux o I'on vend
des produits, il peul pénétrer dans tous les
locaux affeetes an commerce de ces produits,
prelever & son choix et partout, anx fins de les
examiner on de les faire analvser, des ¢chan-
tillons des produits susdits, procéder @ des
recensements, pratiquer des séquestres ou des
saisics el exiger des importalears, [abricants,
preparateurs, manipulateurs ou  commercants
des produits susdits, la production de tous les
documents v relatifs,

Art. 2, — Les infractions et tentatives d’in-
fractions au présent arréte seronl punics des
peines  prévues dans le susdit aredlé grand-
ducal du 5 mai 1937,

Avecté du 28 décembee PR, concernant
la proteetion du ,,Champagne’,

Art. ler. Ioest interdit de fabriquer,
exposer, transporter, mettre on  vente, ou
vendre, détenir, importer, exporter, sous e
nom de ,,Champagne” un vin mousscux qui ne
répondrait pas aux conditions e la loi fran-
caise du 22 juillet 1927, sur la matiére.

Art. 2, Les infraclions & ee réglement
seroml punies des peines prévies dans Ia sus-
dite loi du 5 mai 1911,

Art. 3. — Notre Ministre de la Juslice el
notre Ministre d'Etat, président du Gouverne-

ment, sont chargés, chacun en ce qui le con-
cerne, de Vexécution du présent arrélé, qui sera
public an Mémorial,

Avrvété dua 30 mars 1937, concernant la
protection des appellations d'orvigine pour
les vins luxembourgeois,

Art. Ter, Ponr les vins luxembourgeois,
il sera ¢tabli une prolection des appellations
il'origine suivanles:

19 Vin de la Moselle luxembourgeoise;

20 Moselles

3% Le nom  d'une  des  localilés  vilicoles
suivantes: Schengen, Hemerschen, Winbrange,
Schwebsange, DBech-Kilvinmacher, Wellenstein,
Bemich, Stadtbredimus, Greiveldange, Lennin-
gen, Ehnen, Wormeldange, Ahn,  Machtum,
Grevenmacher, Merlert, Wasserbillig:

1" e nom d'une de eces localités aceom-
pagné d'un leadit appartenant au ban de Ia
localité, de méme que de la spécification d'un
cepage indiguant la constitulion du vin o de
Fanneée de son origine.

Art. Jouissent cgalement de la protec-
tion de cet arréte, les insignes de ln marquoe
nationale du vin eréée par arréle du 12 mars
1035 dans le bul de garantiv, la qualité et le
conditionnement du produit.

Art. 3. Ne peovent avoir droil & Uappella-
Lion drorigine que les produits strictement con-
formes aux dispositions de la legislation luxem-
bourgeoise sur le régime des vins et boissons
similaires,

Art. . I est interdit de faire vsage d'ap-
pellations similaires & celles spécifices ci-dessus,
pour des produils qui ne répondrarent pas aux
condilions de Particle 5 qui precede.

Arl. 5. Pénalites.
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Zwei Geschaftsbilanzen des Winzerverbandes:

die erste vom Griindungsjahr 1912
die zweite vom Jubildumsjahr 1937

GESCHAFTSJAHR 1912:

AKTIVA:

Gesamteinnahme: Fr.

Uberschull der Ausgaben :

246284

PASSIVA:

Gesamtausgaben :

Fr. 2465,00

(hauptsachlich fur Weinzeitung)

Fr. 2,16

GESCHAFTSJAHR 1937:

Bilanz per 31. Dezember 1937 :

AKTIVA

Ilmmohbilisiert:
Anwesen u. Verwal-

PASSIVA:

Gegen sich selbst:
Anteile der Lokalwin-

tungssitz . 236.592,32 zervereine f.031.25
Versuchsweinberge 42.373,10 Reservefonds 419.715,39
Mobiliar u. Geritschaften | 5.096,32 286.861,74 || Betriebsriicklage . 101. 185,24 526.931,88

Realisierbar:

Gegen Dritte:

Weinkonto laut Inventar | 49.320,— Kreditoren 49.856 90
Warenkonto ,, Inventar 5. 661, 54.981,— || Gewinn- u. Verlustkonto 35.008,34
Disponibel:
Kasse, Postscheck, Ge-
neralbank, Raiffeisen 160. 209,40
Debitoren 109. 834,08 270.044 38
G11.887,12 G11.887,12

Aus letzterer Bilanz ergibt sich ein Gesamtvermigen von 562.030 Fr. welches in folgenden

Posten festgelegt ist:

Verbandsgebinde in Grevenmacher,
und Wormeldingen, Weinvorrat, Geriitschaften, Waren und Betrichskapital.

Versuchsweinberge in Grevenmacher

Diese im Laufe der 25 Jahre des Bestehens des Verbandes gewonnene Vermigensbasis gibt
dem Verband der Winzervereine das nidtize Riickerat, um in Zukunft weiter zu wirken im alleinigen
Interesse des Gedeihens des luxembureischen Weinbaues.
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CETTE BROCHURE EST SORTIE DES PRESSES DE
L'IMPRIMERIE SAINT-PAUL A LUXEMBOURG, LE
3 SEPT. 1938. ELLE A ETE TIREE A 4000 EXEMPLAIRES

23

MONTEE, DOCUMENTEE ET CORRIGEE AVEC LE
COMCOURS DE MOMNSIEUR GUSTAYE SCHMIT

5
J}!‘f

NEGATIFS : MONSIEUR NICOLAS SIBENALER.
PHOTOS DE REPORTAGE : DIFFERENTS MEMBRES
DES COMICES VITICOLES LUXEMBOURGEQIS

=
"':?'5‘

CLICHES : UNION DES VILLES ET CENTRES
TOURISTIQUES DU GRAND-DUCHE. ARCHIVES
CU FOLKLORE LUXEMBOURGEOQIS

:i?:#
TEXTES ALLEMAMDGS TRADUITS EN FRAMNCAIS PAR
Mr PIERRE FRIEDEMN ET Mr CARLOHEMMER

Y
J,-,‘]'

COUVERTURE DESSINEE PAR MONSIEUR ERMNEST
WURTH EN COLLABORATION AVEC LE COMITE
CENTRAL DE LA FEDERATION DES VIGNERONS
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MATHIS PROST
Grevenmacher

GrobBtes Lager in allen Fachartikeln
fiir Kellerwirtschaft und Weinbau

Fabrik-Niederlage und Vertretung der

Seitz-Werke G.m.b.H., Kreuznach (Rhl.)

Kreuznacher Maschinenfabrik, Filter-u. Asbest-Werke
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VINS DE LA MOSELLE

GREVENMACHER s/Mastlle

(GRAND-DUCHE DE LUXEMBOURG)

Le 17 JUS de RAISIN FRAIS

de la Moselle luxembourgeoise sans alcocl

RAISIN-NATURE-GALES

Préparé par:

Jeseph Gl

PROPRIETAIRE DE VIGNOBLES

REMICH-sur-MOSELLE

TELEPHONE 26
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CENTRE TOURISTIQUE
DE LA MOSELLE
LUXEMBOURGEOISE

C?QU{.‘HH{JH

D AUTOCARS
ET TAXIS
V* ). RATHS & FILS
MERSCH
TELEPHONE 101
SCHENGEN

TELEPHONE: ©

&4cherez vos fits et

caisses an toute con-

f

fionce & la tonnellerie

et fabrique de caisses

Jean KIEFFER
REMERSCHEN

Réparation de

toutes tutailles.

TELEPHONE 31
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REMICH - MOSELLE SANTE
stel 12 cstarrant FORCE
T Lolel—0<_ eslancan
JOIE
/ y
Lo le Wsell. e B ol
KLOPP-HEYNEN JUS DE RAISINS
TELEPHONE 87 JUS DE POMMES
‘._T\‘_{.I Jlfq.'flllri.'.‘- Llllini'lﬂ'llll‘rr:.'.l ;‘!Ir Ja R .""le.‘."f.”ff.”.rllr ""‘*“"“fL‘}
T LSRR Y -t ’Eﬂ#: "
1.t""'.f Fd.tlli ]‘T"'fl-ti. Wl POC Aga "j'TH.er'IrH't‘
Ses ;aimfn levrasses s i"r! - hf uﬁr Dcs C’ﬂtlc.ﬁi
-=‘:-"_.'r: :}um!‘”,‘f el I,.FI*‘H Jls' ',-fm-!;.r’..'.t I' "lli1I{II1I‘_‘\'|I | IJ‘IS
- E : ™ j ) i J J J.
Des Autos-Tavis QUAI DE LA MOSELLE, REMICH (LUX.)

JOS. MULLER

L VITICULTEUR, VINS EN GROS ET EN DETAIL)

Son premier cru, RIESLING, «Remerscher Rodenberg»

SES MEILLEURS PRIX POUR
LES VINS DE TABLE ET
TOUS LES VINS DE MOSELLE
DE PREMIERE QUALITE

DEMANDEZ DES ECHANTILLONS ET DES PRIX-COURANTS
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SOCIETE ANONYME AU CAPITAL OE Frs 4.500.000

SIEGE SOCIAL A GREVENMACHER SYMOSELLE

Viﬂﬁ c[y;aiﬂ Aa;ﬂi:'-f:‘-
4 r -

D¢ rrcvn eve c’ ua’:’i—é

ROYAL DEMI=SEC
GOUT AMERICAIN

BRUT 1929

IMPERIAL EXTRA DRY

|
(7“5 De ..Rmisi‘n ;R;xisihor

e

BOISSON HYGIEMIQUE
DELICIEUSE

BOISSON DE REGIME
INCOMPARABLE

ALIMENT RICHE EM
VITAMINES ET SUCRES

REMEDE NATUREL
AGENT DE CURE EFFICACE
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Café-Restaurant

SCHNEIDER - KONTER

Grevenmacher

Curlsime svignée

Cave Renmommée
Grande Salle de Fétes
Jardin Terrasse

Jeu de Quilles

fLe Render-vous des
Ercursionmnisies

Bei gutem "Wein ein Sdinittchen mit
den guten FLEISCHWAREN
VON SCHORENSHOF

SCHORENSHOF  Zosgig
SCthkE'ﬂ, ol o gelioeht
Salami

iaGuTooensE | 1 eewurst

smommnsuor Leberpastete
Presskopf-Gelée

Thiiringer
Zungenwurst
MARDUEDEFDSEE 1 5 .

Verlanget ausdricklich die Produkte v. Schorenshaof,
kenntlich an der Schutzmarke oder einer Plombe mit
der Aufschrift Schorenshol. - Falls nicht erhaltlich,
bestellan Sie direkt bei der Fleischwarenfabrik

SCHORENSHOF (Esslen)

POST WECKER  Telefon Wecker Nr. 27

Haftbarkeit und
enetzu ngsichighkeit

der Spritzbrihen

erhéht das ausgezeichnete Produkt:

©-

billig und qualitativ hervorragend

Zu beziehen durdh :
Die Zentrale des Winzerverbandes
Grevenmacher
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VINS MOUSSEUX
et VIN5 DE TABLE

DE LA MOSELLE
LUXEMBOURGEDISE

de 1™ qualité et
au meilleur prix

TARIF france sur demondo

TELEPHONE: 102

RTIN

REMICH

SUR MOSELLE

KRIE

VITICULTEURS
ET NEGOCIANTS

REMICH

SUR MOSELLE
{Luxembourg)

VINS DE LA MOSELLE LUXEMBOURGEOISE
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(;‘-LE()}I 9}‘{’{1’{’[()I}1§/€P Koks - Kohlen - Briketts

REM[CH Ei:;g:anr:;:—ial und Weinberg-

(schwefel
Torfmull - Torfstreu

Bekimpfungsmittel gegen
Reb- wund Baumschiidlinge
Spritz-, Putz- und Diingkalk

Marke ,,Schaefer"

BANQUE GENERALE
DU LUXEMBOURG

SQCIETE ANONYME A LUXEMBOURG
FILALE DE LA SOCIETE GENERALE DE BELGIQUE

TOUTES OPERATIONS
DE BANQUE, DE BOURSE ET DE CHANGE

aux meilleures conditions

CARNETS DE DEPOTS

17 Agences et Bureaux dans le pays

7
' ( Ty
A telier Tirtt
BECH-KLEINMA CHER

empfiehlt sich zur ANFERTIGUNG MODERNER
WEINBERGPFLUGE

mit zwei oder drei Garnituren Schare u. Haufelkérper

166



SPEZIALFABRIK

MODERNE

DUCHSCHER & C-
WECKER

Gegrindet 1873




HOTEL BEAU-SEJOUR R E M I [: H
CAFE DEs SPORTS

Chambres confortafles Cmg[ng Tel. 139
o et Cﬂﬂf ﬂﬂlgﬂffﬁ RONCHAIL-DIGRELL
Geaind Fovdans Geveimiv Pension anc. Genson-Retter

. ) = Mlenu a prix ike - & paalie M Lo fra
Gaoge gt @ partir de $6.- frs i bsown '

DEMANDEZ LES GRANDS VINS CHAMPAGNISES

GOLD-STAR
RED=-STAR
dléghane :EEI_\EIEH i GREEN-STAR

LES PROPRIETAIRES REUNIS DE VIGNOBLES SOC. AN.

anct. GALES & CIE

BECH-KLEINMACHER SMOSELLE (LUXEMBOURG)

LES CONNAISSEURS PREFERENT
LES VINS FINS DES CAVES SAINT-REMY

DESOM & (¢

VINS DE LA MOSELLE LUXEMBOURGEOISE
a REMICH

(GRAND-DUCHE DE LUXEMBOURG)
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FELLANGEIREMICH (Moselle

Tous les vins
de la Moselle

en 101 - en boulellles

Livraison par nos
camions adomicile
dans tout le pays
et la Belgique

Demondez prix-courant

lel. 74

FTONDORF.

SOCIETE VINICOLE

LUXEMBOURGEOISE S. A

)
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JOSEPH SCHMIT

VINS EN GROS
ET DISTHLERIE

REMERSCHEN-s.-MOSELLE

IGRAND-DUCHE DE LUXEMBOURG

TELEPHOMNE 32
CHEQUE POSTAL 70-0

Le nolaire

(:_mu/.fmf /<ue et
/1

e REMICH
sur Moselle
recommande
ses grands crus
de MOSELLE
et de SARRE

H? { ':-m"r:'.-nﬁrt 7/:/;..5,“': ET
ttﬂj;h /\ un }a/u‘m: u?u.'r

RIESLING

Wiz, Blowemn- Ko

PROPRIETAIRE-
TICELTE @

STEnen
SUR MOSELLE

TELEPHONE No 10
C. C. P. LUX. No 97-88

PRIX COURANT SUR DEMANDE

C/
e /)//’f%‘!/?u' L i) (//(: «4/

f; %.J'r- / /; /:f//. FAA A’f’/ / 7 T

GEWURZTRAMINER
RIESLING

PINOT BLANC
RULANDER

RIESLING =< SYLVANER
VINS DE TABLE
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des fins gourmets, toutes

U@f’shuu'unf

les spécinlités du poys.
les meilleurs crus da la
1

Maosalle |luxembourgeciie

TELEPHONE X 75

“"GRAND HOTEL” Echternach

{ '){}Unh' e J {l'lt'-"rr'!'!hh';-' J

Dlder BAUT DIE GUTEN SPRITZEN

DIE HOLDER-SPRITZE 15T AUF DEM GEBIETE DER SCHAD-
LINGSBEKAMPFUNG FUHREND - IN DEM GEWALTIGEN
KAMPF GEGEN DIE REBSCHADLINGE STEHEN DIE
HOLDER-SPRITZ-ANLAGEN IN VORDERSTER LINIE

NAHERES BEI

Gebr. MOES Remich
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Rrauchen Sie §laschenwein

SCHONS-KIRPACH

in STADTEREDIMUS (LUXEMBURCG)

In meinem grofen und reichhaltigen Lager finden Sie
was Sie winschen. PREISE SIND SEHR BILLIG

INTERNATIONALE BAYK w LUXEMBUR

ANONYME GESELLSCHAFT
ALTESTES BANKHAUS AM PLATZE

AKTIENKAPITAL :
25.000.000 Franken voll eingezahlt

ALLEINIGE NOTENBANK DES GROSSHERZOGTUMS

Ausfihrung  sémilicher Bank- An- und Verkauf von Effekten
SPEZIAL-ABTEILUNG fir
Luxemburger WERTPAPIERE
AUSKUNFTE stehen gratis
Wahrung o SPARBUCHER zur Verligung © o o o

geschalte o Eréffnung laufen-

der RECHNUNGEN in jeder

Pour vos fournitures en Vin de Woselle

adressez-vous en toute confiance a la Maison

SCHONS-KIRPACH

de STADTBREDIMUS-s/Moselle (Gr,-Duché)

VOUS Y TROUVEREZ CE QUE VOUS DESIREZ
A DES PRIX DEFIANT TOUTE CONCURRENCE
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GRANDS VINS DE LA MOSELLE LUXEMBOURGEOISE

J. P. WILTZIUS-WILTZIUS

Propriétaire Viticulteur SCHWEBSINGEN (Luxembourg)

J'r\) 168 .I'[.f} 18X H}'JI';'::.HL‘J'
IUJ'HrJ.f H.l'r.'rm:

_.-'llll HXCrrons

] e - .f“;_rf-.'.'m{'r

L3 } ~
,‘a‘{:.l. BQUE péRpD 5%

“ﬂmUS'WILﬁHLﬁ'PRﬂFEfE@\JEﬂR'EEHWEHEJHI.';EH"L}-'H‘“EF:' ] Riesling

. 34 . _. ."k J'u.»::-.-rf
Vieille Cote

1937 Gewiirztraminer

Mise en bouteilles & fa propriéfé - avec bouchons dtampds

Crewiiretraminer

1 -
?\t'. H't'l'l{]. iil“! =i IIFIIF'H"{'.|I I'L"i.'“‘lh.L

Association des Reconstructeurs de Schwebsingen

GRAND-DUCHE DE LUXEMBOURG

Sylvaner

Riesl ng- 5.1.'; vaner

Finot ;%}fr_”“__

Auxerrois

f‘:ﬁ;f:'nls;;

Riesling

Culander

Rulind

Crewdrztraminer
Offre ses grands vins de la Moselle luxembourgeoise prove-
nant exclusivement de la propre récolte de ses membres.

Demandez prix et conditions au comité de |'Association.
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HIER SIAD. .

IE EEE@’ ﬂ _e”li{_D Va8
| LASTWAGEN FUR/938

Das Bus-Chassis mit einem Radstand von 470 m
Das lange Chassis mi elnem Radstand von 399 m
Das kurze Chassis mit elnem Radstand von 3.40 m
und der neus "EINTONMER" mit einem Radstand von 310 m

Unter diesen verschiedenen Modellen gibt es sicher ernes,
das lhren Transportproblemen in jeder Hinsicht entspri cht.

Luxbg. Motor Company

LUXEMBOURG. 14, rue Albert 1" Tél. 31-36

KELLEREI-KLEINGERATE

aus Kruppschem nichtrostendem Sonderstahl Marke V2A

Em | fir die Kellereibelrisbe unentbehrlich.
Uberzeugen 5i “E"]'. durch einen Versuch.
Sie werden Fre ;

Siahl ist vollkor

ROSISTA - DOR“T"MUND DEUTSCHLAND
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Caves Cooperatives des Vignerons

(AFFILIATION DE 180 VIGNERONS)

BECH—KLEINMACHER—WELLENSTEIN s/Moselle

TELEPHONE: REMICH 165

f.-:‘ I,'n'llu.\' I:}r;uu."l |'1'Ilrar.'-.x e ving IJIJ-I'EX
“flu I||'I.'_r.1.'.\i ._l"'-;fur'fll,‘ J|'J:‘.".rj'i;.l.ln‘f!lF env. un
I.IH-.'II."I.'-HH l:."[t' JII.’-H':-'H I". -.".w'if:rh'r:n {fllt'-'-i LI.M.'J'L':'H

e ||'Ilt:_'_:,’r1'-\'f..'|"f‘1'rH Ir_:'.'-r.'!flll'.ff' .l'-:'q'ﬂurri'?—'HHI'IIH'H

Maison de Confiance pour
LES VINS DE LA MOSELLE

FONDEE EN 1872

18 ‘% 79
k7
M. Sunnen-Hoffmann

VITICULTEUR - NEGOCIANT EN VINS
REMERSCHEN s Moselle

GRAND-DUCHE DE LUXEMBOURG

RENOMMEE PAR SES VINS FINS
EN BOUTEILLES ET SES GRANDS CRUS

Demandez ses Riesling et Gewiirziraminer
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" Y .
(/rc’-crcz A tous autves

llcs Lons CVvus O¢s

Caves Coopératives

de

Grevenmacher Moselle)

19D
R
LSy

Téléphone 175

~

e andez vos ,-.-ri;r-fnun*nnt.-;

‘/Vi'nzet-

KAUFT BEIM

Winzevvevlaawnb

DEM WAHRER]DER

WINZERINTERESSEN

Die @WiED Yilter- u. Chemische Sabrik, Wiesbaden

STELLT 6 SCHICHTENFILTER-MODELLE
FUR KLARUNG UND ENTKEIMUNG HER

VOLLENDETE PRAZISIONSARBEIT!
REDUZIERTE PREISE!

1D FILTERSCHICHTEN UND FILTRIER-
MATERIAL VERBURGEN EINWANDFREIE

KLARUNG UND ENTKEIMUNG

EIN  VERSUCH UBERZEUGT

VERTRETUNG FUR LUXEMBURG:

C. SCHMALENBACH K. G. Rernkastel- Xues
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IMPRIMERIE S'PAUL

SOCIETE ANONYME

LUXEMBOURG

6-8, RUE SIGEFROI, 6-8

OUTILLAGE LE PLUS MODERNE * ROTATIVES =

MACHINES A COMPOSER * TRAVAUX D'IMPRIMERIE

DE TOUS GENRES x CLICHES % IMPRESSION
ROTATIVE, LABEURS % TRAVAUX DE VILLE =
SERVICE RAPIDE ET SOIGNE =  ATELIER DE RELIURE
* EDITION DE FEUILLES HEBDOMADAIRES =

EDITION ET ADMINISTRATION DU

Lugemburger IBort

JOURNAL QUOTIDIEN LE PLUS IMPORTANT DU GRAND-
DUCHE #* PUBLICITE LA PLUS ETENDUE DE TOUS LES
JOURNAUX LUXEMBOURGEQIS
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eiiz denkt an Alle!

Der Ausbau des Weins erfordert (iherall dieselbe Sorp-
falt wnd Pllege . .. . . deshalt sind auch die Wein-
behandlungs-Methoden im Grunde genommen in jedem
Keller gleich, Besonders bei der Filtration gibt cs keiner-
lei Unterschicde zwischen Kleinbetrieben, mittleren und
eriileren Kellersien — nor die filtrierenden Mengen sind
je nach dem Umfang des Geschiilts verschieden, — Seig
hat daher 3 Filter geschaffen, die sich in ihren Vor-
#ilgen, ihrer Arbeitsweise und ihren Anwendungsmig-
lichkeiten eigentlich durch nichis unterscheiden . . . . .
Cirtilie

mittleren und der grivheren Kellerei

nur in ihrer sind sie dem Kleinhetrich, der

genan  angepali,
s dall sich Jeder einen Seigg-Filter zulegen Kann, der
in der Leistung — und vor allem auch im Anschaflungs-

preis — fiir ihn gerade erfchtigs st Durch Hinzunelimen

Fiir den Klein- und
Kleinstheirieh

liefern wir den SEITZ-PILOTY, den
shleinen Filter mit der grofien Leistungs,
die ziemlich an den altbekannien «Komets

oder Wepglassen weiterer Filterkammer-Paare kann die Der  Filter kliirend
oder entkeimend, als Flaschen- oder als
Falfilter, mit fertigen Schichten 20 >0 20 cmg

angepli ilie

heranreicht. arbeitet

Leistung den jeweils verlangten
Hischst- oder Mindestmengen ent-

noch  weiter

sprechend
chen werden.

Abmessungen  sind  klein, der Preis

sehr niedrig.  (Bild oben)

Fiir den guigeleiteten Miitelbetirieh

emplellen wir den Oher 300 fach Dewidhrten «Original-Seita-
Aristons, ehenfalls fir klirende oder entkeimende Filtration, auch
fiir doppelte Filtration in einem Arbeitsgang durch Verwendung
einer Umleitkammer. Mit 4 Schichten leistet der Filter 350-600 Flaschen
stliindlich, er kann aber auch ohne weiteres auf 10, cine Sonder-
ausfilirung sogar auf 24 Schichien vergriflert werden, Die viereckigen
Schichten 40x40 cm bieten gegeniiber den ehemaligen runden 30er
Schichten erhebliche Ersparnisse. (Bild Mitte)

Fiir grofe S

F

B

Kellereien. inshesondere Versand-Kellereien r' iy

wirde der «Seitz-Zenits 40 u, «Seitz-Zenits G0 geschal-

fen. Der letetere kann bis 2u 150 Klir- oder Entkeimungs- 2 b ?\“ i }

Sehichten aufnehmen, Beide Filler sind ebenfalls mit Um- Ir.f'g‘hl' f - - ‘J'Eﬁ -

leitkammer lieferbar, |a§:4:' j-:.& '-:- 5‘%&5«{ Jeiod m

Welcher Filter ist nun der richtige fiir Sie ? Dariiber % C 35z f"—{jjnf é‘%

michten wir Sie gerne unterrichten! Fragen Sie bitte "Lm_ \\ﬂ?’ T ] )
.

bei uns an!

SEITZ-WERKES KREUZNACH (RHLD).
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Consommafeurs !

APPRECIEZ LES QUALITES
APPETISSANTES ET HYGIENIQUES
DES PRODUITS D'ORIGINE DE LA

MOSELLE LUXEMBOURGEOQISE

Ses Vins blancs
Son Jus de Raisin frais
Ses Vins champagnisés

IMPRIMERIE SAINT-PAUL
LUXEMBOURG=GARE, 1938



